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EDITORIAL

Una honda necesidad sentida por todos los estamentos
profesionales, por encima de los hombres y de sus pasiones,
cristaliza en estas. decisiones y acuerdos de buena parie de
los veterinarios del Sur de Espania, que publicamos a con-
tinuacions.

Parejos con la hova de nuestro pais, en mavcha hacia
procesos de superacion de su nivel de vida, en todos los sen-
tidos, y en cuya prosperidad debemos jugar el papel a gue
nos obliga nuestra profesion y nuestva conciencia. Stn mads
dilaciones ni retrasos, hay que borrar todo lo gue nos sepa-
ra para integrar ajfanes colectivos en una lavea comun.:
hacer prospera y segura la produccion ganadera en benefi-

cio de la sociedad que nos vodea y de la que formamos parte.

Juntos en los Organismos naturales, actuwalizando y vigori-

sando loda la polilica correspondiente para la que debemos
poner tensas, no ya las tradicionales e insustituibles fun-
ctones santlarias, previas a loda mejora del instvumento
animal, sino las que en el orden zootécnico se imponen de
acuerdo con una verdadera cria e industria pecuaria. Sin
olvidar la noble funcion asignada en el seno de la Sanidad
espanola, a cuya eficacia venimos contribuyendo en la me-
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dida de nuestra actividad y a la que desde agui rendimos
tributo de admiracion y expresamos nuestro deseo de per-

Seccionamiento en las iareas de cada dia, en esa fase [inal

4

inspectora antesala del consumo, no podemos dejar de con-

stderar el inlerds primario que afwora encierra la unidad
profesional y su proyeccion vigorizadora sobre la Ganade-
ria en sus fases productivas, que naluralmente van a oriei-
larse y divigivse desde sus Orpanismos especificos. El pais,
St eXPANSION eCORGINICA Y NUESIFA PYOPIA CONVERTEHCIA SO
determinantes ineludibles de esta hora. No olvidando nun-
ca que detrds de todo el proceso, ya en marcha, estd nada wds
¥ nada menos, para nosolros, que aguella famosa frase de
«Se¥ 0 RO Sey».

La incapacidad total, temporal o definitiva, para el tra- 4
bajo profesional, produce déficit econémico. Aproveche la
oportunidad que se le brinda, de disminuir dicho déficit con
los nunevos grupos de Enfermedad-Invalidez de Prevision -
Sanitaria Nacional; suscriba los grupos X al XIV de nueva
creacion.
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Reunidon profesional en Cordoba

En la ciudad de Cérdoba, siendo las doce horas del dia veinte y
nueve de Octubre de 1962, se retinen en el Salon de Actos de la Fa-
cultad de Veterinaria los sefiores citados a continuacion, bajo la pre-
sidencia del [ltmo Sr. Decano y de los Sres. Vocal Regional del
Consejo y Delegados Regionales de las Asociaciones del Cuerpo
Nacional Veterinario, Nacional de Veterinarios Titulares, y Nacio-
nal de Veterinarios Post-Graduados.

Abierta la sesion por el Iltmo. Sr. Decano con un saludo a los
reunidos y un deseo de alcanzar acuerdos que materialicen ante las
autoridades nacionales y profesionales, los anhelos de la Clase, se
expone por el Sr. Vocal Regional del Consejo el origen y motivos
de esta reunion.

Seguidamente interviene el Sr. Castejon Calderon que da lectura
al informe que en su dia presenté a la Comision Pro-Unidad nom-
brada en la 1iltima Asamblea de Presidentes de Colegios Provincia-
les, en relacion con el primordial motivo de la presente reunioén.

Intervienen a continuacion todos y cada uno de los Sres. asisten-
tes para matizar las cuestiones a estudiar y establecer un orden de
preferencia en el estudio de los problemas que nos ocupan.

Se considera imprescindible la consecucion real, efectiva y sin-
cera de la unidad profesional, debiendo separarse de los cargos di-
rectivos de los distintos Organismos y Asociaciones Profesionales a
aquellas personas cuya actuacion dificulte o limite este deseo unita-
rio de la Clase,

Por unanimidad se acuerda la necesidad imperiosa de integrar
las distintas Asociaciones Profesionales en el Consejo General de
Colegios y bajo su disciplina, como paso previo a la desaparicién
de las mismas.

Se sugiri6 la conveniencia de que los cargos del Consejo sean
elegidos de . <abajo a arriba». E1 Sr. Alcazar Olarte manifiesta que
no es ese el mecanismo que siguen otros organismos similares.

Se suspende la sesion hasta las diecisiete horas con los mismos
asistentes exceptuado el Presidente del Colegio de Ciudad Real que
tuvo que marchar a Madrid por motivos urgentes y justificados,
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Reanudada la sesion y después de un amplio debate en el que in-
terviene la mayorfa de los asistentes, se toman los siguientes acuer-
dos por unanimidad absoluta:

1. Considerando que la coyuntura nacional de desarrollo eco-
nomico necesita impulsar un amplio programa de expansion gana-
dera y que las-Ciencias Veterinarias han alcanzado un considerable
avance tanto en Espafia como en otras naciones, los reunidos esti-
man llegado el momento de dotar a las organizaciones veterinarias
de mayor agilidad y de medios suficientes para contribuir con las
técnicas mas avanzadas al desarrollo del Pafs.

2.° Teniendo en cuenta que la Direccion General de Ganaderia
no ha podido realizar todas las funciones legales que tenia asigna-
das en su total amplitud y que la coyuntura econémica reclama la
utilizacién sin limites del potencial humano y cientifico que significa
la Clase Veterinaria en cuanto a la mejora de la Ganaderia como
instrumento de produccién nacional, de estabilizacidén social y de
creacion de nuevos puestos de trabajo, acuerdan hacer presente a
este-Organismo su decisién de colaborar activamente con ¢l en la
mayor medida posible en las funciones que como técnicos de la Ga-
naderia y sus Industrias derivadas reclama la Economia Nacional.

3.2 Se hace patente la insuficiencia de los actuales sueldosy
emolumentos profesionales, especialmente de los Titulares, asi como
el profundo desagrado que produce entre los mismos la falta de de-
finicion de su situacion administrativa, cuya consecuencia es el estar
ausentes de las mejoras conseguidas tanto por los funcionarios del
Estado, como por los de Administracién Local.

4.° Para contribuir al perfeccionamiento cientifico y al fomento
de la especializacion y trabajos de investigacion entre los profesio-
nales de la zona, preferentemente los Post-Graduados, se acuerda
crear dos becas anuales sufragadas por los Colegios Provinciales

de Veterinarios de Almeria, Cérdoba, Granada, Jaé¢n'y Malaga. Me- -

dida que se sugiere sea adoptada por las demas regiones.

Y no habiendo mas asuntos que tratar selevanta la sesion a las
diecinueve horas, de lo que certifica, con el Visto Bueno del Vocal
Regional, el Presidente del Colegio de Coérdoba, que actia como Se-

cretario.
V5B
Ll Vocal Regional, El Secretario,

]H‘muc[ \7 5{1:1((1,-()[al/(1. ‘Iérez. ‘:yt‘L1/1<‘l',sco ‘j easl.ejdu Ucllclev’dr1
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ASISTENTES

Facultad de Veterinaria: [ltmo. Sr. Decano, D. Gumersindo Apa-
ricio Sanchez; D. Diego Jordano Barea; D. Sebastidan Miranda En-
trenas; D. Francisco ]. Castejon Calderdn; D. Manuel Pérez Cuesta;
Don Manuel Medina Blanco; D. Francisco Santisteban Garcia; Don
Gaspar Gémez Cérdenas. 3

Colegio de Almeria: D. Bernardo Gonzalez Liria, Presidente; Don
Agustin Delgado Paniagua, Vocal Regional de la Asociacion del
Cuerpo Nacional; D. Miguel Ballesteros Mota, Delegado Provincial
dela ANVT; D. Juan Zaragoza Garrido, Idem de Post-Graduados.

Colegio de Ciudad Real: D. Esteban Ramoén Alcazar Olarte, Pre-
sidente. J

Colegio de Cordoba: Presidente y Jefes Secciones Econdmica y
Técnica, citados anteriormente; D. Andrés Vadillo Arroyo, Secreta-
rio; D. Manuel Lasarte Ramirez, Delegado Provincial de la ANVT;
Don Manuel Millan Garcia, Idem de Post-Graduados; D. Mariano
Gimeénez Ruiz, Jefe de Ganaderia y Presidente de Honor.

Colegio de Granada: D. Manuel Fidel Santa-Olalla Pérez, Presi-
dente y Vocal Regional del Consejo; D. José¢ Lora y Suarez de Urbi-
na, Vice-Presidente; D. Jos¢ Pascual Caceres, Delegado Provincial
de la ANVT; D. Carlos Aranda Rosales, Idem de Post-Graduados;
Don Julian Cruz Marin, Jefe Provincial de Ganaderia.

Colegio de Jaén: D. Salvador Vicente de la Torre, Presidente y
Delegado Regional de la ANVT; D. Francisco Olivares Barragan,
Delegado Regional de la Asociacion de Post-Graduados; D. Anto-
nio Moreno Martinez, Jefe de Ganaderia; D. German Serrano More-
no, Secretario; D. Manuel Luque Burgos, ldem Post-Graduados.

Colegio de Malaga: D. Bartolomé Pérez-Lanzac Rodriguez, Pre-
sidente; . Manuel Pijuan Jiménez, Jefe de Ganaderia; D. Bonifacio
Calvo Saenz, Insp. Prov. San. Vet,; D. Juan Manuel Sepilveda Gil,
Secretario; . Jestis Serrano Escobar, Delegado ANVT; D. Gabriel
Pereda Ruiz, Idem Post-Graduados.
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ETNOGRAFIA DEL PALOMO DEPORTIVO

por

JOSE LUIS REVERTER PEREZ

Origen de las palomas domésticas

Creemos conveniente para mejor enfocar y desarrollar el tema,
hacer un pequefio bosquejo sobre el origen y difusion de esta especie,
asi como de las causas que han motivado la existencia de tan gran
namero de razas en ella.

Segilin hipdtesis de Darwin, admitida por todos los autores, todas
las razas de palomas domésticas proceden de la columba livia, puesto
que en las razas actuales, aparece con mucha frecuencia la capa azu-
lada con rayas negras de las zuritas, éstas se fecundan con las razas
conocidas, facilmente adoptan costumbres semidomésticas y no ani-
dan en los drboles como las otras palomas salvajes. :

Desde el punto de vista zooldgico, la c. livia junto con otras espe-
cies salvajes, se encuadra dentro del: Phyllum Chordata, Subphyllum
Vertebrata; Clase Aves; Subclase Ornithurae; Division Carinatae; Or-
den Charadriformes; Suborden Columbae, Familia Columbidae; y
género Columba.

Las caracteristicas de esta paloma que, por su costumbre de ani-
dar en las penas y acantilados, también se llama de las rocas, son las
siguientes: Coloracion gris ceniza, claro en las regiones superiores
del cuerpo y azulado en las inferiores; el cuello ofrece reflejos verdes;
las remiges aparecen gris ceniza y las timoneras en nimero de doce
tienen una tonalidad azul adormidera, excepto las puntas que resultan
negras. El pico es negro, tiene las patas rojas y los ojos amarillentos.
El macho y la hembra son poco diferentes y sus dimensiones son las
siguientes:

1.° Longitud total del cuerpo . . 32-34 cm.
2.° Envergadura de lasalas . . 60-G4 »
3.° Longitud de las alas. . . . ol e

4.° Longituddelacola . , . , 10-11 »
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Son muy vivaces, de gran instinto pdagnico y de vuelo muy répido.

Su cuna de origen, asi como el lugar de su domesticacion, se si-
tia en Asia Menor desde donde realizan su expansién al resto del
mundo, encontrdndolas desde la mds remota antigiiedad unidas al
hombre, que las mantiene, mds que nada, como entretenimiento, selec-
cionando segun su voluntad aquellas caracteristicas que le son utiles
o le agradan, lo cual da origen a toda la serie de razas que existen en
la aclualidad.

Los primeros datos histéricos que se recogen sobre las palomas
figuran en unos papiros de la V dinastia egipcia, unos tres mil afios
antes de J. C. apareciendo posteriormente en los escritos de Hero-
doto, Anacreonte, Jenofonte, Aristételes, Varrén, Columela y muchos
otros que forman una larga lista que llega hasta nuestros dias, ddndo-
nos idea del interés que por muy variados motivos (religién, utilidad,
capricho) concede el hombre a estas aves.

Palomas deportivas

Son pocas las citas bibliograficas que hemos hallado sobre esta
raza de palomas y menos todavia los que hagan referencia a su for-
macién, limitandose los autores a mencionar que en Espafia existe
una raza de palomas buchonas, desconocida en los demas paises, ca-
racterizada por tener el buche bajo y poco pronunciado, en estado
normal, pero adquiere gran aumento durante el arrullo, que por sus
instintos y cualidades, es utilizada para atraccion a su palomar de pa-
lomas y pichones procedentes de otro origen, adjudicandole por este
motivo el apelativo de ladronas.

Esta raza que tuvo su mejor momento desde los afios 1930 al 45,
sufre en la actualidad un periodo de decadencia provocado por la gran
cantidad de cruzamientos a que la han sometido, tratando de modificar
sus caracteristicas. Por lo cual y para apropiarla mas a la realidad di-
vidiremos la exposicion en las siguientes fases:

A) Formacion y caracteristicas. de la paloma deportiva.

B) Area geografica.

C) Motivos de evolucién y estado actual del problema.

A) Formacién y caracteristicas de la paloma deportiva.—Se con-

sidera como la mas antigua de estas palomas la buchona llamada lau-
dina, creada por el franciscano P, Llaudi, de quien le viene el nombre,
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que fue rector del convento de Caudete (Albacete), el que seg(n opi-
niones autorizadas la consiguié mediante el cruzamiento de la palo-
ma mensajera Carrier, de la zurita roquera y de la buchona sevillana,
lo cual nos junta a la inteligencia de la mensajera, la pugnicidad de la
livia y el vigor sexual de la buchona.

De todas las descripciones que de esta paloma hemos recogido,
transcribimos literalmente, por acomodarse a lo observado y reunir
detalles tanto del pichén como del palomo adulto, aquella que se acha-
ca a Eduardo Uhden Darder en los siguientes términos: «Durante todo
el primer afio de su vida se llamaba colomi (pichdn) y apenas si se le
prestaba atencion, porque sus mas relevantes actividades consistian
en tomar beatificamente el sol o picotear distraidamente alguna pie-
drecita de los tejados. Al segundo afio tomaba nombre de jove (joven)
y daba alguna puntada sin mas consecuencias, lo que hacia concebir
esperanzas en mayores empresas al aficionado o por contra empeza-
ba a darle malas miradas. Cumplidos los tres afios era adulto y enton-
ces tenia que demostrar lo que en su juventud insinud.

En cuanto al fisico diremos que tenia un cuerpo bien desarrollado
y de buen tamarno, fuerte musculatura, con proporcionado esqueleto.
Se cubria con un plumaje brillante y fino, con plumas anchas y bien
imbricadas, que le cubrian los tarsos y adn en muchos casos los dedos.
Cabeza redonda, abombada, como corresponde a un cerebro muy de-
sarrollado, pico corto y fuerte, grandes cartinculas nasales blanco-na- .
caradas, ojo limpio y del color del «oli» (amarillento) y potentes par-
pados, formando rosarietes. La pata rojo amoratado, escamosa y corta,
(que no hay palomo, ni hoy en dia, alto que sea bueno). Su vuelo era
lento y majestuoso cuando estaba en «faena», nunca en linea recta,
sino zigzagueante, buscando el rastro cuando no lo estaba, pero tam-

L)

le proporciona los mas rotundos éxi-

uculbln tos en el tratamiento de la €
RETENCION PLACENTARIA y en

general en todas las enfermedades de los ORGANOS REPRODUC-
TORES (las metritis. vaginitis, etc.) y la DIARREA INFECTO-
CONTAGIOSA DE LLAS RECIEN NACIDAS.

‘Teléfono N.2:83
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bién sabia ser rapido como el que mas cuando la ocasién lo demanda-
ba «tirando a casa» por abajo y por delante como ordenan los canones,
repleto el buche, «guapo», adquiriendo un tamafio casi doble del real
«barquejant» (barqueando), volviendo la cabeza vigilante a la cazay
hasta arrullando en pleno vuelo, todo ello en forma tan conveniente
que el «perdido» acababa por seguirle ciegamente y, sino se encerraba,
por lo menos habia-de «<tocar patas» en el palomar. Palomos que do-
minaban la «suelta» hacia un paraje determinado sin que fuera obsta-
culo para su maestria el que estuviera viciada en el extremo opuesto.

En los <apeos» era un dechado de sabio instinto con arrullos, via-
jes y toda la gama de «carantonas» encaminadas a encarinar al «per-
dido» y arrancarlo tras si, sin jamds adoptar junto a la caza la actual
actitud «faquiresca». Aquellas «faenas», con las logicas interrupcio-
nes en viajes al palomar y sus retornos matematicos, tenian la clasica
belleza que acompana a las acciones inteligentes». .

Esta descripcion hay que completarla mencionando varias caracte-
risticas, de significado racial, que en ella se omiten, y que son:

1.* La actitud de estas palomas, que aunque no llega a la exage-
racion de las buchonas extranjeras, siempre es un poco mas erecta
que las de las otras razas comunes.

2. El buche, aunque grande, lo tienen un poco caido, lo que les
permite usar la vista tanto en vuelo como en las luchas terrestres,
cosa que las buchonas extranjeras no pueden hacer, saliendole entre
sus plumas, en la mayor parte de los individuos de esta raza, unos
pelos largos muy finos facilmente perceptibles.

3.* Una verruga de variable tamano, existente bajo el pico, que
resalta claramente en los animales adultos, pero pasa muchas veces
inadvertida en los jovenes.

“De las capas que pueden presentarse en esta raza de palomas di-
remos solamente que, aunque entre los aficionados exista cierta pre-

La incapacidad total, temporal o definitiva, para el tra-
bajo profesional, produce déficit econémico. Aproveche la
oportunidad que se le brinda, de disminuir dicho déficit con
los nuevos grupos de Enfermedad-Invalidez de Previsién
Sanitaria Nacional; suscriba los grupos X al XIV de nueva
creacion.
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ferencia por las obscuras, no tienen significado racial, pudiendo en-
contrarnos toda la gama a que estamos habituados en esta especie.

Y finalmente incluimos unos datos biométricos conseguidos en el
palomar de un aficionado que conserva la raza laudina en aceptable
estado de pureza, pues a pesar de las tendencias imperantes ha per-
sistido en su propésito de no introducir cruzamientos con otras razas.

Datos biométricos

Macho Hembra

Alzada al punto mas elevado de la cabeza . .22 cms. 21 cms.
Longitud Occipito-coxigea. . . . . . . .21l » 119 »
[Fonottudidealcola e { L SR S R U B VRS »
Diametro dorso-esternal . . . . . . . . 76 s 69 »
By b e s e S e o S R R 5 L TR S >
Vot farsOtta a8 (N S el b ey S g CAT I AT g ey
ATV R I A ek ny 1 e A T ) BN DI A
Erntas-comisnfas.” s et nag TS SHgan iy

Eoigitnd debplco’. Punta carunculos nasales . 0'7 R |

B) Area geografica.—Esta clase de palomas se cultiva sobre todo
en las provincias del Levante Espafiol desde donde se ha extendido a
Catalufia, Madrid y Andalucia, saltando al mismo tiempo, probable-
mente en manos valencianas, al Norte de Africa y a algunas republi-
cas Sudamericas, sobre todo a la Argentina.

C) Motivos de evolucién y estado actual del problema,—Aunque
el deporte de la suelta se encuentra en auge no alcanzado nunca has-
ta ahora, como se demuestra por su reconocimiento oficial y la gran
cantidad de practicantes con que cuenta, no ocurre lo mismo con la
paloma, motivo de €él, sino que por el contrario esta atraviesa un pe-
riodo francamente desfavorable, evidente por los descontentos co-
mentarios de los columbicultores y las disposiciones oficiales encami-
nadas a corregirlo.

El motivo de que esto haya sucedido hay que buscarlo en que el
procedimiento seguido, hasta el afio pasado, para calificar la interven-
cion de estas palomas en los concursos, no se adecuaba a la finalidad
para la que fue creado y los columbicultores en lugar de reformarlo
convenientemente, para apropiarlo a su funcién, trataron por el con-
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trario de modificar las caracteristicas de estas palomas, mediante cru-
zamiento con otras razas, de los cuales han sido los més habituales:

1.° Con paloma mensajera de Lieja.—Produciendo palomos de
mucha constancia con la suelta en el aire, pero de poca en tierra, pres-
tandole al mismo tiempo resistencia y seguridad en la vuelta al pro-
pio palomar.

2. Con mundana.—Sus productos son pesados, tardios, agresi-
vos y viajeros. Capaces de llevarse la suelta, faltindoles sin embargo
constancia con ella.

3. Con colipavo.—Dan descendientes de poca constancia con la
suelta, aunque de mucho celo, violentos y picados (maltratan a la
hembra).

4.° Con livia o zurita.—Este es el mejor de los cruces, porque los
ejemplares obtenidos unen junto a mayor celo y agresividad, memoria
para volver y gran movilidad, teniendo por contra, menor buche, pér-
dida de elegancia en el vuelo e inclinacién a volver mucho a su pa-
lomar.

De esta forma han conseguido que los antiguos palomos, que tra-
taban de encarinarse la suelta, no cesando en sus arrullos y zalame-
rias, para llevarsela a su palomar, ganaran en precocidad y resisten-
cia, pero al mismo tiempo, su celo se ha exacerbado de tal forma, que
domina al instinto, privando de belleza la ejecucion del trabajo por se-
ducir a la suelta, como se puede comprobar contemplando la interven-
cion en los concursos, de los palomos llamados picones y requedados,
cuyas caracteristicas son:

1.” Picones.—Palomos que durante el vuelo no dejan de acosar
a la hembra a picotazos hasta que vencida y sin fuerzas se ve obliga-
da a posarse, abandonandola generalmente cuando asi lo hace y no
sabiendo volver a por ella.

El éxito del régimen mutual depende del entusiasmo de
los asociados. Sea Vd. propagandista de las Secciones de En-
fermedad, Invalidez, Vejez, Vida y del Automdvil de Previ-
sidn Sanitaria Vacional; se ayudara Vd. mismo ayudando y
convenciendo a sus compafieros para que utilicen al maximo
los servicios de la Mutual.
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2.¢ Requedados.—Permanecen al lado de la hembra a veces has-
ta tres o cuatro dias, sin arrullar ni hacer otras manifestaciones por
atraérsela hasta que quedan solos.

Ha sido, finalmente, esta falta de clase y elegancia en los ejerci-
cios de los palomos, uuido al desecho, mayor cada dia, que tiene que
realizarse al seleccionar los pichones para vuelo, por no reunir condi-
ciones la mayoria, lo que ha convencido a los colombéfilos y a su Fe-
deracién Nacional del error en que se encontraban y la necesidad de
tomar medidas para recuperar la vieja raza laudina, si bien tratando
de dotarla de mayor resistencia y un poco mas de persistencia e inte-
rés en la persecucién de la suelta, paralo cual han reformado conve-
nientemente los reglamentos que les regian.
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LAS LEVADURAS EN LA ALIMENTACION DE LAS
DIFERENTES ESPECIES ANIMALES DOMESTICOS,
EDADES Y PRODUCCIONES

por

JOSE JAVIER RODRIGUEZ ALCAIDE (%)

. Historia de la aplicaciéon nutritiva de la levadura-pienso

Las levaduras como factor alimenticio para el ganado fueron ana-
lizadas durante los afios finales del siglo pasado. Los estudios se
realizaron sobre varios tipos de animales y mas tarde incluso se ex-
tendieron hacia el campo de la nutricion humana. En el momento de
nuestros dias poseemos una informacién bastante considerable sobre
el valor nutritivo de las levaduras como suplemento proteico y como
fuente apreciable de vitaminas del complejo B.

Muchos de los primeros estudios sobre el valor nutritivo de las
levaduras dieron resultados francamente contradictorios. Esto se de-
bia en gran parte a la carencia de informacién sobre las funciones
altamente especificas de las distintas vitaminas y diferentes ami-
noacidos en la nutricién, de manera que se suplementaron raciones
con levaduras en las que las necesidades normales estaban altamen-
te cubiertas en cuanto se refiere a estos principios inmediatos por
los restantes componentes de la racién. Hoy dia esto se ha resuelto
merced a la posesion de ideas claras sobre las funciones de los dis-
tintos aminoacidos y vitaminas.

Como primeros datos sobre el papel alimenticio de las levaduras
hemos de resefiar los citados por Marcas (1900), citado por Prouty,
quien revisé los métodos de utilizacién de las levaduras como ma-
terial nutritivo. Mds tarde en 1905-1907 un periodico inglés «Pure
Products» publicé articulos sobre la preparacién de las levaduras
para la alimentacién animal.

(*) Licenciado en Veterinaria. Becario del C. S. 1. C. Departamento de Zootecnia.
Cordoba.
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Afios antes de estallar la primera Guerra Mundial (1914-1918) un
niimero elevado de investigadores alemanes (Wuyst y Courtoy, 1911;
Meyer, 1912; Honcamp, 1912) hicieron experimentos sobre el valor
alimenticio de las levaduras en la nutricion del ganado.

Este interés aumentd durante la guerra, especialmente en los pai-
ses europeos que participaron en la contienda, porque se valord este
elemento como buena fuente alimenticia en una situacién de emer-
gencia en que las naciones hubieron de hacer restricciones en su
economia o padecieron el bloqueo econémico del bando enemigo.
Alemania que estuvo muy afectada por estas medidas de bloqueo,
hubo de estudiar a fondo las posibilidades alimenticias de esta fuen-
te en la nutricién humana. Inglaterra se afecté de manera similar,
pero probablemente en menor grado que los fueron Alemania y las
naciones del Poder Central.

Halnan (1915) discutié defendiendo a la levadura como un nuevo
alimento del futuro para ser usado en Inglaterra.

Antes de la primera Guerra Mundial y durante su desarrollo, la
levadura llegd a ser fuenfe de interés, porque se demostré poseia un
contenido del 40-50 % de proteina altamente digestible. Igualmente
antes de nacer esta conflagracién mundial se demostrd la presencia
en las levaduras de factores estimulantes del crecimiento y sustan-
cias preventivas y curativas de enfermedades, que luego se designa-
ron como vitaminas.

Una vez finalizada la referida contienda bélica y hasta nuestros
dias muchos estudios se han realizado sobre las levaduras a fin de
hacer resaltar en ellas su contenido en vitaminas del complejo B,
particularmente tiamina, riboflavina, niacina, acido pantoténico y pi-
ridoxina. De igual modo los estudios derivaron hacia el andlisis de
aminoacidos esenciales en la nutricién animal y del hombre presen-
tes en este tipo de materia prima nutritiva. Todos estos estudios es-
tablecieron que la levadura era un alimento de considerable impor-
tancia potencial.

Frey (1930) en una revision de la historia y desarrollo de la in-
dustria de levaduras, sefial los usos a los que la levadura en caso
de guerra podria dedicarse. Segiin este autor algunas fabricas en fun-
cionamiento fueron capaces de producir 150 toneladas diarias de le-
vadura, el equivalente proteico de 500 novillos de 500 kilos de peso.

Fink (1940) revisé el desarrollo de la produccion de levaduras a
partir de varios materiales de desecho, especialmente la produccién
comercial de levadura a partir de aziicar de madera.
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Nuevamente con el estallido de la segunda Guerrra Mundial en
1939 el mundo mostréd su interés sobre el problema de alimentar las
poblaciones animales y humanas. Y basandose en los descubrimien-
tos ya establecidos la levadura llegd a constituir una fuente valiosa
de proteina y factores del grupo del complejo vitaminico B.

1.1. Fases de aplicacion de las levaduras en la alimentacion.

Las levaduras durante la época de la postguerra han sido uno
de los mayores componentes de los preparados alimenticios de bajo
coste, por lo que como resultado de este interés, enormes cantidades
de levadura de cerveza se utilizaron para el consumo humano y ani-
mal, dando un nivel en 1945 en los Estados Unidos de Norte Amé-
rica de seis millones de kilos de levadura para uso nutricio.

Las levaduras desecadas se utilizaron no sélo como suplemen-
tos proteicos en dietas pobres en tal principio inmediato, sino tam-
bién como sustituyentes de las pérdidas nutritivas ocurridas a lo lar-
go del espacio existente entre la produccién y el consumo. Un inte-
rés marcado sobre la levadura como fuente natural de principios
esenciales fue dado en el programa de alimentacién militar para
reemplazar el complejo vitaminico B 1abil y destructible parcialmen~
te durante la industrializacién de los alimentos y su almacenaje
en USA.

La levadura, pues, ha seguido unas fases de aplicacién, que con
fines didacticos dividiremos en: (1) uso como alimento de la pobla-
cion civil, (2) utilizado como fuente nutritiva de la poblacién militar
y (3) usado como nutriente en las raciones alimenticias equilibradas
de los animales domésticos.

Fase de aplicacién nutritiva sobre la poblacién civil.—En los
EE. UU. desde el establecimiento del programa de enriquecimiento
de las harinas y del pan, se han realizado diversas investigaciones
en las que la levadura se emplea para equilibrar las pérdidas nutri-
tivas verificadas en la molienda y mezcla de las harinas de trigo.

MacCollum sugiri6 el uso del 6 % de so6lidos de leche, germen de
trigo o maiz, harina de soja o levadura desecada de cerveza para la
mejora de la calidad nutritiva del pan. Mas el pan asi suplementado
dié muestras de excelente gusto, pero no altos rendimientos.

Schawrz y colaboradores obtuvieron pan de pobre calidad cuan-
do usaron niveles de levadura de cerveza desecada del 7-5 %; sin
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embargo cuando la tasa de levadura era del 2'5 % los resultados
fueron idénticos a los exhibidos por los controles, lo mas con una
elevacion en las tasas de tiamina, riboflavina y niacina admitidas
por la Administracion de Drogas y Alimentos. [gualmente sugirieron
el uso de levadura de cerveza desecada e irradiada para aumentar
el contenido en vitamina D del pan.

Mas tarde Davis y Frenkel usando un nimero elevado de leva-
duras de cerveza de primera cosecha y endulzadas, probaron sus
efectos sobre el volnmen del pan, cuando se anadian a la harina en
un 3-5 %. Solamente dos de las levaduras dieron como resultado pan
con volumen satisfactorio a un nivel del 3 por ciento. Las restantes
levaduras provocaron la debilidad de la estructura del gluten en la
masa, defecto superable mediante el tratamiento por oxidacion y ca-
lentamiento de la levadura.

Como resumen de estas experiencias se concluyé que el nivel ma-
ximo de utilizacién de la levadura en el enriquecimiento del pan era
del 5 %.

Carr, trabajando con levadura de cerveza desecada y Sure con
levaduras de cultivos a partir de aquellas, encontraron que los nive-
les del 6-11 %, en la harina eran muy aceptables en la confeccién de
pasteles, bollos, molletes y en panes finos siempre que la masa fuese
panificada inmediatamente después de anadir la levadura.

Heller y Neidert las aplicaron a otros alimentos, como sopas,
carnes, sustitutivos carnicos, vegetales, ensaladas y sandwich, ce-
reales y productos de panaderia, demostrando que los niveles de
aplicacion de la levadura variaban con el tipo de alimento.

Tantas han sido las experiencias realizadas en este sector de la
poblacion, que hoy dia en USA y ofras naciones la aplicacion de las
levaduras a la alimentacion humana de la poblacién civil es un he-
cho de dominio vulgar y carente de importancia por el uso rutinario
de las mismas.

Fase de aplicacion nutritiva sobre la poblacion militar.—Todas
las investigaciones giraron sobre el punto concerniente a los niveles
en las raciones alimenticias de campafia del.complejo vitaminico B,
especialmente en lo que se refiere a uno de sus principios mas des-
collantes: la tiamina. Asf el plan general de investigacién aplicada
fue establecer un nivel optimo de levadura para cada producto y lue-
go continuar las pruebas de apetecibilidad del alimento enriquecido
y de control sometiéndolo a almacenaje a distintas temperaturas,
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para medir de esta manera los niveles de vitamina By, riboflavina y
niacina en distintos periodos de almacenamiento.

Se emplearon en bizcochos a niveles del 1-3 %, unos veinte tipos
de levaduras dando todos ellos resultados extraordinarios después
de un ano de almacenamiento. Estos alimentos eran capaces de equi-
librar la mitad de las necesidades diarias en vitaminas B:, C y K.

Se utilizaron levaduras de cerveza endulzadas y cultivos artifi-
ciales de éstas en pan enlatado, que fueron utilizadas como comple-
mento de la racién a base de bizcochos. Los niveles del 3 % dieron
piezas inferiores en color, textura, volumen y sabor a las que usaron
la levadura a un 1 %.

También se emplean en las mezclas de cereales, sopas y pastas,
quesos, chocolates, etc., con excelentes resultados.

Las levaduras desecadas, cultivadas artificialmente y endulzadas
se pueden en la actualidad, gracias a estas experiencias, incorporar
a una enorme variedad de alimentos con una aceptacion incompara-
ble. Desde luego, segtin el tipo de levaduras, existe gran variabili-
dad de los caracteres de sabor, olor, color y textura encontrados en
los alimentos enriquecidos.

Los niveles de aplicacién, claro esta, vienen determinados por el
tipo de levadura y por el tipo de alimento, "de manera que los alta-
mente condimentados admiten niveles de levadura mas altos que los
alimentos dulces. Se ha observado que en el pan y productos pani-
ficables los niveles de levaduras estan limitados por el periodo de
accion reblandeciente del gluten por la levadura, a menos que la le-
vadura se frate a fin de eliminar este defecto.

Asicomoel 1 %, de tasa de levaduras en los alimentos no se

puede detectar, si ocurre con los niveles del 3 %5, especialmente des-

pués de un periodo de almacenamiento. De aqui que grandes canti-
dades de levaduras se atiadan a alimentos que se consumen rapida-
mente.

Segtin las experiencias realizadas, la refencion de vitaminas des-
pués de 6 meses de almacenaje a 38° es del 90 al 100 9%, en los ali-
mentos poco humedos, en tanto que en los alimentos con un eleva-
do contenido en agua la vitamina Bi, segiin los alimentos, se redujo
al 50-75 %.

Fase de aplicacion nutritiva en la poblacion animal. —Aparte de
las aplicaciones de las levaduras en la alimentacién de animales in-
vertebrados, como son los insectos, y vertebrados inferiores, peces
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(trucha), hoy dia se utilizan estas fuentes de principios esenciales
con elevada profusién en la alimentacién de animales de explota-
cién econdmica intensiva.

Parece ser que por primera vez el valor de la levadura se demos-
tré sobre novillos enfermizos y emaciados en los que fue imposible
diagnosticar enfermedades parasitarias o infecciosas de ningiin tipo,
los cuales respondieron favorablemente, cuando intubandoles el ru-
men, se les inyectaron suspensiones de levaduras en agua caliente.

Estos animales a los pocos dias mostraron una mejora notable
en su apetito y bebieron voluntariamente las suspensiones de leva-
duras. Luego comieron los alimentos normales; creyéndose que la
levadura ejercid la funcion esencial de estimulo de la flora bacteria-
na del rumen.

Después se han realizado numerosas investigaciones de alimen-
tacion de perros, con niveles superiores de levadura al 10 %. Los
cachorros siempre toleraron esta tasa y parece ser que igualmente
sucedié con los adultos.

Sin embargo la mayoria de los alimentos desecados para perros
contienen el 3 % de levadura, pero ateniéndonos a las experiencias
anteriormente citadas, parece ser que el sabor de la levadura es ape-
tecido por el perro. Esto no es sorprendente cuando el perro suele
comer desechos, algunos en franca descomposicién. Luego, las le-
vaduras se han empleado en la alimentacién de cerdos, pollos, pa-
vos, etc., siempre bajo la forma de alimentos compuestos y con los
niveles que los analisis de experimentacién han dictado como mas
convenientes.

Un estudio mas profundo de esta fase aplicativa de la levadura
como fuente de principios esenciales se abordara en el capitulo final
de este estudio. En él analizaremos detalladamente los problemas de
la alimentacién que la introduccion de la levadura en las raciones
ha provocado en las diferentes especies, asi como intentaremos ha-
cer una somera exposicién del estado actual en que se encuentran
las investigaciones en este campo de la nutricién.

II. Composicion y valor nutritivo de la levadura-pienso
Desde comienzos de este siglo la levadura desecada se ha reco-

nocido como un alimento de alto valor proteico. Es especialmente
de gran valor en situaciones de emergencia dado que se produce a
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una velocidad extremadamente rdpida y su coste es bastante bajo en
relacién con el que adorna a las proteinas de origen animal. Sobre
esto, hemos de afiadir que la levadura-pienso es una excelente fuen-
te de vitaminas asi como de proteinas de alto valor bioldgico. De
aqui que no nos deba sorprender que durante la pasada Guerra Mun-
dial 1a levadura se emplease en grandes cantidades como alimento
para el ganado y en pequefias proporciones en las dietas humanas.

Realmente la levadura de cerveza desecada es una fuente extraor-
dinaria de proteina de alta calidad, pero la produccién que puede
ofrecer cada pafis, es siempre muy pequefia en relacién que las nece-
sidades que sus poblaciones requieren. De esta manera los investi-
gadores estudiaron la posibilidad de cultivar otros tipos de levadu-
ras; resultando como premio a esta labor el hallazgo de una serie de
aquellas y especialmente de una de ellas, género Torula, de eleva-
dos rendimientos y apreciado valor nutritivo.

2.1. Composicion quimica de las levaduras-pienso.

~ Uno de los puntos mas importantes dentro del campo de la in-
vestigacion del valor nutritivo de la levadura-pienso es el estudio de
su composicién quimica, especialmente en lo que concierne a las
proteinas y vitaminas.

Cualitativamente la levadura-pienso estd compuesta de sustan-
cias que contienen nitrégeno, carbohidratos, lipidos, minerales y vi-
taminas. La membrana celular es probablemente un poligliicido y no
contiene quitina de acuerdo con las experiencias de Diemair y Neu
(1948).

Los compuestos mas importantes dentro del plasma de la leva-
dura son los nitrogenados que aparecen relacionados en la Tabla L.
Pero hemos de hacer hincapié sobre la importancia del alto porcen-
taje de proteinas, bases pirinicas y pirimidicas, asi como sobre los
aminoacidos libres en aquellas presentes.

La familia la constituimos nosotros; debemos dejarla en
las mejores condiciones posibles; entre ellas la econdémica;
suscriba hasta el grupo XIX de Vida de Previsién Sanitaria
Nacional.
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TABLA |

Compuestos nitrogenados presentes en la levadura

_Compuestos principales Compuestos de menor importancia Vitaminas
Proteinas Trifosfato de adeno- Biotina
Aminoacidos sina g A. folico
Purinas A. adenilico A. nicotinico

Adenina Cefalina A. Paraaminoben-
Guanina Coenzimas zoico
Pirimidinas Cocarboxilasa Piridoxina

Citosina Coenzima I (¥) Riboflavina
Liracilo Coenzima Il (**) ~  Tiamina

Citocromo

Glucosamina

Glutation

Lecitina

(*) Este coenzima es el DNP, nucleotido difosfopiridinico.
(**) Este coenzima es el TPN, nucleotido trifosfopiridinico.

Una gran parte de los compuestos nitrogenados son proteinas y
especialmente aminoacidos libres de gran valor.

Para darnos una idea mds exacta de la cuantia de aminoacidos
asi como de la calidad de los mismos, en la Tabla II, hacemos un re-
sumen de los trabajos hasta ahora sobre esta materia publicados.

Igualmente para obtener una vision clara de la tasa proteica por-
centual de las distintas levaduras, remitimos al lector a la Tabla III,
donde ademas de resefnar las composiciones medias en proteinas,
damos a conocer los rendimientos en levadura de los distintos mé-
todos de produccion.

Los carbohidratos encontrados en los estudios verificados sobre
levaduras son los siguientes: amilosa, celulosa, desoxiribosa, dulci-
tol, glicogeno, gomas, fosfatos de exosas y trehalosa. En cuanto a
los lipidos hemos de citar los gliceridos de acidos grasas (comtun-
mente grasas), fosfolipidos y esteroles. Las grasas incluyen los gli-
ceridos de acidos miristico, palmitico, estaerico, hexadecanoico, olei-
¢o, linoleico y otros. Los fosfolipidos son lecitina y cefalina que es-
tan generalmente presentes en la relacion de 3:1. El ergosterol es el
esterol mas importante de levadura, que incluye en su protoplasma
pequenias cantidades de cimosterol y cervisterol. El ergosterol fluc-
tia en las levaduras desde 0'14 a 1'44 %.

9
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TABLA 11

Composicion en aminodcidos de las levaduras-pienso

PORCENTAJE SOBRE MATERIA SECA

Levadura L.deali- g ceroyi- Rhodo

e dribsi rrﬂw‘t[.:;l;)n Torula Hansenula ‘r?x’t:l:
Alanina 20 — —— — — — —
Arginina . 15 4’3 20 2’4 31 29 37
Cistina. — 1'0 —— — — -
A. glutamico. — — 54 — — — —
Histidina . 1’5 2'8 14 2'7 1'5 1'4 1'99
Isoleucina 2'8 59 3'4 2’5 B 37 2'1
Leucina 34 74 3'4 = 38 3'8 36 33
Lisina . 32 i3] 33 31 44 4'3 30
Metionina — 2'7 15 0'65 — - 0’53
Fenilalanina. 2'1 41 2’6 2" 2’3 2'4 1’72
Serina . — - 4'2 — — — —
Treonina . 2'6 5’5 2'4 2'4 2’5 2'4 1'79
Triptéfano 0'6 1'3 0'6 059 03 0'3 0'45
Tirosina . — 3’6 10 — — — —
Valina . — 50 2'9 2'8 33 33 2’5

TABLA 111

Contenido proteico y produccion de algunas levaduras-pienso

Levaduras Medio de crecimiento R s it
Candida arborea Melazas de cafia y re-
molacha 38'8-49'4 55-64 *
Hansenula anomala Hidrolizados de madera - 35-40 **
Hansenula suaveo- Destilacion de aziicar
lens de madera 53’4 53-63 ***
Mycotorula lipoli- Hidrolizado madera — 35-40 **
tica Destilacién de aziicar
de madera 51°0 53-63 #**
Oidium lactis Melazas de cafia y re-
molacha 31°2-419 55'8-60
Sacharomyces ce- Melazas de cafia y re-
revisiae molacha 42'7-54 *

42'5-53"1
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Porcentaje

Levaduras Medio de crecimiento e et
Torulopsis utilis Jugo de prensa de man-
zanas 55'3 46'0
Residuos de fermenta-
cion 50°0 47°0-52
Melazas, remolacha 43'7-60°6  53'5-65'3 *#
Melazas de cafia (Puer-
to Rico) 50'63 48’4
Melazas de cafia (Ha-
wai) 512 —
Desecho de pera 47°9 —
Lejia sulfitica 51°0-52'7 29'6-39'2
Lejia sulfitica 50'4 —
Hidrolizado de madera 51'9-58'6 . 30°5-52'6 *
Aziicar de madera — 45-48
Azicar de madera 46-56 39-50 *

*

.

e

Basado sobre el total de azucar.
Basado sobre el total de aziicares reductores.
Basado sobre aziicar consumida.

En cuanto a los minerales hemos de citar como mas [recuentes
el fosforo, calcio, hierro, potasio magnesio, sodio, azufre, cobre, cinc,
manganeso y cobalto. Parece ser que la cifra media de cenizas en
Torula crecida sobre lejias sulfiticas es del 9°07 %. 1'92 %, de f6sfo-
ro, y 0’85 % de calcio. Frey registr6 un porcentaje de cenizas del
8'74, que se compone de la siguiente forma:

Anhidrido fosforico
Oxido de potasio .
Oxido de magnesio
Oxido de calcio .
Oxido de sodio .
Anhidrido sulfurico

Cloro

Hierro . 4
Oxido de silice .

54’5 %
36'5 »
D20
1'4 »
0'7 .»
0’5 »
frazas
trazas
12 %
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Los elementos cobre, cinc, manganeso y cobalto estan presentes
en trazas solamente.

TABLA 1V
Composicion mineral y en cenizas de algunas levaduras-pienso

Materjél alimenticio fc"i,:f.s o c,::,lo '2::(:'0 Hn:;rrm 5
Levadura desecada de cerveza 79 106 1.893 182
Levadura Torula desecada 9'07 850 1.920 —

En cuanto a la composicién quimica en principios inmediatos de
la levadura-pienso remitimos al lector a la Tabla V, a fin de compro-
bar los resultados obtenidos en los analisis de levadura para tasar
su contenido en proteinas, carbohidratos, cenizas, humedad, etc.

TABLA V

Composicion quimica de varios tipos industriales de levadura %

Tipos de levadura Humedad Piolcina  Graga ~ Carbolti- pipy  Ceni-
Levadura desecada . . . . . 10 474 1 324 08 84
Levadura prensada . . . . . 70 1580 033 108 03 2'8
Levadura liquida. . . . . . 80 1053 022 72 02 18
Levadura desecada de cerveza. 4 369 16 374 08 79
Levadura Torula desecada . . 4 474 484 — 08 907

La levadura-pienso es también una excelente fuente de vitaminas
del grupo B, algunas de las cuales no se encuentran en cantidades
adecuadas en las raciones de muchos animales. Igualmente es una
buena fuente de ergosterol, que mediante las radiaciones es posible
convertir en vitamina D. Un resumen de las experiencias llevadas en
este campo de investigacion sobre el contenido vitaminico de algu-
nos tipos de levadura, aparece resefiado en la Tabla VI.

Un aspecto muy importante en la composiciéon quimica de algu-
nas levaduras es el estudio de su coeficiente graso. Algunas leva-
duras poseen en su protoplasma un elevado contenido de grasas, que
son de importancia en la alimentacion, dado su potencial energético
de gran valor en casos de emergencia y a la hora de aportar a las
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dietas calorias de escaso coste de produccién. En la Tabla VII apa-
rece una relacion de las experiencias hasta hoy dia realizadas en

este campo.

TABLA VI
Contenido vitaminico de algunas levaduras. Microgr./gr. desecado

Levadura Tiaming | Ribofla- | Acido = ACido pan- | by idoxina| Biotina | fido
Levadura de pan 20-40 | 60-85 |200-700( 180-330] — — |06-1'8
Levadura de cerveza| 104-250| 25-80 | 300-627| 72-86 |23 40 | 19-30 [ 1’1
Candida arborea 31-33 | 52-70 | 492-580] — - 15-16 |0'2-3'2
Hansenula 85 |54 590 180 — 17 117
Mycotorula 5'3 |59 600 — — 31 |18
Oidium lactis 12-29 | 40-55 | 186-248] — — 6-15|1'3-2'1
Sacharomices c. 28-41 | 39-62 | 277-568) — — | 19-36 |0'4-3'6
Torulopsis utilis 53 | 427 |417 392 | 334 |21-5 |23

(pulpa)
Torulopsis utilis 35-38 | 54-62 | 511-600] — — |10-15| —
(melazas) {
Torulopsis utilis 22 54 440-490, — — — —
(melazas de cafia)
TABLA VII

Levaduras y organismos levaduriformes productores de grasa

Microorganismos

Material de desecho

Contenido graso.

Porcentaje sobre la

materia seca

Candida reukaufii
Endomyces varnalis

Qospora lactis
Qospora walroth

Rodotorula glutinis
Rhodotorula gracilis

Sacharamyces cerevisiae

Torulopsis liposfera

Melazas
Lejias sulfiticas
Aziicares de madera

Suero, paja sacarificada y

cascaras de avena
Lactosa

Glucosa
Invertosa
Melazas de cafia
Glucosa

Xilosa

Acetatos

Melazas

253
45

225

50
35’4
50-60
30-52
59

50-63
50-63
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2.2.—Valor nutritivo de las levaduras-pienso.

El valor nutritivo de las levaduras en ratas, igualmente estudia-
do en animales de explotacion industrial y de granja, animales de
experimentaciéon o de laboratorio, y seres humanos ha alcanzado un
niimero elevadisimo de experiencias que han conseguido valorar
exactamente el poder nutricio de esta fuente valiosa de principios
inmediatos.

Los hallazgos con respecto a la levadura-pienso son esencial-
mente los siguientes: Es una fuente excelente de vitaminas del com-
plejo B (exceptuado su contenido en vitamina B:) y de proteinas para
suplementacién alimenticia. Es bastante rica en fésforo y potasio,
una buena fuente de calcio y ocasionalmente una buena fuente de
hierro.

La proteina de la levadura es de muy buen carécter, pero es de-
ficiente en aminoacidos de caracter sulfurado, como la metionina.
Sin embargo cuando se emplea metionina o proteinas que contienen
metionina o cistina en pequefias cantidades, en unién con la levadu-
ra pienso la alimentacién es regular y eficiente en sus funciones.
La levadura-pienso mejora el valor proteico de los cereales y, en ge-
neral, enriquece los alimentos. Siendo superior atendiendo a su di-
gestibilidad en vitro a la harina de soja.

La levadura Torula es una fuente satisfactoria de proteina para
gallinas ponedoras, pero es necesario colocar harina de pescado
para conseguir que la incubabilidad de los huevos sea notable.

Resumiendo, se puede establecer que la levadura-pienso es una
fuente muy rica en vitaminas del complejo B, en ciertos minerales y
proteinas; pero a causa de su deficiencia en aminoacidos sulfurados
como la metionina y debido a su alto contenido en purina, no podra
usarse como tinica de proteina, sino como un suplemento proteico.

Como tal es de un gran valor en el aumento del valor vitaminico,
proteico y mineral de los alimentos y de los piensos. Su potencial

valor en tiempos de emergencia y en areas de escasa produccion de.

proteinas y de vitaminas del complejo B, es amplisimo.
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Il.—Las levaduras en la alimentacién de las diferentes especies
animales, edades y producciones.

3.1.—Aplicacién nutritiva de la levadura-pienso en la alimentacion
de los cerdos.

A partir de las muchisimas experiencias realizadas podemos con-
cluir que el valor nutritivo de la levadura desecada aplicada a las
raciones alimenticias de los cerdos parece centrarse en su conteni-
do vitaminico. En ciertas areas donde existe una escasez notable de
proteinas, que por ser animales sirven como portadoras de vitami-
nas, la levadura-pienso se emplea como fuente destacada de tales
principios. Cnando las proteinas vegetales especialmente la harina
de soja, la levadura empleada en la racion al 2-4 % sirve para apor-
tar ciertas vitaminas del complejo B en las que es deficiente la soja.

El factor limitante en la expansion de la utilizacién de la levadu-
ra en las raciones de cerda depende de su coste comparativo con
ofras fuentes animales y vegetales de proteinas.

3.1.1.—Aplicacion de la levadura pienso en la alimentacién de los
lechones.

De la aplicacion de 1a levadura a la alimentacién de los lechones
sdlo contamos con la referencia de los investigadores (Salmon- .
Legagneur 1960), quienes han experimentado primeramente sobre
la apetecibilidad de tal fuente en estos animales.

Se han utilizado diferentes tipos de levaduras: levadura de mela-
zas, mezcla de torulas y de sacaromices, que se ha desecado en ci-
lindros calentados con vapor de agua. Levadura lactica constituida
por sacaromices tipo, lactis, cultivado sobre lactosuero. Levadura
clasica de destileria de remolacha de tipo del sacaromices. Levadura
de destileria del comercio y levadura de cerveza. Todas las levadu-
ras se han deszcado por el sistema de cilindros calentados mediante
vapor de agua.

Las levaduras han entrado a formar parte de la mezcla en un
10.%, resultando las raciones con niveles de proteinas desde el
16'2 % al 136 %.

Los resultados dados por estos 526 lechones sometidos a expe-,
rimentacion concluyen que: la levadura es generalmente apreciada
por el lechdn; que la apetecibilidad es diferente entre los distintos
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tipos de levaduras, siendo su preferencia segin este orden (levadura
de lactosuero, levadura de destileria de remolachas, levadura de cer-
veza, de melazas y del comercio).

Pero parece ser que a la tasa en que la levadura se incorpord, no
se verifica un aumento del consumo de alimentos en los lechones no
destetados.

Voltz experimentd igualmente con levadura de cerveza desecada
en cerdos desde los cuarenta dias hasta el sacrificio con 120 kilos
de peso vivo. Sus raciones fueron una mezcla de patatas, cebada y
levadura de cerveza desecada. La levadura de cerveza durante este
periodo de destete, en que ain los lechones recibian leche materna,
es incorporada a la racién de manera que cada animal tomaba dia-
riamente unos 50 gramos. Los resultados finales fueron buenos, pero
atin no sabemos, puesto que el autor no lo indica, que influencia tu-
vo la levadura en la alimentacién durante el destete.

3.1.2.—Aplicacién de la levadura pienso en la alimentacién de los
cerdos en crecimiento.

Richarson (1911) experimentd con cerdos Yorkshire la posible in-
fluencia de la levadura de cerveza desecada y su valor sustitutivo de
la harina de carne en la alimentacién de cerdos en crecimiento.

Formé dos grupos de animales, uno testigo que alimenté en un
primer perfodo con una mezcla de 20 k. de cebada, 12 k. de patata
y 3 kilos de harina de carne; y en el segundo periodo con 18 k. de
cebada, 10 de patatas y 2'5 kilos de harina de carne. El otro grupo
recibié como alimento en su primer periodo: 20 kilos de cebada,
9 k. de patata, 6 k. de levadura desecada y 1 k. de semilla de lino.
En el segundo periodo recibieron: 18 kilos de cebada, 7 k. de pata-
ta, 5 k. de levadura desecada y 1 k. de semilla de lino. Los pesos
alcanzados fueron similares en ambos grupos, asi como las ganan-
cias diarias, demostrandose que la levadura podia sustituir a la ha-
rina de carne. Leroy (1947) ha realizado experiencias con cerdos des-
de el destete hasta los 50 kilos, en los que enfrenté grupos alimen-
tados con levadura y harina de carne, sin levadura y sin harina de
carne. La composicién de estas férmulas fue la siguiente:

C0.—Cebada 44’5 %; Avena 22 %; Harina de lucerna 10 %; Salvado
de cebada 11 %; H. de carne 11 %; minerales 1’5 %.
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C1.—Cebada 38'5 %; Avena 22 %; Harina de lucerna 10 %; Salvado
de cebada 11 %; Harina de carne 0 %; Levadura 17 %; mi-
nerales 1’5 %.

C3.—Cebada 43 %; Avena 22 %; Harina de lucerna 10 %; Salvado de
cebada 11 %; Harina de carne 8 %; Levadura 4’5 % y mine-
rales 1'5 %.

Con los porcentajes dados en las raciones, los resultados fueron
los siguientes: El crecimiento medio diario es mayor en el C3, pero
desde luego es mas fuerte en el C1 que en el CO. Asi como el consu-
mo diario de alimento es mayor en el C3 y C1. Esto nos demuestra
como la levadura es un alimento de alto valor bioldgico, que da me-
jores resultados que la harina de carne, cuando esta se emplea sola
sobre animales de grandes necesidades proteicas, como son los cer-
dos en crecimiento.

Luego en 1960, tenemos los datos de Evans sobre cerdos en cre-
cimiento que son bastantes significativos. Evans prueba alimentar
cerdos con un 9 % de levadura de cerveza desecada en la racién que
da un tenor proteico del 14’62 %; cerdos con 7 % de harina de pes-
cado no graso que da una tasa de 16'15 % de proteinas y por ltimo
cerdos con raciones de 12 % de levadura que arroja 15’4 % de pro-
teina en la dieta.

Parece ser que la maxima razén de crecimiento en estos cerdos
se consigue con las raciones a base de harina de cebada, salvado
fino, con escasa cantidad de harina de lucerna y minerales, que se
suplementan con 12 % de levadura. Sin embargo, cuando la proteina
que se aporta es idéntica a la que aporta la harina de pescado, en-
tonces los resultados bien son idénticos o muy similares. Evans rea-
liz6 antes experiencias con raciones en que la levadura actuaba a
niveles del 15 %, pero los resultados no fueron tan esperanzadores.

Asi podemos concluir que los niveles en la racién de cerdos en
crecimiento cuando se usa la levadura como tinica fuente proteica
no debe pasar del 12 %, y no llegar siquiera al 15 % o al 17 % que
preconizé Leroy.

3.1.3.—Aplicaciéon de la levadura-pienso en las raciones de acabado
de cerdos (40-80 Kilos).

Evans (1952), realizé experiencias con cerdos de alimentacién,
desde los 40 kilos, con raciones a base de cereales y como fuente
proteica hasta un 14’5 % de proteina cruda usé la levadura deseca-




— 1510 —

da. Los resultados fueron buenos cuando la levadura no paso del
12 %, pero cuando esta alcanzd el 15 % se produjeron procesos
eméticos en los cerdos.

Nuevamente parece indicar esta experiencia que cuando la leva-
dura desecada entra a formar parte de la dieta como fuente 1inica de
aporte proteico de alto valor bioldgico, en el acabado de los cerdos
no debe sobrepasar el 12 % de la racién por razones de indole sani-
taria y por razones de tipo econémico ya que mayores porcentajes
suponen un desperdicio de aminoacidos que no se fijan en los miis-
culos ni se aprovechan para el crecimiento.

3.1.4.—Aplicacién de la levadura-pienso en la alimentacién de los
cerdos en cebo.

Leroy y Fevrier (1947) han realizado experiencias de ceba en
cerdos en los que se utilizd como fuente proteica, bien levadura de
destileria desecada, bien harina de carne, o finalmente la mezcla de
estas dos fuentes proteicas.

Las raciones que construyé para los tres lotes de cebamiento de
cerdos fueron los siguientes:

G0.—Cebada 38 ", Avena 37 %, Harina de carne 5 %, Salvado de
cebada 10 %, Salvado de trigo 10 %.

G1.—Cebada 37°5 *, Avena 37 %, Salvado de cebada 10 %, salvado
de trigo 10 °:, Levadura 5°5 .

G2.—Cebada 37’5 "i. Avena 37 %, Salvado de trigo 10 i, Salvado de
cebada 10 %, Harina de carne 3 “i y levadura 2'5 V.

Los resultados de las experiencias fueron los que a continuacién
exponemos: Crecimiento diario medio: Por animal GO (670); G1 (698);
G2 (710); igualmente los indices de consumo fueron muy similares,
sin embargo parece ser que la levadura aumenta el apetito de los
cerdos. Claro esta con esta investigacion se demostré como la leva-
dura es de idéntico valor que la harina de carne en la ceba del cer-
do. En este periodo en que las necesidades proteicas del animal son
minimas, s6lo conviene dar segiin las raciones anteriores un 5-7 %,

Tambiém Jucker (1948) realizd experiencias de ceba de cerdos en
cuyas raciones existian tasas de levaduras procedentes de lejias sul-
fiticas y de aziicar de madera. La primera experiencia compard el
valor nutritivo de levadura de azicar de madera con el que exhibe
la harina de pescado.
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Conformd tres grupos de animales que recibieron como racién
base la siguiente: Cebada 58 %, salvado 6 %, patata 10 % y lucerna
el 5 %. Los suplementos para estos grupos fueron: Por animal y dia-
riamente 200 gramos de harina de pescado al grupo 1; 280 gramos
de levadura de aziicar de madera para el grupo 2; 100 gr. de h. de
pescado y 140 gr. de levadura para el tercer grupo. Estas experien-
cias demostraron que no se puede sustituir toda la proteina animal
por levadura, pero que la mitad de la proteina de harina de pescado
es factiblemente sustituida por la de la levadura. Esto nos explica
que la levadura no alcanza en su proteina el alto valor bioldgico
que la harina de pescado.

También realizé este mismo autor una experiencia de ceba en
que la levadura en una de las raciones completa la tasa de proteina
que provenia de leche descremada y en otra de medios proteinicos
vegetales. Los resultados demostraron que se obtuvieron mejores
ganancias con la suplementacién de la levadura sobre la proteina
animal y peores cuando la proteina base procedia de plantas.

Igualmente este investigador probdé a encontrar el limite mas
conveniente de aplicacién de esta levadura sobre raciones pobres
en proteinas a la hora de cebar cerdos y comprobd que se obtuvie-
ron idénticos resultados suplementando las raciones con 100 6 200
gramos de levaduras procedentes de lejfas sulfiticas. La ganancia
diaria en peso en el primer caso fue de 419 gr. y en el segundo de
420. Naturalmente que en este caso la racion base procedia de resi-
duos alimenticios domésticos.

3.1.5.—Aplicacién de la levadura-pienso en la alimentacion de cer-
das lactantes.

Leroy y Fevrier (1947) realizaron experiencias de a plicaciéon de
levadura desecada en raciones de cerdas lactantes, usando anima-
les de raza Yorkshire a los que dividi6 en tres lotes, alimentados con
las siguientes raciones:

T0.—Cebada 42 %, Avena 27 %, Harina de lucerna 10 %, Salvado de
cebada 10 %, Harina de carne 96 % y minerales 1'5 %,
T1.—Cebada 37 %, Avena 27 %, Harina de lucerna 10 %, Salvado de
cebada 10 %, Levadura 14’5 % y minerales 1’5 %, .

T2.—Cebada 40 %, Avena 27 %, Harina de lucerna 10 %, Salvado de
cebada 10 %, Harina de carne 6’5 %, levadura 5 % y mine-
rales 1’5 %.
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Los resultados fueron menor pérdida de peso durante las 10 se-
manas de destete en el grupo T2, y atin menor en el grupo T1. El
consumo medio de alimentos diario fue de la mezcla TO 6’1 kilos;
T1 6’6 kg. y T2 6’7 kg. Sin embargo estos resultados no fueron signi-
ficativos. Ya en los pesos de los lechones, Leroy y Fevrier anotaron
diferencias significativas a favor del ‘tercer grupo y sobre todo del
grupo que recibio la levadura. El consumo de alimentos es signifi-
cativo en las lechigadas de los lotes TO y T2, pero no en los dos 1l-
timos lotes T1 y T2. Sin embargo las diferencias en el primer mes
del destete en los pesos de los lechones, en sus ganancias diarias
y en la produccion lechera de las madres no se ha hecho significati-
va a la hora de reemplazar una proteina por otra. .

Esto nos indica que el reemplazo viene a ser idéntico y que en él
s6lo nos puede guiar un criterio econémico.

3.2.—Aplicacion nutritiva de la levadura-pienso en la alimentacion
del ganado vacuno.

El uso de la levadura en la nutricién del ganado vacuno lechero
no presenta las mismas posibilidades que en el ganado de cerdo y
muchos menos que en el ganado aviar. Con la excepcion de los jo-
venes novillos, el ganado vacuno posee en su panza cantidad sufi-
ciente de vitaminas del complejo B a través de la accién concomi-
tante de los microorganismos del rumen.

Sin embargo durante las primeras semanas de la vida de los ter-
neros, su dieta natural consta de leche y carencia casi absoluta de
granos y forrajes. Bajo estas condiciones la sintesis de las vitaminas
del complejo B dentro del rumen es incompetente a todas luces para
llenar las necesidades en estos principios del organismo del animal.
Parece ser que para llenar estas necesidades la utilizacion de la le-
vadura desecada a niveles superiores al 6 % en las raciones de ini-
ciacién es recomendada por los nutrélogos de este campo de la ali-
mentacién animal.

Los terneros asi como el ganado lechero adulto responde a los
constituyentes proteicos de la levadura cuando esta se usa como su-
plemento en la racién. Pero el factor limitante en su empleo es el
coste elevado en comparacién con el que exhibe el forraje u ofros
alimentos altamente proteicos.
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3.2.1.—Aplicacion de la levadura-pienso en la racion de terneros.

En 1925 Eckles y col. suplementaron la dieta de terneros con 3 %
de levadura desecada, pero no hallaron aumento de la velocidad de
crecimiento en el periodo de tiempo desde las dos semanas a los seis
meses. Pero parece ser que los resultados negativos se imputaron a
la dosis pequefia de suplementacion.

Afios mas tarde, en 1938 Newman y Savage utilizaron la levadu-
ra de cerveza desecada en raciones granuladas o en forma de harina
de los terneros. La tasa del 6 % dié como resultado un mayor
aumento de la velocidad de crecimiento y mejor desarrollo del cuer-
po. El indice de consumo por peso ganado disminuyd en las racio-
nes suplementadas con levadura y se encontré que la mitad de la
leche en polvo descremada podia sustituirse por la levadura dese-
cada.

Estos mismos resultados se comprobaron por Baker en 1941 y
por Newman y Savage en 1942. :

3.2.2.—Aplicacién de la levadura-pienso a la alimentacion del gana-
do vacuno lechero.

Por las experiencias de Renner parece ser que las vacas lecheras
alimentadas con turto de colza, suplementada con levadura fresca
en una cantidad de 11'37 kilos durante un periodo de 9 dias, rinden
mas cantidad de leche, aumentan los niveles en grasa de la leche y
su contenido en materias secas y mejora la consistencia de la man-
tequilla.

Estos mismos resultados son los conseguidos por Baudrexel y
Dietrich utilizando un tenor de 240 gramos de levadura de cerveza
desecada. Sin embargo para Crowther la influencia de la levadura
sobre la leche no es superior a la que presentan las proteinas de los
turtos.

(Continuara)
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NOTICIAS

SINDICATO NACIONAL DE GANADERIA
GRUPO NACIONAL DE AVICULTURA

Reglamento para el III Concurso Nacional de Pollos de Carne
(Broilers)

3

Articulo 1.°—OQOrganizado por el Grupo Nacional de Avicultura se
celebrara a partir del dia 20 de septiembre de 1962, el lll Concurso
Nacional de pollos de carne (Bréilers), con la finalidad de contrastar
la rentabilidad de las diversas estirpes y productos de cruce explota-
dos por la avicultura nacional para la produccion de carne.

Articulo 2.°—El cumplimiento de las siguientes normas serd vigi-
lado por un Jurado, en el que actuara como Presidente, el del Sindi-
cato Nacional de Ganaderia, y como Vocales, el Presidente del Gru-
po Nacional de Avicultura, el Presidente de la Agrupacion C. E. A. S,,
el Secretario Técnico de los Concursos de Rendimientos, el Delega-
do Técnico de Avicultura en la Junta de Coordinacién de la Mejora
ganadera, el Director de la Escuela Nacional de Avicultura, el Presi-
dente y Vicepresidente de la Cooperativa Nacional Avicola, un repre-
sentante de la Direccion General de Ganaderia, el Secretario del Co-
mité Nacional de Avicultura, y dos avicultores designados por el Pre-
sidente del Sindicato, actuando como Secretario el del Grupo Nacio-
nal de Avicultura.

El Director de este Concurso serd designado por la Presidencia
del Sindicato Nacional de Ganaderia.

Artieulo 3.°—Este Concurso tendra una duracion aproximada de
trece semanas, incluidas las de incubacién, iniciandose oficialmente
el dia 20 de septiembre. La fase de incubacién se efectuara en una
sala industrial y las de crianza y controles de rendimiento en las ins-
talaciones de la Escuela Nacional de Avicultura en el recinto de la
Feria Internacional del Campo en Madrid.

Inscripciones

Articulo 4.°—Podran solicitar su inscripcion todos los avicultores
radicados en el territorio nacional, siempre que acrediten que los efec-
tivos reproductores eran de su propiedad con anterioridad a la fecha
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de convocatoria de este Concurso, aunque su origen pueda ser indis-
tintamente nacional o extranjero. L

Articulo 5.°—Los lotes a inscribir deberan estar integrados por 100
huevos procedentes de la misma raza, variedad o cruce de gallinas
(sea mestizaje, hibridacién interracial o interlineal). Cada avicultor
podra inscribir tantos lotes como desee siempre que .correspondan a
distinta raza o cruce.

Articulo 6.°—El nimero de lotes a admitir definitivamente en este
Concurso sera de 25. Si hubiera mayor concurrencia se elegirian las
granjas que lo hubieran solicitado con mayor anticipacion, siendo con-
dicién indispensable que éstas estén calificadas como <«<Granjas de
Multiplicacién», conforme a la O. M. de 21 de octubre de 1953.

Articulo 7.°—Las inscripciones deberan formularse por escrito, di-
rigido al Grupo Nacional de Avicultura (Sindicato Nacional de Gana-
deria, Huertas 26, Madrid), antes del dia 16 de septiembre, citando el
nombre del propietario, de la explotacidn, sefnas, caracteristicas ra-
ciales o grado del cruce a presentar, asi como de sus progenitores.

Articulo 8.°—1.os derechos de inscripcion seran de 500 ptas. por
lote pagaderas en el momento de solicitarlo, remitidas por giro postal
al Grupo Nacional de Avicultura.

Articulo 9.°—Para la admisién definitiva de los lotes, los Técnicos
del Sindicato Nacional de Ganaderia efectuardn una visita a las gran-
jas inscritas provisionalmente para comprobar los datos exigidos, los
caracteres éinicos del lote reproductor inscrito en el Concurso y pro-
ceder a escoger o seleccionar-100 huevos, los cuales quedaran mar-

Medicamento de reco-
nocida eficacia en el
tratamiento de las le-
stones y ulceraciones
en la boca, lesiones podales infecciosas o enzoéticas, dermatitis
podales, ete., producidas especialmente por

NECROBACILOSIS (BOQUERA), NECROBACILOSIS PODAIL
(PEDERO). ESTOMATITIS ULCEROSAS, FIEBRE AFTOSA (GLO-
SOPEDA). FIEBRE CATARRAL (LENGUA AZUL) vy enfermedades
de las MAMAS (MAMITIS CATARRAL O INFECCIOSA). erc,
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cados para su identificacion, poniéndolos en bandejas y colocandolos
en cajas precintadas para su facturacién. Los técnicos emitirdn un in-
forme de todas las operaciones realizadas; y el propietario declarara
bajo juramento el valor exacto del precio de venta, a efectos comer-
ciales de los pollitos concursantes.

Articulo 10.—La recogida de huevos se efectuara los dias 17 y 18
de septiembre y el avicultor esta obligado a facturar en el lapso de
tiempo mas pequefio los huevos designados, comunicando al Grupo

Nacional de Avicultura el medio de envio, fecha y lugar de llegada.

Los gastos serdn por cuenta del concursante.
Desarrollo del Concurso

Articulo 11.—La totalidad de los lotes concursantes deberadn estar
en Madrid el dia 19 de septiembre como minimo y entraran en la in-
cubadora el dia 20 después de un dia de reposo. Cada lote ocupard
una bandeja de la incubadora donde se resefiard el nombre de la gran-
ja y propietario de la misma.

Articulo 12.—Una vez nacidos los pollitos y separados los mani-
fiestamente no viables, se hard una seleccién al azar para determinar
el lote concursante, que constara de 60 pollitos, (30 machos y 30 hem-
bras).

Articulo 13.—Los pollitos serdn marcados con candados numerados
correlativamente y se enviara a sus propietarios nota de la numera-
cion que les ha correspondido. Serdn también vacunados contra la
peste aviar.

Articulo 14.—Todos los lotes seran alojados en las mismas condi-
ciones de espacio, ventilacién y calefaccion y seran alimentados con
la misma racién en cada fase, y si hubiera alguna variacién en cual-
quier momento se participara a los concursantes.

Articulo 15.—En el momento de entrada de los pollitos en el recin-
to del Concurso se verificara un pesaje inicial por lotes, que se repe-
tira periodicamente cada siete dias, para poder establecer la reposi-
cion media en gramos por periodo semanal.

Articulo 16.—También se pesara el pienso suministrado para co-
nocer exactamente el consumo por lote y poder establecer el indice
de transformacién de piensos semanalmente,

Articulo 17.—Una vez llegados cada lote a su séptima semana se
iniciardn los sacrificios para establecer sus rendimientos en distintos
periodos semanales. En cada uno de ellos se sacrificaran cuatro ejem-



{517 —

plares (dos machos y dos hembras) elegidos por orden de numeracién
de los candaditos de menor a mayor, sustituyendo a cada uno de los
que hayan causado baja por el siguiente, continuando asi hasta la dé-
cima semana de vida de los pollos.

Articule 18.—En cada uno de estos sacrificios se tomaran todos
los datos pertinentes; basicos para valorar los factores ponderables, y
complementarios otros, qué servirdn de base para hallar unos indices
aplicables a los efectivos explotados por la avicultura nacional.

Articulo 19.—Para la verificacién de los sacrificios se seguira el
siguiente:

Protocolo

a) Al atardecer del dia anterior al sacrificio se separardn y pesa-
ran los cuatro pollitos que correspondan, dejandoles seguidamente en
ayuno.

b) Al dia siguiente, por la mafiana, transcurridas doce horas,
serdn pesados nuevamente (para establecer la diferencia con el peso
vivo vacio) sacrificandose a continuacion.

¢) Una vez seccionada la yugular, se recogerd la sangre de los
pollos en un recipiente para pesarlo, y posteriormente serdn someti-
dos al proceso de desplume, recogiéndose también las plumas para
verificar su peso (incluidos los cafiones cortos).

d) A continuacién se procedera a separar todos los despojos de
la canal fijados comercialmente para el pollo de carne. Primero se sec-
cionard el cuello, de tal manera que queden unidas a la canal Jas tres
ultimas vértebras cervicales y que la piel sufra el corte un par de cen-
timetros mds arriba. Segundo, seguidamente se seccionardn los ex-
tremos de las alas (o dedos). Tercero, a continuaciéon se cortaran las
patas, un centimetro por debajo de la articulacion tarsiana; y final-
mente, Cuarto, se procedera al vaciado de la canal, eliminando todas
las visceras, excepto los rifiones y pulmones que quedardn en su lugar
de insercion, y se cortard el pigostilo.

El régimen mutual permite obtener pensiones y subsidios
a coste reducido. Prevision Sanitaria Nacional funciona con
régimen mutual, no obtiene beneficios, y contribuye a au-
mentar el nivel de vida.
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e) Una vez limpia la canal se pesara en fresco, asi como la tota-
lidad de los despojos (también limpios), agrupados por los siguien-
tes conceptos:

Despojos comestibles.—1.°, cabeza y cuello (con traquea, laringe
y faringe). 2.°, patas. 3.°, visceras comestibles, o sea, corazdn (sin
pericardio) higado limpio y sin vesicula, el estémago triturador (o mo-
lleja) (sin su tunica fibrosa) y 6rganos genitales. 4.°, la sangre apar-
tada anteriormente.

Despojos industriales.—1.°, Esofago, buche, estémago glandular
(o ventriculo subcenturiado), intestinos, vesicula biliar, y colédoco,
pericardio, inica fibrosa de la molleja, timo, pancreas, bazo, cloaca,
pigostilo, y grasa intersticial. 2.°, Plumas.

Desperdicios y pérdidas.—Pequefios restos, contenidos en el apa-
rato digestivo y exudados.

f) A continuacion se dejardn orear y enfriar las canales durante
tres horas, periodo de tiempo en el que se podra finalizar la califica-
cion del valor comercial, y transcurrido este periodo de tiempo se ve-
rificard el peso de las canales oreadas.

2) Seguidamente se seccionard una de las canales de cada lote
(aquella que represente al tipo medio de las cuatro presentadas) para
poder establecer el predominio de peso de la media canal anterior, o
de la posterior. Esta seccién debera verificarse en donde se une apa-
rentemente la linea del muslo con la columna vertebral, por debajo
de la insercién de la tiltima costilla, es decir, entre la sexta y la sép-
tima vértebras dorsales. ;

h) Y, finalmente, se procedera al deshuese de cada una de las
dos medias canales, limpiando concienzudamente los huesos y pesan-
do por separado la carne de cada media canal, para poder conocer el
peso exacto de los huesos y de la carne en toda la canal y de cada
una de sus mitades. 9

i) Asimismo, antes de proceder al eviscerado de la canal, se to-
mardn los datos zoométricos que estime pertinente la Direccidn del
Concurso.

Articulo 20.—De esta manera al finalizar el Campeonato se habran
obtenido en cada lote los datos siguientes:

a) Indice de fertilidad, que sera expresado en tanto por ciento de
huevos fértiles sobre el total de los puestos en la incubadora de cada
lote.
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b) [Indice de incubabilidad, que correspondera al tanto por ciento
de polluelos nacidos viables y sin defecto.

c) Indice de viabilidad.

d) Indice de transformacion de piensos (conversion de pienso en
carne) por periodos semanales y media de todo el proceso, expresado
el pienso en unidades alimenticias y en kilos, por cada uno de dichos
periodos y en total.

e) Reposicion en gramos por periodos semanales y media de to-
do el Concurso.

f) Rendimiento al sacrificio y despiece:

1.° Indice de pérdidas por ayuno.
2.° Peso de los distintos grupos de despojos y sus indices
en relacion con el peso vivo vacio.
3.° Indice de mermas por oreo.
4. Rendimiento en canal.
5.” Relacion entre las medias canales anterior y posterior
y la canal completa.
6. Rendimiento atil de la canal (carne); Idem. de las me-
dias canales.
7.° Rendimiento en hueso de la canal, idem. de las medias
canales.
8. Relacion carne-hueso; idem de las medias canales.
g) Valor comercial.
h) Rendimiento econémico.

Clasificaciones

Articulo 21.—Los factores a ponderar en este Campeonato serdn
los siguientes:

a) Referido a incubacion.—1) Indice de fertilidad.— 2) Indice de
incubabilidad.

b) Referidos a vida.—1) Indice de transformacion de piensos.—
2) Velocidad de crecimiento (reposicion media, en gramos).—3) Indi-
ce de viabilidad.

¢) Al sacrificio.—Referidos al peso vivo vacio.—1) De rendimien-
to en canal.—Referidos a la canal.—1) De rendimiento iitil.—2) De
valor comercial.

d) A todo el proceso economico.—Indice de rendimiento econd-
mico.
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Articulo 22.—En cuanto al valor comercial, por tratarse del dnico
factor cuya puntuacion es subjética y no va regulada por datos pon-
derables mecanicamente, sino por la apreciacion «visuals, serd juzga-
da por los miembros de la Secretaria Técnica que se designen al efec-
to, entre los que se encontraran, por lo menos, un veterinario espe-
cializado, un comerciante de aves de amplia experiencia y un avicul-
tor. s

Articulo 23.—En el citado valor comercial se juzgaran fundamen-
talmente los siguientes extremos:

a) Estado de emplume o facilidad de desplume.

b) Aspecto de la piel en cuanto a su elasticidad, suavidad, facili-
dad de desprendimiento y flexibilidad de cartilago esternal.

¢) Porcentaje de grasa de cobertura, su color, consistencia y dis-
tribucion regional.

d) Conformacion de la canal, amplitud del pecho, direccién de la
linea del dorso, etc. estado de carnes y su compacidad.

Articulo 24.—E| indice de rendimiento econdmico se establecerd
tomando como base el precio real del pollito recién nacido, valor del
pienso consumido, gastos generales acumulables y su valor al sacri-
ficio, de acuerdo con su valor comercial y los precios que rijan en el
mercado de Madrid.

Articulo 25.—De todos los datos obtenidos, tanto ponderables co-
mo complementarios, se elaborard un resumen para conocimiento de
los participantes y avicultores en general, asi como un estudio deta-
llado de cada lote, con la apreciacidn de los momentos optimos de sa-
crificio en relacion a su rendimiento econdmico. También se verifica-
rd un célculo de sus posibilidades, segun se trate de razas o cruces
que aconsejan llegar al tipo «Broéilers> propiamente dicho o al de «pou-
lard». Y, periddicamente, se dara a conocer a los concursantes la mar-
cha de sus lotes y los resultados parciales

Articulo 26.—El fallo del Jurado calificador, en lo que respecta a la
clasificacién del Campeonato, sera inapelable.

Articulo 27.—Cuantas incidencias no previstas en estas directri-
ces generales puedan surgir en el desarrollo del Campeonato y cual-
quier alteracion de las mismas que se considere oportuno introducir,
serdn resueltas y decididas por el Jurado.
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