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EL PROBLEMA ACEITERO

Por ANTONIO ZURITA

Bajo este mismao epigrafe, ¥ en lngar preforente de
los editorinles de ! Sul de uno da los dias del pasade
mes de Diciembre, se publicd nn artfenlo que contenda,
entre otras atinadas observaciones, una muy: oportuna
eomentando que la falta de cosecha habia aquietado
eomplelamenta el problema aceitero, sin que uadie se
moviese, & excepeion—coma es verdad-—de los que cons-
tituyen In Cooperativa de Jaén. Dice con sobradisima ra-
z6n, que «Esperan mejores tempos, iempos de abundan-
cia, para plantear las multiples cuestiones que esian sin
rasolver v que afectan extraordinariamente a ess impor
tante riguesa y o lo economia nacionals; y a nosotros,
que hace ya muchos afios venimos constantemente dicien-
do que ey este ramo estd todo por hacer, y dando ln voz
de alarma sobre la necesidad imperiosa de preparar mer-
endo al aumento de produecion que se aveeina, nos com-
place la advertencin del gran rotativo, como nos satisface
también enormemente, que en Jd Progreso Agrieola
Pecuaria y en el mimero diez de ln revista oficial Farpor-
tacion, se plintee el problema con niumeros y datos, y s6
exprese por los autores, el laudable propésito de adentrar
se en ¢, y de estudiarlo con gran detenimiento.

Tanto el senor Martidiiez, en su trabajo de Ll Pro-
greso, como el andnimo aulor gue trata el asuuto en Erpor-
tacion, no hallan la debida eorrelacion entre los hechos y
Ta resullante; es decir, que las operaciones no <cuadrans,
por qua eausas ignoradas, o no tenidas en cuentn, dan
un déficit del 40 por 100 entre lo que razonablemente
debe ser, ¥ lo que es; ¥ esos buenos deseos nos empujan
a cousignar algunes detalles, que pueden ser desprecia-
dos o tenidos en cuenta, pero que van expuestos con el
sano propasito de dar su aldabonazo en las puertas de los
despachos de los hombres capacitados, pare que realicen

la merilisima obra de estudiar a fondo esa cuestion, que,
econdmica y socialmente, tal vez sea la que mis intercse
a Espafia

Dividimos en epigrafe el tabajo para darle la ma-
yor claridad posible.

LA PRODUCCION DE LOS OLIVOS

Ya se ha dicho repetidemente por los técnicos, que

el olivo no es «vecerns como so eroe; es decir, que puede
hacérsele producir todos los afios; v esta sfirmacion la
hacemos nuestra en gran parte, ¥ por no aceptarla en su
totalidad, estamos abligados a dar unas explicaciones.
i g elase de olivos que se eultivan en la provineia
de Sevilla, que le Haman lechinos o zorzalefiog, cuya
aceituna es dedicada a In elaboracién de aceite, hemos
podido observar en el transenrso de muchos afios, que se
niegan de ordinario a dur dos cosechas segnidas, mientras
que los nevadillos blancos plateados, ¥ los nevadillos ver-
dosos, que gon las especies mis conocidas en la parte alta
de la provincia de Cordoba y en toda la provincia de
Juén, si se les trata con esmero y no sobrevienen contin-
geneins, jamis fallan en absoluto a su rendimiento, y
hasta suelen obtenerse de ellos cosechas apreciables varios
anos seguidos.

Intercalados entre los nevadilles viejos de muchos
plantios eordoebeses, existe un olive rebelde e incorregi-
ble, que jamds produce dos afios consecutivos, A ese oli-
vo se le conoce por el nombre de cgatunos, y su frute
muy picado, y de eolor morado clare cuando no se hisla
antes da'su completa madurez, que suele helarse muchas
veces, did un aceite tan exquisito y tan dulce, que puede
consumirse a las veinticuatro haras de haberlo elaborado.
Casi en su totalided son plantas milenarias, y el hecho de
no haberse elegido para la reproduccion indiea el poco,
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aprecio en que se le tiene, no obstaute Ja bondad de su
aceite y ser también estimado el fruto para consumo di-
récto, Aunque nuestros queridos mmigos los ingenieros
agronomos don Juan Manuel Priego y don Carlos Mora-
les Antequera, con un afdn meritisitno, tabajan para ca-
talogar las distints clases de olivos que seo cultivan en
Tispafa, la verdad es, que ni esos sefiores ni otros espe-
cializados en este ramo, han podido, por falta de medios,
dar este primer paso para estudiar y aconsejar cuales
sean las plantas mas apropiadag para su multiplicacién.

Los desengafios en las cosas del campo son muy fre-
cuerntes, no solo por los infinitos riesgos a gue estan ex-
puestas, sino también porque carecomos de preparaciin
suficiente para defenderlas, Pur ejemplo: el aspecto de
los olivos era magnifico en la pasada primavers; su mues-
tra abundantisima, su florencia francawente buena; y
con todog estos factores, la cosecha resultd casi nula, y la
aceitunn muy atacada por la mosea, que surge como de
generacin espontinea, por que no se vio el afla anterior.
¢Se dafiaron las flores por las abundantes lluviss que re.
cibierou en el periodo da abiir? jQué subemos de estol L
cosecha pudo ser mediana, por lo menos, en aquellos pre-
dios cuyas plantas no estin clasificadas entre las <voce.
ras»; y la plaga de la mosca también ha sorprendido, por
que el afio anterior, apenas hubo nna sola aceituna picada.

Aunque todavia ha llovide poco para las necesidades
del olivo, se cree ahora, de momento, que la frondosidad
de las plantas y su descanso, convierten en seguridad la
esperanza de uoa cosccha grande en el ano venidero; y
siendo uy natural creerlo y muy justo que asi soceda,
conviene estar siempre preparados para recibir ol desen-
gufio, sin que por ello deje de operarse con arreglo al
cdleulo racional. Para el aforo de las cosechas precisa te-
nerse muy en cuenta que las plantaciones nuevas superan
en :mucho a lus cilras que nos dan las estadisticas, y que
log olivos que van entrundo en produceion, sostienen, si
sou de buena clase, desde los 20 a los 40 afios, una casi
regularidad inalterable en dar fruto, cultivindoles y abo.
ndidolos debidamente, No puede equivocarse quien afir-
me que muy prouto tendremos una méxima de mil wi-
llones de kilos de aceite, y esta mixima extrafiard y vo
guoardard relacidn con el niwmero de pies aumentado, fun-
dando la proporcion solo en la contidad y no en la cali-
dad. Bs verdad que se cultiva mucho mejor que antes,
pero no serd ese solo el faclor que produzea una altera:
cion desproporcionada en el término medio que busque.
mos en un quinguenio. Para no enganarnos es preciso
clasificar por edades y por clases esas nuevas plantaciones,
que en su plenitud, cada olivo serd una unidad que se
sume a las ya existentes de antiguo; pero esa unidad sue-
lo rendir doble qne sus companeras,

El aforo de las cosechas re huce, como es natural,
caleulando los quintales méiricos de aceitnna que puedan
producir los olivos, lomando como buse el término medio
de la normalidad del rendimiento conocido, por que no
hay nada més varisble que ese rendimiento. Las dos ulti-
mas cosechas grandes han rendido uniformemente muy
bien; y para demostrar las variautes tan enormes que
hemos observade, basta citar un afio no muy lejano, en

|

que se necesitaban de 35 a 90 kilos de froto para obtener
Una arroba de aceite; y en otra campafia, tambidn recien-
te, hasta de 50 kilos, como cosa extraordinaria, salia una
arroba, También los olivos nevadillos de que nas hemos
acupado sntes, dan un frato mucho mds aceitero que ol
lechino ecijano y que ensi todas lus demds clases que se
cultivan.

IHemos querido traer & cnenla estos detalles, aunque
10 parezcan interasantes, para llamar la atencion, prinei-
palmente, sobre el nimero da olivos nuevos que van en-
trando a producir, y que, con su aportacién, pueden sor-
prendernos warcando wds fodavia el desequilibrio exis®
tente entre la produccion y el comercio.

Antes de abordar los factores de elaboracion y co-
mercio interior y exterior, que son los que contituyen la
Lotalidad del problema, damos integra una corresponden-
cin de Tunez a L' Olivieoliore, de Roma, para despuds
comparar sistemas y precios, y hacer dedueciones.

I

Hemos leido repetidas veces la correspondencia que
insertamos a continuacién, rebuscando parrafos que po-
der eliminar de ella para reducir este segundo articulo, y
hemos desistido, porque todo es interesantisima y digno
de que lo conozean los olivareros.

«De la Tunicia o Lt Olivicoltores, érgano de la Aso-
cineion de Olivareros de Italia.

Traduceidén de J. Carandell
Sfax 29 Noviembra,

Recoleccion.—Las lluvias de la primera quincena
de Noviembre han favorecido al arbolade, presentanda
éste una buena vegetacion; pero fueron tardisg para la
cosechu en curso. Se noly una ligera disminucion en el
volimen de la aceituna, que se preveln a causa dela falta
de lluvias en el Otofio,

La recoleecion, que comsnzd en Octabre, ha prose-
guido en todos los olivares que tienen poco fruto; y so-
lumenta desde hace unos dias, ha comenzado en las zonas
wis grandes donde el fruto ha wadurado con mis
lentitud.

Al principio los precios han sido altos para las olivas;
esto fue debido, sobre todo, al elevado rendimiento de

aceile; la firmeza de las cotizaciores a fines de Octubre y
comienzos de Noviembre, y ol dicho elevado rendimiento,
indujeron a los grandes fabricantes a hacer compras im-
portantes de aceituna en el drbol. Estas adquisiciones han
represeatado la quinta parte de la produccidn. Los fubii-
eantesindigenas, casi todos grandes propietaiios, elabo-
ran de las olivas de su propiedad y de las comprades en
los drboles, que son los doe tercios, o cuando menos, los
tres quintos de la produccidn total,

Debido a los elevados precios que circularon por Sfax
para Jas aceitunag, muchos agricultores de la region de
Susee, donde ha comenzado la recoleccién, enviaron sus
aceitunae a venderlng; v e calcula que Sfax continnard
absorviendo una parte de la recoleccion de Susse, gue no
bajard de la sexta de la totalidad.

Eo Susse la recoleccion de las olivas comenzari a



ser interesante en los primeros diss de Diciembre; se
prevée que alli también se mantendran altos los precios,

Produceién.—Se ha evalundo en Sfax en ocho
millones de kilogramos, de los cuales de CINCO MILLO-
NES OCHOCIENTOS MIL # SEIS MILLONES, SERAN
ACEITE FINO; y do dos millones a dos millones dos-
cientos il kilos, aceito lampante,

L Susse, de SEIS MILLONES QUINIENTOS ML
a SIETE MILLONES DE KILOGRAMOS, solo millén v
medio serd de nceite lampante.

Elaberacién,—En Stax entramos en pleno perio-
do de actividad. Hay allf mds do un centenar de wolinos
funcionando, con cerea de ciento veinte moledores (Eran-
toio) mecdnicos, de los euales, eincuenta trabajan normal
mente, pero con lentitud; cuarenta realizan una media
labor, y treinta trabajan con intérvalos por falta de mate:
Tin prima, 0 a eausa de otras circunstancias.

La produccién diaria actual de Sfax ex de noventa o
cien mil kilogramos; en el mes de Diciembre llegard de
ciento cineo a clento quinee mil kilos. Se han fabricado
ya dos millones de kilos de aceites nuevos; durante todo
Diciembre se elaborardn cerca de cuatro willones, y en
Knero quedarin trabajando tan golo lns grandes fibricas
de los grandes propietarios de olives, que tabricaran otros
dos millones de kilos.

En Susse el momento dlgido da la elaboracidn, serd
durante Diciembre y comienzos de Enero.

Celidad.—Después de las lluvins, las calidades se
han mejorado sensiblemente; en todns las zonas olivico-
las de Sfax, las aceitunas han sido ligeramente atacadas
por la mosen, pero la infeceidn ba disminuido mucho con
la lluvia y las condiciones favorables quo las siguieron.
Las calidades de Sfax son ahora buenns; en Diciembre
gerin 6plimas.

Bn Susse [as olivas estdn completamente sanas; las
clases seran por tanto perfectus.

Stocks.—Tadavin existen en Sfax da dos millones
setecientos mil a tres millones de kilogramos de nceiles
viejos, de Jog cuales casi ln totalidad estd en posesion de
una veintena de olivareros, y sobre todo de fabricantes
ind{renas. lgunlmento existe ya elaborado un willén de
kilos de aceites nuevos, Bn Susse, el stocks viejo, es, al
parecer, de cerea de tres millones de kilogramos. La pro-
porcién de los lampantes en estos aceites viejos es insig-
nificante, por qua la exportacion, v sobre todo, el consu-
mo local, ha absorvido easi todos los aceites lumpantes,
(Le llaman lampantes a los peores).

Exportacién.—Ha sido activa, En Octabre, un
millén quinientos mil kilogramos, y hasta casi el 20 do
Noviembre, cerea de otro millén doseientos mil, por el
puerto de Sfax. Susse ha exportado durante el mes de
Octubre y la primera quincena de Noviembre, aceites
viejos.

La exportacion ha disminuido mucho después de la
rebaja tltima. Quedan pocas drdenes para enviar cerca
de doscientos mil kilogramos de Sfax, la mayor parte de
los cuales van a Italia. Se efectéian ahora algunas opera-
ciones en pequefia cantidad. Varias casas italianas han
pedido en estos tiltimos dias partidas de freinta o cuaren-
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ta toneladas de aceites finos para expediciones escalo-
nadas.

Mercado.—No obstante las noticias pesimfstas de
estos ltimos dias, los precios se mantienen sostenidos La
fabricacion se hace siempre n bage de precios que estan
por bajo de las cotizaciones de los aceites. Los fabrican-
tes indigenas se han lanzado a una operacidn especulati-
va en gran escals, gue consistird, nada menos, que en
absorver Ia maeyor parte, si no la totalidad, de la produc-
cidn efaxiana, y mantener ngf los precios.

La Casa Vitervo, ignerando esta resistencia de nues-
tros fabricantes, nsf como también que los precios comen-
abay a descender en el extranjero manteniéndose en
Sfax las cotizaciones, ha ordenado a sa agente que ven-
da sobre Diciembre Enero, y sobre los tres meses despuds
de Enero, los lampantes en bodegas de Sfax Son fabri-

cantes indigenss los que han adquirido al precio de qui-
nientos francos «premier cotil» en bodegn Siax; han sido
contratados en estas condiciones: doscientos mil kilos coa
aceptacion instantanea de todas las ordenes de ventas
recibidas. Ha sido la Caea Vitervo la que se ha decidido
a la oferta, aungue los fabricantes habian tratado en tales
condiciones algune cantidad.

Fs necesavio ednilir para su deseargo, que nuestros
fabricantes—tados los grandes terratenientes—al empeiiar-
se en eslas operaciones no hacen otra cosa que defenderse,
porque si situacion, yi muy comprometida, puede ser sevia-
mete amenezada st se da el caso de que en un afo de pro-
duecion mundial deficientistma, como el presente, los acetfes
sa manturiesen o preeios bajos, Iin fal caso, veremos como

grave consecuencia, une nueva depreciacion de los oltvares,

que constituyen la riqueza principal de estos agricullores.

Lios Buncos contintian restringiendo sus operaciones,
pero siguen en la esperanza de que las circunstancias
vuelvan a ser favorables a nuestros fabricantes, que nece-
sitan que se les ayude. Iin estos 1iltimos dias los indue-
triales del aceite de sulfurp, se han dividido; de ello ha
resuitado una competencia desenfrenada, favorable a los
fabricantes de aceite; en efecto, se han hecho anticipos
de treinta mil francos a cada duefio de molino mecdnico,
v estos suman cerca de cuatro millones de francos, que
han venido a aumentar los fondos en activo de nuestros
fabricantes. Adewds, el precio del orujo, precedentements
fijado por el consoreio en ciento veinte francos la tonela-
da (con un rendimiento de ciento diez a ciento veinte ki-
logramos de aceite verde) ha llegado hasta a cientn ochen-
ta fravcos y atin a doscientos veinte. Los industriales del
areite de sulfuro trabajardn igualmente con pérdida, si la
situacién del mercado de los aceites no mejora.

Se han contratado, finalmente, de primera calidad
indigena, a 526 francos (méximo dos grades de acidez);
lampantes digponibles, de 400 a 495 francos, base de
acidez cinco grados; segunda presion, de 570 a 575 fran-
cog; primera calidad corrientes nuevos, de B90a 595; pri-
mera calidad viejos, de 530 a bY0; primera calidad nueva
extra, de 605 a 610 francos; TODOS EN BODEGA SFAX,
«PREMIER COUTS,

Los fabricantes resisten; es lo que se puede decir;
no cebe precisar la tendencia. Esta parece acaso débil



4

ligeraments, pero basta que se inicie cualquier nagacin
c¢ion, incluso de poea importaneia, para que stbitamente
todos nuestros productores se resistan a vender o pidan
precios que no permiten eerrar trato

Hay compradores de lampantes a 430 y 485 francos,
base cinco grados, que operan con dificultades y gin en-
coutrar cantidad apreciable; compradores de comestibles
a b06 y 510; de segunda ealidad da 555 a 560, y do pri-
mera & 530 y 590, los cuales compradores no encuentran
trdavia posibilidad de que les vendan & estos precios.

51 la pesadez del comercio extranjero prosigue, muy
probablemente se verin los fubricantes obligados a ceder
porlo menos millén y medio o dos millones de kilogra-
mos; esto no lo hardn sino a wedida que tengan pecesi
dades urgentes quo evbric con nuamerario; pero vs preciso
tener preseute que después de Diciembre—cuando ha
pasado ya el momento algido de las labores—la rosis.
tencia se hard mis fuerte; prevemos para entonces un
mercado siempre sostenido o dificil.

4 Diciembrea.—Colizaciones; Extra de 585 a 590
francos; primera calidad, de 570 & 575; segunda, de 630 a
B660; comestible, de 500 a H15, lampuuotes, de 480 a 155,
Elaboracién activa. Mercado siempre sostenido, Poens
demandas de I'rancia.

Ginez e Busuttills

Dejando para otro articulo los comentarios que me-
rece la anterior informacién, nos limitamos a rogar a
nuestros lectores que se molesten, viendo las cotizaciones
de nuestra moneda el 4 de Diciembre, en hacer una cuen-
ta sencillisima para entereyse de lo que cobran los moros
en la Tunicia por uoa arroba de aceite extra, que en nin-
gin caso es mejor que el nuestro; ¥ por igual cantidad de
ese aceite lampante, que no puede consumirle mds que ln
gente de aquel pais,

Tengan también presente que los precios son e bo-
degn, v que cada cien kilos de aceite que sale de Tines,
paga, si no lo han desgravado, treinta y seis [rancos y
medio de exportacidn, que sumados al gasto natural de
trasladarlos al puerto de Sfux, por ejemplo, y a lo que
percibe el vendedor en su bodega, nos dd una cantidad
que debemos comparar con los precios gue en puerto
rigen para los desdichados olivareros espanoles.

11

Nuestra elaboracion de aceite y nuesfras co-
tizaciones, comparadas con las de Tanez

Como estos articulos nuestros han surgido por con-
gecuencia de los notables trabajos ya :mencionados, que
ol sefior Fuentes Martidhez y olro andnimo escritor han
publicado en £ Progrese Agiicola y Pecuario, y en la
revistn Loportaciin, o ellos van nuestres raegos para que
avalicen cuidadosamente hasta los menores detalles de la
informacion tuvecina, que ha de darles elguna luz que
disipe sombras en este problema del aceite, que coustitu-
yendo la mitad del vivir de Espafia, no acaban los Go-
biernos de enterarse de que en Andalacia y en olras va.
rias oomarcas, la cosecha de aceituna salva situaciones

scondmicas dificilisimas, y s un calmante para la paz
social, digno de tenerse ¢n cuenta,

Y vumos & nuestro temae: el pratectorado froncés
de Tnez es pata nosotros el mercado, la tienda, pode-
mos llammle, que estd frente a la noeshia y nos hace
competeneis, existiendo una disparidad fundawental en-
tre uno ¥ otro establecimiento, por la manera de realizar
sus operaciones de venta, Kuléronse de gae los tunecinos
go esmeran cada dia mds en las elaboraciones, y de que
clasifican sus aceites, no en finos ¥ corrientes, sivo que
los gradian en cextras, «primera calidad», <segundas,
ccomeslibless y <lampantess Es decir, que Lienen cinco
tipos de aceiles que se pagan u distintos precios, mientros
que nosotros, e Andalucia, no lenemos mids gue une
que abarca hasta los tres grados, y que tiene une sola
cotizacidn; la infima. ;Y saben nuestros lectores el por
qué de esas clasificaciones qua hacen los moros? Senei®
llamente porque les reporla dinero su esmerado trabajo,
que lo cotizan los compradores extranjeros qua van allf
a los mismos wolinos & ver los neeites, y a elegirlos en

| lus dnforas o trujales. Aqui, cuando se ofrecen aceiles

finos a los compradores de dentro de casa, que son los
{tnicos que operan, ni ain siendo exquisitos, merecen
la aceptacion y se vehusan con la palabra cno inte-
resan .

Como queda dicho, en nuestro pals nos las arregla-
mos con los de case ¥ no vienen ya, como venfan antes,
aquellos compradores extranjeros que pagaban su sobre-
precio por arroba, entre 290 y 40U pesetas, segiu cali-
dades. que se elaboraban principalmente en uente Ge-
nil, y que se iba extendiendo la buena costombre a mu-
chos pueblos de la region andaluza. Bn el citado Puente
Genil, donde el inolvidable sefior Reina orientd al oliva-
rero en el sentido de elaborar bien, se Henaban Ins fondag
de italinnos y franceses, que veniun como van ahora a
Tunez, a elegir v a comprar durante In época de recolec-
cion. Ahora, no asoma ui uno. jY el quo guiera que se
atreval Antes de cargar en el barco el primer kilo de acei-

| te, ese extranjero ha de darse de alta en la contribueion

industrial, ha de arrendar o comprar on edificio para cs-
tablecer su oficing, ha de dar relacidn de los ewpleados
que tome a susecvicio y ha de abirir unos libros, que serdn
intervenidos por la Ilaciends; y no sabemos si le obliga-
rdn también a renunciar a su nacionslidad. Los obstdcu-
los enumerados desde la contribucidn para abajo, los
solicitd y los consiguid la Federacion de Exportadores al
poco tiempo de constituirse.

Antes, coando venian a comprarnos, se daban de alta
en la matricula, hacfan sus adquisiciones, cargaban, y se
marchaban sin pagar, burlando el Fisco can un eriterio
dignisimo, por que en uingin pais del mundo ea exige
nada al que compra o que sobra y e lo lleva sin especu-
lar dentro del teriitorio en que la adquiere; ahora bien, si se
dedica ese extraujero a la cowpra-venta, si compra & unos
¥ vende a otros, entonces, debe tributar cowo ee tributa
an todas partes.

De coutinuar en Ispana esterégimen disparutado de
privilegiada reveuta, cada nfio se elaborart menos aceile
fino, por ser trabajo perdido, adn siende yuestras calida-
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«les andaluzas, infinitamente superiores a lag que s€ P10+
ducen en Tinez.

S0 la Tunicia, y especialmente en las regiones de
Sfax Susse, lanzan al mereado sus aceites minuciosamen:
te escalafoundos por calidades; y hasta tal punto s6 €s
aneren ya eu los trabejos de elaboracion, gue caleulan gue
«en Stax, de ocho millones de kilos que elaboraréin, obten:
«drén nnos seis de aceite fino, v la diferencin de lampante;
y en Susse, esperan la misma proporeion, por afirmarse
-que solo millon y medio resultard lampante, de los seis ¥
metio 2 siete millones que se trabajen Fse aceite deno-
minado lampante, no lo puede comer ni el cistinno de
mejor boca, y, no obstante, es en cuanto a su precio, el
dinico gue guarda proporcion menos irritante con nues-
tros caldes riquisimos

Los aceites que se obtienen en el reforido protecio-
rado francés, necesitan dos o tres meses mis de reposo
que los nuestros para poderlos consumir; los que se pro-
ducen en Espanin son mis dolees, aunque varjen da una
<comarca a otra, como de la sierrn a la campifia y hasta
de una solana a ina umbiia de la wisma finea.

Después de transcurric un #fo de hallarse en con-
servacién, hemos probado el aceite de un dnfora, y tode-
via conserva el aromay el subor pronunciadisimo al fruto,
«qua fué elaborado sin llegar a su completa wadurez. El
aceile necesita reposo, coma el wosto, antes de ponerlo a
la venta, envasdndose mochas veces para América, ain
sin estar en condiciones de comerlo, pera contande con
el tiempo que ba de invertiv en Ja travesia. En Tinez se
-contrata mucho para relirar a los dos y tres meses; ¥
seguramente, sa costumbre obedecs al exagerado wiar-
go da aquellos aceites,

Cuando el pasado afio 28, recorrimos los campos de
la Tunicia de extremo a extremo, y visitamos sus alma-
zaras limpias y dispuestas, en sa wayoria, para elaborar
aceites [inos, nos dimos perfecta cuenta de que tenfamos
enfrente un evemigo considerable, que aumentaria su
valor insospechado con los millones de hectareas que se
estaban entonces plantando. Ademds, tienen sobre nos-
atros la ventaja de que alli se vige la exportacién por el
sistema de los pueblos civilizados, y no por ol nuestro,
queesel de parapetarnos y disparar obsléculos conira Jos
«infrusos» que se atreven a pasar la frontera para llevar-
se aceite. Lo vendemos todo jutermediando nuestros ex
portadores entre el productor da Espafia y el producior
sextranjero, aunque la compra se realice a granel y en en-
vases grandes. Bsn intermediacién motiva que no hays
«clases> en nuestras calidades.

Son muchos los datos dignos de estudio que nos
administra la correspondenciaa L' Olivicollore, que veni-
amos comentando, y es muy curiozo el del rompimiento
entre log dal consorcio orujero, que dié motive & una
elevacion formidable do precio, como e la de cotizarse
anles a ciento veinte francos la tonslada de orujo, y lle-
gar después del rompimiento hasta doscientos veinte,
Conviene fijarse en que al orujo se le marca la riqueza o
rendimiento de diez o dece por ciento de aceite verde,
Liste ltimo detalle nos recuerda que hace ya muchos

~A%08, quizd wis de veinte, indicdbamos & un fabricante

de aceite de ornjo la ereencia de que les convendria anali-
zar los orujos antes de comprarlos, puesto que nosotros
Liabiamos visto que algunos daban hasta el 253°75 por 100
¥ otros el ocho; y el orujero nos dijo: <de eso, ni hablars...
Y los orujos ihan, unos y otros con su riquezs, a la fosa
comiin; como van nuestios aceites, democriticamente, sin

~ clasificar.

G

Zsa cifra de rendiwiento de 23:75 por 100 de aceite
en un orujo, ha de llamar la atencidn; y conviene advertir
que se obtuvo en un andlisis hecho a propuesta de un
ingeniero y de los sefiores Sotomayor y Valenzuela y de
nosotros, que actadbamos de pricticos para emitir dieta-
men respecto asi era buena o mala la operacion que ha-
cia un molivo. Bn Tunez no podin pasar esto de contra-
Lande, porque los moritos y los orujeros hilan muy del-
gado, y estipulan el rendimiento,

Antes de cerrar este articulo eon los datos de las co-
tizaciones habidas el 4 de Diciembre 1iltimo en la Tumi-
eia, para compararlas con la de Andalucia, hacemos cons-
tar que Espafia lieno mejores oficinas que Italiay Tines
para elaborar aceite, y quo existen regiones, como la del
Bajo Azagon, donde ge producen clases que pueden com-
peliv ventsjosamente con las de los mejores departamen-
tos italianos; que nuestros caldos son, por todos concep-
los, wejores que los de la Tanicia; pero como la bondad
de nuestros aceites y la posibilidad que tenemos para ha-
cerlos mejores, no interesan econdmicamente al produe-
tor, y tampoco cinteresans al exportador nuestro, segin
wanifieste, la verdad es que vamos de mal en peor. La
clave del desastre esti en la falta de libertad para expan-
sionar nuestro mercado, cuyas prucbas nos las dan las
cifras siguientes:

Tomando las colizaciones del dia 4 de Diciembre
genaladas para las cinco categoiins de aceite que se ex-
presan al final del articulo anterior, y que se refieren a
eprecio en bodegas, ge le suman por razon de impuesto
treinta y seis francos y medio a la cantidad que represen-
ta el valor de 100 kilos de aceite, y se le aumentan cinco
[rancos mis por gastos de transporte a puerlo, y nos dirdn
los nimoroes, que por el cextras se pagu la equivalencia
de pesetas 20030; por el «primera calidads, 24°85; por el
<segunda calidads, 24'15; por el <comestible» (que ya es
malisimo), 22'31 y por la borra, que ¢s el «lampante»
21'27. Y no cabe buscar la salida con el subterfugio de si
tiene 0 no impuestos. Se trata de saber lo que paga el
comprador hasta poner el aceite en un puerto de la Tuni-
tia, y comperar con lo que cuesta en Sevilla o Mdilaga; y
vemos que nuestros produetos apenas han aleanzado en
en aquella época, y ahora menos, el precio del <lampan-
Les, a causa de que no tenemos cotizacidon mundial, sino
ung cotizacién privadisima para andar por casa.

Bi hiciésemos iguales comparaciones con los merea-
dos de Argelia y Grecia, obtendriamos un resultado idén-
tico; ¥ s1 nos meliésemos a relacionar las cotizaciones del
interior en Irancia y en Italia con las nuestrag, nos aver-
govzarfamos ein razén de uvinguna clase, puesto que
nuestras calidades no desmerecen nada de las demas, ¥
por si en éslos Gltimos paises se comercia con refinadog,
aqui se vefina hasta el de orujo. ;
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Libertad para vender; elaboracidn esmerada, y mu-
chos millones para propsganda gendrica del aceite espa-
fiol, u costa de toda la riqueza olivareru del pefs, sin dis.
tineién de mareas ni organizaciones; o en otro caso, arran-
car los olivos, y sembrar las tierras de trigo, para gne
eobrando seis u ocho pesotas menos de ln tasa, y menos
de lo que cuesta producirlo, dar al traste mis pronto con
la riqueza mis positiva de Ispana.

v

Sobre el comercio interior

En la interesante carte, ya publicada, que desde Buoe-
nos Aires nos escribid nnestro querido amigo don Manuel
Orbe Romero, se protestaba airadamente contra las infa-
mias que los manipuladores sin conciencia cometfan en
aquellas tierras con el mas noble y mas rico de les pro-
ductos, con el aceite; y esa sana indignacion del amigo
Orbe, tiene su orfgen en que como falta de Espafia hace
cerca de 40 afios, no recuerda ya las fechorias que en la
tierra madre se han perpetrado en esa prineipal riqueza.

Cuando se publie6 la ley de 5 de Julio de 1892, ya
se habian revelado tumnltuosamente algunos pueblos de
Ias regiones olivareras contra los abusos incalificables de
mezclar el aceite de oliva con cualquier grasa inferior,
desacreditindolos. La ciudad de Andujor se manifestd
arrogante v decidida, reclamando justicia de) Gobierno.

Se eonoce que todo ern initil para corregir el fravde.
En una Real orden fecha 21 de Julio de 1900, se recordd
a «los Alealdes y Jueces municipales, que coando tuvie-
sen conocimiento de la expendicion de aceite de oliva
mezelado con algin otro, que lo decomisaran, y el Juez
coneiderare a los expendedores como infractores del pa-
rrafo 2.0 del articulo 536 del Cédigo Penal=. En vista de
que estos preceptos, a pesar de la amenaza del Cadigo,
eran tan ineficaces y tan burlados como los que rigen

ahora la tasa de los trigos, se apel6 al Real Consejo de |
Sanidad, vy basandose en su informe, se dicté un Real

Decreto el 17 de Diciembre do 1919, previniendo <que
no podria venderse como aceite destinado a la alimenta-
eién mas que el procedents de ln aceitunas»; y también se
nrecantiaha apa laa antaraa dal franda balodon, A
castigados con arreglo al articulo 537 del citado Cédigo
Penal.

Asf, puestas lag cosas en ese punto, y chapados de
leves por los cuatro costados, se desarrollé en Espafia de
una manera formidable el comercio de aceite de cacahuet
mezelado con el de oliva, y llegé a mezciarse, cuando se
elevaba de precio nuestro producto, con todas las grasas
imaginables, desde el aceite de linaza hasta el de vaselina.

El eacahuet venia de lejanas tierras y se introducia
eu nuestro territorio pagando una peseta por cada cien
kilos de grana, que contienen un rendimiento de 38 a 40
de aceite; y ese aceite de semillas, ya elaborado, tenia se-
fialados unos derechos arancelarius tan enormes, que
resultaban prohibitivos, con el fin de no molestar en eu
pacifico ejercicio a los fabricantes de referidos aceites de
semillas,

La campafia sostenida por nosotros en la prensa con-

tra el eacahuet extranjero y las mezelas, no es ficil que
80 haya olyidudo; fué encarnizada, y tenfamos enfrente
elementos tan poderosos y correctos (hay que decir la
verdad) como los sefiores Alamar y Casanova; éste tiltimo
poseedor de mas de 35 prensas hidraulicas graudes, que
constantemente echaban nceite de cacabuet por la «pi-
quert s, También militaban como enemigos en la contien-
da, algunns téenicos que habian cowido aceite mezslada
en Francia y varivs olivareros de fuste como el Marqués
de Cabra, fallecido hace ya algunos afios.

En plena Dictadura se convoed y se celebrd la Con-
forencia del aceite {Octubre de 1924, si mal no recorda-
maos); la violencia de las discusiones fué de las que hacen
época; y tavo que ser asf, muy acentuada, porgue el
cuestionario estaba totalmente envenenado con una indi-
cacidn velsda en cada parrafo, respecto a la necesidad do
mezelar 6l aceite de cacahuet con el de oliva; y, ademds,.
con la tendencia de que, & viva foorza, habiamos de con-
senlir upa armonizacién o cownnidad de intereses nacio-
nales, entre ¢l cacshuel chicoy las aceitunss de nuestros
olivos.

En aquellas sesionce memorables, hemos de decir
con la lealtad do siempre, que todo el peso activo Io lle-
vamos don Nicolds Alcald y «yo=, bajo la direccion inme-
diata v valiosn, min sin iotervenir personalmente, del
sefior Dinz del Moral

Alli, en €l salén de la Academia de Jurisprodencia,
en dieron lns primeras abluciones al aceite de olive para
su purifieacion y se asesté el primer golpe mortal al ca-
eahinet procedente de Ja China; porque si bien se concertd-
que se introdujecen cada afio cuarenta mil toveladas para
usos industriales, el convenio fué condicionado hasta.
tanto que se efectuara la revision arancelaria; y obtuvi-
mos a cambio el acuerdo undnime, hasta de los semille-
rog, de que se prohibieran en absoluto las mezelas, y
prohibidas lus mezclas, el enerigo no podria ya subsistiv..

Todavia, los que vo intervinieron en aquellas luchas-
para tomar la primera trinchera a los defensores del eaca
huet, no quieren reconocer que allf iniciamos nosotros,.
con nuestro trabajo, el prineipio del fin de una era ver-
gonzosa para el comercio da nuestro aceite, victima de
Ve ey uies g dlintics, Wasds, TUCKUBCIVLES, SUs|uLE”
nes convencionales de la exportacitn, y, en fin, todo lo-
que puede hacerse para hundir una riqueza y un pais-
entero.

Como se trataba de grandes negocios industriales, y
los hombres que tomaron a su cargo I defensa del aceite
de cacshuet y las mezelas, eran lenaces e inteligen-
tes, no perdian ni ocasién ni momento para encarri-
lar de nuevo el asunto, y volver a orientarlo en el preten-
dido afién de armonizar intereses completamente antago-
nicos; v asi s dieron dos Reales Decretos peligrosisimos,.
el de 17 de Mayoy el de 1° de Octabre de 1925; v asi se
ordend, tamhién, que nos reuniéeemos una Comisién en.
el piso allo del Ministerio de Hacienda, jasémbrense us-
tedes! para hacer un «Reglamento del Consumo y Mezcla.
del Aceitede Oliva con el de Semillas.

Sesiones borrascosas; obstrucciones muy meditadas;.
¥, al fin, un mowento decisivo en que iba a votarse, &
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sabiendas de que serfamos derrotados, porque hasta nos
faltaba uno de nuestros vocales, y ol elemento oficial vo-
taria en contra. No eabia mis que la retirads; y una vez
iniciada por nosotros, fué aceptada por los demis compa-

dieros; de esa retirada y de la entrega de una exposicién |

al sefior Primo de Rivera en una visita, con Viana a la
<cabeza, nacio el Real Deereto de 8 de Junio de 1926, que
«s 1o dnico bueno en defensu de In riqueza olivarera, y
«que did vilalidad y recursos ccondmicos a la Asociacion
Nacional de Olivareros de Espania y a la Federacion de
Exportadores, para que su labor fuese tan amplia y tan
eficaz como merecis este ramo de Ia Agriculiura,

Ese doecreto lo redacté de un tirdn, en una noche-
nuastro respetable y querido amigo ol sefior Castedo; s,
tavieron en el despacho, mientras se redactaba, los sefio-
ves Solis y Huesea, y al habla constantemente por teléfo-
10, sin perder frase, el Marqués de Viana, a quien 1o
lloraremos nunca lo bastante los olivareros espafioles, y
Do pagaremos tampoco por nuestra parte, ni con la veue-
racidn en que tenemos eu memoria, las pruebas de con-
fanza y afecto que de ¢l recibimos.

Ahl eslil su obra; ese decreto, que salvo algin lunar
-como el del aceite de pepita de uva (con el que hubo gue
transigir), es todo un programa completo y wagnifico. De
Daber vivido nuestro hombre unos afios ms, con aguella
energin y aquella clarividencia que tenfa para abordar los
problemas en grande. y con aquél auxiliar téenico, el mis
déenico de los espatioles, que se Hlama Pedro Solis, que es
dn dignidad personificada, (y que jura y perjura, no vol.
ver & hablar mds en su vida de olivos), ya se hubiese
realizado en el extranjero esa propaganda fan olvidada
-como necesaria, gastando millones de pesetas por cuenta
e lodos y parn bien de todos. Y se habria wejorado a
viva fueiza la elaboraciin, y adecentado el consumo in-
terior.

El comercio interior en su parte mas delicada, que
-9 la venta & granel, sin envasar, sigue siendo indigoo de
an pueblo bien reglamentado, no obstante haberse supri-
mido ins mezclas con ¢l aceite de cacahuet, por no entrar
grano extranjero, y consumirse directamente y en fabri-
cacion de tarrones, el mavi que se cosecha en el pais. Por
Jo demis, no existen ni escripolos ni respeto & lo legislado.

Anliguamente, los compradores de aceite o sus en-
cargados, paladeaban el de cadn tinaja al medirlo, y a los
pellejos les ataban una cinta de determinado color, que
«era el distintivo de sa calidad, para destinar lo mejor a
Madrid y otras poblaciones delicadas, y lo mds pésimo
- los pueblos del Norte, que atn sigven temiéndole a
xuestra grasa como & cose maldita,

Al consumidor que no puede costear para su gasto
an aceite envasado y de marca, y tiene que comprar e|
Titro a granel, ni en el mismo Madrid se lo sirven comes-
tible. Y 88 dd el caso de que un wismo remilente envie
los dos aceites, el de su marea enlatndo, y el que vi a
granel; y también puede darse la casualidad de que el
de buen clor y sabor, y cl otro incomestible, sean del mis-
o olivarero, y haya cobrado al mismo precio las dos
cluses; v asi ol marquista, se hace la propaganda de una
ananera original, que es la de poner lo mala al lado del

que llamaremos bueno, que lleva su nombre, y que pagé,
como decimos antes, al precio dal malo.

No tiene explicacion el que en afios como el pasado,
cuya produccion fuéd tan excelente que costala trabajo
hallar en una fabrica o molino aceite despreciable, se vie-
ran en las tiendas esas calidades hediondas, aunque su
graduacidn vo fuera tan elevada como un saceite que ana-
lizamos hace afios en Santander, y que tenia nade menos
que 17 grados de acidez, ;Se mezcla con otras grasas
cuando no hay walo, buscando la estimacién del enlata-
do? ¢Se refina solo el bueno, que habiéndo costada como
el malo, se eleva n la categoria de <extras, sin hacer ape-
nas gasto aprecinble? jCdmo no so di una batida, siquie-
ra en Madrid, contra las impurezas?

Verdad es que en Madrid y sus alrededores se dan
casos notabilisimos. Se elaboran jabones ordinavios, tal
vez en las trastisndas de los establecimientos, como no se
conocerdn en ningtn pais del mundo En la Comision
Mixta del Aceite se presentd una coleccién recogida por
un amigo nuestro, que fué entregada a ln Asociacion de
Olivareros. A base de algin aceitle de coco, gue admite
todas las impurezas, y con su poquila de resina para que
haga espuma, aunque en vez de lavar ensucie, se confee-
cionan unos pedruscos, dignes, no diremos de prision co-
rreccional para sus fabricantes, pero sidealgo que no sea
la tolerancia y la pasividad que ge emplean en estas co-
sas que nos interesan a la gente de campo.

Y para demostrar que la despreocupacion respecto a
nuestra riqueza no tiene limite, ahi estd Ja Real Orden
dietada el 11 de Diciembre de 1829, en la que por sorpre-
sa se intentuba autorizar de nuevo las mezclas. También
ol 10 de Enero de 1930, se dié otra mwuy bien redectada
referente a ln produccion, circulacidn, vonta y cousumo
del aceite de orujo, y prohibiéndo, ademas, ser destinado
a la alimentacion, Y claro estd, que el unico efecto que
cans( esa Real orden fud la baja del precio del ornjo,
porque la refineria, mezcla y consumo siguieron sin
novedad.

Como la proporeion entre el aceite extraido directa-
mente de aceituna por presion, y el que se obtiene del
orujo, viene a ser uu catorce por ciento, algin afio su
volumen habra pasado de ochenta millones de kilos, de
los que no sabemos cuantos serian destinados a la refina-
cién, pero la cantidad no bajarfa de la cifra senialada a
una cosecha corriente en esa Tunicia que tanto lewemos.
Y a todo esto, en pleno Madrid se hacen jabones de arci-
lla, y sulen de Espana millones y millones de pesetas pa-
ra importar copra y falsificar la jaboneria.

En Iiulia, donde las disposiciones suelen observarse,
aprobi el Senado del Reino, en sesién del 15 de Diciem-
bre dltimo, un proyecto de ley, cuyo articulado es como
sigue:

«Artfeulo primero.  El artfealo 24 del Real Decreto-
ley de 15 de Octubre de 1925, nimero 2033, convertido
en iey por la de 18 de Marzo de 1926, numero 6502, se
sustituye por el siguiente:

sLa venta y el comercio para usos comestibles de
los aceites de oliva desodorificados 5 desodorados, desa-
cificados, como asi los refinados, no solamente los aceites
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éxtraidos del orujo, se parmiten con tal gue dichos acei-
tes no eontengen substancias extranas afiadidas para co.
rregir el color n otros earacteres.

» Los aceites de oliva extraidos de loz orujos deben soy
adicionados, antes de pesar al comerein, ean el & por 100
de aceile de sésamo, de reaceion cromitica caracteristicy,

» Log aceites comestibles extraidos de los arujos deben
ser vendidos con la denominaciém de caceites de oiujo go
nestilbless, repetida en los documentos comeveiales y de
transporte, sobre los vecipientes y en el exterior de los loca
les de venta al por mayor y detalls.

Los anteriores preceptos, que son, como ven nuestros
lectores, recientisimos, se aplican en un pais que no se
produce ni el aceite de oliva necesario para el consnmo
de sas babitantes,

Aqui nos preocupsmos de busear aplicaciones nue-
vas para &l aceite, como la de utilizarlo para lubrificantes,
dasg‘uirlnnrln por completo la propaganda dentro del inte-
rior, y no digamos en el exterior.

. Fscribiendo este articulo, que no serd el dltimo, por-

que nos queda el comercio exterior, recibimos una eari-
fiosa curta del Doctor Gémez Aguado, anunciandonos que
a base del aceite de olive ha compuesto un especilico
que substitnird ventajosamente al aceite de higado de
bacalan.

Merece plicemes de los olivareros el Doctor Gimes
Agundo, que va a demostrar que esa grasa nuestra, es,
por excelencia, el alimento mis sane y mds nutritivo que
8@ conoce.

Pardon pedimos a nuestros lectores, pero no hay mis
remedio que tratar en otro articulo del consumo y propa-
ganda exterior, que es precisumento donde tendrd la so-
lueidn nuestro problema.

v

Antecedentes de nuestras desdichas en el ra-

mo de exportacion.—Consumo exterior, mer-

cado y marcas.—La sindicacién ha de ser

obligatoria para sufragar los gastos de pro-
paganda

Contra nuestra voluntad so ha demorado la publies-
cidn de este articulo referente al problema aceitero, pero
eausns bien conocidas como la de ln Asmmblea de Cima-
ras Agricolas celebruda en Madrid, v el proceso y solu-
cion de In erisis, no pos dejuban ni tiempo ni reposo
para pensar serenamente en materin tan diseutida como
la de In exportacidn, por ser de capital interés para nues.
tra riquezn, ¥ por proporcionarnos tantas y tan distintas
agresiones enda vez que la tocamos, que es casi a diario,
para campliv el compromiso de honor que  tenemos eon-
traido con noestras couviceiones.

Bl dijésemos que en este aspecto del problema nada
faltn y nada precisa hacer, mentirfamos a sabiendas de
que nuestro comercio exterior, por culpus no imputables
a los que lo practican, esta, no solo desequilibrado con
la produceién, sino que carece de arraigo por la poca
firmeza que sus intermitencias nos seialan, no obstante
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los granddes sacrificios pecuniarios que para eonguistar

plazus y acreditar marcas, llevan liechos nuestros expor
tadors, inteligentes y atrevidos come pocos.

Hubo momentos propicios durante la goerra en los
que so pudieron sarvir cusi todos los mercados consumi-
dores dal mundoe, v los habriamos retenido en su mayor
parte, sin aguella politica soicida desarrallada por el
sefior Bspadn a fines del afio 20 y comienzos del 21. No-
eaba mayor insensatez en un Gobierno que se convertin
on colaborador eficscisimo de los italiuncs, pare que re-
cobrasen la preponderancia perdida en ol trifico del acei-
te; v o recobraron produciendo el desbarajuste y el des-
concierto entre nuestros exportadores, hasta tal punto,
que algunos se arrainaron, y otros trnsladaron su nego-
cio fuern de Espana.

Yu en esa époea a que nos venimos refiriendo, so
habinn plantado millares de hectireas de olivar que ase-
garaban en breve plazo un porvenir ventaroso para
nuestfo pais, si nos dibamos huenas trazas para admi-
nistrarlo; v si qna sa las dio el Gobierno, prohibiendo
unas veces la exportacion, dificultindoln otras, y facili-
tando, sin duda por ignerancia, pingties gananciag com
los permisus para exportar, con los incautaciones, con
los depdsitos, y con los dos precios de la tasa, Esto 1lti-
mo, hecho en aras de una populachera campaia ma-
drilena.

Bomedio da tantos desaciertos, vimos destacarse, en
un momento feliz, al Ministro del Trabajo; y eumpliendo-
la Real Orden de 22 de Diciembre de 1923, recogit una
informacién amplisima y sensala, en la que, de una mo-
nera aplastante, odas las opiniones coincidian en que,
como condicidn previa, debia decretarse, con garantias
de entera fivmeza, la libre exportacion, sin trabas ui obs-
tdenlos de ninguoa clase. Aquellos informes fueron estu-
dindos por la Comision Permanente de la Junta Nacional
del Comercio Bzpafiol en Ultramar, que emitié un docu-
menlado dictamean, en el que condenaba con dureza la
politica econ’mica que venia siguiéndose en el problema
del aceite desde 1917 & 1921, diciendo que tal problema
debia considerarse, «no solo teniendo en cuenta los inte-
reses del momento, sino los ulteriores de la produceién
¥y del comercio en uw articulo guz ee para Espaiia esencial
Y PUEDE LLEGAR A SER EL PRINCIPAL, si se
intensifica y mejora ln elaborocion de los caldos v se
asegura ol caracter continue ¥ regular de su comercio; v
concluia sosteniendo el prineipic de libva exportacion, sin
reservas, difevencies ni restriceiones de ninguna clase »

Con esos antecedentes se pablied por dicho Ministro
del Trabajo en Marzo de 1924, un libro interesuntisimo
que contiene todo un plan econdmico inspirado en la
wis sana y apropiada doetrina, La Comisién Permanente
de la Junta Nacional del Comereio Espaiiol de Ultramar,
yaanunciaba cque na debfan tenerse solo en cuenla log
intereses del momentor, sino prepararse para el maftana;
¥ ese maflana, que ern el aumento de la produccidn,
apenss iniciado, ya provoca el conflicts, Aquella litera-
tura, modelo de economia y de buena intencion, dié un
resultado contraproducente al llegar a Jas manos inex:
pertas del Gobierne, que se apresurd a dictar el Real



Decrato de 9 de Febrero de 1924, euvos preceptos difi
cultaban tanto la exportacién, que aforiabamos el desas-
troso sistema del afio 1919, Con la serie incomprensible
de requisitos y dificultades a ue se sometian los expor-
tadores en el aludido decreto, dié comienzo el calvario
impuesto por Abastos a la riqueza olivarers, que fué re
dimida el 8 de Junio de 1826, con el que podemos y
debemos llamar Real Decreto del Marqués de Viana, y
del que nose ha aprovechado todo lo mucho que tiene
de aprovechable; por ejemplo, ln propaganda.

Desde la fecha citada hasta hoy, vo han dejado de
celebrarse frecuentes Asumbleas de Olivareros en Madrid
y provineias, sin faltar en ninguna de ellis, como conclu-
sidn preferente y esencial, ln de pedic libertad absoluta
de exportacion, es decir, que todavia sigue reclamanduse,
y sin covseguirse, el que no se pongan obstaculos a los
que quieran favoracernos viniendo a Bepafin para llevar
so aceite. La conclueion votadn en la magna Asamblea
granadina celebrada el pasado dia 23 de Febrero de este
afio de 1931, es la misna que undnimemente se pedia
por todas las entidades que informaron al Ministro de
Trabajo a fines del afio 1923, y que la Comigién Perma-
nente de la Junta Nacienal del Comercio da Ultramar,
aconsejaba con energfa en los comienzos del afio 24.

Al poco tiempo de ser creados los organismos Aso-
ciacion Nacional de Olivareros de Espaa, Federaciin de
Exportadores y Comision  Mixta del Aceite, se pretendic
consalidar la exclusiva de la exportacin en manos de los
federados, utilizando para convencer a los cindidos oli-
vareros el «higui» de que lodos los gocios de la olivarern
podrian también exportar, Fracasado el intento, no vol-
vid was n tocarse serimmento este problema, hasta des.
pués de celebrada la Asamblea del Ateneo, en que la Co-
mision Mixta informo al Ministro de Hacienda, en el sen-
tido de que debia regularse ln exportecion de aceite por
la patente que abarca el trafico interior y exterior de log
demds frutos de la tierra; informe que levi un fundamen-
to equivoendo, al deeir que se inspiraba en las conclusio-
nes de dicha Asamblea, cuando en el Ateneo se convino
publicamente pedir la libertad absoluta sin contribueio-
nes ni patentes,

Las conversaciones posteriores del Sr. Solis, nuestro
querido amigo, con el Ministro Sr. Conde de los Andes,
durante la Conferencia del Aceite celcbrada en Sevilla,
determinaron que el entonces Ministro de Eeonomia se
penetrars del disparate que representaba poner dificulla-
des a la exportagion; llegandose a convenir, en principio,
que era absolutamente necesario convencer al Ministro de
Hacienda para que no tributaran mds que aquellos que
especulan dentro del territorio, limpiando de obsticulos
la fancién exclosiva de exportar, aunque para ello se
gravase con tres pesetas la tonelada de aceite a su salida,
por si algin exportador se daba de baja en la matricula,
coza imposible, porque todos realizan operaciones de
compra-venla y especulacion,

Asi las cosas, patrocinadas por buen propdsito, el
Conde de los Andes se hizo corgo de la cartera de Ha.
ciende, v el din 28 de Enero de 1930, dicté un Real Decre-
to intentando libertar lu exportacion, y decimos intentan-

do, porque el texto quedaba sujeto a ese Reglamento que
no suele llegar nunca enando se trata de hacer algo itil;
¥, ademds, parque sin motive que lo justificara, e inopi
nadsmente, elevd el Conde de los Andes los derechos a
diez pesetas la tonelada en vez de las tres convenidas, que
ain siendo insigniflcantes comparando el tributo con las
ventajas, se habrian entablado discusiones y se habrian
dado largas al asunto, que era lo gue convenia o la Fede
racion de Exportadores, y perjudicaba a los olivareros.
Creemos ser claro.. ..

La muerte del Margués de Viana cambié los destinos
de la riquezn olivarera, Aquél hombre abarcaba de con-
junto el problema, y trataba como se tratan los intereses
gorerales de la nacidn, sin desatender tampoco por ello
sus ramificaciones anxiliares de la Sociedad Nacional de
Olivarerog, Con Viana vivo, habriamos tenido, por lo
menos desde la cosecha del 25, libertad absoluta de ex-
portacidn, y una propaganda adecunda al volamen de
aceite que prodacimos, Con Viana muerto, y al paso que
VA0S, €8 preciso estar ciego para no ver las consecugn-
cias de unn pusividad tan contivuada como incomprensi-
ble. La inclemencia del tiempo y la baja de Ja peseta,
estin encargados de contener el desastre.

W
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Ni el sefior Martiifiez, autor del interesants trabajo
que sobre exportacion de aceite publicé FEi Progreso
Agricola y Peeuario del 7 de Diciembre altime, ni el del
estudio no menos valioso sobre el mismo tema, inserto
en la revista Lxportacion del 15 del miswo mes de Di-
ciembre, ignoran que el consumo exterior del aceite de
oliva para ulimentacién apenas sube de 130 millones de
kilos, que salen de los paises exportadores en envases
chicos y grandes, y sin regularidad ni sujecion a posible
eilenlo comercial. Debido a esta falta, no ya de firmeza,
sino ni de relacidn a veces con los precios, la escasez o la
abundanecia del articulo en los paises productores, ge de-
sorientan los que persiguen deduceiones légieas de unas
estadfsticns desconcertantes. BEspafia, por ejemplo, dd sa-
lida un afio a 100 millones de kilos, es decir, que cubre
casi todo el cupo de exportacién, pero de esos 100 millo-
nes, la mitad por lo menos son eventuales, y de esa mi-
tad solo 20 o 23 millones van a venderse con rétulo y
marca espafioles, a los parroquianos conquistados por
nuestros exportadores,

Italia y Francia, que no producen ni el aceite que
necesilan para su consuma interior; nos compran a nos-
otros para exportar cuando no lo encuentra ni mejor ni
mids barato ni en Minez ni en Grecig; y las naciones con-
sumidoras del exterior, por su parte, también adquieren
en envases grandes para manipular y preparar sus mar-
cas, haciendo tales operaciones indistintamente ya en Es-
pafia o en otro pais productor; concertando el envase de
sus pequefios bidones, donde les sirven su «tipo», a me-
nos precio o en mejores condiciones comerciales. Los rd-
tulos van en el idioma que piden, ¥ las marcas a nombre
de unos sefiores que en sn mayoria no han visto jamds
un olivo.

liste comercio extrano, es el menos male, porque go
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envasa aceite puro de oliva, y asi se venderd indudable-
mente; pero el exportado a granel sirve casi todo para
lag mezelas y para desmoralizar los mercados exteriores,
prineipalments los de América del Sur, dunde apenas
existe nn solo vendedor al detall, de relativa importeneia,
que no tenga marea propia, anngue no falten en las es-
tanterias las de los italianos, iranceses y espafioles. Por-
tugal va rotule bastente en g1 idioma para sus antiguas
colonias, y al mismo tiempo sumenta el euliivo de olivar
en su territorio con verdadero entusiasmo. En lo porve-
nir el revendedor de la produccion extremens sera Por.
tugal.

De Norterwédrica podemos decir que no influye el
mayor o menor precio de procedencin en lus ventas al
detall, 8i bien los almacenistas proeuran adguiir lo mds
barato posible, sin olvidarse de sostener los mismos tipos
y mareas para no desconcertar el mercado. Los Estados
Unidoes comen el aceite de oliva a pracios fabulosos, y,
por consiguiente, con cierta limiteeién comercial Ese
pais de realidades, ha debido constituir el estémago de
Esprfia para el consumo de nuestros aceiles, Con esa
graga tan exquisite de verdad, que es el alimento por
excelencin, ha podido conquistarse el mundo entero. Los
italianos han hecho mucho en favor de los paises produe-
tores que surten su trafico. Ahora, y por mucho tiempo,
han de sernos indispensables, porque el aumento de nues
tru produccion lleva mas velocidad que el aumento de
nuestro comereio. A Italia y Francia iban en un ticmpo
nuestros orujos para ser extractados; a Italia han ido a
molerse el ano 1928 aceitunas cogidas en los olivares de
Puente Genil y Lucena. Los fletes, el material de envases,
la decidide proteccion del Istado y la actividad e inteli-
gencia del comerciante italiano con la cooperacion del
factor nuxiliar de la enorme cantidad de compatiiotas
que tiene esparcidos por el munde, han hecho que Italia,
sin producir mucho aceite, gea elemento prineipalisimo y
necesario para la vide econdmica de la riqueza olivarera
de lodos los paises La particippcion de Francia en esta
obra de propagande no ha sido tampoco despreciable,
pero le primacia en la refinneion de lus aceites hasta des
virtuarlos ¥ poderios confundir con los de semillas fué
saya, v al copiarla los exportudores italianos y espafioles,
cansaron un dafio dificil de corregir, porque estacionaron
el volumen de consumo de aceite verdad de oliva en el
exterior, nunque las estadisticas de cada plaza acusen
aumento de ventas al detsll. Ese aumento es obia del in
trusismo, facilitado desde el momento en que se desnatu-
ralizo y perdio, por tanto, la patervidad nuestro producto.

Desde el afio anterior se uota en Italia una saluda-
ble reaccion  favor de los aceites finos puros de oliva, y
si se consigniern introducirlos en las naciones europeas
que estin casi virgenes en este comereio, habifamos ga.
nado wucho Si nes descuidamos ya se encargurdn otros
de lus adulteraciones,

Espana, con su exportacién localizada por los obs.
taculos, hace del comercio de nesite un negocio absurdo
y descoyuntado. Este articulo experimentd alzas y bajus
hasta de cinco pesetas por arroba en una sola semany,
sin que los precios guarden relacion con los de los dewds

paises donde se produce. La libertad absoluta para ex-
portar y unas Lonjus permanentes de eontratacion esta-
blecidas por la Sociedad de Olivareros en Suvilla, Milaga
¥ en cunlquier otro puerto eatalin, donde ee enviasen
las wuestras por los productores, darfan el inmediato re-
sultado de la estimacion de clases, y con ello el estimulo
para elaborar bien, Y sobre Ludo, tondriamos cotizaciin
mundial, y la regularidad del comercio. Pensar otra cosa
os perder el tiempy y camiuar a pasos agigantados hacia
ol ubisma.
&
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La propaganda que es urgelisims, no puode hacerse
mis que genérica, como ordens el Real Decreto de 8 do
Junio de 1926, y para ella s necesitan millones de pese-
L, que o es posible abtener mds que por la sindica-
cion obligatoria de los olivareros.

Con la equivalencia de diez cénlimos por arroba de
produceion, recuudindose al exporter (aunque se opon-
gan los que tienen interés en que nada s3 haga, y propa-
lan que ese gravamen irfa a cargo de los exportadores,
afirmacion que nadis puede ereer por lo peregrina) len-
drfumos cuarenta o cincuenta millones de pesetas para
gastarlos en diez afios propagando aceite fino puro de
oliva, v al eabo de ellos, con el estimulo de la buena
venta de las clases selectas, habrinmos transformado la
elaboracidn abandonsda cada dia mds, desde que el uceite
bueno se cotiza en Andaluele ul mismo precio que el
malo. Eu la Tanicia tienen cuatro o cinco clases, y los
Ultimos precios de Luero, reducidos a pesetas, son log
siguientes: extra, pesetas 30,47; superfino, 28,03; euper-
finu viejo, 27.23; lampante (einco grados, casi incomesti-
hle) 22,42, Nuestros acoites son infinitamente mas duless
y mejores por {odos conceptos que los de Tinez, y en
nuestras almazaras podemos elaborar como  elaboran los
moros, si esta elaboracion esmerada llegara a servir
para algo...

Nadie mds que D. Daniel Mangrané Escardd se ba
atrevido a proponer colucioues graudes aplicables al con-
flieto del exceso de produceitn de aceite y a la falta de
comercio para él. No obstante lo admirable de dicho tra-
bajo, fué recibido por nosotros con la reserva natural de
que representaba una enormidad su ejecucion, pero coin-
cidimos con dicho sefior en que cualquier eosa impor-
tante que se intentara, como la propaganda que venimos
propouiendo, nn puede hacerse sino con la concurrencia
del Gobierno, porque <consideramos fuera da lo humano
conseguirlo individualmentes...

Fijense los fabricantos de maquinaria y
los conatructores de inslrumentos para la la-
branza de la Agricultura, que este BOLETIN
va a las casas de los que son o pueden ser sus
clientes.

La tarifa de anuncios esta al final.



EL CULTIVO DEL TABACO

Atendiendo al incremento que va tomanda en la pro-
vincia este cultivo, hemos considerado muy oportuno y
til, In reproduceién del siguiente articulo, tomdndolo de
El Progreso Agricola y Peeuario.

Mayor produccién y mejor calidad del
tabaco

Pertencce el tabaco a la familia de las solandcess,
género nicotiana, siendo originario de América. Su intro-
duceidn en Buropn seremonte & mediados del siglo XV
Su cultivo se encuentra condicionade, segrin Girad y
Rousseau, por un hecho fisicldgico: «La rapidez extrema
de su vegetneidn.s Aun cunndo normalmente oespa ol
terreno de noventa a cien dius, en realidad ¢l perfodo de
crecimionto activo aleanza apenas a sesenta, y en los dos
tltimos meses la planta adquiere el 81 por 100 de su de
sarrollo total.

Esto demuestra cudn elevadas e imperiosas han de
ser sus exigenciis nutritivas, estimando Garola que la
produccion de una cosecha de 1.800 kilos de hojas secas
por hectdrea haria precisa la absorcidn de

EOLEBA o s e 3
Nitrégeno.. . . . . .
Acido fosférico. . . . .

234 kilogramos.
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Por su sistema radicular superficial y no muy desa-
rrallndo, en relacin con su talla total, per ser planta ob
jeto del trasplante y necesitur desde el primer momento
una abundante alimentacién, por su rdpido crecimiento,
ete,, requiere un terreno en buen estado de fertilidad y el
eoncurso de un abonado copioso, bien proporcionado,
répidamente utilizable, ete, para poder compensar las
exigencias nutritivas que corresponden a una produecion
tan abundante,

No es ésta, sin embargo, ln que determina sl benefi-
cio econdmico del cultive, ya que el precio a obtener se
encuentra en ostrecha relacion con la calidad lograda. El
tamano de la hoja, su color, su finura, su elasticidad, su
aroma, una adecuada proporeidn de nicotina (que tantn
modifica ln suavidad del tabaco) y, muy especialmente, la
combustibilidad o facultad de quemar mejor o peor, pre-
senten particular interés.

Y &i bien se encuentran mas o menos ligadas a las
condiciones de elima y suglo, a la especie y variedad, la
fartilizacion, por la accion especial de sus componentes,
puede modificarlas sensiblemente.

As!, el nifrigeno, al favorecer el erecimiento, sumen-
ta la producci6n; pero, en exceso, da origen & un desarro-
llo exajerado, favoreciondo la produceitn de hojas acuo-
fas, con parénguima mds groeso y textara grosera, Kl
por ciento de vicotina aumentarfa, y con ¢l el tabaco ga-
narfa en fuerza lo que pierde en suavidad

El detdo fosférico, cuya accin estd sun poco deter.
minadn, en dosis limitadas, parece dar resultados setis-
factorios; una aplicacién abundante produciria, segin
Tricherau, un tabaco pajizo, sin elasticidad, rompiéndose

las hojas facilmente, sobre todo por los bordes. Nessler
sefiala que, en exceso, perjudicaria a la buena combustién,
dando luger a una ceniza negruzea.

L.a polasa es el elemento nutritivo de influencia y fa-
vorable sobre el tabaco; permitiria una wadurez mas
temprana y, segin Tricherau, aseguraria la buena conser.
vacion, comunicando a la plants una mayor resistencia y
una relativa immunidad contra determinadas enfermeda-
des bacterianas y eriptogdwicas, Segin Garola, su aceidn
se advertirfa, también, poruna mayor finura, una supe-
rior elasticidad, el aspecto mejor de las hojas y, muy es-
pecialmente, por una mejor combustibilidad. Segin
Schloesing, ésta se ancontraria en estrecha relacion con
la proporeion de potasa contenida en la plants, siendo el
G por 100 en la materia seca el lHimite minimo preeiso pa-
e lograr nna buena combustion. Tal cifra se verfa, sin

| embargo, sobrepasada notablemente en los tabacos de

ealidad, que queman bien y son mis apreciados por los
buenos fumadores.

Ensayos debidos al profesor Wagner permitieron
comprobar una doracion media de combustion de veinti-
cineo segundos para las hojas de tabaccs obtenidos <sin
potasas, mientras que alcanzo a cuarenta y siete para
nquellas procadentes de plantas que recibieron la potasa
como fertizante.

Existe una determinada relacion entre la buena com.
bnstibilidad del tabaco ¥ la composicion quimicu de sus
liojas; In presencia en ésins de proporciones variables de
determinadas substancias, entre las que se cuenta el cloro,
podiia resnltar inconveniente.

Y si bien hasla un medio por ciento no causaria, se-
gun Wagner, efectos desfavorables, siompre que el tabaco
contuviera suficiente cantidad de potasa, en dosis supe-
riores sera, gin embargo, su accién francamente perju-
dicial.

En la eloceion de las materias fertilizantes a emplear
serd necosario que el agricultor ponga especial cuidado,
con ln maxira prudencia, de aquellos que por su natura-
leza v por las cantidades aplicadas puedan contribuir a
modificar desfavorablemente la calidad del tabaco.

Practica del abonado

Bl estiéreol no es recomendable sinv en dosis mode-
radas ¥ cuando su distribucién se realiza muy anticipa-
damente. Una aplicacién tardia, sobre todo en estado de
inficiente descomposicion, no daria tiempo bastante para
transformarse debidamente a los elementos nutritivos que
contiene. Introduciendo an el suelo una cantidad conside-
rable de maza pajiza, éste so aliueca, se levanta y queda
mas predipuesto a los efectos de la sequia.

A consecuencia de una fuerte estercoladura tardia, la
proporeion de eloro en las hojas habria llegado a aleanzar,
segin Wagner, hasta 3 por 100, con notable perjuicio de
la combustibilidad del tabaco.

Abonos nitrogenados

El sulfato aménico parece, en muchos casos, merecer
la preferencia del agricultor. Sin embargo, ensayos nu-
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merosos hin permitido comprobar cémo, también el
nitrato, en proporeiones ndecuadas y siendo su aplicacion
temprans, puede dar origen a satisfactorios resultados.
Unpa asoeiacion de los dos parece, en muchos casos, pre-
ferible.

Abonos fosfatados

Es el superfosfuto de elevada graduacién el mds indi-
eado, si bien en dosis pero crecidag,

Abonos potésicos

Para el tabaco es el sulfato de potasa el mis conve
niente y aquel que permitirfa asegurar a la planta una
provisidn suficiente de potasa sin introducir en el suelo,
en el momento de la siembra o del trasplante, elementos
que, ung ver absorbidos, pudieran resultar perjudiciales
para la calidad del tabaco. Aplicado al plantel, permitiria
obtener plantas mas vigorosas y resistentes a las distintas
enfermedades,

Formulas recomendables

FPara los planteles o semilleros.—De 14 a 25 kilos por
drera da la formula:

Superfosfato 18/20 . . . . 30 kilogramos.
Sulfato aménica. . . . . 20 -
Nitrato de sosa, . : 20 —
Sulfato poldsico . . . 1010 -

100 kilogramos.
Lara Tas plantaciones.—De 900 a 1.800 kilogramos
por hectirea de la mezcla:

Superfosfato 18;20 . . 35 kilogramos.

Sulfato amonico . 20 -
Witrato:de-sosa. .. . . = 400 1D -
Sulfato potdsico. . . . . .33 —

100 kilogramos,

Una abundante cosecha no tiene para el cultivo del
tabaco sino una importancia muy relativa. La calidad es
la que determinn el precio de venta, y con él, el beneficio
a obtener. Y sobre ella, la influencia del abonada es no-
toria y Iuera de duda, mereciendo la mixima atencién |
por parte a&t’ agricaltor.

Luis S84z FeryAxpez Casarieco
Ingeniero sgronomo, Gbx.

EL MOLINO ACEITERO
EN EL MOMENTO PRESENTE

La bisqueda de un mélodo nuevo en las elaboracio-
nes o que son sometidas las aceitunus, ha suscitado en
estos ultimos tiempos apasionados estadios en todas par-
tes. Se trata, efectivamente, de encontrar un método que
sea mas rapido, racional y econdmico que los usados has-
ta hoy en la disposicion previa del fruto que llega al mo-
line, y en la molienda subsiguiente, Masta hoy las tenta-
tivas no se han visto coronadas por el éxito: de ahi el

que forzosamente haya que calificar de exacional» el an-
tigiio sistema de extraceion, mejorado.

Es decir, que se trata de (riturar las olivas todavia
con rulos y de estrujar la pasta oblenidn en prensas.

La cuestién de la maquinaria

En este punto, ee ha de buscar el equilibrio entre
los resultadas téenico y econdmico de la industria de la
extraccion del aceite de oliva. En nuestra experiencin, no
breve profesional, hemos llegado o la conviceeidn de que
Ia industria, tal como Loy se practica, no es la mds con-
veniente, porque Jos costoses wétodos de elaboracién
pesau demasiado sobre los de produceidn del aceite, en
lueha continua con el coste de produccion bastaute mds
bajo de los aceites de semillus. La industria de la extrac.
cion del ncelte de oliva necesita evolucionar: evolucién

| que, segin nuestro modo de pensar, no puede ya circuns.

eribirse al mejoramiento del molive o de una prensa,
sino que ba de transformar todo el sistema léenico y eco-
nomico de ln industria actual. En sintesis: mecanizacion
de la extraceion del neeite; elaboracidn ejercida con ori-
terio de grau indostria, y tendencia a que desaparezcan
los miles de pequeiios molinos que ya no responden al
abjeto.

No son nueyos estos conceplos para quienes se han
preocupado de este problema. Se trata de hallar una ma-
quinarin que sea capuz de subvenir al fin propuesto, y de
centralizar luego la produccion en pocos y grandiosos es-
tablecimientos. He aqui todo el secreto para producir
mejor y was barato. Los orgonismos sindieales regulardn
las relaciones econdmicas entre productores e industiiales,
Nosotros estudiamos el sistema: ignoramos el resultado,
Que otros nos sigan,

Trituracién de las olivas

Las nceitunas pueden llegar al molino en condicio-
nes diversas do conservacion. La elaboracion tendrd que
efactuarss de acuerdo con ellag,

La maolturacion del fruto es la operacion fundamen-
tal para obtener un boen agotawiento de los orujos. La
pelicula o cobierta debe quedar bien triturada, todo lo
pusible, v el hueso debe quedar un poco grueso

Con los tritaradares con muelus se puede regularizar
bien lu moliends, y por atra parte estas miquinas dan
una pusta mejor que los molivos o rulos eilindricos

1.5 CASO: Cuando se tiene olivas muy secas, como
lo estin las recogidas del suelo en muchos meses del afio,
no es aconsejable la costumbre de slaborar fraccionada-
mente (dos molturas y dos presiones); antes bien, se tritu-
rardn a fondo, con objeto de obtener una pasta un poco
fina. i este caso ocwrre que se afiade poca agua, porque
la pasta debe quedar mas bien seca.

Pero habiamos observado que por seguir tal moltu.
racion transeurre un Giempo excesivo si se utilizan rulos
de dimensiones ordinarias; el hueso no se Llritura sino
despues do mucho tiempo. Pero debido a que no seria
nada econdmico disponer ¢l molino accitero con rulos
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wuy pesados para esta especial elabaracion, se apresura
ln molienda mediante un sistewa convenientisimo. Se
tritaran lasolivas en cunlquier triturador de rulos (scond
mico) haciendo caer la pasta gruesa en los rulos de pie-
dras normales. Pocos giros de las muelas y la pasta =@
halla en punto para pusar las prensas,

20 CASO:  Cuando lus olivas estuviesen maleadas y
no secas, por lo cual no se puade obtener de ellus un
aceite comestible, evidentemente, como no preocupa la
calidad del produeto, se procura, ante tado, dejar exhaus-
tas las dichas aceitunas, sin stender a la finura del acei-
te, ya comprometida desde un prineipio.

En este caso la elaboracion de lns olivas serd mas
precipitada, con unn gola molienda fina, lo mismo para
las olivas secas que para lag acuosas, La elaboracion de
las olives seeas se efectiia como en el primer caso; a su
vez las aceitunas acnosas, maleadas, gue no pueden gue-
dar exhavstas a la primera molturacién, tendrdn que pa
sar primera por un desecador con el fin do que queden
en el grado de humedad precisa Esta operncion de dese-
caeién previa es menos costosa que ung segunda woltu-
racion y una segunda presion.

3.7 CASO: Las aceitunas son normales, frescas, sa-
uas, bien conservadas, La moliends serd normal; esto es,
se electian dos operaciones: gruesa la primera, a fondo
la segunda.

40 CABO:  Las olives son muy frescas, ncuosas y ge-
latinosas. Se muelen en un triturador de cilindros, grose-
ramente, v después de haber sometido la pasta o una
primera presion, vuelven a molerse a fondo en un fran-
toio macelli.

Prensado de las olivas

Dos cuestiones fundamentales se presentan en el
prensado de las olivas,

Primero:  Si la pasta debe prensarse en prensa con ca- |

pnchos o en prensa con gabbie. Segundo: hasta donde
debe prensarse.

No se puede desconocer que con los fiscoli (obsérve.
ge de paso la diferencia de calidad: coco, junco, esparto,
fieltro, ete) se extraon aceites preciadisimos Lo confir-

man los resultados de las Muestras de aceites reunidas |

en Spoleto el mwes de mayo de 1930, en cuya exposicidn
han merecido la calificacion de cextras y efinisimoss
aceiles seguramente extraldas en prensss [ancionando
con eapachos. El capacho todavia presenta muchos in-
convenienles— que es initil repetir—por lo cual es razo.
nable su sustitucion por jaulas metilicas. El aceite que
sale de pasta de olivas prensadas en jaulas metalicas no
pierde estimacidn, A nuestro parecer tienen las jaulas un
solo inconveniente, y es que enfrian la masa, por lo cual

Ia separacién del agna es mis dificil, se hace todavia con
el sistema de la ?a_q!z’a!um @ mane, 0 es necesario hacer
uso de agua culievte. Con la centrifugacion de los caldos
este pequefio inconveniente de las jaulas no supone per-
juicio alguna. Podemos, por tanto, e incluso debemos
aconsejar, el uso de prensas con jaulas: tanto en la pri-

era como en la segunda presién, Bs cuestion de escojer

jaulas de grande y ficil fltracion y de ficil limpieza; no
hay ninguna otra preccupacién.

Por cuanto a su vez hace referencia a la presion de
raggiungere (rennir) decimos por primera vez nuestra
opinién, avalorada con datos de hechos inconfundible-
mente exactos

Se hu dicho siempre que el sistema racional de pre.
sion de las pastas consiste en efectuar upa primera pre-
gi6n moderada, y someter la pasta a una segunda presion
enérgica, maxima

Téngunse presente que este criterio lo consideramos
errdneo, & pesar de adoptarse normahmente, Pare nosotros,
lng dos presiones a diferente potencia deben usarse en
los casos anorinales, pero ordinariamente hagamos desde
un prineipio una sola presion potente.

Nosotros partimos de la base de que haciendo una
gran presidn inicial queds muoy agotada la pesta, ¥ ya no
es econdmice hacer lu segunda. En efecto, con una pre-
sion potente obtenemos uns mayor canlidad de aceite de
primera presion, mejor y, comercialmente, de precio mnds
wlevado; es evidente que i llavamos luego la pasta a una
presidn, quedara el orujo mis agolado, y de cierto, es la
molienda lo que influye en la bondad del aceile. No ex-
tremando mucho la primera molturacion, el aceite no
adquiere el sabor caracteristico do orujo ni color mas
intenso; ln mayor presién permite a su vez extraer una
mayor cantidad de nceite quelo da facilmente la primera
pasta. (N. del T'.: Se refiere el autor de este articulo a la
molturacién de la aceiluna por primera y segunda vez,
operacion que se hacia mucho en Bspafa antiguamente
y se le lamaba <remolers).

De ahi que la presion de las aceitunas debe ger re.
gulada segiin las normas que a continnacidn se consignan,

Ler CASO: L pasta obtenida de olivas seeas o pre-
viaments desecadas, sometidas a una molienda fina, dan
un buen rendimiento prensadas en prensas hidraulicas
potentes, empleando ol miximo de presién (80 kilogramos
por em, cuadrado de pasta).

o este caso, una Unica presion es suficiente para
agotar la pasta. Tlemos oblenido con este sistema orujos
con &b ¢/, de grasa; esto es, un agotamiento idéntico al
que so obtiene efectuando dos moliendas vy dos sucesivas
presiones, con una gran ventaja economica,

2. CASO: En el caso de olivas normales, se prensan
en prengas hidrdvlicas de jaulas metilicas, una primera
voz, u presion algo inferior a la qoe se someterd despuds
la pasta en una segunda operacion, gue se hiri a 80
Kgr por em. cuadrado.

3. CASO: Los olivas freseas y heladas se compri-
men wal, No se puede operar & grandes presiones y cor -
viene en su luger hacer una primera presion bastante
moderada, y despuds, sin volver al moledero (frantoio),
se enjaula de nuevo y se somete la pasta a nueva presion
mas potente, La presidn de los residuos se hard después
una potencia de 80 kgr. por em. c.

" En el caso de las aceitunas congeledas o frescas,
aconsejan muchos que se afiada orujo seco con el abjeto
de disminuir la fluidez de la pasta, Para las olivas frescas
el gisteina no es nconsejable, pues el aceite pierde en finu-
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ra. Mejor es practicar las dos presiones antes de volver a
moler. Para Ins aceitunas heladas, & su vez, cuya agrega.
cién de orujo no perjudiea la calidad del aceite, ya rebaja. |
da por el caracter{stico sabor debido al pssmo, hemos ob-
tenido mejores resultados en la presién de la pasta aga. '
diendo pepitas de orujo, asi como orujo virgen. El resy|.
tado es de muy ficil explieacidn, e intuitivo.

Otro punto que todavia no estd aclarado del todo,
por lo menos para determinadas pastas de oliva, es la du.
racion de la presion, Por ejemplo, nosotros con remolidos
de acsitunas mids bien enjutas, habiamos levado e orujo
al apuramiento miximo del 4 2 0/, en solo 18 20 minutos
de presién (véase el estudio sobre «Pressatura delle olive
in gabbio wetalliches, publieado en los Aoales del Insti-
tato experimental para la olivicultura y los oleilicios, de
Imporia, Afio 1929).

Por otra parte, la duracién de la presion tiena la ma-
yor importancin en lo concerniante al sgotamiento y al
costo da produccion del aceite,

Nosotros recordamos que no =e puede dar ang fo.
mula exacta. Bn cunnto a cifras miximas, hemos de ob. |
servar que se debe proceder con una presién lenta y gra
dual, sin excederse; pero en muchos casos se puede apre-
surar la presion. or término medio, se debe hacer una
presién a la hora, en prensas servidas por jaulas mas bien,
¥ que sean capaces do contener de 2a 25 quintales do
pasta.

Esta regla, que vala para la presidn dels pasta v do
los remolidos, {puede tener excepciones. Pero ya enkran
en el campo de la prdclica y de la experiencia, que acon-
sejard segiin cada caso.

Centrifugacion de los mostos oleiferos

Con estas operaciones se han introducido, en la in-
dustria olefeola los mayores perfeccionamientos, y no
podian faltar las centrifugas aconsejables; solo se trata
de escoger el tipo mids adaptado a la potencialidad del
oleificio.

La ceutrifugneion de los mostos debe efectuarse in-
mediatamente después de la extraceion del liquido. Los
mnstossAlpasns aa s, A brarda Ansnadarna paea. alimi.
nar las impurezas graesas y heces. Se llevan después al |
pocillo colector, a lu temperatura dptima de centrifuga.
cion (que, retengamoslo, es de 256 a 257) y desde aquél
van a ln centrifuga mediante una bomba de la mayor
aspiracion del liquide, que de la contrifuga vaelve diree-
tamente al pocillo. La separacion se efectin con regulari-
dad evando los mostos estin bien homogeneizados. La
dificultad, quo todavia existe hoy, reside, o estriba preci-
samente, en la obstencién de una homogenidad perfecla
del liquido oleoso. Se trata, en realidad, de mezclar opor-
tunamente el aceite con el agua de vegelacion para obte-
ner un liguide homogéneo qne contenga, preeisamente,
en partes proporcionales, agua y aceite, de manera qae
dé un buen resultado en la centrifugeeidn. No tenemos
en cuenta que la homogeneizacién regnlar se puede
alcanzar con el movimiento del liquido provoeado por la
descarga del exceso del sistema de homogeneizacién, fin

quo es acousejado. Segin nosolros, el seerelo del buen
funcionamiento de la centrifaga estd ligado ala mds ele-
yada temperatura & que see posible llevar el liquido que
se ha de centrifugar, al momento en que se efectia la

| centrifugacion, y a la perfecta mexclansa del liquido a

centrifugar. Esto dltimo estd bastante bien estudiado. Si
el liquido esld demasiado movido, segun las intensidades
diversas de los lfquidos, ss emulsiona, y entonces no se
centrifugn. Si es poeo movido, tiendea dividirse en dos o
tres extractos, segiin las densidades diversas de los liqui-
dos que forman el mosto, y la cantrifuga, no trabaja nor-
malmente. La mezela que so efactia entre el mosto obte-
nido con ol derrame del {quido aspirado de mds, a través
del tubo de derrame  de exceso, puede regularse bien en
pocillos pequenos, pero en vasos medios v grandes, la
mezeolanza del liquido se verifica solamente en la inme-
diaciones del punto de salida, mientras el lquido se es-
tance v es insuficientemente movido, alejandosa del punto

| de descarga del lignido de retorno. Si se aumenta la vie-

loncia de la descarga del liguido, se obtiene un resultade
negative, porque se va on contra del emulsionamiento do
parte del mosto.

Por esto es bueno tener una homba que aspire una
cantidad de liquido que sea poco seperior & la capacidad
de absorcion de la centrifuga, y a In vez tener en el mo-
vimiento justo el liguido del pocillo mediante una trans-
migion, y preferiblemente conexionado el agitador con el
mismo eje da la bomba, con reduceiones oportunas de
velocidad. De este modo hemos asegurado la perfecta
homogeneizacién del liquido mosto, sin proyocar en ¢l
emulsiones dafiosas, y podemos racionalmenta evitar el
recipiente de distribneidn, no necesario, incluso il y
datloga, porque en ¢l el liguido bien remezclado en el po-
cillo, tiende subitaments a separarse en dos estratos dis-
tintos: acuoso y oleoso.

Trasiego y filtracién del aceite

Il aceite eentrifugado, que toma el nombre de aceite
mosto, tiene en suspensiu heces de aceite, de las cuales
ga despoja con un reposo miis o menos prolongado. Los

| ansitas Acidns noomadiens. hianprnta e hacan limnineg.,

posandose en el fondo del recipiente en que estd conteni-
do, toda la impureza constituida por heces.

Los aceites que proceden de olivas muy maduras no
se hacen brillantes espontineamente; estos contienen sus-
tancins proteicas que dan al aceite un aspecto turbio y
que no precipitan con al tiempo.

Los aceites mostas centrifugados, después de conve-
niente reposo se trasvasan. Anles, el trasiego se hacia a
mano completamente; hoy, este sistema estd totalmente
abundonado en fodos los oleificios bien instalados. Los
aceites se trasvasan por medio de bombas.

Los pozos de beces so recogon, se diluyen en varios
volumenes de agua hirviendo, y luego se centrifugan pa-
ra recuperar el aceite que contienen.

Be acongeja no filtrar el aceite sino en el mo.
mento de la venta. Il acaite no fltrado, =alpicado mas o
menos de materias que estorban, dicese que tiene mayor
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conservabilidad que el aeite fltrado Nosotros opinamos
que esta aseveracidn pugoa abiertamante con la ligics,
pues un aceite (ue contiene en suspensién materias de
origen orgduico, parace mas somatido a malearse que
aquel que esté perfectaments filtrado.

En tal respecto, tenemos en wmarcha unn experiencia
que aclarard nuosteas dudas Dabemos todavia distinguir.
Si ge tratase de aceites bian despajados nataralrute, de-
bidamsnte trasegados y contenidos «sobre limpios, puede
ser ahorrada la filteacidn, Cuando en vez de tratarse de
aceites que tardan en tomar brillantez, estos en despojar
s de sustaneias heeas, nosotros opinamos qua es bl la
filtracidn en vez de dafiosa.

Pava la filtracidn sou éptimos los filtros a presion a
papel. Los filteos de algodén s han hicho viejos y van
desapareciendo donde quiera que he entrado el soplo de
la racionalidad.

Orujo

El residuo del estrujamiento de las olivas toma el
uombre de orujo virgen v estd constiteldo porlos huesos,
partes pulposas y nna cierta cantidad de agua y aceite.
(N. del T.: Le llaman orujo virgen al sin extractar)

La utilizacién mds en uso es la extraceion de aceite
con disolvente Optima utilizacidn, qua haca realizar la
industria un bueu margan da ganancia. Todavia se po-
driu mejorar la slaboeacion da los orujos para obiener un
acaite major, de baja ds acidoz, extraible wadiante bus-
nos disolventes eonvenisntamante aplicados (bancina)
Inelnso los que somos propietarios ds la gran fabrica (o
propugnamos las grandes fibrieas), las cuales deberin
centralizar grandes coantitativos de orujo. Se tendrd en-
toncos la convenioncia de instalar en In region en que la
fibrica opera varios desecaderos para una primar contra-
lizncion de orujos n dosecar apenas producidos Ds los
secaderos, los orujos, ya no sujetos a perdar, sa llevardn
ala gran fdbrica de extraccion del acsite con disolvents.
Perfeceionando esta subindustiia, se mejorard bastaute la
calidad de los aceites de orujn, entoncas mds ficilmente
refinables. Auspiciamos asimismo la utilizacion de los
orujos para alimento de los animales. Se trata de uoa
orientacién que hard realizar buenas ganancias.

El orujo virgen sa somele a la inmediata y diaria
deshuesacion en mdquinas a propdsito (Bracei, Barbieri,
Romei, e ¢ ) La parte pulposa, constituida por el 4045
por 100 del orujo virgen, se deseea en el secadero y lue-
£0 88 ensaca para la mejor conservacion y la venta. Este
alimento, en oportuna mezcla con otras herinas, consti-
tuye un forraje concentrado de alto poder nutitiva y
ecandmico, convenientisimo. Lis huesos constiluyen a su
ver un buen combustible, con log que se pueden formar
pequeiios ladrillos tortas, ligando & los haesos an poco
de alquitran, y prensando en prensas o proposito.

Il orujo virgen de los frantoi constituye, por tanto,
un buen subproducto que puede dar vida aindustrias flo-
recientes, por la extraceion dal aceits mediaute disolven-
tes, y por la produccién de alimento y combustible.

C. Caroccr Buzr
(Traduecién J. Carardell).

ANO DE SEMENTERAS CORTAS

E! Trio excesivo de ests invierno excepeional, y la
Inlta de agua, tienen los sembrados encogidos, acobarda-
dos, y no menos encogido y acobardado el dnimo de los
labradores cordobeses, que, después de sufrir las conse-
caencias irceparables que detorminaron la depreciacion
de los granos de la coseclia pasada, esperaban en la pre-
sente una justa compensacion.

El hombre propone y Dios dispone....; pero no de-
bemaos desesperar; lo probable es que llueva, al menos en
cantidad suficiente para que la cosecha se salve y qoiza
hastw en cantidad excesiva. Mdas no debemos esperarlo
todo del cielo eruzados de brazos, puds atin es tiempo de
poner algo de nuestra parte, dando nua inyescion de ener-
gla a las somenteras, adelantddolas artificialmente para
reponerlas, ganando el tiempo que las hicieron perder los
elemantas coaligados. Esto pnede conseguirse simplemen-
te con un buen uso de losabonos nitrogenades de vrigen
nitrien, s decir, con los Nitrafos Adn se emplean mny
poco estos abonos en esta Rogidn, naturalmente rica en
materia orginica nitrogenada, consecuencia tanto del sis-
tama corrients de explotacion <a tres hojass o «al tercios,
que deja adehesada una terecsra parte de la superficie
coltivada, como por ser da uso ralativaments reciente los
arados pfl‘l[‘.lt:fius de vertedera. Pero esta riqueza natural
de mateiin orgdniea nitrogenada viene disminuyendo de
una forma rapida porque se ha venido empleando exelu-
sivamente eomo abono grandes eantidudes de superfosfa-
to y a la vez cultivandose cada din mejor, con lo que el
anmento de rendimisnto que a primera vista parece debi-
do al major laboreo y al empleo del gnperfosfato (abone
por antonomasia para los labradores cordobeses), se ha
efectuado también a costa de la riquesa vatural de estas
tierras en materia nitrogenwda, que disminnye tanto mds
ripidaments cuanto mejor se cultiva y mds superfosiato
ge smplea.

IEn naestrn modesta opinién empiezan para los cam-
pos cordobeses la fora de los abonos nitrogenados, hora
qne también taviecon los fosfatados, y que nunea dacae-
ra, antes al contrario; pero lo que en cambio ha de suce-
der 23 que wo han de emplearse exclusivawmente como
hasla aqui, porque las plautas necesitan, en mayor pro-
poreidn, acida fosfarico, nitrdgeno, potasa y cal, que tam-
bién en mayor o menor cantidad se los proporeionan
generalmente los abonos nitrogenados, fosfatados y po-
tisicos, complemantando la riqueza o escasez de las tiervag
en alguno de estos elementos nutritivos para las plantas.

Nos extenderiamos demasiado si, ain brevemante,
pretendic¢ramos expliear el papel que desempefian cada
grupo de estos tres drdenes de abonos, no eabe compen-
diarlo en unos renglones, Si queremos sin embargo insis-
tir en que las civennstancias hacen este efio muy indicado
para el empleo de los Nitratos do cobertera en estos me-
ses, (iltimos da invierno y entrada de la primavera.

Ea dos grupos pueden clasificarse los nitratos que el
comercio expende: los naturales y los sintélicos, y a dar
a conocer uno de estos 1ltimos vamos a dediear las res-

s, e
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tantes lineas, en la creencia de que con ello haremos un
bu:n servicio al agro cordobés.

Al <Nitrato de eal IGis vamos a referirnos:

Tiene este abono una rigueza de 15/16 por 100 de
Nitrégeno nitrico, es decir, la misma graduacién de los
Nitratos de sosa de Chile. Va asoeiado a la cal, ¥ esteele-
mento sobre ser un alimento para las plantas cuando se
emplea on cantidad moderada, como sucederia de emplear
esto abono, hace también un papel de estimulante movi-
lizando la rigueza del suelo en otros elementos nutritivos
que de otra forma no aprovecharia la cosecha actual. La
cal, ademds, esponja un poco la tierra, con lo que contri-
buye a que las plantas ahijen mejor y desarrollen las
raices con mids facilidad, lo que las permitird ir a buscar
a mayores profundidades el agoa y el alimento, con la
consiguiente ventaja en los afios secos, Queremos hacer
una adverteneia después de haber ponderado las excelen-
cing de un ligero encalado; jrehuid de las enceladuras
faertes o de los abonoes demasiado ricos en call porque la
cal empleada con exceso cenrvignece al padre y arroing al
hijo». La cantidad de cul del Nitrato de cal IG, 28 por
100 es moy moderada y beneficiaria mucho a estos terre-
nos, en general pobres en cal.

La principal veutaja del «Nitrato de cal IG» es la de
poder exparcirse en tiompo seco eligiendo el dia y la hora
mas conveniente, sin ser preciso enterrarlo, pues por sor
higrosedpico ebsorve enseguida la humedad dsl aire v se
disuelve a su vez,

Viene en forma granulada exenta de polvo.

Ademds, aun sin pretender inclinarnos hacia un
abono determinado, porgue todos son buenos euando se
emplean bien, hemos oido decir que ¢l gue venimos des-
eribiendo lo expenden todas las Casas dedicadas al co-
meoreio de abonos a un precio mas econdmico que los de
sosa de Chile.

Si con estos mal hilvanados renglones conseguimos
llamar la atencién de los Jabradores cordobeses, creere-
mos haberles prestado un buen servicio, pués, repetimos,
en nuestro modesto entender, atn es tiempo de (evantar
las sementeras y que rindan una excelente cosecha, justo
fruto de tanto trabajo, gastos y sacrificios, sin esperarlo

todo del cielo,
Jost DR BUSTAMANTE
Perito Agricola

Cirdoba 22 de ebrero de 1931.

FL PROBLEMA TRIGUERO

No debe extrafiarse nadie, ni ain el mds ajeno & las
cosas del campo, que precenpe hondamente este proble-
mn, por ser sin duda nno de los mds complicados, y por
su naturaleza e importancia, el qne mds atencidn requie-
re por parte del Gobierno, y exige mids rapidez para re-
solverlo.

En la Gltima Asamblea de Camaras celebradas en

Madrid, hemos podido observar el decidido propdeito de

ir, primero a la federacién regional, y, después, a la nacio-
nal de estos organismos, juntamente con aguellos sindi-

catos v carporaciones que laboran también en defensa de
1a agricolture; y pueds ser que de las circunstancias ex-
cepeionales en que se desenvuelve el negocio del campo,
dependn ¢l aceleramiento de ese regionalismo, ansiado
antafio espiritualwents por nosotros, y considerado hoy
de indudable necesidad eomo blogue que ampara la eco-
nomia agiicola. Falta para empezar los trabajos, la publi-
eacion de un manifiesto que estd redactando la Comision
nombrada,

Ahora mds que eu ningtin obro momento echamos
de menos la fuerza organizadu v lo diveceidn competente.
El conflicto triguero sa ha venido sosteniendo gravisime
darante varios meses, y en on completo desamparo, no
obztante habar acudido a su defensa el sefior Rodriguez
de Viguri, con varias atinadas dizposiciones, que o gir-
vieron mids que para ocupar espacio en la Graceta.

Las encarnizadas campafins de las CAmeras castolla-
nas y algunas andalozas, prineipalmente, y la tasa mini-
ma, se culifican de estériles por los que ignoran que, dada
la abundacte oferta de trigo, determinada por la carencia
de recursos, empezaron a contratarse los cien kilos &
treinta y dos pesetas antes de la tasa, y habrfan descendi-
do tal vez a veinticineo sin ella; y a estas horas la tan
suspirada y ponderada libre contratacidn en momentos
anormales, habriase llevado por delante a la tolalidad de
los agricultores.

Es un dolor, que en un pais donde se subvenciona
todo, ya directa o indirectamente en los aranceles, no
pueda siquiera regularso temporalmento una produceion
tan necesaria como la del trigo, teniendo ejemplos que
poner coro el de los carbones en la boea de mina v el do
los tejidos de algodon antes de salir de los telares. Y lo
mag curioso del caso es, que nosotros no pretendemos ni
subvenciones, ni anticipos sin rdditos. Al agricultor se le
viene prestando a bage de depdsito de la especia y con
tres firmas responszble. (Que todo ello se pueds falsenr?;
claro que si, pero para esos casos estd |a careel.

Venimos pidiendo, solo el cumplimiento exacto de
la Ley, buena o mala, pero que es ley; ¥ lo reclamamos
aquellos mismos agricultores a quienes se les arrebaté el
trigo a 48 pesetas cuando podia venderse a 80; los que
soportaron la incautacién de aceite a 15 pesstas para que
las ccolass en los puestos de Madvrid, fuesen un nuevo y
divertido espectieulo y para que saliese de Fspafia, como
contrabando de guerra, 2 15 y a 16 duros la arroba; so-
08 los mismos gue soportawos pacientemente, que de
los fondos del Dstado se subyvencioparan en una época
11s panaderias de la Corte para que los madrilefios comie-
sen el pan barato; los mismos qne vimos eariguecerss a
los que la cogid la guerra con unos telares en marcha, o
unos hierros viejos en depdsito, sin que, en el festin,
tormisemos parte; los mismos que tenemos que aguastar
el que se nos dign que los tigos recios no tienen glaten
v qua el pan que de ellos se obtiene es malisimo, Ain
siendo verdad lo del pan malo —que estd desmentido por
la Panificadora de Ferndn-Nufiez y por la elaboracidn de
muchos pueblos donde ticuen la suerte de que se les fa-
cilite harina sin desflorar—y fuese también cierto lo de
la falta de gloten, que desmiente el ilustre ingeniero so-
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flor Arang, comp se verd después, los momentos no son
para divagar ante un problema cuajado de espinas para
los agricultores; ante unos cempos donde jumis se lleva
you ensefianzas y ante una miseria originada por el des
barajuste en el pracio de la produceion; se precisan en
cambio, soluciones prontas, pricticas v humanitarias, El
comercio espofiol, por desdicha, empicza a enterarse de
que le falta el slemento Agricultura,

Para terminar copiamos un pirrafo de la carta del
sefior Arana:

<Respecto a la calidad de los trigos recios que uste-
des cultivan, me llama la atencidn el que digan los fabri
cautes de harinas de ahi que les fulta gluten; lo que les
pasa es que les sobra gluten, que no es lo mismo, que es
todo lo contrario; y por el exceso de gluten y por Ia cali
dad tan teoaz de é, es decir, por el exceso de fuerza, re
sulta qua se produce en la panificacién, por lo menos en
el lavamiento y shuecamiento del pan, algo ignal en
sus efectos a lo que ocurre en la fabricacién del pan con
la harina de poca fuerza, como son las de candeal, 3, en
general, de todas las de Castilla, Dird usted que no en-
tiende lo qne procede, teniendo en cuenta que abi los
harineros y panaderos dicen que las harinas blancas de
Custilla son mejores, y ademas, que el pan de lujo de
esas provincias andaluzas sz hace a base"de las larinas
blaneas de Castilla. La aclaracion de esas dudas y confu-
siones, radicn a mi juicio, para y simplemente, en lo si-
guiente: si 4 nna harina de Castilla blanca y de poca
fuerza sa le mezcla con harina rabia y de excesiva fuer-
2, obtenida de trigos recios andaluees, en la meacla se
compensa la falla de fuerza da una, con el exceso de
fuerzn do otra, y did unas harinas andlogas, por no decir
iguales, n las que se abtienen de los trigos Manitoba y
Cataldn do monte, llamados trigos de fuerza, asi comoa
la harina que de ellos procede, v que en vez de [lamarse
pura y simplemente trigo y harina de fuersa, se le debia
llamar trigos y harinas de «fuerza justss

Esto dice de nuestros trigos ¢l mis competente de
los ingenieros en esta materia

Y nosotros, ignordndolo tode, no ignoramos que la
ley de tasa sirve y ha complido su misidu en una parte
insignificante para los agricultores y en uoa ventnja ex
traordinaria para los fabricantes de harinas, que tienen
sentado en sus librog las cifras de compra a precio de tasa,

AxtoNty ZuriTa

(uatro palnl-ras sobre la situacién del mer-

em]n Je lrigos y gesliones realiutlas en
Madsid

La odisea del conflicto triguero ha podido ser mds

“desdichada todavia. Sin el freno de la tan combatida

tasn, no se habrim cobrado més de trejuta pesetas por
los 100 kilas de trigo. El falseamiento de la ley ha mer-
wado solo en un 16 por 100 los ingresos de estos agri.
cultores obedientes y sumisos para cuwplir, no yalos

mandatos, sino hasta [ng insinuaciones de los deseos de
las autoridades gubernativas

Cuando tanto se repite por sport la palabra respon-
sabilidades, nos extrafia que nadie haya querido ni ente-
rarse siquiera de que estan a flor de tierra, y al alcance
del investigador miis inepto, las que dimanan del incum-
plimiento de la tasa, que seguramente ascenderiv a al-
gunos cientos de miles de duros En Fraucia, dondoe el
trigo tiene cotizacion oficial a mds de 60 pesetas, vo hay
qus reclamar, porque los preceptos se observan. Aqui no
se reclama, por convencimiento de que no han de ser
atendidos. Un pais que tiene coneepto tan poco envidia-
ble del respeto a sus derechos, y que no concibe el debel
de sus obligaciones, es cosa perdida,

Con motivo de la Asamblea de Cimares Agricolas
celebrada en Madrid el din 8 del pasado Febrero, para
tratar del conflicto de los trigos, visité una. Comisién de
los asambleistas al Subsecretario de Economia y al Di
rector General de Agricaltura, entregdndoles las conclu-
siones acordadas; y al denunciar nuestro Presidente la
falta de cumplimiento de la tasa en Cérdoba v su pro
vincia, el sefior Velarde, Jefe del Negociado de Abastos,
dijo que le habfan ensenado una muestra de lus trigos
recolectados por nosotros, que tenfa el 20 por 100 de ma-
terias exteafias, y, ademds, los granos picados, Ese hecho,
que ravela la mala intencién de quien lo ha preparado,
determind el que la Camara pidiese a los agricultores
cordobeses muestras de trigos dispuestos a la ventn n
precio de tasa, para enviarlas & Madrid y desbaratar la
infame maniocbra; habiéndose remitido ya a D Fausto de
Miguel, vacal del Consejo de Economia Nacionsl, dichas
muestras, que representan un volumen de 894 vagones
de trigo comercialmente limpio y sin ninguno de los de.
fectos que se le atribuyen por los interesados en adqui
rirlos con depreciacion.

Iiste estado de cosas, originarfa en eualquier parte,
menos en Espafia, una revision de todas Jas ventas reali-
zndas en la provineia de Cordoba desde que se promulgd
la ley de tasas, que es el castigo que merecen los que no
quisieron admitic ni conciliaciones ni base alguna de
acuerdo, para cortar de raiz unas indignas pricticas co
merciales que envilecian el negocio triguero.

Esta Camara Agricela tiene el orgullo de poder de
mostrar que vid venir este envilecimiento, que ha sido
wayor & medida que aumentaban las neecsidades de los
agricultores; y, para evitarlo, pidié hace mds de dos anog
&l Ministerio del Trabajo la constitucion de Comisiones
Arbitrales, como las de las Azucareras y ecultivadores de
remolacha, que viven en una srmonia noblemente diseu-
tida, ¥ que dan por resultadoe el que cada gremio se lleve
la utilidad que legitimamente le corvesponde, sin trampas
ni falsedades.

'LETRAS DE LUTO

No queremos que en este BoLnrix se pase ‘en silen-
cio la muerte de D. Alfouso Porras Pérez, hombre digne
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¥ eaballaroso hasta la ejemplaridad, y amigo queridisima
nuestro.

En Cérdoba, ¥ principalmente entre los coneurren.
tes al Cirenlo Mereantil, deja un hueco muy difisil de
lenar. :

La Gimara Agricola ratifica en estas lineag su pésa.
me sentidfsimo a la familia, que acaba de perder a ung
de sus mis dignos mantenedores de sn noble abolengo,

También ha fallecido la respetable v distinguida se.
flora dofin Elisa Rioboo Susbielas, amante esposa que
fué de D. Enrique Carmona.

A su desconsolado vindo, hijos, y demds estimada
familia, le significa esta Cimara su sentido pésame, ha
ciendo especial mencién de su hermano D José, Presi
denle de este organismo.

DISPOSICIONES OFICIALES

QUE PRINCIPALMENTE AFECTAN A LA AGRICULTURA |

Fiernes 12 de Dieiembre —Por R 0. de Bconomia
Nacional se convoea una conferencia pma estudiar ol
prablema del cultivo del algodon en Espafia en su rela-
c¢ion con el desarrollo actual de la industria textil algodo.
DEA.

Domingo 14 —Por R. D. de Economia Nacional se |

deroga el del Mivisterio de Fomento de 18 de Mayo de
1928, aprobando el Reglamento sobre paradas de semen.
tales, bovinos, asnales y de cerds; disponiendo se apli-
quen para el régimen de paradas los preeeptos contenidos
en el vigente Reglamento de epizootias y clasificando di-
chns paradas en particulares, privadas, semioficiales y
oficiales,

Mazrtes 16.— Por R. 0. del mismo Centro se declara
de utilidad para le riqueza olivarers e industrial del acer-
te el estuche ol¢ometrico de que es auter donJuan Mo-
reno Lugue.

Stibado 3 de Fnere de 1931.—Yor R, O. de Hacienda
se fija el canon a los cultivadores de tabaco sobre el im-
porte neto de las liquidacicnes de dicho producto, que
por log mismos se emplean en el centro de fermentaciin

" de Navalmoral de la Mata.

Viernes 9.—R. Q. cireular del Ministerio del Ejérci |

to disponiendo se observen las reglas que se insertan en
Gacela de Madiid de esta fecha, en la proxima tempora-
da de cubricidn por los eaballos sementales del Estade.

Sibade 20.—XR. O, del Ministerio de Economfa Na
cional, disponiendo que en el plazo de dos meses todes
cuantos pertenezean a la Orden Civil del Mérito Agricola
remitan & la Diveccion General de Agricultura la declara-

citn personal comprensiva de los extroemos que se indi.
can en la Gaceta de Madrid do este dia.

« Domingo 18.—R. D. de Economin Nacional dando
disposiciones para el funcionamiento del Cousejo Agro-
nomico

Sibado 31.—R 0. del mismo Ministerio disponien-
do se aumente en uno mis, como repregentanta de la Di-
reccién General de Agricaltara, los' vocales de la Junta

Central da Abastos.

Las cosechas no son diractamente proporcionales en las
abonos. Mas alld de clertos limitas no los pagan. (Ley del

méxima).

Es praciso restituir al suslo los elemantos de fertilidad

exlraidos cada afio por las cosechas, (Lay dal minimo).

MERCADOS

Los precios que tigen actualments en el de esta

| eapital, son los signientes:

Trigo, los 100 kilos de 83 a 40 pesetas, aunquo ofi

cialmente dicen que lo pagan &l precio dé tasa,

Cebada, . 30 pesatas los 100 kas
Avena. 28 3 R
Habas. 42 » IR Y
Aceite fino, | 1950 pesetas arroba.

» corienta. . 1890  » »

Aiminisfasiio, el Matadaon, . o,

Ganado sacriflcado en el mes de Febrero

CLASES !dargmzas‘ KILOGRAMOS ‘

| Cerdos.. | v ’ 91390‘5001
! Vocunas, . 443 18,645

Terneras. . 89 4052600

| Lanar y Cabrio, 582 7.981:600

Imprenta y Papeleria La Purirana, Garcia Lovera, 10.-Cordoba
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Excelente abono azoado de cobertera, de efectos
muy rapidos, conteniendo
1B8-16 °/, de NITROGENO
wea L ed e dety A L

(Correspondiente a un 50 °/, de Carbonato de cal)
PARA CONSULTAS TECNICAS Y MUESTRAS GRATUITAS:
CONSULTORIO AGRONOMICO

DE LA

TUNION QUI\II(/A Y LILUCIL S, A.
VALLADOLID Calle Alfonso Xil, nim. 2

NITRATO DE CAL |G E

BOLETIN AGRARIOD

Organo oficial de la Camara Agricola
de la provincia de Cirdoba

TARIFA DE ANUNCIOS

DISPONIBLE CUDRBIERTA Por wia Por némaro

Una plana, tamafio folio. Plas. 400 35
12 3 » » s . 285 20

INTERIOR
Una plana, .. "« « 4 % Ptas. 280 26
112 RA PR LA > 160 15

1k, a2t LA Bt I 8
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MAQUINARIA AGRICOLA

Sembradora RUD SACK SAN BERNARDO

Arados EL. CASTELLANO y EL ESPASOL de vertedera fija.—Arados VIC-
TORIOSO y GERMANIA de vertedera giratoria —Arados brabantes VICTO-
RIA.—Arados poisurcos y gradas RUD-SACK.— Cultivadores v gradas de dis-
cos DEERE.—Distribuidoras WESTFALIA.~ Ciasificadoras CLERT.—5Sem-
bradoras RUD-SACK SAN BERNARDO.—Guadaiadoras, agaviadoras, ata-
doras v rastrillo KRUPP. — Trillos TORPEDO. — Trilladoras HELIAK-
SCHLAYER de novisimo sistema, —Tractores OIL-PULL v motoarados
WEDE. —Tractores WEDE ORUGA especial para clivares.—Norias ZORITA.
—Trituradoras TIGRE v EXCELSIOR.— Bombas, cortaforrajes, aventadoras
y toda clase de aparatos para el moderno cultivo.— Piezas de recambio.—
Hilo para atadoras.

RAFAEL ORTEGA

CESIONARIO DE

FELIX SCHLAYER s. a.-anticua casa AHLES

Casa Central: Sucursales:
Conde Robledo, n.c 1 GRANADA
CORDOBA ANTEQUERA
Teléfono 743 JAEN

Advertencia.—Esta casa anuncia sus maquinas con marca propia y definida sin recu-
rrir al malicioso empleo de asonanciss o de equivalencias de tipo, que casi siempre
son encubridores de la ilegitimidad <n la fabricacidn o en ¢l mecanismo.
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