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EDITORIAL

Del 4'al 8 de Mayo de 1964, va a celebrarse en Cordoba
la 111 Semana Nacional Veterinaria, en la que van a
estudiarse en forma de poneucias y comunicactones por
destacadas personalidades de los distintos estamentos pro-
Sesionales, cuestiones de vilal mportancia en relacion
con la produccion animal, como sintesis y fin de nues-
tra actividad. Igual que swucedio en las anteriores Se-
manas de Barcelona y Zavagosa, esta verdadera Asamblea
Cientifica va a exhibivse ante proprosy extvanos un conle-
nido pletovico de vigor y conocimientos, al servicio de su
noble funcion en la sociedad, la de contribuiv al perfeccio-
namiento y a la economia de la produccion de alimen-
o5 cualificados con destino a ella; Nunca mds oporiuna.
Ahora, en que esta reactivacion y puesia en marcha de la
vida nacional, que es el Plan de Desarvollo, que en lan no-
table medida veclama y exige nuestva colaboracion, hay que
hacer piublica demosiracion de compelencia y calificacion
sumas. 1°odos los Colegios de la 3.° Zona, con la colaboracion
¥ ayuda de ovganismos, asociaciones y sociedades, de lodos
los weterinarios de Esparnia, sin distincion alguna, esian
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compromelidos en la larea de hacer de ella un awuténtico
exponente de eficacia. Y sin pevjuicio de lo que pueda sig-
nificar en ese aspecto la asistencia y la intevvencion indi-
vidual, es obligado materializaria en la presentacion o envio
del mayor mnitmero de trabajos cientificos y comunicaciones.
Todo el mundo tiene algo que aporiar. Construiy cuantiy
cualitativamente algo andlogo a la inolvidable solidez cien-
tifica de lo conseguido en las publicaciones de nuestros Con-
gresos de Zootecnia pasados. Y rewovar de esa manera
nuestra permanente vigilia cientifica, de cara a la vealidad
de esta hora economica. Eso pretende ser, con la ayuda de
todos, la 111 Semana Nacional Veterinaria. .
M. M.

La incapacidad total, temporal o definitiva, para el tra-
bajo profesional, produce déficit econémico. Aproveche la
oportunidad que se le brinda, de disminuir dicho déficit con
los nuevos grupos de Enfermedad-Invalidez de Prevision
Sanitaria Nacional; suscriba los grupos X al XIV de nueva
creacién.
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ANTIOXIDANTES PARA GRASAS ANIMALES

por
DANIEL APARICIO RUIZ (%)

(Conclusion)

Sustancias que actian como sinergistas con los antioxidantes de
grasas.

Numerosas sustancias basicas, solubles en el aceite, actiian como
sinergistas para los antioxidantes de las grasas.

La prolina se comporta eficaz en los aceites vegetales y actiia
conjuntamente con los antioxidantes naturales.

El efecto sinergistico difiere con cada antioxidante. La octadeu-
lamina, la prolina y la triisooctilamina, en general, se asocian al
2-tertiari-butil-4-metoxifenol, pero no tienen efecto e incluso actiian
como antagonistas con el 2-6-diterbutil-4-metoxifenol. Son también
mas eficaces con el 3-tocoferol que con el .

Columbic (1946), observa un sinergismo mutuo entre ciertos pa-
res de antioxidantes fendlicos, obtenjendo diferentes potenciales de
oxido-reduccion.

Riememschneider y col. (1945), patentan en U. S. A. el uso de
combinaciones sinergisticas de tocoferol y un monoester ascérbico
de un acido graso, como un antioxidante para grasas y aceites, de-
biéndose usar en concentraciones de 0,01 al 0,20 % el s-tocoferol y
0,05 a 0,12 % el monoester ascorbilico del acido graso.

Swift (1942), comprueba que la adicién de cefalinas al #-tocoferol,
aumenta el poder antioxidante de éste.

Norris (1945), preconiza el empleo de una mezcla de antioxidan-
tes compuesta de 0,1 % de @cido para-aminobenzoico; 0,02 % de toco-
ferol y 0,1 % de acido l-ascérbico o uno de los que siguen: iso-as-
corbico, dihidroximaleico o glucoascorbico.

(*) Doctor en Veterinaria. Profesor encargado de la Catedra de Industrias de
la Carne, Leche y Pescado de la Facultad de Veterinaria de Cérdoba,




— 166 —

Algunas patentes americanas estabilizan las grasas y aceites
comestibles por mezcla de dcido para-aminobenzdico, acido ascér-
bico y alguno de los compuestos de oxigeno heterociclicos, emplean-
dose en concentraciones variables dependientes de las condiciones
de cada caso particular, pero nunca en proporciones superiores al
0,1 %.

El acido fosférico se ha usado en concentraciones de 0,004 a
0,1 % como un buen sinergista para uso con tocoferoles y asimismo
con igual accién sinergistica los fosfatidos y el acido ascorbico y
sus ésteres.

El BHA exhibe sinergismo con el acido citrico, acido fosférico,
trietilfosfato, acido etil-fosfato y lecitina. En general, estos sinergis-
tas aumentan a los valores de AOM en 5 a 8 horas, segiin experien-
cias llevadas a cabo por Kraybill y col. (1949).

La metionina al 0,01 % presenta efecto sinergistico con el BHA,
hecho que es similar al observado por Clausen y col,, en 1947 con
antioxidantes fendlicos.

Cuando el acido fosforico se emplea en proporciones de 0,002 %
con BHA e hidroquinona la estabilidad del tocino se incrementa en
47 horas, siendo el efecto adicional sinergistico del acido fosférico
de 5 horas (Kraybill y col., 1949). Estos mismos autores comprueban
que tocinos adicionados de BHA en proporcion de 0,01 %, e hidro-
quinona en proporcién de 0,003 % separadamente, efectian, cada
uno, un incremento de valor en AOM de 18 horas, pero que cuando
se emplean conjuntamente el valor de AOM aumenta en 42 horas.
También observan que combinaciones de BHA y propil-galato exhi-
ben sinergismo con el acido citrico y el acido etil-fosfato de un nivel
parecido a las combinaciones de BHA e hidroquinona; de ésta forma,
tocinos tratados con BHA (0,01 %), galato de propilo (0,003 %) y
acido etil fosfato (0,002 %) o bien con acido citrico, reemplazando al
etil-fosfato, elevan su tiempo de preservacion al adicionar estos dos
sinergistas.

También se ha observado que un 0,05% de goma de guayaco
mas 0,002 % de acido fosférico, adicionados a las grasas, tienen un
poder antioxidante superior a la goma de guayaco sola en la pro-
porcidén citada.

Kraybill y col. (1948), consideran como bastante efectivas las
combinaciones de BHA, hidroquinona y acido citrico formando una
mezcla sinergistica antioxidante que ellos denomina AMIF-72, siendo

r
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las concentraciones de los distinfos componentes de esta mezcla
sinergistica: 0,015 % de BHA, 0,003 de hidroquinona y 0,02 % de acido
citrico.

Columbic y col. (1942), sefialan que el acido galico no es sola-
mente poderoso antioxidante en si mismo, sino que puede actuar
sinérgicamente con otros antioxidantes.

Los efectos sinergisticos del acido galico y de un numero deter-
minado de galatos fueron investigados por Morris en 1947, En esta
experiencia, y para efectos comparativos, incluyé el NGDA, el ga-
lato de octilo, de dodecilo y de exadecilo, que se presentaron como
protectores de la rancidez, de més o menos, en el orden citado.
Cuando posteriormente adiciond 0,2 % de un isoascorbilico a la
grasa, que ademas contenfa un 0,02 % de acido galico, galato de oc-
tilo o galato de dodecilo, notd que aumenté la efectividad aproxima-
damente en un 50 %, doblandose la eficacia de NGDA.

La adicion de galato de propilo a grasas y aceites destinados al
consumo humano estd permitido en algunos paises, si bien no se
debe sobrepasar la dosis de 0,0

Anélisis critico de los métodos utilizados para la prueba de eficien-
cia del antioxidante empleado.

Cuando se adiciona un antioxidante a una grasa y se desea co-
nocer el grado de proteccidn contra el enranciamiento, que el primero
confiere a la segunda, se ha de recurrir a una serie de artificios
experimentales que nos ofrezcan de la forma mas idénea los resul-
tados que pretendemos obtener y en las condiciones de medio mas
parecidas a la realidad.

Entre los métodos empleados y que mas se aproximan a las con-
diciones naturales de almacenamiento, esta el someter la muestra
problema y testigo a la accién solar directa durante un tiempo de-
terminado.

Wheeler en 1932, empled un metodo que después se ha dado en
llamar «Método de Oxigeno Activo», basado en la aceleracion del
enranciamiento de las muestras testigos y problemas, al hacer pasar
el aire burbujeante a través de la grasa mantenida a temperatura
constante. Desde entonces a hoy, el método se ha perfeccionado,
pero en su esencia se ha mantenido invariable.

El consumo de oxigeno como medida del grado de enranciamien-
to, se viene también empleando desde antiguo. Esta prueba ofrece
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muchas variantes, todas ellas basadas en el mantenimiento de la
muestra a analizar en una atmdésfera de oxigeno a determinada pre-
sién y determinando la ganancia en peso de la grasa (por fijacion del
oxigeno) en un respirdmetro de Warburg o por el método de la doble
pesada.

También se suele emplear con eficacia el «método de la estufa»
que se usan desde 1938; las muestras,. patrones y testigos, han de
permanecer por un determinado periodo de tiempo en una estufa, a
temperatura dada que generalmente suele oscilar entre los 40°y 63°C.

Otro procedimiento ideado por Lehman y col. (1951), consiste en
tomar determinada cantidad de solucién acuosa de antioxidante en
tampon de fosfato 0,02 M y pH = 5,8, impregnando con ella un papel
de filtro que ha de colocarse sobre la grasa a analizar situada en
una placa de Petri que se cierra e incubaa 45° C. Se considera que
ha ocurrido el enranciamiento cuando se ha consumido la mitad del
caroteno.

Cuando se quiere acelerar la oxidacién de la grasa, se recurre a
la accion de catalizadores tales como los metales pesados y hema-
tina.

Revision de pruebas empleadas en la determinacion del grado de
enranciamiento. . ,

Los métodos mas primitivos empleados para determinar la ran-
cidez de las materias grasas, son los basados en el andlisis organo-
léptico, presentando el inconveniente de todos los métodos que se
apoyan en apreciaciones subietivas.

Entre los métodos objetivos, destaca por su antigiiedad el de
Kreis y el de «ganancia de oxigeno», procedimientos analiticos que
atin se siguen usando con profusién en determinadas condiciones.

El ensayo de Fellemberg se basa en la formacién de color rojo,
en presencia de aldehidos, cuando se ponen en contacto las grasas
{disuelta en éter de petréleo) con el reactivo de Schiff.

Stamm en 1931 idea una reaccién basada en la mezcla de la
grasa con una suspensién de difenilcarbamida simétrica y vaselina,
apareciendo un color rosado si la reaccién es positiva. Después se
comprobd que este método no da resulfados seguros como lo ates-
tiguan los trabajos de Roschem y col. (1937), Tomingas (1934), Neu
(1934), Glimm (1938) y Scheramme (1940).
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Antener en 1947 adiciona a la grasa percloruro de hierro, destila
una porcion de esta solucién y la pone en contacto con hidroxido
sddico, apareciendo una coloracién parda en presencia de diacetilos
y una tonalidad roja o violeta en presencia de aldehidos y cetonas.

La reaccion de Kreis, ideada por este autor en 1924, consiste en
agitar un tubo de ensayo la grasa, dcido clorhidrico y una solucién
éterea de floroglucina, apareciendo una coloracion roja en la capa
inferior y en las grasas rancias, debido a la presencia de epihinal-
dehido.

Lea (1931-1933) y Taufel y col. (1934) intentan perfeccionar la
reaccion de Kreis con miras a la deteccién cuantitativa del enran-
ciamiento. Aas (1934) y Waltes y col. (1935) ensayan otros procedi-
mientos basados en el proceder de Kreis.

Taufel y col., en 1932, investigan las cetonas con aldehido sali-
cilico, demostrandose la presencia de estas por la apariciéon de una
coloracién rosada o roja.

Otro procedimiento que detecta la rancidez, investigando las ce-
tonas, es el de Schmalfuss (1932) que se basa en la adicién a un des-
tilado de grasa, ClNa, aldehido salicilico y acido clorhidrico y
clororformo, apareciendo una coloracion roja en presencia de ce-
tonas.

ROSAS,"
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El Nlamado indice de carbonilo de Kaufman (1941), consiste en el
resultado de la valoracién del acido clorhidrico que se desprende
del clorhidrato de hidroxilamiha al reaccionar esta sustancia con el
grupo —CO-.

Para la investigacion de los peroxidos (periodo de induccién),
Issoglio en 1916, 1936 y 1940, determina un indice de oxidacion, que
se conoce por su nombre, y que consiste en la adicién de un desti-
lado graso, acido sulfirico, permanganato potasico y acido oxalico,
valorando el sobrante de este 1ltimo con permanganato potésico,
expresandose el indice de oxidacién por los miligramos de oxigeno
consumido por el destilado, calculado a partir de 100 gr de grasa,
no debiendo exceder en las grasas normales de 10.

El indice de perdxidos de Lea (1931-34 y 1937), se expresa en cc
gastados de solucién 1/500 N de tiosulfato sodico para decolorar el
yodo puesto en libertad por un gramo de grasa.

Gorbach en 1940 propone un micrométodo para el indice de Lea.
Para evitar los errores originados por la accién parcial de yodo a
los dobles enlaces, Taufel y Revis en 1931, disuelven la grasa en
acido acético y yoduro barico, valorando con tiosulfato sédico.

Gang y col. (1934) y Bruere y col. (1932), estiman el «indice de
enranciamiento» por los miligramos de yoduro potasico descompues-
tos por 100 gr de grasa.

Davies (1930), idea un procedimienfo para determinar la tenden-
cia de una grasa al enranciamiento poniendo en contacto la grasa
con leche magra y adicionando azul de metileno; se espera hasta la
decoloracién y al mismo tiempo que se reduce el colorante, se redu-
cen los peroxidos de la grasa; aprovechando esta circunstancia se
adiciona oxigeno a los dobles enlaces y el oxigeno activo oxida la
leuco-base. La intensidad de la coloracién a los dos minutos es una
medida de la tendencia de la grasa para autooxidarse.

En 1943 Chapman y col., determinan el indice de perdxidos por
una técnica espectrofotométrica usando el tiocianato férrico.

Desde que Swift (1949) demuestra la dependencia de los olores
anormales de las grasas con los carbonilos, se vienen empleando
como métodos para el control de la rancidez, la deteccién de tales
compuestos. Se determinan los carbonilos por el método de Claky
col. (1951) por procedimiento colorimétrico que ha sido modificado
por Henik y col., en 1954, quienes disuelven la grasa en benceno
adicionando ademads dacido tricloroacético y 2-4-dinitrofenilhidracina
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y calentando a una temperatura y tiempo determinados; se adiciona
alcohol libre de carbonilos y se miden las estimaciones a 430. y 460
milimicras. Otras modificaciones a éste método se han sefialado por
Chang y col. (1954) y Berry y col. (1958).

Cuando se incuba un tejido aerébicamente con acido 2-tiobarbi-
tirico se forma un compuesto coloreado, hecho que se puso de ma--
nifiesto por Khon y col. (1944), y aclarado por Bernheim y col. (1947),
al indicar que el color en cuestién se debia a compuestos tricarbo-
nados conteniendo un grupo aldehidico o cetonico. La prueba en
lineas generales, se basa en fratarla grasa en una solucién acuosa
acética, indicando la intensidad de color rojo el indice del grado de
enranciamiento.

Los resultados de la accion del antioxidante que se prueba, se
expresan comunmente en «factor de proteccién» o «indice antioxi-
dante», o bien en «indices catecol».
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las mejores condiciones posibles; entre ellas la econdémica;
suscriba hasta el grupo XIX de Vida de Previsién Sanitaria
Nacional.




CONTRA LA BASQUILLA
DEL GANADO LANAR Y CABRIO

BASQUI

Vacuna preparada con los clostridium aislados

de las enterotoxemias infecciosas ovinas y caprinas.-

Frasco de 50 c.c.

con diafragma de goma perforable

Precio venta al piiblico, 12¢60 ptas.
(timbre incluido)

INSTITUTO OE BIDLOGIA Y SUEROTERAPIA, S. A.-MADRID

Bravo Murillo, 53 Apartado, 897 Teléfono 33-26-00

DELEGACION EN CORDOBA:

JOSE MEDINA NAVAJAS

Romero, 4. —Teléfono 221127




\y

— 177 —

FACULTAD DE VETERINARIA DE CORDOBA
TRABAJO DE LA CATEDRA DE ZOOTECNIA ESPECIAL

LA SITUACION GANADERA ACTUAL Y LAS POSIBILIDADES
ZOOTECNICAS DE LA ISLA DE FERNANDO POO

por. el alumno; W. JONES

(Continuacion)

Como se puede apreciar el camino a recorrer es largo.

.
Censo ganadero

Vacuno Nigeriano . . . . . . . 80-90 Cabezas
Cerda Large White . . . . . . . 20-24 »
Ovino. Cruce del pais con merino . 25 - 30 »

2.°—Explotacién agropecuaria de <Riana».

Estd a una altura de unos 620 m. y a una distancia de 12 Kms.
de Santa Isabel.

Su extension cultivable es de unas 200 Has., que se pueden am-
pliar muchisimo mas continuando desbosques.

Sus comunicaciones, al contrario que «Ribubo», son excelentes,
ya que cuenta con una carretera de primer orden.

Las plantaciones con que contamos, son los bananales y los ca-
fetales.

También existen abundantes praderas, por ser esta explotacion
de terreno llano, al contrario que la de «Ribubo» que tiene bastantes
zonas montafosas.

No existen rios ni arroyos, y los regadios se efecttian por medio
de conduciones de agua (ya realizadas), aunque casi no son necesa-
rios,- en cambio si para el consumo de los animales, ya que como
deciamos en esta explotacién es muy escasa. 2

En cuanto a construcciones, contamos con una cochiquera en
buenas condiciones y bien construida, es del tipo de las «zahurdas
andaluzas». También contamos con un aprisco para el ganado ovino
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y un gallinero muy primitivo, Existe una vivienda para los emplea-
dos. No hacemos descripcion de estas instalaciones por desconocer
detalles. %

Censo ganadero

Cerdos extremefios . , . 15-20 Hembras
Ovino del pais y merino . 30-40 »

ANALISIS DE TIERRA DE LA GRANJA DE «RIBUBO»

Remitido por: D. Wilwardo Jones Castillo.

Procedencia: Isla de Fernando Péo.

Marcas: Tierra extraida en la pradera situada debajo del Potrero,
al lado del Rio Atlantico.

Resultados

Colof i eniisd Se v 430, S0 it T e iPardeCastatin
Textura . I = L% L5 e T |
315 el Sl A S TG £ R
Elementos gruesos. . . . . . . . . Redondeados, escasos
Partes Kgs. por Ha S e
por millén y 15 cms. hondo Lalilication
Carbonborganicor i’ =i ER IS IS R I G A Rica
Materia organica .27 3 ofRg W QOESENETEOR S8 Q5105 ERIca
o Calizais ue sadndih, soparagins o 2ansiseatdiddssBebre
Nitratos! o . mabe 10 . 90 Normal
MNaftitos s i s 1 9 Normal
Amoniaco. . . . . 10 90 Normal
Fésforo activo . . . 0'5 4'5 Deficiente
Fésforo reserva. . . 3 27 Deficiente
Potasio. snavusnn o, 10 90
Calcio activo. . . . 200 1.800
Magneso activo. . . 1 9 Suficiente
SHitalos ™ o o 140 1.260
Eloraros” .t ool e 50 450

Conclusiones.—Tierra rica en materia organica y buena para
cultivos extensivos. Para cultivos intensivos, debe ser abonada enla
forma y proporcién que para cada planta indique un técnico agré-
nomo.
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ANALISIS DE TIERRA DE LA GRANJA DE «RIANA-»

Remitido por: D. Wilwardo Jones Castillo.
Procedencia: Isla de Fernando Péo.
Marcas: Tierra de «Riana» hasta 5 centimetros.

Color.

Textura . .
PH s it s s
Elementos gruesos.

Carbono organico .

Materia organica
Caliza p
Nitratos.
Nitratos.
Amoniaco . .
Fosforo activo .
Fésforo reserva.
Potasio . G
Calcio activo.
Sulfatos
Cloruros

Resultados

Pardo rojizo
Areno - limosa

6'4
No existen
Partes Kgs. por Ha. e
por millén  y 15gcu$s. hondo Calificacion
s s 3.2 % Rica
. = 4.9 % Rica
; e 0.2 % Pobre
4 36 Deficientes
.8 w2 Normal
8 72
25 220 Deficiente
5 45 Deficiente
3 27 Deficiente
40 360
100 200
30 270

Conclusiones.—Tierra rica en materia orgénica. Debe consultarse
con un técnico agréonomo sobre los cultivos extensivos mdas conve-
nientes, Para cultivos intensivos precisa ser abonados.

ANALISIS DE TIERRA DE LA GRANJA DE «RIANA»

Remitido por: D. Wilwardo Jones Castillo.
Procedencia: Isla de Fernando Poo.
Marcas: Tierra de «Riana» hasta 10 centimetros.

Color.

Textura . e
{01 £ GRS EE A AV TR e
Elementos gruesos .

Resultados

Pardo rojizo
Areno - limosa
5'9

No existen
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Partes Kgms. por Ha.

por millén y 15 cms hondo Calificacion

Carbono Organitor =5 oo hmmites e St ey 310 VS e
Materia OFganica o Ll s s e e et o ORI
Caliza- L ulax] SO PLRET S T RR = i o 801 05 2Pobre
Nitratos. 5 45 Deficiente
Nitratos. 06 54 Normal
Amoniaco . 7 63 - o
Fosforo activo i 2.3 207 Deficiente
Fosforo reserva. . . 4 36 Deficiente
Potasio . 5 45 Deficiente
Calcio activo. e 50 450

Sulfatos =5 = 250, 120 1.080

Clomttes: o= " 40 360

Nota.—La caracteristica de esta muestra es la disminucién del
pH respecto a la de 5 cms. por lo que se sefiala mas acusadamente la
baja cifra de cal.

DESCRIPCION ZOOTECNICA DEL GANADO

1.°—Vacuno nigeriano.

Nuestras existencias, como ya indicdbamos al hablar de «Ribubo»,
se cifran en unas 80 90 cabezas, de las cuales tres son toros adultos,
80 hembras adultas y el resto novillos y terneros.

El origen se cree sea debido a cruces realizados entre Ceb1i y
ganado Aberdecu-Angus, importados por los ingleses a Nigeria.
El encontrarse vacas enanas, contando con la pequefia alzada de
este animal, lo achacamos a las condiciones sumamentie desfavora-
bles, que encontraba en su pais.

El vacuno Nigeriano, tiene buena presencia y son bien propor-
cionados, su piel es fina y el pelo lustroso, sobre todo en época de
lluvias, que lo presenta suave y limpio.

Su perfil es recto. Testera ancha, y proporcionada a la cabeza.
Hocico pequefio, fino y eléstico, hiimedo, de color negro y con ho-
llares abiertos y dilatados.

Cuernos bien colocados, iguales, fuertes, lisos y finos, ni cortos
ni desarrollados, en las puntas son mas obscuros. Los ojos vivos y
grandes. Las orejas son pequefias, vellosas y muy méviles,

"
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El cuello es pequefio, flexible, redondo, corto y grueso. Morcillo
ancho y levantado, papada pequefia, pecho ancho y vientre depri-
mido, pero bien desarrollado.

Dorso lleno, lomos firmes y rectos, grupa ancha y musculosa.
Cola alta, delgada, fina, prolongada hasta pasar los corvejones, con
cerdas finas y espesas. >

Las extremidades son buenos aplomos, robustas, nervudas y for-
nidas, delgadas y dgiles. Cuartillas mas bien largas, dado el pequefio
tamario del animal. Pezufias lisas, pequefias, elasticas y lustrosas.

Buen desarrollo en los genitales.

La capa que predomina es el berrendo en negro y el negro, dan-
dose también algtin mulato. Son todos cortejanos y bajos de aguijas.

Algunas de las hembras suelen tener la grupa en pupitre y el
didmetro intervisquial corto.

Las alzadas a la cruz varian en el animal adulto, de 115 a 1'20 m.
en la Isla, ya que en su pais de origen son mas bajas.

Su produccién lactea es muy escasa. Creemos que con una se-
leccién eficaz y con una alimentacién adecuada este animal alcanza
un tamafio mayor.

Son de una gran susticidad, por lo que se defienden muy bien
de las enfermedades, sobre todo, de las parasitosis tropicales.

Esta raza como su nombre indica, ha sido importada de I\lgena
por D. Wilwardo Jones Niger, en el afio 1954.

La oveja del pajs.—Es de escasa talla, de pelo fino. No lanoso.

Al nacer tienen unos girones de lana por todo el cuerpo, en dis-
posicion transversal y longitudinal, que desaparecen cuando el ani-
mal se hace adulto, creemos sea causa de la aclimatacién.

En los cruces realizados con el Merino y con la Churra, el animal
gana en alzada, pero la lana desaparece o se manifiesta en forma
sudimentaria.

Su capa suele ser la blanca y la berrenda en negro, también la
hay aleonada con cabeza y extremidades negras.

Gallina de la Guinea.—Es un ave del orden de las Gallinaceas,
de un tamafio poco mayor que la gallina comtin.

Su cabeza es pelada o casi pelada, con la cresta osea, carunculas
rojizas en las mejillas.

El plumaje es negro y azulado, con manchas blancas, pequefias
y redondeadas simétricamente y distribuidas por todo el cuerpo.
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La cola es corta y puntiaguda, lo mismo en los machos que en
las hembras. Tersos sin espolones.

Es pendenciera y con voz desagradable, su carne es muy apre-
ciada.

Su cuerpo tiene una forma parecida a la perdiz.

Otras aves.—Solamente diremos que existen gallinas de diferen-
tes razas ya aclimatadas, en pequefios gallineros particulares, y que
son de las razas Leghorn, Plymoutn, Susex Armifiada (importada
por D. Wilwardo Jones Niger).

Conejos.—En cuanto a los leporidos solamente diremos que no
existen los conejos de monte. Si hay caseros en pequefios grupos.

También anotaremos que no es posible la cria de los conejos de
Raza Gizante, pues las hembras no salen en celo.

Cabra del pais.—Hablaremos en primer lugar de la cabra mon-
tesa, es igual que la Peninsular, vive en los bosques altos y es muy
apreciada por los cazadores.

La cabra doméstica.—Es mas pequefia que las peninsulares, de
gran susticidad, se alimenta de lo que desprecia el resto de los ani-
males.

Tiene las mamas reducidas y su cuerpo con poco desarrollo.
La capa es blanca, colorada, dandose también las berrendas en ne-
gro y colorado.

Existen en pequefias cantidades en fincas particulares.

Se explota tinicamente por su carne.

Cerdos.—No hay una raza del pais, ya que*escasos ejemplares
se encuentran en la Isla; son de raza Large White y la extremeria,
importada por distintos particulares.

ESTADO ACTUAL Y MEJORAS ZOOTECNICAS
A CONSEGUIR

1.° Estado actual.—La produccion actual del ganado de la Isla y
de nuestras explotaciones, es tan pequefia que se puede decir que no
existe, por ejemplo: En el ganado vacuno Nigeriano la lactea ape-
nas llega para la cria del ternero, en cuanto a la produccion de carne,
sucede lo mismo. Analizaremos rapidamente estas causas.

A.—Como la cria es un sistema extensivo y no existen pastos
adecuados, ni se puede hacer una rofaciéon adecuada a las que hay,
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el ganado consume lo que encuentra de los pobres pastizales en su
deambular por la finca.

B.—Su alimentacion por la causa antes dicha es deficiente, aun-
que a veces se le de un suplemento alimenticio al recogerlos a la
cafda de la tarde, y al salir al campo por la mafiana (Malanga en
cocimiento, bananas, etc.).

C.—Al recorrer grandes distancias, gastan en ello lo que podian
emplear en alguna produccién.

D.—Su produccién es completamente arbitraria, ya que en la
manada, conviven juntos los machos con las hembras, cosa que serd
evitada en cuanto comience el funcionamiento efectivo de la explo-
tacion.

E.—No se cuenta actualmente con direccidn técnica. -

Todo esto lo aplicamos al ganado vacuno, al de cerda, ovino y
caprino.

Marcha a seguir.—Contamos con este estado de cosas antes in
dicadas, el trabajo zootécnico a realizar lo podemos basar en los si
guientes puntos:

1. Hay que asegurar una alimentacién, tomando como base los
productos naturales, que sea suficiente para la produccién que exi-
jamos, en cantidad y calidad.

2.° Los pastos naturales y las praderas artificiales (a realizar)
seran manejadas por el sistema de rotacién, buscando el menor es-
fuerzo del ganado.

3.2 La reproduccion sera uno de los apartados mds interesantes
en la marcha a seguir, por esto este lo subdividimos a su vez en
estos ‘subapartados:

a) Buscar una selecciéu fenotipica entre el ganado nigeriano
que poseemos actualmente, por medio de reproduccién natural, pero
dirigida. 3

b) Importacién de sementales y hembras de razas cosmopolitas,
y realizar diferentes cruces con el ganado nigeriano que pudieran
ser:

Vaca Nigeriana . . . . con Toro Shorthorn
Vaca Nigeriana mejorada. con Toro Suizo
Vaca Nigeriana (selecc.) . con Toro Nigeriano (selecc.)

Los cruces que indicamos, sobre todo, el Shorthorn con la vaca
Nigeriana, las creemos indicadas; primero como mejora de la con-
formacién exterior de algunos, sobre todo los cuartos delanteros,
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Segundo: Dado que la carne del Shorthorn es engrasada al cruzar
con un animal como el nigeriano que es puramente magro, resultara
un producto mejor conformado que la hembra y con masas muscu-
lares menos infiltradas en grasa.

También esperamos buenos resultados del cruce de la vaca Ni-
geriana mejorada, con el toro suizo, ya que estd demostrado que da
magnificos productos con vacas risficas.

c) Importacion del ganado holandés y suizo para su explota-
¢ién, con posibilidad de lograrlo ya aclimatado a las zonas tropica-
les, aunque ya estd probado que se aclimata perfectamente a estas
zonas.

d) Posibilidad de empleo de 1a inseminacién artificial.

4.° Se establecerd un sistema de explotacién semiintensivo,
sobre fodo para la produccién de leche; de forma que se puedan
hacer dos ordefios diarios.

5.° La cria de los terneros y lechones se realizara en forma de
estabulacion permanente, para lograr el maximo de aprovecha-
miento.

6.° Se procurara ir logrando la estabulacién del ganado nige-
riano, sobre todo en la época del parto y la lactaciéon, cosas que se
realizan actualmente de manera libre.

7.° Es necesaria la construccién de nuevas instalaciones (esta-
blos cochiqueras).

8.° Construir los locales accesorios (lecheria, almacén, etc.).

9.° Local de industrializacién (queso, mantequilla).

Estos nueve puntos los aplicamos a nuestra explotacién de «Ri-
bubo».

En cuanto a la explotacién de «Riana», la marcha a seguir la
dividimos en los siguientes apartados:

1.° Semontara el complejo avicola, que explicaremos en sintesis:

A.—Construccién de gallineros de puesta en explotacion inten-
siva (100 X 15 mts.).

B.—Locales para pollos Boviler.

C.—Sala de incubacién (4 incubadoras James Way, modelo 252).

D.—Locales de cria de pollitos.

E.—Almacén, frigorifico, matadero, laboratorio.

F.—Viviendas para empleados, etc.

2.° En esta explotacién tendremos apriscos para el ganado
ovino y caprino.
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3.° Construcciéon de conejeras.

También poseemos en Santa [sabel (Ciudad) unos locales en los
que instalaremos una especie de supermercado para la venta de
todos estos productos.

ALGUNAS CURIOSIDADES OBSERVADAS
EN EL GANADO VACUNO NIGERIANO

Creemos que formando parte de algunos restos atavicos, hemos
hecho observaciones de algunas caracteristicas especiales, que se-
flalamos seguidamente:

Este ganado va siempre en manada, guiado por un macho adulto,
que es el mas fuerte, viejo, observandose que los demas acaten su
jefatura.

Entre las cosas curiosas que hemos observado descuellan lo si-
guiente: :

En caso de que un animal (sobre todo terneras) enfermase, es
rodeado por toda la manada, entre un fenomenal coro de mugidos y
si alguna persona pretende acercarse, la hacen frente con el jefe en
cabeza, continuando con sus mugidos.

Cuando una vaca sale en celo, es cubierta por el jefe, y en caso
de que aquél renunciase, entonces la cubre otro cualquiera.

Cuando se produce la muerte de uno de los componentes de la

Tratamiento predilecto::de’la: RE-.
TENCION: PLACENTARIA 'y de’las
ENFERMEDADES :E- INFEGCIONES
del aparato reproductor dé Jas hem-

bras, tales’ como:

3

Dirigirse para cualquier asunto relacionado con nuestro Laboratorio a nuestro Representante Regional:
MANUEL BOLANOS CARRIEDO, Beatriz de Suabia, 53, SEVILLA
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manada, y al ser enterrado, giran al galope y con las colas alzadas
en circulo cerca de la fosa, permaneciendo asi sobre unos siete a
diez minutos y cuando sienten la proximidad de las lluvias lo ma-
nifiestan con saltos y brincos.

RENDIMIENTO DEL GANADO VACUNO NIGERIANO

Este capitulo tiene en realidad escasa razén de ser, ya que con-
tamos con muy pocos datos, pero los que tenemos los expondremos
a titulo informativo.

Produccién de carmne

De cinco reses sacrificadas, 3 toros y 2 vacas; los porcentajes
obtenidos fueron los siguientes:

Pesc; vivo Peso canal Rendimiento
ToroA. . . 446'6 Kg. 203 Kg. 45 v,
e g S LR B 184 » 43 »
FCL L 2806 [ 175 >» 43 »
Vaca A. . . 2022 » 98 > 42 »
S Bl S 162005y 72 » 48 »

/

No poseemos tampoco datos de las medidas de las canales. De
las demds especies no poseemos nada por ser matanzas domici-
liarias.

Produccién lactea

No se ha procedido nunca al ordefio del ganado vacuno nigeria-
no, pero podemos decir que su produccién es muy escasa.

Alimentacidn

En éste capitulo indicaremos someramente el empleo de los pro-
ductos con que contamos para el racionamiento animal.

Parte voluminosa.—No tenemos el menor problema en cuanto a
esta, ya que contamos con gran variedad y cantidad de este tipo de
alimentos: ;

1.°. Malanga. Se da todo el afio, tenemos gran niimero de plan-
taciones; y es muy apetecida por el ganado. Las hojas las empleamos
como racién verde en aves. Como indicamos anteriormente. Los
tubérculos troceados en bovinos y cocidos en cerdos.
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2.° Mama coco. Igual que la Malanga se esta empleando al na-
tural y cocido, también para vacuno, cerdos y ovinos.

3.° El arbol del pan, la papaya, la banana y la castafia del pais,
la yuca inga del Perii. Son frutos estacionales. Su empleo no es muy
conocido en ganado, excepto la banana y la papaya.

4.° Pastizales naturales, contamos con las hierbas corrientes del
pais, el cow-grass y las hojas de cafiaveral, efc.

5.° «Plataneras verdes». Su composicién media es la siguiente:

Substanciaseca . . 27
Proteina bruta . 4
Grasa ek 1
S. extractivas L. N. . 10’
Fibra bruta . et 08
Cenizas , 5

e
stk 3OS T

Con 100 Kg. de este alimento formamos. 154 1. A

6.° «Yuca». Su composicién media es la siguiente:

Substanciaseca . . 326 %
Proteina brata . 11 »
Grasa ) e T 42 1R
S. extractivas L. N. . 28'8 »
Fibra bruta . o N
Cenizas . 1°0 »

Con 100 Kg. de este alimento formamos 103'1 U. A.

Parte concentrada.—Para la composicién de la racién de con-
centrados contamos en primer lugar con:

«Torta de semilla de palma» (Palmiste). Su composicidon media es
la siguiente:

Substanciaseca . . 90’3 %
Proteina bruta . . . 177 »
Grasa T S
S. extractivas L. N. . 362 »
Fibra bruta. . . . 233 »

Ceniizas oot W e di0s

Con 100 Kg. de este alimento se forman 102'0 1. A,
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«Torta de coco» (a presion). Su composicién media es la siguiente:

Substancia seca L
Proteina bruta . . . 2
Grasa »

S. extractivas L N 45’
Fibra bruta . 10°
Cenizas .

)

QoL O D
WA S 06 ~]

Lo S AL

Con 100 Kg. de este alimento se forman 113’7 U. A.

«Torta de coco» (por disolvente). Su composicién media es la si-
guiente:

Substancia seca Pl
Proteina bruta. . . 2
Grasa »

S. extractivas L N 4
Fibra bruta . 1

Cenizas . :

L 00 I JRL A 264

WO B

2
1’
<
7)
37
6
Con 100 Kg. de este alimento se forman 1087 U. A.

«Harina de cacahuet» (extracto). Su composicién media es la si-
guiente:

o~

Substanciaseca . . 91’
Proteina bruta . 5

1

0

Grasa » 1
S. extractivas L. N. . 29’
4

5

¥ ¥ v v ¥X2

Fibra bruta . :
Cenizas .

2

S U3 ~J 00 WX

Con 100 Kg. de este alimento se forman 1577 U. A.

«Plataneras secas>. Su composicién media es la siguiente:

Substanciaseca . . 951 %
Proteina bruta. . . 178 »
Grasa » 44 »
S. extractivas L N. 330 »
Fibrabruta. . . . 230 »
Genizasi . el TG

Con 100 Kg. de este alimento se forman 42’2 U. A.
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«Arroz» (sin cascara, en grano). Su composicién media es la si-
guniente:

Substanciaseca . . 900 %
Proteina bruta . 74 »
Grasa » 1°0 »
S extractxvas[ ’\1 79'0 »
Fibra bruta . 10 »
Cenizas . 0 »

Con 100 Kg. de este alimento se forman 108 U. A.

«Harina de arroz». Su composicion media es la siguiente:

Substanciaseca . . 882 %
Proteina bruta. . . 120 »
Grasa - » 12’0 »
S. extractivas L N. 45'2 »
Bibra brafa . .o .0 &8 »
Cenizadissn, o et Lol D

Con 100 Kg. de este alimento se forman 91'3 L. A.

«Torta de cacahuet» (sin descorticar). Su composicién media es
la siguiente:

Substanciaseca . . 91’0 %
Proteina bruta. . . 295 »
Grasa » L
S. extractivas L N . 149 »
Bibra beuta~ . % . 270 »
eniZasien < Lo nm At S

Con 100 Kg. de este alimento se forman 120"1 U. A.

«Céscara de cacao». Su composicién media es la siguiente:

Substanciaseca . . 900 %
Proteina bruta. . . 144 »
Grasa > 6'2 »
S. extractivas L N . 46'3 »
Fibra brutai= . . . 158 »
Cenizascnsiet 74 »

Con 100 Kg. de este alimento se forman 40’3 U. A.

De la Peninsula, sera necesario importar correctores alimenticios

y carbonato de cal, ya que estos terrenos son deficitarios en dicho
producto.
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Contamos también con una fabrica de harina de pescado, actual-
mente parada y que pondremos en funcionamiento para poder dis-
poner en cantidad de este preciado elemento,

De lo expuesto se deduce, que el fremendo problema de la ali-
mentacién, que es el capitulo mds gravoso de todas las explotacio-
nes pecuarias. Nosotros, lo tenemos resuelto, aprovechando los pro-
ductos del pais a un costo altamente econémico.

COMPOSICION DE LA MALANGA

Humedad. 92 %
Proteina . 12’1 %
Fibra . . 103 %  Sobre sustancia seca
Cenizas . 164 %
Leon, abril de 1962

Facilitado por gentileza del catedratico de Economia Agraria y
Agricultura de la Facultad de Veterinaria de Leén, Dr. D. Andrés
Suvdrez Suérez y realizado en su laboratorio.

CONSUMO

Dada la cierta importancia de nuestras Explotaciones, también
hay que contar con el consumo de los productos.

Diremos en primer lugar que muchos de los habitantes no estan
habituados a consumir leche fresca, y no conocen el tocino, por es-
tar acostumbrados a la carne no engrasada, esto lo achacamos a
que por la elevada temperatura no son necesarias las comidas ricas
en grasa.

El resto de los productos pecuarios (huevos, carne, etc.), seran
admitidos con gran satisfaccién, por ser productos de primera ne-
cesidad y que seran puestos al alcance de todo el mundo.

INDUSTRIAS DERIVADAS

Un capitulo muy importante que también consta en nuestros pro-
yectos, es el de establecer industrias derivadas de nuestra produc-
cién pecuaria, que enumeramos someramente:
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A.—Industrias ldcteas: Mantequeria, queserfa y pasteurizacién
de la leche.

B.—Industria chacinera: Embutidos, jamones, etc,

C.—Matadero industrial: Sacrificio de pollos «Bréiler» y aves en
general, ganado de cerda, etc.

D.—Frigorificos: Completamente necesarios para muchos pro-
ductos, dado el clima de este pais.

En resumen, se pondréa en funcionamiento este tipo de industrias
que actualmente no tenian razon de ser.

RESUMEN FINAL

En este trabajo se expone la sitnaciéon ganadera de la Isla, su
medio ambiente, 1o poco que se ha hecho en ella en el terreno zoo-
técnico y la tremenda labor a realizar.

Hacemos una descripcion de nuestras explotaciones de Ribubo y
Riana, que sera donde nos dedicaremos a la cria del ganado.

Asimismo un esquema del censo del ganado que existe, especial--
mente de vacuno Nigeriano (que fue importado en la Isla por Don
Wilwardo Jones Niger), y posibilidades de cruces a realizar, asi
como de ganado de alta produccién a importar.

Se hace una relaciéon de las plantas, que son aprovechables en
forma natural, y de los subproductos industriales del pais; tortas de
palma, de cacahuet, de palmiste, etc., haciendo constar su gran eco-
nomia. ;

Dejamos constancia del déficit que padece la Isla en alimentos
de origen animal (leche, huevos, etc.).

Y finalmente, hacemos una estructuracién del camino que nos
hemos trazado para el logro de todas estas realizaciones, que en
definitiva no serd mas que demostrar una vez mas que en paises
agricolas y ganaderos, solamente se logra el crear nuevas fuentes de
riqueza mediante el empleo adecuado de las normas zootécnicas.
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La incapacidad total, temporal o definitiva, para el tra-
bajo profesional, produce déficit econémico. Aproveche la
oportunidad que se le brinda, de disminuir dicho déficit con
los nuevos grupos de Enfermedad-Invalidez de Previsiéon
Sanitaria Nacional; suscriba los grupos X al XIV de nueva
creacion.
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CONSERVACION DE HUEVOS

por

JUAN GARCIA ALFONSO

La produccién de huevos no es uniforme a lo largo del afio.
El fisiologismo de las aves productoras de ellos, gallinas principal-
mente, hace que esta sea estacional, con aporte masivo unos meses
y deficitario en otros, v como el consumo de este alimento de pri-
merisimo orden es sensiblemente igual en toda época, es imprescin-
dible intercalar un estadio conservador; entre los tradicionales de
productor y consumidor.

Los datos que proporcionan los diversos autores sobre produc-
cién estacional de huevos son sustancialmente iguales, correspon-
diendo al primer y tercer trimestre un 25 %, a cada uno, de la pro-
duccién anual, un 40 % para el segundo y un 10 % para el cuarto,
haciéndose en Espafia méas notable esta diferencia por estar com-
puesto el censo avicola nacional por un amplio porcentaje de aves
rurales no selectas (70 % aproximadamente), cuya produccién de
primavera y principio de verano llega a un 65 % con la consiguiente
disminucion en las restantes épocas del afio.

Son diversas las razones que justifican este proceso conservador,
unas de indole econdmica y ofras de orden social, cuya importancia
es tan manifiesta, que las argumentaciones que se hagan para com~
batir esta etapa intermediaria, quedan sin valor a la vista de ellas.

De un lado, es mecesario y justo que el productor, que arriesga
su capital y su trabajo, vea compensados estos con una renumera-
cién de su producto, uniforme a lo largo del afio, que den seguridad

.a su negocio y que le impulse a producir mejor y mas barato en es-

pera de mayores beneficios y que el consumidor, en las épocas de
menor produccidn, no encuentre deficiencias en el mercado de un
alimento que, por su riqueza nutritiva, sabor agradable, precio ase-

-quible y facil y miltiple preparacion, se ha convertido en indispen-

sable atin en las familias de economia méas modesta.
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Por otra parte, el aporte masivo de huevos en determinadas épo-
cas crearia un problema de consumo dificil de resolvery que oca-
sionaria la pérdida, por descomposicién de los no consumidos en
corto espacio de tiempo, de ingentes cantidades de alimentos, nece-
sarios para un mundo subalimentado. En este sentido al rescatar
para el consumo humano productos que indefectiblemente se perde-
rian, la conservacién cumple un fin social de incalculables propor-
ciones. -

Recuerdo anatémico del huevo.—Enumerando de dentro a fuera,
las distintas partes del huevo, tenemos: la yema o vitelo, verdadero
6vulo de forma esférica y color amarillento generalmente, con distin-
tas tonalidades dependiente de la alimentacién o de las caracteristi-
cas individuales de cada ave. Envolviéndola existe la membrana
vitelina, ligeramente arrugada en cuya cara externa se fijan las
chalazas.

Rodeando el vitelo existe la clara, albumina o blanco del huevo.
Estd compuesta de tres capas: 1.2 fluida, en contacto con la mem-
brana vitelina y que sirve para aislar al dvulo de las acciones me-
canicas exteriores; 2.* densa, de mayor espesor que la anterior y 3.2
fluida, algo més que la primera y también de mayor espesor, estando
en contacto por su cara externa con la membrana testac.

Hacia los polos del huevo existen unas condensaciones de la
clara, qne a manera de cordones retorcidos, se fijan por un extremo
a la membrana vitelina y por otro a la membrana testac, fijando a
la yema en el centro del huevo. Son las llamadas chalazas, de color
blancuzco, opalescentes.

Recubriendo "a la clara existe una doble membrana, llamada
membranas intersticiales, testac o farfaras. Entre una y otra, forman
en el polo obtuso del huevo, una cavidad que recibe el nombre de
camara de aire o como aéreo. Esta camara de aire aumenta de ta-
matio, si el contenido del huevo disminuye por evaporacion.

La familia la constituimos nosotros; debemos dejarla en

las mejores condiciones posibles; entre ellas la econémica;

. suscriba hasta el grupo XIX de Vida de Previsién Sanitaria
Nacional.
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Por 1ltimo, rodeando la testac, esta la cascara, depdsito calcareo
que constituye la proteccién del huevo. Esta céscara es porosa, a
través de cuyos poros (3-4000 pequefios y 16-20 grandes) se establece
el recambio aéreo entre el embridn y el medio externo.

Segin Romanoff, la composicion de los huevos de gallinas por
100, es la siguiente:

Huevos &
o Ciseara Yema y claf‘a. Yema Clara
Aguaric . 65'6 73'6 48'7 87'9
Proteinas. . 124 12'8 166 106
Lipidos . . 10’6 11'8 32’6 003
Glicidos . . 09 10 1'0 0'9
Minerales. . 109 0'8 11 06

Valor nutritivo.—A peso igual, el valor nutritivo del huevo es
superior al de la leche, la carne o los sesos. Un huevo de 60 gramos
aporta 170 calorias, correspondientes a 160 gr. de leche, 80 gr. de
carne o 85 gr. de sesos.

El huevo contiene todas las vitaminas excepto la C, siendo muy
rico en las del grupo B.

Sistema defensivo.—Para defenderse de los agentes del exterior,
el huevo cuenta con: una capa de mucina recubre la cascara, que
impide la penetracién de gérmenes por los poros y la excesiva eva-
poracion; la membrana testac sirve de filtro a las bacterias que han
atravesado la cdscara, poseyendo también un cierto poder bacteri-
cida. En la clara, la lisozima, realiza una enérgica accién bacterici-
da. También son factores que se oponen al desarrollo microbiano,
la alcalinidad de la clara y el bajo contenido en Fe y vit. H.

A pesar de todas estas defensas, en muchas ocasiones fallan, por
lo que para mantener los huevos en estado de frescura y prolongar
su periodo de utilizacion, haya que someter a los huevos a determi-
nadas manipulaciones que constituyen la conservacién.

Caracteristicas que han de reunir los huevos destinados a la
conservacion.—Como el fin que persigue la conservacién de huevos
es que estos lleguen al consumo en un estado tan préximo como sea
posible a su estado inicial, es obligado admitir que s6lo pueden ser
conservados:

1.—Los huevos recientemente puestos, no sobrepasando la se-
mana, con camara de aire pequefia, La camara de aire grande es in-
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dicio de que ha habido evaporacién de agua y de que los procesos
enziméaticos desintegradores de los compuestos del huevo, han dado
comienzo.

2.—Céscara intacta, que no tenga fisuras, de grosor adecuado y
con el menor nimero posible de poros. El coeficiente de porosidad
(namero de poros por cm? de superficie) tiene gran importancia.

3.—Es conveniente dedicar a la conservacién sélo los huevos
puestos en primavera, pues se prestan mejor a ello, segiin Jenkins,
citado por Nonvoisin, por razones. fisioldgicas, condicionando la
actividad diastéasica del medio interno del huevo, que debe ser re-
ducida al minimo.

4.—Que sean infecundos, pues estos, aun cuando su grado de
contaminacién bacteriana es idéntico al de los fecundados, sus en-
zimas naturales tienen una menor actividad.

5.—Que estén limpios de suciedad, pues los huevos sucios se
alteran, durante la conservacién, en mayor medida que los limpios.

6.—La seleccion, alimentacion de las ponedoras, la higiene de
los corrales, son factores que intervienen en la conservacién de hue-
vos, por lo que habra que tenerlos presentes a la hora de escorgerlos
para este fin.

Limpieza de huevos.—La gran cantidad de huevos sucios que se
recogen en las granjas y que los hacen impropios para la conserva-
cion por su facil contaminacion y deterioro, hizo que se pensase en
el lavado de estos para poderlos aprovechar a este fin, pero la defi-
ciencia de los métodos empleados determinaba un alto porcentaje
de pérdidas al cabo de unos cuantos meses de almacenamiento, que
segin Jenkins, llegaba al 14'4 %, indujeron a nuevos estudios que
fueron coronados con el éxito.

Ellavado en seco con chorro de arena o frotamiento con un pafio
o papel de lija, disminuye el grosor de la cédscara y arrastra la capa
de mucina que rellena los poros, debilitando asi las defensas natu-
rales del huevo.

El empleo del agua en el lavado, ya sea a mano o a maquina,
favorece la penetracidon microbiana y arrastra también la capa mu-
cilaginosa, y cuando la temperatura del agua es inferior a la de los
huevos, se originan intercambios gaseosos que arrastran hacia el
interior los gérmenes de la superficie.

Las condiciones que hoy se sefialan como necesarias e impres-




— 198 —

cindibles de las sustancias a usar como desinfectantes en la lim-
pieza de huevos son:

a) Que desarrollen accién bactericida y fungicida.

b) Que no seinactiven en las manipulaciones.

c¢) Que no produzcan alteraciones en el huevo.

d) Que sean incoloros, inodoros, insipidos y atéxicos.

Estas caracteristicas las reunen los compuestos del amonio cua-
ternario, entre los que se han mostrado como mas eficaces el difenil-
trimetil-amonio, el cetil-trimetil-amonio, alkyl-dimetil-benzil-amonio
y el p-cloro-fenil-oscietilbencil-amonio.

Druchery ha comparado la eficiencia de los detergentes y ha
comprobado que los mejores resultados se obtenian con detergentes
alcalinos.

Es conveniente que las soluciones lavadoras fengan una tempe-
ratura superior a la del huevo (43°-50°) para que las corrientes ga-
seosas vayan hacia afuera y arrastren los gérmenes que se hayan
introducido en los poros.

Los huevos, una vez lavados, se secardn rapidamente en una
corriente de aire calienfe y se colocarén en cajas secas y limpias.

Una concentracion de antiséptico en las soluciones lavadoras de
200 partes por millén, se considera suficiente para la destruccién de
las bacterias en las cascaras de los huevos.

Métodos de conservacién.—Se pueden clasificar en:

1.°) Métodos que utilizan diversas sustancias como aisladoras.

2.°) Métodos que utilizan el calor.

3.°) Métodos que emplean el frio.

4°) Métodos que emplean las radiaciones.

1.°) Métodos que utilizan diversas susfancias como aisladoras.
Se emplean por: ;

a) Enterramiento en materias inertes (cenizas, sal).

b) Inmersién prolongada en soluciones liquidas (lechada de cal,
agua salada).

¢) Vitrificacién con soluciones de silicato de sosa y potasa.

d) Barnizado (manteca de cerdo, aceites vegetales o minerales,
barniz a la goma laca o a la gelatina boratada, resinas sintéticas,
poliestireno, acetato de polivinilo, caucho clorado, y multitud de
otras sustancias de menor importancia).

La mayoria sélo constituyen métodos caseros de escaso interés
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industrial y unos cuantos se utilizan principalmente como proceso
previo a la refrigeracion.

La conservaciéon por lechada de cal se hace por inmersién pro-
longada de los huevos en una solucién obtenida, segin Duc, afia-
diendo agua hirviendo sobre cal viva (1 kg por 100 litros) o en agua
de cal sobrenadante después de la decantacién de la solucién pre-
cedente.

Cuando este procedimiento se asocia a la accién del frio, se
llama <«a la cal refrigerada>, empleandose soluciones con proporcio-
nes relativamente débiles de cal (7 a 8 gr por litro).

Los huevos conservados por este procedimiento suelen presentar

" cdascara débil, pero se pueden utilizar en todos los usos culinarios.

El procedimiento de vitrificacion, consiste en sumergir los huevos,
durante unos segundos, en una solucién titulada en general a 36°
Beaumé, de silicato de sosa (2/3) y de potasa (1/3). Al secarse
quedan protegidos por una capa vitrea impermeable.

El barnizado con sustancias plasticas queda limitado para los
huevos puestos en el dia, asociando estas a un fungicida (4cido lac-
tico al 10 %) y un detergente catiénico (cloruro de cetilpiridiniun al
01 %).

El aceitado es el procedimiento, de este grupo, que sélo o aso-
ciado a la refrigeracion, se desarrolla de mas en mds. Consiste en
sumergir a los huevos en un bafio de aceite o parafina, consiguién-
dose obturar los poros, con lo que se evita la evaporacién y la con-
taminacion.

Para aplicar aceite por inmersion se necesita esterilizar el aceite
con objeto de evitar la contaminacién de hongos, por lo que en
muchos casos se recurre a la pulverizacion.

La inmersién bajo vacio parcial (1/2 atmésfera) con introduccién
consecutiva de CO: realiza el mejor reparto del aceite sobre las cés-
caras, pero el procedimiento es oneroso. Segin Everaert, este 1iltimo
proceder daria un resultado 25 a 35 % superior a aquellos de acei-
tado ordinario.

Las caracteristicas del aceite mineral a emplear pueden resumirse
asi: incoloro, inodoro, viscosidad 50-60° Saybolt a + 38°, peso es-
pecifico ligero (alrededor de 0'8) y punto de ebullicion entre 120 y
150 °C. Miss Pennington aconseja que la temperatura del bafio sea
superior a la de los huevos (43-49 °C).

Rose y Gibbons han demostrado que el aceitado tiende a mante-
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ner el COs en la cdmara de aire y no favorece el desenvolvimiento
de mohos.

El aumento de concentracion de CO: dentro del huevo impide la
actividad enzimatica y frena la alcalinizacién del medio.

Yushok y Romanoff recomiendan usar la mezcla siguiente: aceite
mineral 65 %, acetato de etilo 25 %, etanol 10 %, adicionado de clo-
ruro de cetil-piridinium 1 %.

Everaert destaca el interés de afiadir un antiséptico (pentacloro-
fenol) al 2'5 %, acido monobromoacético a la dosis de 0’5 gr. por
100 litros. Almagraz aconseja el agua oxigenada.

El aceite sobrante se puede esterilizar manteniéndolo durante 20
minutos a 80° C y filtrandolo sobre varios espesores de tejidos para
volverlo a utilizar. Esto lo realizan ciertos aparatos automaticos.

El aceitado realizado poco después de la puesta es una gran
ayuda para que el huevo llegue a la camara frigorifica en las condi-
ciones deseables.

El aceitado realizado, previo a la refrigeracién, ayuda extraordi-
nariamente a la conservacién y prolonga mayor tiempo la vida del
huevo fresco.

Moderadamente se asocia el aceitado a la pasteurizacién antes
de la refrigeracién. Los huevos se mantienen durante 6-10 minutos
en aceite a 57-64° consigniéndose con esto una parcial esterilizacién
de la cascara.

2.°) Metodos que emplean el calor.—Son procedimientos que
necesitan del frio ulterior para una larga conservacién de los huevos,
pero que no obstante han alcanzado una gran difusién.

Los utilizados son:

Pasteurizacién.—Este procedimiento empleado por vez primera
por Funk en 1943, consiste en sumergir los huevos en agua calentada
a 57° durante 15 minutos y pasarlos luego inmediatamente a la re-
frigeracion. Generalmente se une al aceitado y es en el aceite calen-
tado donde se sumergen los huevos durante el tiempo y a la tempe-
ratura citados. Después de siete meses de almacenamiento a —1° +
0'5° el niimero de huevos de categoria superior (¢«Grado A» de Es-
tados Unidos) es del 84 % para los huevos pasteurizados y sélo del
38 % para los huevos aceitados, sin calentamiento.

Las pasteurizacion elimina las bacterias de la superficie y las que
hubieran podido penetrar en los poros, a Ja vez que el calor destruye
buena parte de los fermentos interiores. (Continuaré)
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