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Summary

This study includes the evaluation of carcasses of yearling of Retin-
to breed and Retinto x Charolais breed. The average weight of the car-
casses was 294.12 kg for Retinto breed and 315.86 kg Charolais x Retinto
breed. The average composition of the carcasses was 70.84 % lean meat,
16.07 % bone, and 13.09 % fat for Retinto breed; and 72.53 % lean meat,
14.89 % bone, and 12.58 % fat for Charolais x Retinto breed. The 27.77 of
meat was "extra' and lst cattegory in Retinto breed, and 29.64 % of meat
was "extra' and 1st cattegory in Charolais x Retinto breed.

Resumen

Sobre un total de 10 canales de afiojos, cinco de raza retinta y del
cruce con charolés, se ha efectuado el despiece de la canal segiin el mer-
cado de Cordoba; y posteriormente, un andlisis de su composicién histolé-
gica.

En total se han obtenido 11 piezas en cada cuarto (delantero y trase-
ro), ademds del rabo, rifiones y testiculos. Estas piezas se agrupan por
* En homenaje al Prof. Dr. D. Diego Jordano Barea, con motivo de su jubi-
lacién.
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categoria comercial, segin su cotizacidn, que valoramos de acuerdo con Pa-
nier y Stasse (1954). '

En afiojos retintos, con un peso medio canal de 294'12 kg, el 70'84 %
de carne limpia se desglosa en 27'77 % para la categoria extra y 12 j; y
en la de 12 B, 22 y 32, 14'67, 12192 y 14'95 %, respectivamente.

El resto de los tejidos (adiposo y §seo) alcanzd 13'09 y 16'07 %
(10'97 para la grasa de despiece y 2'12 en la de rifionada).

En los afojos cruzados, con 315'86 kg canal, el 72'53 % es de carne
limpia, de la que 29'64 % corresponde a la categoria extra y 12 A; vy
147199, 14104 y 1341 %, para las de 12 B, 22 y 32, respectivamente.

El tejido adiposo arroja un 12'58 %, del que 10'78 % es de grasa de
diseccidn y 1'80 % de rifionada; en el tejido dseo alcanza un 14189 %,

En valor econémico de los tejidos ofrecen porcentajes similares, se-
gin afiojos puros vy cruzados; es decir, un 9960 y 99'63 % del valor de la
canal para la carne limpia; 0'31 y 0'30, para la grasa; y 0'09 y 0'07,
para el hueso, respectivamente.

Introduccién

El control y andlisis de las modificaciones ocurridas en el peso vivo
de abasto es una medida a determinar, ya que refleja el acdmulo de los di-
ferentes tejidos, cuya proporcionalidad influye de una forma importante en
la calidad de la canal Y, en consecuencia, en sy composicidén, buscando en
ella el mdximo rendimiento cédrnico, que vendrj impuesto por el factor ali-
menticio racial y por el sexo.

En este sentido, nuestro estudio pretende, a partir del despiece y
composicén histolégica, estudiar 1a calidad de las canales de afio jos de
raza retinta y cruce con charolés. Para ello hemos tenido en cuenta el es-
tado de madurez precoz y tardia, de acuerdo con GEAY y col. (1976), cuando
comparan la importancia de los tejidos que componen el cuarto trasero en
diferentes genotipos. Asi mismo, Preston y Willis (1970) consideran 'a 1a
raza charolesa como una de las razas que aportan mayor proporcién de carne
comestible y cortes de alta calidad. i

El estudio de la cantidad de misculo, grasa y hueso ha sido motivo de
numerosos trabajos, destacando el de Haecker (1920), quien indica la sis-
temdtica de separacidén de 1la "carne" y el hueso, mediante los métodos co-
merciales segdn despiece, o la linea sequida por Lwiting (1962) a la hora
de elegir distintas formas de separacién de los cortes favoreciendo el
aislamiento de los componentes de la canal.

Dado que nuestro interés se centra en el despiece, categorizacién y
composicién hitoldgica de las canales, hemos evaluado las diferentes pie-
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zas en funcidén de la cantidad de carne limpia y segidn el precio de venta
al por menor. Para ello el estudio llevado a cabo por la "Meat and Live-
stock commision" (MLC), que estudia las caracteristicas de diferentes ra-
zas y sus cruces, hemos podido constatar, a partir del porcentaje de carne
destinada a venta y el porcentaje de piezas de mayor precio segln carne
comercial, la importancia de nuestras razas autéctonas y sus cruzamientos.

Material y método

Para el estudio del despiece y composicién hitoldgica de canales de
tipo afiojo se ha empleado un total de 10 animales (cinco de raza retinta y
cinco cruzados con raza charolesa).

La sistemdtica seguida en el despiece es la del mercado de Cérdoba vy
difiere poco de la propuesta por la Direccidén General de Comercio Alimen-
ticio (1975).

Las piezas anatémicas se obtienen segin describieron Agliera (1976) vy
Sandoval y col. (1978) (figura 1).

A. Cuarto delantero:

Aguja. Ocupa la regidn interescapular, y en nuestro estudio la cons-
tituyen; a) lomo de aguja y b) tapilla de aguja.

Pez. Tiene por base anatémica la fosa supraespinosa de la escépula.

Espalda. Ocupa las regiones de la espalda y tricipital.

Llana. Se refiere a la masa carnosa de las fosas subescapular e in-
fraespinosa.

Aleta. Es el misculo pectoral ascendente.

Morcillo anterior. Su base anatémica es el antebrazo (radio y cibi-
to).

Morrillo. Tiene como base anatémica las vértebras cervicales.

Brazuelo. Su base anatdmica la constituye el brazo (himero) y el mis-
culo extensor carpo-radial del antebrazo.

Bajada de pecho. Se considera una parte importante del cuarto delan-
tero de la canal. Estd formada, en nuestro estudio, por : a)
bajada de pecho, b) sobrevena y c) pecho.

Costillar sin hueso o mantillo. Pared costal de la 12-62 costilla,
sin hueso ni grasa.

Pescuezo. Regién lateroventral del cuello, cuyo soporte dseo lo for-
man las vértebras cervicales.
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B. Cuarto trasero.

Solomillo. Constituido por los mdsculos sublumbares.
Lomo. Regién lumbar y vertebral del térax.
Cadera. Regiones sacra y glitea.
Rabillo de cadera. Formado por la porcidn carnosa del tensor de la
fascia lata.
Babilla. Asienta en la regién craneal del muslo,
Tapa. Formada por la nusculatura medial del muslo.
Redondo. Regdn caudomedial del muslo.
Contra (a). Regién lateral y caudal del muslo.
Culata de contra (b). Constituida por el mdsculo triceps crural.
Morcillo posterior. Formado por los misculos de la pierna, a excep-
cién del triceps sural.
Falda. Constituida por los mdsculos de las paredes abdominales y por-
cién de la pared tordcica hasta la 72 costilla.
Rabo. Componen esta pieza las vértebras caudales y misculos que la
cubren. ‘
Para el estudio de la composicién hitolégica se procede a la disec-
cién de las piezas descritas, teniendo en cuenta que las que no se disecan
en el dia se introducen en cémaras frigorificas, envueltas en telas hume-
decidas para evitar pérdidas. Para el peso de las piezas y de sus tejidos
se ha utilizado una bédscula con un error de + 10 q.

C. Categorizacidn.

La categorizacidén de las diferentes piezas obtenidas se distribuye de
la siguiente forma:

1. Cuarto delantero.
12 B: Aguja, pez y espalda.
22 : Llana, aleta, morcillo anterior, morrillo, brazuelo y bajada de
pecho.*

32 : Mantillo (costillar sin hueso) y pescuezo.

¥ El concepto bajada de pecho contiene también las partes conocidas como
pecho y sobrevena, una vez limpios de hueso, grasa y sangre.

2. Cuarto trasero.

£ : Solomillo
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: Lomo, cadera, babilla, tapa, redondo y contra.
: Culata de contra.

: Morcillo posterior.

: Falda y rabo.
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Resultados y discusién

A. Afiojos retintos.

1. Despiece.

Los resultados obtenidos en el despiece de las canales de afiojos re-
tintos aparecen en la tabla I. Las pilezas vienen referidas al cuarto de-
lantero y cuarto trasero, con expresién del porcentaje que cada una de
ellas representa respecto al peso medio de cada cuarto. Asi mismo, se re-
flejan las categorias comerciales en funcidén de su cotizacién, ya que de
la proporcidon y valor de cada una de ellas depende el valor total de la
canal.

En el cuarto delantero, con un peso medio de 116'79 kg (39'71%), se
advierte que la pieza més importante es la aquja: 19'80 kg (6'73%), lo que
representa el 9'46% del valor econdmico de la canal, mientras que el mo-
rrillo, 2'28 kg (0'77%), alcanza sélo el 0'81%.

En el cuarto trasero, las piezas con mayor peso medio fueron la falda
y el costillar sin hueso, que constituyen el 28'47 kg (9'68%) del peso de
la media canal y el 10'19% de su valor econdmico. El solomillo y el lomo
(carne especial) pesaron 5'66 21'87 kg, respectivamente, que representan
el 1'92% y 7'44% de la media canal, siendo su valor econdmico de 4'46 vy
13'93%

En conjunto, las piezas lomo, tapa, falda y aguja son las mis volumi-
nosas y alcanzan el 30% del peso de la canal y el 44% de su valor econdmi-
co, de donde el lomo es el mds cotizado; y el que menos, la aguja.

La obtencidén y cédlculo de la grasa de rifionada arroja 6'23 kg (2'12%)
y la de diseccién, 12'74 kg, en el delantero, y 19'52 kg en el cuarto tra-
sero, es decir un 10'97%, conjuntamente, respecto al peso de la canal.

2. Categorias comerciales.

En la tabla III se recogen las distintas categorias comerciales de
las piezas de la canal de afiojos retintos. Se advierte que la mis frecuen-
te es la 12 A (lomo y resto de carne de esta categoria, la que representa
el 25'85% de la canal); el resto de las piezas se sitdan entre el 13 y el
15%, a excepcién del 1'92%, en la categoria extra.

En términos econdmicos, la carne de 12 A representa un 44'8% de la
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canal, que sumada a la de 12 B y extra (19'11 y 4'46%), totalizan el
68'37% de su valor total. Cuarteada la canal se observa, con cierta clari-
dad, un predominio de las carnes de superior categoria, tanto en peso como
en valor econdémico. Asi, la carne de 12 B contituye, en el cuarto delante-
ro, un 30'63 y un 49'72% de sy valor; y en el cuarto trasero la carne de
12 A representa el 42'87% del peso del cuarto y el 68'25% de su valor eco-
némico.

3. Coposicién de la canal.

En la tabla IV se presenta el peso medio de los tejidos disecados de
la canal entera y cuarteada. Para el tejido muscular (carne limpia), grasa
y hueso se han obtenido los valores de 70'84, 13'09 y 16'07%, respectiva-
mente. Si la composicién de la canal se analiza por cuartos, se comprueba
que la totalidad de los tejidos, en el cuarto delantero, se distribuye en
71'63, 10'91 y 17'46% de misculo, grasa y hueso, respectivamente. Mientras
que en el cuarto trasero, los valores relativos obtenidos fueron simila-
res, aunque en la cantidad de grasa resultaron algo superiores (14'52%); e
inferiores, en el hueso (15'17%).

En el valor econdmico, las cifras obtenidas, repecto al de la canal,
son préacticamente similares en ambos cuartos.

B. Afiojos charolés x retinto.

1. Despiece.

El despiece de la media canal, del cuarto delantero, de afiojos cruza-
dos, con 128'83 kg de media y cuyos resultados se exponen en la tabla II,
pone de relieve que la aguja alcanza el valor mis elevado (7'07%) y de
mayor importancia econémica (9'61%). Le siguen, en orden decreciente, la
bajada de pecho y espalda, que constituyen ambas el 10'12% del peso de 1la
canal y el 11'81% en términos econémicos.

En el cuarto trasero, lomo falda y costillar son las piezas mis pesa-
das (26'08 y 26100 kg), lo que Supone un 8'26 y 8'23% del peso de la ca-
nal; y un valor econémico de 14198 y 8139%, respectivamente. '

El tejido adiposo, de gran importancia, se distribuye en 1'80% para
el depositado como rifionada, mientras que la grasa de despiece totaliza
34'04 kg, lo que indica un 10'78% de la canal, con valor econémico muy ba-
jo: 0'26%.

2. Categorias comerciales.

Agrupadas las piezas por sy categoria comercial (tabla I1I), se ad-
vierte que las incluidas en 1a 12 A son las mds abundantes: 27'64% del pe-
so de la canal y un valor econémico del 44'80%. En menor proporcién apare-
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cen las de 12 B, 22 y 32, al tiempo que se pone de manifiesto que, a ex-
cepcidén de la categoria extra, las piezas con mejor indice de calidad son
las que aportan mds carne limpia. El andlisis de ambos cuartos también su-
giere la existencia de un predominio de las carnes de mejor categoria, en
porcentaje de la canal y en valor econdmico. Sin embargo, no se manifiesta
este hecho en el cuarto trasero, aunque la carne de 12 A, que representa
el 46'66% del peso del mismo y el 71'00% de su valor econdmico, supera a
las restantes categorias, en las que destaca el 14'53% de la carne de 32.

3. Composicién de la canal.

En la tabla IV se expone la composicién hitoldgica de la canal
(315'86 kg, como media), con la siguiente distribucién: 72'53% de carne;
12'58% de grasa y 14'89% de hueso; valores que en términos econémicos al-
canzan 99'63, 0'30 y 0'07%, respectivamente. Asi mismo se puede observar,
en la citada tabla, cémo el cuarto trasero representa el 40'79% de la ca-
nal; y el trasero, el 59'21%; diferencia que se acentla en términos econé-
micos: 34'91% frente a 65'09% del valor de la canal (tabla II). Un andli-
sis conjunto ‘de los dos cuartos refleja un ligero porcentaje de carne su-
perior, en el delantero, mientras qu este incremento se decanta en el tra-
sero, para el tejido adiposo, permaneciendo practicamente igual el tejido
éseo.

Estudio comparativo y conclusiones.

Aparte de las diferencias en peso a favor de las canales cruzadas,
cuando los resultados se expresan en términos porcentuales y en valor eco-
némico, la distribucién de ambos grupos de canales es similar. En este
sentido, se observa que el cuarto delantero del afiojo retinto da 39'71 y
34'37%, en peso y valor econdémico, respectivamente; mientras que en el
cuarto trasero representan el 60'29 y el 65'63%. En el cruzado supone un
1% mds que en el retinto (p=<0'01), lo que podria justificarse por el ma-
yor ndmero de piezas con superior ritmo de crecimiento y desarrollo, en el
cuarto delantero, en ganado cruzado.

En la composicién histolégica (carne limpia, grasa y hueso) los re-
sultados estdn en linea con los publicados por Dumont et al. (1964); Bram-
blet y Barton (1965) y Preston y Willis (1970), para razas diversas. Las
minimas diferencias en carnes entre canales puras y cruzadas (1'69%) se
consigue a sexpensas de menor porcentaje de hueso (P <0'01) y sin
diferencias significativas en el tejido graso. Ello, aunque Berg y Butter-
field (1978) sefialan que se debe a la grasa que acompafia a las piezas ob-
tenidas por diseccidén comercial, pone de manifiesto la influencia de la
raza charolesa, que, como indicaron Preston y Willis (1970), destaca por
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estar en posesidn de un mds elevado porcentaje de carne y piezas nobles.
Esta advertencia es méds clara en los cuartos del ganado cruzado, con
superior porcentaje de carne (cuarto trasero, p< 0'05) y- menor hueso
(cuarto delantero, p< 0'01).

Por otra parte, aunque los pesos canal no coinciden, y esto se re-
fleja en algunas piezas comerciales (bajada de pecho y lomo), el conjunto
de datos sugiere, de acuerdo con Callon (1961) y Hendrickson (1965), que
cada genotipo tiene un modelo de desarrollo, y donde 1la 1influencia
ambiental (caso de la raza retinta) se ve muy bien reflejada (canal con
buen desarrollo éseo en el cuarto delantero; ventral, en el cuarto
trasero; y tendencia al acdmulo de grasa en el rifién, cuando estid bien
alimentada).

El andlisis comparativo de nuestro despiece y del realizado por otros
autores, en otras razas, no puede” llevarse a cabo debido a que los cortes
difieren de unos mercados a otros, por lo que no coincide la composicién y
calidad de las piezas a comparar. Segln piezas como el solomillo, tapa,
redondo y morcillo, donde la linea de separacién es técnicamente similar,
si pudieran contrastarse. En este sentido, el estudio de Alonso Mufioz
(1970), sobre canales frisonas de 252'30 kg, y el de Garcia de Siles y
G4lvez (1976), sonbre la misma agrupacién y, ademds, en la rubia gallega,
alcanzan resultados similares en las piezas citadas.

No olvidemos que la comparacidén entre los grupos de afiojos retintos
puros y cruzados con charolés se decanta por este (ltimo, aunque las dife-
rencias en la proporcidén de los tejidos (muscular, adiposo y dseo) estd
dentro de la linea de trabajo que permitié a Boccard y Dumont (1960) emi-
tir la hipdtesis sobre armonia anatdmica.

A nuestro juicio, el comentario final nos lleva a considerar que las
canales procedentes de afiojos cruzados con charolés alcanzan en el mercado
nacional, entre minoristas, precios superiores, que vienen justificados
més que por el rendimiento superior en carne, por el grado de conforma-
cién, color de la carne y estado de engrasamiento, lo que da lugar a que
las piezas obtenidas alcancen mejor apariencia, composicién y comestibi-
lidad.
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Tabla I. Peso y porcentajes de las diferentes piezas del cuarto delantero
y trasero de la canal de afiojo retinto. Valores medios de cinco canales.

Valor eco-

Piezas X +s (%) némico Categoria

(kg) (%)
Cuarto delantero 116'79 + 9'80 39171 34137
Aguja 19'80 + 2'90 6'73 9146 12 B
Pez 3"10 + 0'50 106 1148 12 B
Espalda 1287 + 2'14 4'38 6'15 12
Llana 4126 + 0'82 1145 1'52 22
Aleta o pecho 7'06 + 1'30 2'40 2153 28
Morcillo anterior 2'98 + 0'60 1'01 1107 23
Morrillo 2'28 + 0'60 0'77 0'81 22
Brazuelo 5'45 + 0'90 1185 1195 22
Bajada de pecho 11162 + 2'01 3'95 4'16 28
Costillar s/h 6'09 + 1'01 2'07 2'18 KE
Pescuezo 8'15 + 0'93 2177 2'92 32
Grasa despiece 12'74 + 4'10 4133 0'11
Hueso 20'39 + 2'62 6'93 0'03
Cuarto trasero 177'33 + 14'70 60'29 65'63
Solomillo 5'66 + 1'23 1'92 4146 Extra
Lomo 21'87 + 4'50 7144 13193 12 A
Cadera 6'79 + 1120 2'31 3187 12 A
Babilla 10140 + 1'70 3'53 5193 12 A
Tapa 18'00 + 3'00 6'12 10'26 12 A
Redondo 4'84 + 065 1165 2'76 12 A
Contra 14712 + 2'30 4'80 8'05 12 A
Culata de contra 4'22 + 0'85 1'43 2'02 12 8
Rabillo de cadera 3'16 + 0'60 1'08 1'51 22 B
Morcillo posterior 4'35 + 0'71 1'48 1156 22
Falda y cost. s/h. 28'47 + 433 9168 10'19 i32
Rabo 1'27 + 0'20 0'43 0'45
Rifién 0'88 + 0'l0 0'30 0'24
Testiculos 0'65 + 0'05 0'22 0'15
Grasa rifionada 6'23 + 1740 2112 0152
Grasa despiece 19152 + 4'44 6'64 0'16
Hueso 26'90 + 2'90 9115 0'05

s/h = sin hueso. Cost. s/h = Costillar sin hueso.
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APARICIO ET AL.: CANALES DE AR0JO RETINTO Y DE SU CRUCE CON CHAROLES.

Tabla II. Peso y porcentajes de las diferentes piezas del cuarto delantero
y cuarto trasero de la canal de afiojo procedente del cruce charoléss por
retinto. Valores medios de cinco canales.

Valor

M +5 (%) econémico

(kg) (%)
Cuarto delantero 128'83 + 11'10 40'79 34191
Aguja 22'32 + 4'15 7107 9'61
Pez 34 + 0730 0'99 1135
Espalda 1430 + 1'65 4'53 6'16
Llana 374 + 0'30 119 1121
Aleta o pecho 7'03 + 0'70 2'23 2127
Morcillo anterior 3'24 + 0'80 1'03 1104
Morcillo 2'49 + 0'64 0'79 0'80
Brazuelo 5'36 + 1140 1'70 1'73
Bajada de pecho 17165 + 2'11 5159 5'69
Costillar s/h 6'91 + 1'34 2'19 2'23
Pescuezo 8128 + 1'63 2'62 2'67
Grasa despiece 14168 + 5'40 4165 0'11
Hueso 1668 + 2'50 6'23 0'03
Cuarto trasero 187103 + 1675 59121 65'09
Solomillo 6'34 + 0'80 2'00 4'50
Lomo 26'08 + 4'61 8126 14'98
Cadera 7'38 + 1'10 2'34 379
Babilla 11'13 + 1'54 3'52 5172
Tapa 20'36 + 3'13 6'45 10'46
Redondo 615 + 0'98 1195 3'16
Contra 16'18 + 2'51 512 831
Culata de contra 4'90 + 0'84 1155 2'11
Rabillo de cadera 2'68 + 0'81 0'85 1'15
Morcillo posterior 4'84 + 1'31 1'53 1156
Falda y cost. s/h 26'00 + 4'40 8'23 8'39
Rabo 1'18 + 0'30 0'37 0'38
Rifién 0'85 + 0'10 0'27 0'21
Testiculos 0'56 + 0'05 0'18 0'19
Grasa rifionada 5'69 + 2'20 1180 0'04
Grasa despiece 19136 - 5'43 6'13 0'15
Hueso 27135 + 4145 8'66 0104
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APARICIO ET AL.: CANALES DE ANOJO RETINTO Y DE SU CRUCE CON CHAROLES.

Tabla III. Proporcién de las distintas categorias de carne de la canal de
afiojos retintos y charolés por retinto.

En peso . En peso

Categorias Afiojo retinto Afio jo charolés x retinto
Peso Canal Cuarto Peso Canal Cuarto

(kq) (%) (%) (kq) (%) (%)

Canal (x) 294112 100'00 -- 315'86 10000 -

Extra 5'66 1192 - 6134 2'00 -

x Lomo 21'87 744 - 26'08 8'26 -

12 Resto 54'15 18'41 - 61'20 19'38 -

12 B 43'15 14167 - 47134 14199 -

22 38'00 12192 -— 44135 14104 --

3 43'98 14195 - 42'37 13741 -

Rifion y testiculo 1158 0'S4 -— 1141 0'45 -
Cuarto delantero 116179 39'71  100'00 128'83 40'79  100'00
12 B 35177 12'16 30'63 39'76 12'59 30'86
22 33'65 1144 - 28'81 36'77 1164 28154
3a 14124 4184 12119’ 15'19 4181 11179
Cuarto trasero 177133 60'29  100'00 187'03 59t21  100'00
Extra 5'66 1192 3'19 634 2'00 3'39
, Lomo 21'87 7'h4 12133 26'08 8126 13194
1A Resto 54'15 18141 30'54 61'20 19'38 32172
12 8 7'38 2'51 4'16 7158 2'40 4'11
22 4'35 148 2,45 4'84 1153 2'59
32 29'74 10'11 16177 27'18 8'61 14153
Rifién y testiculo 1'58 0'54 0'89 1141 045 0'75

* Se hace separacién del lomo y del resto de 12 A, por su diferente coti-

zacién.
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APARICIO EI_ 1\_L CANALES DE ANOJO RETINTO Y SU CRUCE CON CHAROLES.

Tabla IV. Composicién de la canal de afiojos retintos.

Peso animal Canal Cuarto Valor
Variables (kq) (%) (%) econémico
(%)
Canal (x) 294112 100'00 - -
Carne 208'33 70184 - 99'60
Grasa 38146 13109 - 0'31
Hueso ; 47129 16'07 - 0'09
Cuarto delantero 116'79 39171 100'00 -
Carne 83'66 28145 . 71163 -
Grasa 12174 4133 10191 -
Hueso 20139 6193 17146 -
Cuarto trasero 177'33 60129 100'00 -
Carne 12468 42139 70131 -
Grasa 25'75 8175 14'52 -
Hueso 26'90 9115 1517 -
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CANALES DE ANOJO RETINTO Y SU CRUCE CON CHAROLES.

Tabla V. Composicién de 1a canal de afiojos charolés « retinto.,

Variables Peso animal Canal Cuarto Valor
(kg) (%) (%) econdmico
(%)
Canal (x) 31586 100100 - -
Carne 229'10 72153 - 99163
Grasa 39173 12'58 - 0730
Hueso 47103 14'89 - 0'07
Cuarto delantero 128183 40179 100100 -
Carne 94147 29'91 73133 -
Grasa 14'68 4165 11140 -
Hueso 19'68 6123 15127 -
Cuarto trasero 187'03 59121 100100 -
Carne 134163 42162 71199 -
Grasa 25'05 7193 13139 -
Hueso 27'35 8166 14162 -
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APARICIO E_T_ AL CANALES DE ANOJO RETINTO Y DE SU CRUCE CON CHAROLES.

FIG 7. DESPIECE REALIZADO EV CANALES DE ANOJOS BOV/NOS DF
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