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QBJETIVOS:

Propuesta de un sistema de AnAlisis de Rieego e Indentificacidn
y Control de Puntos Criticos en Salazderos-Secaderos de Jamones, ¥y en
particuler su instauracién en Distrito Granadimo La Alpujarra.

DISERO:

Es un estudio téorico, basado en datos bibliograficos, asi como
a la experiencias cbtenidaz cowc Veterinarios oficiales de numerosas
industrias de este tipo en la Z.B.S. de Orgiva.

DI N :

Actualmente, el gistema A.R.I1.C.P.C. esta considecado como una de
las principales herramientas en la prevencidén y control em higiene
alimentaria. Mediante su aplicacién se pretende controlar los riesgos
que conlleve ung cadena alimentarig, desde [a materia prima hasta el
consumo final del producto. Adem#s, & diferencia del sistema
tradicional de inspeccidn, involucra a la empresa con la realizacién de
autocontroles siempre en colaboracidn y bajo ta supervisién del
inspectox oficial Veterinario.

El desarrollo de un sistema de A.R.1.C.P.C. en industrias
cérnicas tiene como base legal los articulos 7 y 8 del R.D. 1904/93 de
29 de Qctubre, por el que st establece las condiciones sanitarias de
produccién y comercializacién de productos céArnicos y de otros
determinados productos de origen animal.

Asi, en su articulo 7, punto 1, indica que con el conocimiento y
participacién de la autoridad competente, se instaurard y mantendrd un
sistema continuado de control basado en la metodologia de andlisis de
riesgos y contraol de opuntose criticos para cada una de los
procedimientos de elaboracidn, ¥ en el articulo & propone un control
permanente por la autoridad competente del establecimiento, analizando
regularmente los resultados de los controles previstos por el sistema
de andlisis de riesgos y control de puntos criticos.

* Veterinario Z.B.S. Orgiva. ** Coordinador Educaci6én para la Saled D.S.
Alpujarra. s»s Tratamiento Inforsdtico. s»*% Coordinadora Epidemaiologia D.S.
Alpujarra.



CONCLUSION:

Teniendo en cuenta lo descrito anteriormente ¥ la existencia de
un gran censo de Saladeros-Secaderos de jamones en el Distrito
Sanitario de La Alpujarra, es por lo que nos propusimos el realizar un
disefio, si bién, enfocado al control de riesgos epidemiocldégicos, de un
sistema de control de puntos criticos para este tipo de industrias
cirnicag. Para elio se han seguido los siguientes pasos:

* En primer lugar se elabord un Diagrama de Flujo con las fases
de elaboracidn del producto.

* En segundo lugar se han identificado los riesgos
epidenioldégicos que pueden aparecer en la elaboracién de este
producto. Como Inspectores de Sanidad es la calidad higiénica
el fin que pereeguimos, por lo que consideramos como riesgos la
aparicién de una serie de gérmenes que en ciertas condiciones
pueder producir enfermedad, bien por ellos mismos o por sus
toxinas. {Eligiendo al mismo tiempo unos niveles de tolerancia
para estos riesgos microbiolégicos).

* Determinacién de las medidas preventivas o de control eficaces
y especificacidn de si la operacién estd bajo controtl, BCC, 0
PCC,.

1

* Vigilancia de cada punto critico para asegurar que el aismo
esta bajo control.

* Cuando los resultados de la vigilancia nos indican que la
operacidn o fase no esta bzjo control, se podrian en
funcionamientc unas précticas correctoras inpediatas.

A la vez se han indicado algunoe datos de como se adaptaria este

sistemn de ARICPC & los "Jamones de Trevélez" teniendo en cuenia los
datos de su Reglamento asi como bibliogrdficos.
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DIAGRAMA FLUJO ELABORACION JAMON SERRANO

PUNTOS CRITICOS ¥ CONTAKINACION,
[ ELECCION - CLASIFICACION |
| MATERIAS PRIMAS | PCC,
I I |
| DESCONGELADO| PCC,
I
I i
| MOLDEADO | *
| I J
i DESANGRADO PCC,
| SALAZON | * PCC,
| LAVADO | * PCC,
r l 1
| REPOSO POSTSALADO| PCC,
| SEcabo | PCC,
l_l_____l
VENTA

PCC,: Punto Efectivo de Control
PCC,: Punto de Contrcl no absoluto.

P.C.C. -> Puntos/Procedimientos/Fases de operaciones que
puedan controlarse para eliminar los riesgos o
para reducir al minimo su poeible aparicidn.

————— > Punto de Contaminacion,
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* Reglamento denowinec in especifica “Jamdn de Trevélez” y Conseio Requlador

(MATOS ML Jo O€ TREWALET)

** Rarwel Priction de 1a Carme,
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