Curiosidades: El envasado al vacio

AMANDA T. JONES (1835-1914) FUE UNA ESCRITORA E IN-
VENTORA NORTEAMERICANA, FUNDAMENTALMENTE CONO-
CIDA POR IDEAR UN SISTEMA DE ENVASADO AL VACIO QUE SE

CONOCE COMO METOoDO DE JONES.

Amanda Jones nacio en Nueva York, el 19 de
octubre de 1835. Era la cuarta hija de Henry
Jones, un maestro tejedor, y Mary Alma Mott, una
mujer famosa por sus capacidades memoristicas
y su gran intelecto. Tras completar su formacion,
comenzo a trabajar como maestra en una escuela
rural con tan solo 15 anos. Dejo la ensenanza en
1854, después de que la revista mensual Ladies’

Repository de Cincinnati publicara uno de sus
poemas.

En 1861, publicd Ulah, and Other Poems y, en 1867,
Poems. Tras la publicacion de este poemario
regreso al hogar familiar para recuperarse de una
tuberculosis que habia contraido en 1859. A lo
largo de su vida escribid cinco libros de poemas

AMANDA T. JONES.
Fruit-lars.
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A. T, JONES.
0il-Burner.

No. 225,839,

Patented Mar. 23, 1880.
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y una autobiografia, ademas de publicar con frecuencia
poesias en varias revistas. Creia en el espiritismo v,
de hecho, pensaba que ella era medium.. aunque la
traemos a Mujeres con ciencia por otras capacidades
muy diferentes, sus habilidades como inventora.

En 1872, Amanda desarrolld un método de envasado al
vacio para la conservacion de alimentos con la ayuda
de su cunado, el profesor Leroy C. Cooley. Amanda
experimento con diferentes frutas, verduras, carnes,
postres y ostras, refiriendose a este metodo como Air
exhaustion coupled with fluid substitution (Agotamiento
del aire junto a la sustitucion de fluidos). También
perfecciono los métodos para mantener estos alimentos
perecederos y de temporada sin cocinarlos, lo que
mejord su calidad en comparacion con los productos
enlatados.

En 1873, Amanda y su cunado presentaron varias
patentes juntos: una (no. 139.547) para el aparato de
conservacion de fruta (un conjunto simple de tubos) y otra
(no. 139.581) describiendo el método de conservacion.
Cooley consiguio una patente adicional para el aparato
(relacionada con las bombas de vacio del proceso) y
Amanda Jones recibio dos patentes mas (nos. 139.580
y 140.508) para jarras de frutas «hechas a la medida los
tubos»,

Amanda rechazo varias ofertas de asociacion con
hombres que deseaban poner en marcha sus patentes
de procesos de envasado.

Segun ella misma comentd en su autobiografia (A

Psychic Autobiography) ‘siguiendo el consejo de
espiritus con los que entro en contacto’ desarrollo otro
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A. T. JONES.

PROCESS OF CANNING FOODS.
APPLICATION FILED 00T, 22, 1000

No. 732,083, PATENTED JUNE 30, 1903.

No. 732,083, PATENTED JUNE 30, 1808.
A. T. JONES.
PROCESS OF CANNING FOODS.

APPLIOATION FILED 00T.283, 1900,
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invento, un quemador automatico de seguridad, que patentd en 1880 (no. 225.839), que permitia
quemar petroleo crudo en hornos para, entre otros, generar vapor, fundir metales o fabricar vidrio.

Sus intentos por beneficiarse economicamente de sus inventos no tuvieron éxito, y volvio a la
escritura..

Fue una gran defensora de los derechos de las mujeres y el sufragio, por ello en 1890 fundo una

empresa de envasado y conservas, la Women's Canning and Preserving Company, en Chicago.
Las accionistas de esta empresa eran mujeres, asi como todas las oficiales y empleadas,
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a excepcion de un hombre que encendia la caldera. Amanda entendia la empresa de este
modo:

Esta es unaindustria de mujeres. Ningun hombre votara nuestras acciones, realizard transacciones
comerciales, conservara nuestros libros, se pronunciara sobre los salarios de las mujeres,
supervisara nuestras fabricas. [.] Esta es una escuela de capacitacion empresarial para mujeres
trabajadoras, usted con todas las demas. Aqui hay una mision: que se cumpla.

Tras el fracaso de esta aventura, tres anos mas tarde, dejo Chicago para ir a vivir a Kansas con dos
de sus hermanas, donde siguio trabajando en sus inventos para conservar y envasar de forma
segura alimentos humedos, secos, deshidratados y también alimentos liquidos. Sus propuestas
iban desde la esterilizacion antes del enlatado hasta la deshidratacién de los productos.

Ademas, seguia publicando esporadicamente algun poema. Por cierto, la Women's Canning and
Preserving Company se declard en bancarrota en 1921.

Tras la guerra de Cuba, la Marina de los Estados Unidos empezo a explorar la transicion del
carbon al petroleo en los barcos. En 1904 publicaron un largo informe en el que se comparaban
los beneficios del carbdn y del petroleo. Solicitaron a Amanda Jones que redactara una revision
técnica delinforme para Engineer: With which is Incorporated Steam Engineering; ella contribuyo con
cuatro articulos entre 1904 y 1905, bajo el titulo de The liquid fuel problem (parte 1 en vol. 41 (1904)
821-822, parte 2 en vol. 41 (1904) 855-856, parte 3 en vol. 42 (1905) 90 y parte 4 en vol. 42 (1905)
108-109)

Amanda Jones fallecid a causa de la gripe el 31 de marzo de 1914.

Autora: Marta Macho Stadler
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