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I. LA ZONA VITIVINICOLA «MONTILLA-MORILES»

D ENTRO de las actividades agroalimentarias que existen en la pro-
vincia de Cérdoba hay una que cuenta con gran tradicion: la viti-
vinicultura. La vid, con sus aproximadamente 18.400 Ha., constituye
tras el olivar el cultivo lefioso mds importante en esta provincia. Y las
empresas del vino, que suman alrededor de 250, representan una
riqueza industrial de primer orden en el aparato productivo provincial.

Sin embargo, hablar de vitivinicultura en Cérdoba es casi sinéni-
mo de hablar de la zona de Denominacién de Origen «Montilla-
Moriles», ya que mds del 90% de la superficie de vifiedo correspon-
de a la misma (unas 16.600 Ha.) y mds del 95% de las empresas pro-
ductoras y del vino producido se localizan en ella. A dicha zona nos
referiremos exclusivamente en adelante.

La estructura de las explotaciones del vifiedo pone de manifiesto
el predominio de las de tamafio inferior a 5 Ha. de S.A.U. (70%), si
bien existen un 22% cuya dimension se encuentra entre 5 y 30 Ha.

(*) Profesores del Dpto. de Economfa y Sociologia Agrarias de la Universidad de Cérdoba.

Este trabajo estd basado en el Estudio sobre el sector vitivinicola de la zona Montilla-Moriles,
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de profesores de los Departamentos de Economfa y Sociologia Agrarias y de Bromatologia v Tecnolo-
gia de los Alimentos de la Universidad de Cordoba, entre los que se encuentran los firmantes de este
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El minifundismo es, pues, una caracteristica de la zona, minifundis-
mo todavia mas acusado si tomamos como referencia el grado de
parcelacion, ya que cerca de las tres cuartas partes de las parcelas
tienen dimensién menor de una Ha.

Respecto al régimen de tenencia, es cast exclusivo el sistema de
explotacién directa por parte del propietario agricultor, siendo
excepcionales las explotaciones en régimen de arrendamiento o
aparceria. Esta situacion contrasta con la que en la agricultura en
general se da a nivel provincial, donde existe un porcentaje conside-
rable (15%) de tierras en régimen de arrendamiento.

La variedad mds importante en el marco de esta Denominacion
de Origen es la «Pedro Ximénez», que ocupa el 85% de la superficie
de vifia. El 15% restante lo constituye el denominado «viduefio», el
cual incluye variedades distintas a la citada, entre las que destacan
«Lairén», «Montepila» y «Baladi». Estos «viduefios» son los res-
ponsables en muchos casos de ciertas caracteristicas diferenciadoras
que se dan entre vinos elaborados dentro de la misma zona.

La produccion de uva, con ser bastante variable de unos afios a
otros (oscila entre 100.000 y 150.000 Tm.), se puede estimar en una
cifra media de 120.000 Tm. Dicha produccidn no siempre se moltura
en el municipio en que se vendimia, ya que existen movimientos de
frutos de unos municipios a otros dentro de la zona de Denomina-
cién. En este sentido descata el municipio de Montilla, que suele
molturar alrededor del 40% del total de uva de la zona cuando su
superficie de vifiedo sélo representa el 32%.

Partiendo de esta cifra media de 120.000 Tm. de uva producida al
afo y tomando como rendimiento medio la cantidad de 65 litros de
vino nuevo por cada 100 Kg. de uva, puede estimarse la produccion
de este vino (denominade «mosto» en la zona) en unos 780.000 HI.
anuales, si bien en los afios de maxima produccidn de uva este vino
nuevo puede rondar el millén de HI. Dicho vino «mosto» suele
representar un grado alcohdlico cercano a los 14,5°% lo que supone
un rendimiento alcohdlico por Kg. de uva de alrededor de 9,5.

El vino «mosto» es el que ha terminado su fermentacién alcohélica
y ha sido trasegado a otro depdsito. Es a partir de €] de donde se obtie-
nen los diferentes tipos de vino, segin los distintos modos de crianza
que se utilicen. En esta zona predominan los vinos generosos de crian-
za («finos», «amontillados» y «olorosos», principalmente), aunque
también tiene cierto peso el tipo de vino dulce «Pedro Ximénez», wlti-
mamente, los vinos «jévenes» de aromas afrutados y baja graduacion
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alcohdlica. De entre los generosos de crianza, el «fino» es el que cobra
mayor impertancia, caracterizandose por ser de color palido amarillen-
to, seco, levemente amargoso al paladar y punzante. Es un vino de
crianza exclusivamente biolégica bajo el denominado «velo de flor».

La estructura empresarial de la zona supone que alrededor de
las tres cuartas partes de las 240-250 empresas productoras de vino
tienen un caricter particular. Las restantes poseen formas juridicas
de cooperativas o de sociedades mercantiles (sociedades anénimas o
sociedades limitadas).

Esta estructura empresarial estd en relacion con el nivel y capaci-
dad de las instalaciones que poseen. Asi, mientras que las cooperati-
vas concentran mds del 40% de la capacidad de fermentacién de
toda la zona, sélo poseen una capacidad de maderizacién (crianza)
que es inferior al 5% de la total. Por el contrario, las sociedades mer-
cantiles tienen algo mds de la cuarta parte de la capacidad de fer-
mentacién pero acaparan alrededor de las tres cuartas partes de la de
maderizacion. Los particulares disponen de casi la tercera parte y la
cuarta parte, respectivamente, de las capacidades de fermentacién y
maderizacion totales de la zona en cuestion.

Respecto del proceso de comercializacion, conviene recordar
que existen empresas que sélo elaboran vino «mosto», mientras que
la crianza del vino y su posterior comercializacién estdn en manos
de otras empresas. Por ¢llo, son numerosas las ventas de vino entre
empresas, sobre todo en ¢l caso del vino «mosto». Ademas, se da la
circunstancia de que al no existir en la zona suficiente capacidad de
crianza y ser el mercado del vino generoso relativamente limitado,
una gran parte del vino mosto se vende a bodegas de otras zonas de
Espaiia que lo utilizan para mezclar con otros vinos.

Una panordmica de las ventas de vino de la zona en un afio
medio podria ser la siguiente:

A) Ventas de vino a granel ..........c.coccoevevvoecvenencnnnncnn. 50%
— Mercado nacional ............ccooeevvvveivvreeiiieeeeeee (42%)
— EXportacion ..., (8%)

B) Ventas de vino embotellado .......eeeeeroivncinininiiannann. 18%
— Mercado nacional ........ccccccccevereeecininieneenen

— EXPOrtacion .......c.ccceecienienncenioninninninin
C) Ventas de vino en otros envases
— Mercado nacional ............cccooeiiiiiiieiciee e

TOTAL VINO COMERCIALIZADO ........ccceue. 100%
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Puede verse, por tanto, que alrededor de la mitad de la produc-
ci6én anual de vino se vende a granel, en su mayor parte con destino
al mercado nacional. La otra mitad se envasa, bien en botellas cuyo
mercado principal de consumo sigue siendo Espafia, bien en otros
envases, principalmente garrafas (aunque iltimamente se vienen
sustituyendo cada vez mds por los envases opacos y retractiles, «bag
in box») cuyo mercado es exclusivamente nacional. La proporcion
total de vino «Montilla-Moriles» cuyo destino geografico es la
exportacién es realmente baja, no llegando al 15% de lo producido.
Y dentro de ella es minoritaria la parte que corresponde a vino
embotellado.

II. LA REGLAMENTACION ESPANOLA

Estos vinos, como el resto de los vinos espaiioles, se encuentran
sometidos a una reglamentacién basica que, fundamentalmente, estd
constituida por el Estatuto de la Vifia, del Vino y de los Alcoholes,
marco legislativo general aprobado por la Ley 25/1970, y por su
Reglamento aprobado por el Decreto 835/1972.

En el citado Estatuto se establecen las Denominaciones de Ori-
gen, entendiéndose por tales «el nombre geogréfico de la region,
comarca, lugar o localidad empleado para designar un producto pro-
cedente de la vid, del vino o de los alcoholes de la respectiva zona,
que tengan caracteres diferenciales debidos principalmente al medio
natural y a su elaboracion y crianza» (art. 79). En virtud de lo ante-
rior, en Cérdoba se delimita la zona de Denominacién de Origen
«Montilla-Moriles», cuyo Reglamento en vigor se publicé por Orden
de 12/X11/85 (B.O.E. de 27/X11/85).

Por otra parte, la Orden de 1/VIII/79 regula el uso de indicacio-
nes relativas a vinos, en especial la de vino de calidad, para la cual
se establecen determinadas condiciones. En esta Orden se preveia
que la indicacién podria utilizarse, a nivel de partidas de vino, para
los acogidos a Denominaciones de Origen, entre otros. Esta normati-
va parecia un intento de ampliar las posibilidades de incluir los vinos
especiales espafioles en el concepto de vinos de calidad producidos
en regiones determinadas (v.c.p.r.d.) que contempla la C.E.E. Des-
pués del ingreso espaiiol en la Comunidad y tras las negociaciones
habidas al respecto, para Espana se han reconocido como v.c.p.rd.,
entre otros, los procedentes de zonas con Denominacion de Origen.
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Mas tarde se aprueba un Real Decreto (157/1988) por el que se
establece la normativa a que deben ajustarse las Denominaciones de
Origen vy sus respectivos Reglamentos. Ello tiene su razén de ser en
la necesidad de definir las condiciones que deben cumplir dichos
reglamentos para que sean coherentes con la normativa de la C.EE.,
a la que desde nuestro ingreso estamos sujetos.

Toda esta reglamentacién juega un papel importante en la pro-
blemadtica en que se ve inmerso el sector vinicola de la zona Monti-
lla-Moriles, especialmente la que hace referencia al Reglamento de
la Denominacién de Origen y al Real Decreto citado en iltimo lugar.
A continuacién haremos un breve resumen de los aspectos mas inte-
resantes de ambos.

En el Reglamento de la Denominacién de Origen «Montilla-
Moriles» caben ser destacadas las siguientes cuestiones que en €l se
contemplan:

— Variedades autorizadas: «Pedro Ximénez», «Lairén», «Bala-
di», «Moscatel» y «Torrontés» (art. 5).

— Produccién maxima admisible de vino por hectdrea: 60
HI./Ha. en subzona superior y 80 Hl./Ha. en el resto (art. 8).

— Las presiones empleadas en las prensas han de conducir a ren-
dimientos mosto/uva que no sobrepasen determinados Hmites,
y que en ningiin caso serdn mayores a 70 litros de mosto por
100 Kg. de uva (art.s. 10y 11).

— El «envejecimiento» de los vinos ha de hacerse en vasijas
(botas) de roble con menos de 1.000 1. de capacidad y durante
un periodo minimo de dos afios para los vinos generosos, en
los que la crianza habri de ser por el sistema clésico de criade-
ras y soleras {art. 14).

— Los vinos que contempla esta Denominacién de Origen son
los siguientes (art. 15):

a} Generosos con crianza: Fino, Amontillado, Oloroso, Palo
Cortado, Raya.

b) Generosos sin crianza: Ruedos (conocido en la zona,
segiin se ha dicho anteriormente, como «mosto»). Este
vino para ser amparado por la Denominacion ha de ser
mezclado al menos con un 10% de vino de crianza.

¢) Vino dulce natural: Pedro Ximénez.
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d) Vinos blancos sin envejecimiento. Vinos «jovenes» de
menos de 12°

e) Vinos blancos con envejecimiento: Vinos de més de 13%,
con envejecimiento minimo de un afio pero sin crianza
baja velo.

— Los vinos de «ruedos» protegibles por la Denominacion (es
decir, los que al menos van mezclados con el 10% de vino de
crianza), s6lo se pueden vender en territorio nacional y en
envases de capacidad no inferior a 5 1. (art. 29).

— Todos los vinos amparados por la Denominacién dnicamente
podrén circular y expedirse en tipos de envase que no perjudi-
quen su calidad y el prestigio de la zona (art. 31).

— De los vinos generosos de crianza, cada firma inscrita solo
podra expedir el 40% de las existencias al principio de la cam-
pafia, mas los vinos criados adquiridos a otras empresas duran-
te la misma (art. 32).

— Las exportaciones se hardn en envases definitivos, con sus
sellos y precintas de garantia (art. 33).

— Se establece la posibilidad de desclasificacién de vinos que,
adn siendo de la zona, no cumplan los requisitos impuestos
(por presentar defectos o alteraciones), lo que conlleva la pér-
dida del derecho al uso de la Denominacion de Origen (art.
36).

Este Reglamento, como los de otras muchas Denominaciones de
Origen espafolas, es anterior a la incorporacién de Espana a la
C.E.E. Por cllo se dicté el Real Decreto 157/1988 de 22 de febrero,
ya aludido, por el que se establecen las nuevas lineas a las que debe-
ran ajustarse los Reglamentos de las Denominaciones de Origen en
lo sucesivo, con el fin de que estén de acuerdo con la normativa
comunitaria relativa a los vinos amparados por aquéllas. Segin el
mismo, en los Reglamentos de las Denominaciones de Origen debe-
rdn contemplarse una serie de aspectos relacionados con Ia delimita-
cién de las zonas de produccién y crianza, variedades, produccion
maxima permitida por Ha., graduacién alcohdlica minima,
caracteristicas de los vinos, controles, registros, etc.

Por lo que se refiere al Reglamento de la Denominaci6n de Ori-
gen «Montilla-Moriles» en vigor, se atiene bastante a lo exigido por
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el citado Real Decreto. No obstante, hay algunos aspectos que no se
contemplan, como los relacionados con el nimero méaximo de yemas
por cepa, con la acidez volétil real permitida (que no podr4 ser supe-
rior a 0,8 gr./l., expresada en dcido acético) y con el tipo de examen
analitico y organoléptico a que deberdn someterse los vinos para su
control.

Es digno de destacarse también un aspecto recogido en su articu-
lo 14, segin el cual la vigencia de una Denominacién de Origen
estard condicionada a que en sus registros esté inscrita al menos el
25% de la superficie total del vifiedo para vino de la zona de produc-
cién, y a que se comercialice bajo el amparo de tal denominacién al
menos el 50% del total de vino procedente de los vifiedos inscritos.
El M.AP.A. y la Comunidad Auténoma de Andalucia deberdn
determinar el plazo a partir del cual se exigird el cumplimiento de
estos porcentajes en caso de que no se cumplan actualmente, aunque
de ninguna manera podrd sobrepasar la fecha del 24 de febrero de
1993, segiin se indica en la Disposicién Transitoria Segunda del cita-
do Real Decreto.

III. LA REGLAMENTACION DE LA CE.E.

Desde la incorporacidon de Espaiia como miembro de pleno dere-
cho a la C.E.E,, el sector vitivinicola estd sometido también a la
Organizacién Comin de Mercado (0.C.M.) que para el mismo exis-
te en la Comunidad. Se trata de una regulacién compleja, hasta el
punto de que por lo que a los vinos de Montilla-Moriles se refiere,
son tres los reglamentos basicos que le afectan, junto a sus posterio-
res modificaciones:

— EI Reglamento C.E.E. 822/87, que establece la O.C.M. de la
vid y del vino.

~ El Reglamento C.E.E. 823/87, que establece las disposiciones
especificas relativas a los v.c.p.r.d.

— Y el Reglamento C.E.E. 4252/88, que regula aspectos relacio-
nados con la elaboracién y comercializacidn de los vinos de
licor o de alta graduacidn alcohdlica.

Teniendo en cuenta ¢l tipo de vinos que se producen en la zona
objeto de nuestra atencidn y el hecho de que la misma estd amparada
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por una Denominacién de Origen, realmente son los dos tltimos
reglamentos citados los que mas la afectan. El primero de los tres se
aplica en general a los vinos de mesa (los llamados vinos «comunes»
en Espafia), incidiendo en concreto sobre los vinos de calidad sola-
mente cuando en el articulado se hace mencién expresa en este senti-
do. No obstante, al ser el basico en la regulacién del mercado del
vino en la Comunidad, y al referirse a él los otros dos con cierta fre-
cuencia, hay que tenerlo en cuenta en cualquier andlisis que sobre el
particular se realice.

Concretamente, interesa destacar de este Reglamento la clasifi-
cacion que hace de las zonas viticolas segun aptitudes edafolégicas y
climaticas. Por lo que respecta a la zona Montilla-Moriles, se consi-
dera de la clase C-III-b, con categoria 1 (la mas alta), ya que es
capaz de producir vinos de calidad y con graduacion superior a los
10¢ (véase el Reglamento 1390/87 que modifica el anterior).

El Reglamento 823/87 es especifico para los v.c.p.r.d. su principal
caracteristica, a diferencia del 822/87 que regula la O.C.M. en general,
es que no contempla medidas de regulacién del mercado a través de un
sistema de precios o de operaciones de intervencion. Y ello porque se
supone que no existen problemas de mercado para estos vinos y, por
tanto, no son excedentarios en la C.E.E. La calificacién de v.c.p.r.d.
corresponde en cada caso a los distintos estados miembros, caracteri-
zandose estos vinos por un conjunto de elementos que los identifican y
al mismo tiempo los diferencian de los demas. El art. 2 seilala expresa-
mente estos elementos: zona de produccion, variedades de que proce-
de, sistemas de cultivo, métodos de vinificacién, grado alcohdlico natu-
ral, rendimientos por Ha. y caracteristicas organolépticas. Las condi-
ciones minimas a cumplir por estos vinos para ser considerados de cali-
dad son impuestas por cada estado miembro (art. 3 al 10).

Es interesante detener nuestra atencion en los rendimientos. Su
limite mdximo debe ser establecido por el estado miembro (art. 11),
pero cuando se supera dicho limite se puede llegar a la desclasifica-
cién de los vinos, con lo que pasarfan de ser considerados v.c.p.r.d. a
la calificaciéon de simples vinos «de mesa». Esta desclasificacion
puede llevarse a cabo bien a nivel de produccién, bien en el escalon
comercial (art. 15). Es una operacion a realizar por el Estado miem-
bro, el cual debe dar cuenta de ello a la Comisién antes del 1 de
noviembre de cada afo.

En resumidas cuentas, puede decirse que los paises miembros
son los encargados de hacer respetar la normativa referente a los




INCIDENCIA DE LAS REGLAMENTACIONES ESPANOLA Y C.E.E. 147

v.c.p.r.d., garantizando el control y la proteccién de estos vinos (art.
16). Ademds pueden complementar o restringir las condiciones indi-
cadas en este Reglamento si asi lo creyeren conveniente (art. 18).

Digamos por titimo que las zonas amparadas por Denominacion
de Origen estan actualmente consideradas por la C.E.E. como pro-
ductoras de v.c.p.r.d. Nuestra zona de estudio cae, pues, dentro de
esa consideracidn.

El otro Reglamento que nos afecta de lleno es el 4252/88 referen-
te a los vinos de licor. En él se establecen las normas para la elabora-
cién y comercializacion de estos vinos, que se definen en el Anexo 1
del Reglamento base 822/87 (véase la modificacién del mismo segin
Reglamento 4250/88). También en este caso cada pais miembro tiene
potestad para restringir las normas que en él se contienen, si asi o
considerase oportuno, para velar por la calidad de estos vinos.

En esencia, los vinos de licor son vinos de alto grado alcohdlico
(entre 15° y 22°) producidos a partir de variedades de vid determina-
das y obtenidos segin unas determinadas técnicas, también descritas
en la citada modificacion del Reglamento base. Entre estas caben ser
destacadas para nuestra zona, la adicién de alcohol neutro de origen
viticola, con al menos un 96% de pureza, o la adicion de mosto de
uva concentrado, o de mosto de uva parcialmente fermentado.

De entre estos vinos hay que distinguir los llamados vinos de
licor de calidad producidos en regiones determinadas (v..c.p.r.d.),
entre los que se encuentran los vinos generosos y los vinos dulces
naturales, de los que mds adelante se hablara.

Este Reglamento limita los productos de base permitidos para la
elaboracion de los vinos de licor (art. 3); indica las pricticas y trata-
mientos enoldgicos autorizados, asi como los contenidos en anhidri-
do sulfuroso y en alcohol, entre otros. En este sentido se indica que
el grado alcohdlico volumétrico natural de los productos de base uti-
lizados para elaborar estos vinos no podrd ser inferior a 12%.

El art. 11 establece la obligatoriedad de que los productos de
base para elaborar los v.l.c.p.r.d. procedan de la misma zona que
luego dara la denominacidn a dichos vinos, asi como que las opera-
ciones de elaboracion hayan de realizarse en dicha zona. Sin embar-
2o, hay una excepcién muy importante para nosotros: en la elabora-
cién de los vinos dulces naturales «Mdlaga» y «Jerez-Xéres-Sherry»,
el mosto de uva concentrado y el mosto parcialmente fermentado,
procedentes ambos de uvas «Pedro Ximénez» pasificadas, podrén
proceder de la zona «Montilla-Moriles».
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El art. 12 establece que el grado volumétrico adquirido por estos
vinos deberd estar entre los 15° y los 222 En cualquier caso, el grado
alcohdlico total habra de ser igual o superior a los 17,5°

En el art. 13 se impone la condicidon de que los vinos dulces
naturales s6lo pueden obtenerse a partir de determinadas variedades
de uva cuyas vifias tuvieren rendimientos maximos de 40 Hl. de
mosto por Ha., y de mostos con determinada riqueza natural en azi-
car, mediante la adicién de alcoholes vinicos.

El art. 14 limita la denominacién de vino generoso a aquél que
siendo v.l.c.p.r.d. seco, elaborado bajo velo y procedente de determi-
nadas variedades de uva, tenga al menos dos afios de crianza en
toneles de roble.

IV. CORRESPONDENCIA ENTRE TIPOS DE VINOS SEGUN
NORMATIVAS ESPANOLA Y DE LA C.E.E.

Para analizar la problematica en que se encuentran los vinos de
la zona «Montilla-Moriles» y que se deriva de la reglamentacién
expuesta, es necesario establecer previamente la correspondencia
entre los distintos tipos de vinos que se contemplan en los diferentes
reglamentos que les afectan.

No existe una correspondencia univoca entre los vinos de nuestra
zona de estudio y los contemplados en la C.E.E. Mientras que en la
Denominacion de Origen «Montilla-Moriles» se clasifican en funcion
de una serie de caracteristicas organolépticas, de color y de graduacion
alcohdlica volumétrica (G.A.V.) adquirida, fundamentalmente, la nor-
mativa comunitaria tiene menos en cuenta las caracteristicas organo-
Iépticas y se centra mis en otros indices, como el G.A.V. total y el
contenido en aziicar o en anhidrido sulfuroso. Por otra parte, mientras
para la Denominacién de Origen pueden existir vinos «generosos» sin
haber sido sometidos a crianza (los de ruedos o vino mosto, segun la
denominacién usual en la zona), en la C.E.E. los vinos generosos han
de haber estado al menos dos afios en crianza bajo velo de flor.

Las correspondencias entre tipos de vinos se exponen en el Cua-
dro 1. En él, las caracteristicas que hacen referencia a la normativa
C.E.E. corresponden siempre a vinos de la zona C-III-b donde se
encuadra la Denominacién de Origen «Montilla-Moriles». La nor-
mativa espaiiola contemplada es la actualmente en vigor y descrita
con anterioridad.
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Conviene conocer, ademds, las caracteristicas reales de los vinos
mas importantes de la zona en estudio. Estos pardmetros han sido
analizados por Diaz Alonso (1989), siendo los que interesa retener
para nuestro posterior anlisis los siguientes:

Grado Azicares Anhidrido

alcohélico reductores sulfuroso

volumétrico (g total (mg/1)
Vinos «mosto» 0 de «ruedos» ...... 14,5-15,5 1,1-2,5 20-200
VINO «fiN0» eooveveeeeeeeeeeeeriinienias 14,0-17.5 0,7-1,4 20-170
Vino «amontillado» ....occooeeieieeien 16,0-18,0 1,3-2,5 20-170
ViNo «0lOT0S0» coivvvrereveeareeacessenens 18,0-20,0 2,0-4,0 20-170
Vino «Pedro Ximénez» ............... 8,0-15,0 150 20-170

Cuadro 1
CORRESPONDENCIA ENTRE TIPOS DE VINOS
Normativa C.E.E. Normativa espaiiola

— Vinos blancos de calidad (V.CP.R.D.) — Vinos blancos
— G.A.V. natural minimo: 10% (*) — G.AV.natural entre 10% y 12%
— Sin envejecimiento ni crianza — Sin envejecimiento («jovenes»)

Vinos clasificados V.L.C.P.R.D. — Vinos «generosos» con crianza minima de dos
— Crianza minima de dos afios en roble {vinos afios en roble y con los siguientes G.A.V. adqui-

«ZENerosos») ridos:
- G.AV.1wtal de més del 15% * «Fino»: entre 14% y 17.5%

— G.A.V. adquirido de menos del 22%
- Azdcar miximo: 5 g /1.
—  Anhidrido sulfuroso mdximo: 175 mg./l.

«Amontillado»: entre 16% y 22%
«Oloroso»: entre 16% y 20%

«Palo Cortado»: entre 16% y 18%
«Raya»: entre 16% y 20%

—  Anhidrido sulfuroso maximo: 200 mg /1.

EEE T

—  Vino dulee natural (V.L.C.P.R.D.) —~  Vino «Pedro Ximénez»

- Parciaimente fermentado — Parcialmente fermentado
Procedente de mosto de uvas pasificadas de |- Procedenie de mosto de uvas pasificadas de la
determinadas variedades (entre las que estd la variedad «Pedro Ximénez»
«Pedro Ximénez» —  Azicar minimo: 272 g/1.

— G.A.V. natural al menos del 14% ~ G.A.V. natural al menos del 8%

—  Azicar minimo: 252 g./l. - G.A.V. adquirido maximo: 18%

—  Vino blanco de licor —~ Vino de «Ruedos» («mosto»)

— G.A.V. adquirido entre 15% y 22% — G.A.V. adquirido de al menos 14%

—  Maéximo anhidrido sulfuroso: 200 mg.fi. — Miximo anhidrido sulfuroso: 200 mg./t.

- Sin crianza (no «generoso» en CEE.) _ Sin crianza (en Espafa se considera «generoso»)

~ Amparado por D.O. si Heva >10% vino de
crianza (**)

(*) G.A.V.: Grado Alcohdlico Volumétrico.
{**) D.Q.: Denominacién de Origen.
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V. INCIDENCIA EN LOS VINOS «JOVENES»,
«DE CRIANZA» Y «PEDRO XIMENEZ»

A la vista del cuadro de correspondencias resefiado, puede decir-
se que los vinos «jévenes» podrdn considerarse como v.c.p.r.d.
siempre que cumplan la normativa de la Denominacién de Origen
Montilla-Moriles, puesto que esta se ajusta a los requisitos de la nor-
mativa comunitaria.

En el caso de los vinos «generosos de crianza», podran conside-
rarse como v.l.c.p.r.d. aquéllos que ademas de los requisitos que le
impone la reglamentacién de la Denominacién de Origen, cumplan
con los contenidos maximos en aziicares reductores y en anhidrido
sulfuroso sefialados en la normativa comunitaria, Como se ha visto
anteriormente, tanto los «finos» como los «amontillados» y los «olo-
rosos», que son los que verdaderamente alcanzan importancia
comercial, tienen unos contenidos reales en azicares y en sulfuroso
inferiores a los limites establecidos por la C.E.E.

Podria existir, a primera vista, alguin problema con la graduacién
alcohdlica de los «finos». Para ser considerados de calidad, este tipo
de vinos debera tener un G.A.V. total de al menos el 15%. Estando
actualmente su graduacién alcohdlica adguirida entre el 14% y el
17,5%, pensamos que no debe suponer ningin problema técnico
aumentar el contenido en alcohol, en los casos que sea necesario,
para llegar al G.A.V. total exigido.

En consecuencia, todos estos tipos de vinos «generosos de crian-
za» pueden ser considerados como v.1l.c.p.r.d.

Por lo que respecta al vino «Pedro Ximénez», la reglamentacién
de la Denominacién de Origen es mds restrictiva que la comunitaria
en lo que afecta al contenido en azicar de los mostos de que proce-
den, por lo que no existe problema en este sentido. Sin embargo, la
C.E.E. seiiala un G.A.V. natural minimo del 14%, graduacién a la
que deberd ajustarse la normativa de la Denominacién de Origen
(que solo indica que el G.A.V. natural deberd ser superior al 8%).
Este tipo de vino de la zona Montilla-Moriles que se vende embote-
llado tiene un grado alcohdlico real que oscila entre 8% y 15%, ya
que al ser un vino parcialmente fermentado su graduacién depende
de lo avanzado del proceso de fermentacién y del «encabezamiento»
practicado con alcohol vinico. Habrd que subir hasta los 14° ya sefia-
lados cuando sea preciso, si se quiere que tenga la consideracién de
vino dulce natural reconocida por la C.E.E.
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VI. PROBLEMATICA QUE SE PRESENTA
CON LOS VINOS «DE RUEDOS» O «MOSTOS»

Sin duda, el problema mds importante para la zona en cuestion
viene representado por el vino de «ruedos» 0 vino «mosto». Por su
graduacién es un vino de licor, pero no de calidad (no estd conside-
rado en la C.E.E. como v.l.c.p.r.d.) por no tener crianza. Teniendo en
cuenta que es el principal producto de la zona (y casi el unico de una
gran parte de las empresas vinicolas, las cooperativas), la situacién
debe ser estudiada detenidamente.

Como se ha visto anteriormente, la produccién media de vino
nuevo en la zona es de alrededor de 780.000 HL. Existe capacidad de
elaboracion primaria y de almacenamiento suficiente para atender a
la molturacién de toda la uva que se produce. Sin embargo, hay limi-
tacion para la crianza en botas de roble. En efecto, la capacidad de
maderizacién de la zona es de unos 800.000 Hl., de los que aproxi-
madamente 270.000 Hl. corresponden a las botas de solera. Tenien-
do en cuenta que la extraccién aconsejable se sittia entre el 30% y
40% de las botas de solera, y suponiendo que se hacen dos o tres
sacas al afio, se puede estimar que el vino de crianza que se puede
sacar al mercado anualmente es como méximo de unos 250.000 HL
Por tanto, en la situacién actual es imposible que todo el vino nuevo
producido en la zona sea sometido al proceso de crianza.

Concretamente, mas de 500.000 HL. no pueden ser criados ya
que las bodegas de la zona no tienen capacidad para absorberlos, por
lo que constituyen el vino «mosto» disponible para otros usos y des-
tinos. De este vino se utilizan unos 200.000 Hl. para mezclarse con
vino de crianza y comercializarse en garrafas o en envases retractiles
y opacos mds modernos («bag in box»); y méas de 300.000 HL se
venden a granel a bodegas de otras regiones. Esta ultima cifra puede
ser calificada de «excedente» en un afio de produccién media. Cuan-
do la produccién se dispara a los valores maximos, dicho «exceden-
te» supera los 500.000 HI1., lo que representa més de la mitad de la
produccién de vino «mosto» de ese afio.

Segiin el Real Decreto 157/1988, habrd de cumplirse que al
menos el 50% del total del vino procedente de los vifiedos inscritos
en la zona de la Denominacién de Origen se comercialice como
efectivamente amparado y protegido por dicha Denominacién.

Actualmente, y por lo anteriormente expuesto, en un afio medio
un porcentaje de alrededor del 42% se expende a granel (en cister-
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nas), sin crianza, con destino a bodegas fordneas a la zona de Deno-
minacion y sin el amparo de la misma. Pero en los afios de alta pro-
duccién se expide mds del 50% del vino «mosto» en dichas condi-
ciones.

Este hecho habria de ser corregido antes de 1993 si se quiere
continuar con la vigencia de la Denominacién de Origen y, en con-
secuencia, con la consideracién por parte comunitaria de v.c.p.r.d.
para nuestros vinos. De no hacerlo, y si se aplica estrictamente la
Reglamentacién de la C.E.E., el problema que se avecina puede ser
gravisimo, puesto que este vino se desclasificaria y su comercializa-
cioén habria de regirse por el reglamento basico 822/87 de la O.C.M.
para el vino de mesa (vino «comin» en la terminologia espafiola).
En definitiva, podria estar sometido al sistema de precios institucio-
nales y al régimen de intervenciones a base de destilaciones preven-
tivas, voluntarias, obligatorias, etc.

Ello no obstante, si el vino «mosto» va mezclado con al menos el
10% de vino de crianza, puede ser amparado por la Denominacién
de Origen. Es necesario plantearse, por consiguiente, la necesidad de
obtener un mayor volumen de vino de crianza en caso de que se qui-
siese dar salida a estos vinos de «ruedos» bajo el amparo de la Deno-
minacion. Esta alternativa requiere incrementar la produccién del
vino de crianza en, al menos, el 10% de los 300.000 HI. del vino
«mosto» excedente. La obtencion de los 30.000 Hl. mds de vino de
crianza requiere incementar la capacidad de maderizacién en botas
de roble en alrededor de 100.000 HI.

Atin asi, la actual reglamentacién de la Denominacién de Origen
impide que estos vinos «mostos» enriquecidos con vinos de crianza
puedan comercializarse fuera del territorio espafiol y en envases de
menos de 5 1. Es decir, que a pesar de estar protegidos por aquélla,
no pueden ni exportarse ni embotellarse, lo que constituye una traba
importante para su comercializacion.

Por otro lado, este vino «mosto» tiene una buena aceptacién por
los consumidores de la zona, ya que los aromas primarios de la uva
que conserva, lo hacen muy fragante y apetecible. Segiin el trabajo
realizado por Caldentey y otros (1989) en la Univerisdad de Cérdo-
ba sobre el vino de la Denominacién en cuestién, algunas opiniones
de los bodegueros de la zona, sobre todo del ambito cooperativo,
proponen que se aproveche esta alta demanda y que se autorice su
venta bajo el amparo de la Denominacién, sin necesidad de ser adi-
cionado con vino de crianza. De ser asi, estos vinos podrian comer-
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cializarse en una botella especial y con una etiqueta que los distin-
guiera claramente de aquél.

Esta autorizacién para comercializar embotellado y amparado el
vino «mosto», supone que el Reglamento de la Denominacion debe
modificarse para recoger tal circunstancia. El Consejo Regulador no
parece estar dispuesto por ahora a aceptar esta propuesta, porque
considera que el vino «mosto» es de poca calidad y que su reconoci-
miento como vino amparado perjudicaria la imagen general de todo
el vino de la zona. Resulta evidente, por otro lado, que a las empre-
sas marquistas que comercializan vino de crianza embotellado, no
les interesa tal inclusion.

Es preciso sefialar, por otra parte, que ¢l vino mosto presenta una
serie de inconvenientes para su comercializacion y venta directa para
el consumo; problemas de estabilizacién, pérdida de los aromas pri-
marios de la uva y adquisicién de aromas secundarios, problemas de
clarificacién, elevado grado alcohdlico, etc. Por tanto, antes de ini-
ciar su comercializacion serfa necesario intentar solucionarlos, aun-
que fuera parcialmente.

VII. CONSIDERACIONES FINALES

A la vista de todo lo anteriormente sefialado, parece claro que el
mds grave problema con que se encuentra el vino de la zona de
Denominacién de Origen «Montilla-Moriles», derivado de las regla-
mentaciones a que estd sometido, es el de su posible desclasificacion
como v.c.p.r.d.

Para evitarlo debera comercializarse una mayoria indiscutible de
sus caldos bajo el amparo de dicha Denominacién, lo que conlleva
una reduccién importante de la produccién y venta de vino «mosto»,
sin adicién del de crianza. Para conseguir esta disminucién habria
que llevar a cabo las siguientes acciones:

— Proceder al arranque de vifias, que deberian ser las de menor
calidad.

— Aplicar menores presiones a la uva para obtener menos mosto
(menores rendimientos uva/vino).

Con ambas medidas disminuiria la produccién total de vino y se
incrementaria sensiblemente la calidad. En definitiva, se reducirian
los excedentes.
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Otra posibilidad seria aumentar la capacidad de maderizacion,
cuestion bastante discutible habida cuenta de la situacién en que se
encuenira el mercado de nuestros vinos de crianza actualmente,
como consecuencia de la fuerte competencia a que estdn sometidos
por los vinos de Jerez, mucho mejor posicionados en los mercados, y
del alto costo que supone a las empresas invertir en botas de roble
para la crianza.

Otra solucién serfa que el Consejo Regulador de la Denomina-
cién de Origen, que pronto habra de enfrentarse a la remodelacién
del Reglamento, ampare a los vinos de «ruedos» o «mostos» sin
necesidad de adicién alguna de vino de crianza. Al estar amparado
por la Denominaci6n de Origen, seria automdticamente reconocido
como v.c.p.r.d., aunque no como vino generoso ya que no tiene
crianza. Con ello, evidentemente, se disiparia cualquier peligro de
desclasificacién. De cualquier manera, como anteriormente se ha
dicho, no creemos que actualmente exista una voluntad clara de
amparar estos vinos.
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RESUMEN

La produccién vitivinicola de la zona de Denominacién de Origen «Montilla-
Moriles» es de gran importancia en la economia cordobesa. Con la incorporacién
de Espafia a la C.E.E., se presenta una problemdtica compleja debido a la inci-
dencia que la normativa comunitaria tendrd, directamente, sobre el reglamento de
la propia Dencminacién e, indirectamente, sobre la futura consideracion de estos
vinos como v.c.p.r.d. En este articulo se expone primeramente una panoramica
del sector vitivinicola de la zona, para pasar después a la descripcion somera de
la normativa legal a que estd sometido, tanto espafiola como de la C.E.E.. Se¢ ana-
liza mds tarde la situacién que se presenta para cada uno de los tipos de vino mis
importantes de la zona, haciendo un mayor hincapié en los que pueden correr el
riesgo de desclasificacién. Finalmente, se exponen unas posibles actuaciones
para paliar este problema en el futuro.

RESUME

La production vinicole de la zone d'appellation d'origine «Montiila-Moriles»
a une grande importance dans 1'économie de Cordoue. L'entrée de I'Espagne dans
la C.E.E. pose des problémes complexes eu égard a V'incidence que les normes
communautaires auront, directement, sur la réglementation de 1'appellation d'ori-
gine elle-méme, et, indirectement, sur la considération future de ces vins comme
vqprd. Dans cet article, il est offert, en premier lieu, un panorama du secteur vini-
cole de la zone, pour ensuite décrire sommairement les normes 1égales, aussi bien
espagnoles que communautaires, qui s'y appliquent. Plus avant, il est analysé la
situation qui se présente pour chacun des types de vin les plus importants de la
zone, et notamment pour ceux qui risquent d'étre déclassés. Finalement, il est
exposé des actions pouvant éventuellement pallier ce probléme a l'avenir.

SUMMARY

Viticulture in the area covered by the registered designation of origin «Monti-
Ila-Moriles» is of great importance within the Cordovan economy. Spain's incor-
poration into the E.E.C. has brought with it complex problems owing to the direct
impac that Community regulations will have on the regulation on Registered
Designation of Origin itself, and the indirect implications for these wines when
they are classed as vqprd in the future. This paper first presents an overview of
the area's viticultural sector, before going on to give a brief description of both
the Spanish and E.E.C. regulations to which it is subject. Later it analyses the
situation awaiting each one of the most important wines of the area, placing grea-
ter empahsis on those that may run the risk of being disqualified. Finally it
expounds some possible ways of alleviating this problem in the future.




