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PROLOGO DEL TRADUCTOR

Entre los muchos antores que se han ocupado del trigo, no co-
nocemos ninguno que en tan breve espacio sintetice con tal claridad
y precisién todo lo mds importante de tan vasta materia, y esto
nada tiene de extrafio, desde el momento que se sepa que por espa-
cio de mds de dos generaciones, la casa Vilmorin viene dedicdindose
con una constancia ¢ intelizencia envidiables al estudio, bajo el
punto de vista cultural y prictico de todas las especies de trigo co-
nocidas, siendo 4 la vez creador de razas nuevas, que van exten-
diéndose ripidamente debido 4 sus excelentes condiciones. La ga-
rantia de una firma, tan justamente acreditada en cuanto atafe 4
esta materia de primordial interés; lo compendiado que se halla el
estudio, y el deseo de que nuestros propietarios y agricultores pue-
dan, sin gran esfuerzo, conocer las razas de trigo de mds renombre
en Europa: las necesidades culturales de cada una y sus cnalidades
més salientes, nos movieron & pedir antorizacién & Mr. Vilmorin,
para dar & conocer su conferencia en nuestro pais. La solicitud,
amabilidad y desinterés con que respondi’ & nuestra peticién, nos
obliga, muy 4 nuestro gusto, 4 consignar el agradecimiento que de-
bemos 4 sus bondades.

Aun cnando el fin principal que nos habiamos propuesto se ha-
bia logrado con la traduccién del folleto, nos parecié conveniente
por todos conceptos condensar lo gue conocemos respecto & nues-
tro pais, no tan sélo por carifio 4 él, sino para estimular & cuantos
se hallan en condiciones para estudiar las razas indigenas, entre
las que quizi se hallen bastantes que nada tengan que envidiar 4
las extranjeras por su excelente calidad y produceion.

Cuantos se ocupan en el estudio de los trigos, colocan en primer
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término los trigos blandos, de grano fino, alargado, blanco, de es-
piga blanca, condiciones ¢ cualidades que los hace superiores & to-
das las demsis castas bajo todos aspectos, por cuya razén siempre
se cotizan & mayor precio en log mercados. Todas ellas las reune 4
maravilla el candeal castellano, con mdis la ventaja de tener el gra-
no mas largo y blanco que la mayor parte de las que menciona
como superiores Mr. Vilmorin en su estndio: mas 4 pesar de sus
excelentes condiciones, hemos leido, no sin sorpresa, el consejo que
el presidente de la Asociacion Catalana de fabricantes de harina
daba 4 los castellanos, para que snstitnyeran su inmejorable can-
deal por los duros y semiduros que son los que abastecen el consu-
mo catalin, porque les tenga cuenta, no porque sean mejores,

Después de esta digresion, pertinente & nuestro juicio, para de-
Jar las cosas en su punto y que no se atribuya 4 la mala calidad
del producto lo que todos sabemos que lo es efecto de otras causas,
daremos fin 4 estos renglones, anunciando al lector que en las sec-
ciones correspondientes entre los trigos resefiados por Mr. Vilmo-
rin, hallard la descripcion de las tres variedades que se cultivan en
esta localidad, y, al final, una nota sucinta de todos los que se cul-
tivan en Espana y el resumen del trigo que produce cada una de
nuestras provincias, tomado del Avence estadistico sobre el cultivo
cereal en nuestro pais, formado por la Junta Consultiva Agro-
némica.

Ciudad Rodrigo, 14 Diciembre 1854,
Josg Cascon



De las diversas variedades de trigo.

COMPARACION BAJO EL PUNTO DE VISTA DEL CULTIVO
Y DEL VALOR INDUSTRIAL

SENORES:

Ningnin cnltivo tiene para nuestro pais la importancia del trigo,
del que se hace el pan.

Por gusto, por temperamento, por costumbre, somos un pueblo
consumidor de pan. El pensamiento del pan cotidiano estd unido &
las mds intimas y 4 las mds religiosas preocupaciones nuestras.
Para nosotros ganar el pan, es el sinénimo de ganar la vida; se co-
mienza & mirar el porvenir con confianza cnando se ha asegurado
el pan. Pero no se trata de un pan cualquiera. y aqui, sefiores, va~
mos & entrar desde luego en el objeto de nuestra conferencia.

La calidad del pan depende de la de la harina, la cunal 4 su vez
es dependiente de la del trigo.

La fabricacién de harinas francesa que representdis aqui, tiene
muy acreditada en todos los sitios la industria nacional.

Por la calidad y la regularidad de vuestros productos estdis al
nivel de los mas adelantados. Pero, en fin, no tenéis la pretension
de hacer imposibles; es decir, de fabricar excelente harina si os dan
mal trigo. Es necesario, pues, toda vez que en nuestro pais quere-
mos buen pan y buena harina, que se os suministre buen trigo.

Vamos & examinar, si queréis, cudl es en su conjunto y en sus
detalles la calidad de los trigos franceses.

Veremos en seguida cudles son los medios que se pueden tomar
para mejorar esta calidad y llevarla al extremo deseable. Esta do-
ble consideracion serd el objeto del trabajo.

Pero antes de abordar el examen de los trigos en particular, es
conveniente que os dé, tan sucinta y ripidamente como sea posible,
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algunas indicaciones sobre lo que es el trigo, cudles son sus necesi-
dades, el medio de llenarlas de la manera mids prictica, mis venta-
josa y mds econimica.

Para esto, es necesario que hagamos una pequeiia excursion por
el campo y por los laboratorios. El paseo no serd largo si me pres-
tdis una poca de atencion.

El trigo, considerado botdnicamente, es lo que se llama una
graminea monocarpia; es decir, una planta que grana una vez y
después desaparece. Su origen, como el de la mayor parte de las
plantas y de muchos animales domésticos, desaparece en absoluto
en la noche de los tiempos: un solo botdnico tiene la pretension de
haber visto el trigo en estado salvaje; es un francés llamado Oli-
vier, que en los primeros ailos de este siglo recorrit la Turquia, y
principalmente la Turquia de Asia. Ha encontrado sobre los bordes
del antiguo Edfrates una graminea con argaiia que tenia los carac-
teres del trigo, y que por ciertos indicios dedujo que ni se habia
cultivado ni procedia de otros cultivos. Como después no se ha ha-
llado este trigo, es licito preguntar si el descubrimiento de Olivier
es cierto. Iin todo caso, el trigo ha debido comenzar en alguna par-
te al estado salvaje; pero & causa de la forma y del grueso de sus
granos, debié muy pronto llamar la atencién y ser cultivado. El
hombre, por consecuencia, le ha transportado en la mayor parte de
sus emigraciones. Ripidamente, las formas del trigo se han multi-
plicado de una manera considerable.

Los botdnicos han dividido los trigos cultivados en seis seccio-
nes, que son: (1)

1.> Trigos tiernos, con paja hueca y espiga con argafia y sin ar-
gafia, raspa O arista.

{1] El género Triticun comprende 19 especies cultivadas, que suelen dividirse
en tres secciones y un sinnimero de variedades, siendo las méas principales las que
se indican en el siguiente cuadro:

£ TR KiDENRIE s oo o ; Cixt:g;a;lr.acha.morm. desraspado,
Trigos pro-
plgmengz 2o ) Toilem WS . e ;C?mvano tremesino, raspon, je-
chas.. Triticum turgidum. .. . ... Redondillo, blanquillo rojal, etc.
: Triticum durum. .o vuuu.. Trigo recio, durille moruno, etc.
Trigos{ rrigos polo-y 1,u : -
‘Ecosp 3 Triticum polonicum, . . .. .. Trigo de Polonia ¢ de Bona.
Escarias 0 es-\ Trilicum espelta......... Escanda grande.
candas. ...} Triticum monccocum...... Escanda menor.

N.del T,
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2.2 Los redondillos, gruesos 6 fanfarrones de grano grueso, hin-
chado.

3.° Los trigos duros de paja llena y grano vitreo, cristalino, tras-
luciente, corneo.

4.° Los espeltas.

5. Los almidoneros.

6.> La escanda, escafia 6 esprilla.

Los tres tltimos son de grano vestido, es decir, que no se despren-
den de las glumas, vasos ¢ envolturas después de la madurez.

(‘iertos trigos maduran su grano sembrado después del invierno;
se les llama trigos de primavera, trigos de marzo 6 trigos de estio.
Otros exigen que se siembre antes del invierno para madurar al aio
siguiente, estos son los trigos de invierno y de otofio.

Esta divisién no tiene nada de fija ni de absoluta. Es esencial-
mente local y se modifica con las condiciones climatoligicas,

Hay comareas en que todo el trigo es de primavera. cnando crece
y se desarrolla con bastante rapidez para que su grano llegue i la
madurez completa, habiéndose sembrado despnés del invierno.

Todo trigo es un trigo de otofio cuando es muy tardio para des-
arrollarse sometido al eultivo de primavera, y muy riistico para re-
sistir los frios del invierno. Tal trigo podrd amoldarse 4 las dos ma-
neras de cultivo, siempre que su desarrollo sea rapido para granar
bien y suficientemente robusto para no helarse.

Tal otro trigo no podrd ser cultivado en una comarca dada, si es
4 la vez muy delicado para resistir ¢l invierno y muy tardio para
desarrollarse, sembrado en primavera.

Como todas las plantas, como todos los seres organizados, el tri-
2o goza de la facultad de adaptarse hasta cierto limite & las condi-
ciones del medio en que se le coloca. Persistiendo largo tiempo la
influencia del clima 6 de las circunstancias locales, terminan por
imprimir al trigo cultivado en cada pafs un conjunto de caracteres,
(ue aparecen hereditarios y no se borran sino muy lentamente ha]n
la accidn de circunstancias opuestas ¢ diferentes.

Esto se demuestra comparando los trigos de paises frios 6 de al-
tas montanas con los de los paises cdlidos y secos, por cuyo medio
se aprecia la amplitud de variaciones que pueden presentar las di-
versas variedades de una misma planta.

Los trigos del extremo Norte tienen la paju flexible, delgada y
muy hueca, las espigas generalmente afiladas, las glumas, 6 casqui-
Ilo 6 zurrén poco tenaces, el yrano tierno, harinoso y no vitreo ¢
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corneo. El trigo Hunter (blanco de monte), el Nursery verdadero,
los trigos de Sandomir y Ghirka (rusos) son buenos ejem-
plos.

Los de los climas cilidos, como el trigo de Médéah (africano), el
Jerez, el Taganrock (ruso) tiene la paja llena & casi llena, dura,
frigil, las espigas gruesas, 4 veces cortas y rechonchas, las glnmas
0 casquillo ordinariamente duras y resistentes, la argafia mny foer-
te y larga, el grano vitreo.

La accién del clima sobre los caracteres del trigo es innegable.
(‘nando la influencia del hombre interviene, los resultados pueden
modificarse hasta cierto limite, pero no contrarrestarlos completa-
mente, y en todo caso hay una pérdida de fuerza til considerable,
cuando se pretende contrariarlas en lugar de ayudarse, signiéndolas.

A propdsito de los trigos del Norte y del Mediodia, puede ser titil
sacar & luz un punto que ha dado lngar & muchas contradicciones, se
trata de la precocidad mayor atribuida por numerosos autores 4 los
cereales de procedencia septentrional, y contradicha por otros expe-
rimentadores. Ahora bien, unos y otros tienen razon, basta para po-
nerlos de acuerdo hacer una distincion bien sencilla.

Los cereales de primavera de paiszes septentrionales vegetan y ma-
duran mis rdpidamente que sus similares de paises templados 6 cd-
lidos. Sucede todo lo contrario con los cereales de otofio. Y esto se
explica naturalmente. Bajo la influencia de una suma de luz mayor
¥ casi continua, los cereales del Norte tienen, segiin la espiritual ex-
presion de Mr. Tisserand, dias que suman més horas de trabajo qne
los de la Francia por ejemplo, y, por la fuerza adquirida, conservan
muachos afios, aun fuera de su pais de origen, esta rapidez de vege-
tacion.

Los cereales de otofio, al contrario, condenados por el rigor del
clima 4 un reposo de casi cinco meses, adquieren la costumbre de
un largo suefio invernal y un revivir tardio, de suerte que los trigos,
¥ sobre todos los centenos de invierno del extremo Norte, se presen-
tan, aun entre nosotros, mds lentos en vegetar en la primavera que
las razas del pais, y sobre todo, que aquellas de origen mis meridio-
nal. Estas, acostumbradas en su pais # vegetar todo el invierno por
no descender la temperatura mucho mis por bajo de 6° parece que en
Paris no se resignan 4 la inaccién que les impone la baja tempera-
tura. Entran en vegetacion al menor rayo del sol y frecuentemente
se hielan por consecuencia de este apresuramiento fuera de estacidn.

Las modificaciones imjpresas 4 los caracteres de los trigos por la
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accién del clima son innnmerables, y cansaria vnestra paciencia an-
tes de haber indicado la mitad de ellas.

Los trigos de los paises secos y expuestos & los grandes vientos,
tienen hojas estrechas, paja muy flexible, espigas con argafia y 4 ve-
ces vellosas; tales son el trigo del Rosellin, el trigo candeal de Es-
paiia, el trigo cascola de Siena (Italia). Estos caracteres les permi-
ten resistir 4 la accidén de los vientos y 4 la sequedad.

Los de los paises hiimedos, tienen, al contrario, anchas hojas pa-
ra evaporar mds abundantemente. Los trigos Victoria de otofio, prin-
cipe Alberto, Browick (ingleses), sus hojas pasan a veces de dos
centimetros de anchas.

(Casi todos sufren, cuando son transportados & un sitio mny dis-
tinto de aquel en que se han formado., y sus caracteres especiales
aparecen defectuosos en su nuevo medio (1).

Asi es que los trigos duros son casi exclusivamente trigos de pai-
ses cdlidos y secos, los espeltas. y almidoneros de tierras flojas y
montafiosas, los redondillos propios de llanuras ¢ valles medio pan-
tanosos y las mejores razas de trigos en rendimiento y calidad, es-
tdn confinadas 4 las llanuras ricas de aluvion y 4 las vegas sanas
y fértiles.

;Pero estas diversas formas de trigo tan distintas por sus carac-
teres exteriores, la apariencia de la espiga, la forma y consistencia
del grano, su manera de vegetar, etc., son variaciones de una sola é
idéntica planta, O son la descendencia de muchas antiguas, diferen-
tes entre si?

La cuestién estd atn pendiente, gramatici certant, sin embargo,
la doctrina de la unidad especifica de todos los trigos cultivados, 4
excepcion de los escandas, parece ser hoy dia la mds aceptable. Voy
4 poner ante vuestros ojos una serie de familias compuestas de for-
mas que yo he obtenido por medio de cruzamientos entre trigos de
especies diferentes, segiu la antigna doctrina, y que 4 mi juicio re-
suelven la cuestion en el sentido de la unidad especifica.

He aqui un trigo tierno cruzado con un trigo duro, el Chiddam
de otofio, de espiga blanca con el trigo de Ismail. Los productos de
este cruzamiento perfectamente fértiles y bien fijos con los caracte-
res que véis, os presentan una serie de formas bien distintas de las
—_—— .

(1) Fundandonos en experiencias propias, aconsejamos a los labradores que no
introduzcan, 4 no ser en comarcas limitadisimas donde haya exceso de humedad
atmosférica, las variedades selectas inglesas, porque degeneran rapidamente bajo
la influencia del clima calido y seco de Castilla, y ademas, son de maduracién muy
tardia. Esto mismo se comprobé por experiencias hechas en Napoles.—N. del T.
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de sus progenitores, y las cnales alguna se asemeja & la de nn es-
pelta y muchas otras 4 las de verdaderos redondillos 6 fanfarrones.

Sucede lo mismo con otra familia, cuyo origen procede del mis-
mo trigo tierno y de un redondillo. Ha sacado algunos caracteres
de los trigos duros, algunos de los qne presentan el cardcter desco-
nocido hasta aqui de no tener argaia.

Ved aqui el trigo centeno, trigo tierno sin barbas que por su cru-
zamiento con un redondillo, ha dado origen i un espelta ramoso que
ha acentnado de tal manera su cardcter de espelta, es decir, el tener
el eje de la espiga tan frigil después de maduro, que de 60 11 80 es-
pigas, no he podido este afio recoger una sola, que en el momento
de arrancar el trigo no se tronchara 6 partiese. He cruzado un trigo
duro con un redondillo y su descendencia tiene los caracteres de lgs
trigos tiernos y de los espeltas.

Me parece que es dificil obtener una prueba mids completa y mds
concluyente de Ia identidad especifica de las especies. Si enando se
hace el cruzamiento del burdégano con la yegua, en lngar de obte-
ner mulas que son estériles y no pueden reproducir la especie, ob-
tuviérais por ejemplo zebras perfectamente caracterizadas, fértiles,
reproduciéndose semejante 4 si mismas, os verfais obligados & decir
que estas tres formas en definitiva, no constituian mias que una so-
la especie, que serfa todavia menos variable en su apariencia (ue lo
es, por ejemplo, el perro doméstico.

Hay, pues, grandes presunciones en favor de la unidad especifica
de todos los trigos cultivados & excepeion de los escandas. 'Y si en
lugar de atender 4 los caracteres exteriores de los trigos, se conside-
ra sus necesidades fisioldgicas y la manera como realizan las diver-
sas fases de su existencia, aparece mucho mis ficil todavia el creer
en la identidad primordial de todas las razas de trigo.

Ya pertenezcan & los trigos tiernos 6 4 los duros, 4 los espeltas &
4 los redondillos, todas las variedades de trigo comienzan 4 vegetar
bajo la influencia de una temperatura proxima & 5° centigrados. El
germen se desprende de las envolturas del grano, cnando ha recibi-
do una snma de temperaturas medias dinrnas igual 4 85° cnando se
ha enterrado superficialmente. Non necesarios cuando se l¢ enticrra
& una gran profundidad 10 6 12° mis por cada centimetro, y si estd
recubierto con mis de 15 ceutimetros de tierra, la tierna planta pe-
rece casi siemypre sin llegar 4 la superficie del suelo (1).

(1) Por las experiencias delicadas de Risler y Grandeau, se ha llegado a cono-
cer que la profundidad adecuada para que ¢l grano germine pronto y con facilidad,
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El trigo, una vez germinado, no continiia vegetando sino en tanto
que la temperatura media diurna es superior & 6°, por bajo de esta
temperatura la vegetacion se paraliza. Cuando le es posible vege-
tar, forma nuevas hojas & razén de nuna por cada 100° de tempera-
tura media aproximadamente. Esto durd por espacio de tiempo
muy variable segin los afios. Hacia el fin del invierno comienza i
ahijar’ & amacollar, es decir, & ramificarse las pequefias plantas,
pero los tallos quedan siempre extremadamente cortos, las hojas
finas y pequenas (1).

Es preciso que sobrevengan heladas muy intensas para perjudi-
car & los verdaderos trigos de invierno cunando estin en este perio-
do de vegetacion. Pero después que han recibido una suma de calor
de 640° 4 partir de la siembra, 6 de 555° & partir de la germinacidn,
el ahijamiento se acentiia, las tiernas espigas se forman 4 la punta
del tallo, todavia muy corto; & partir de este-momento el trigo pide
para continuar vegetando temperaturas medias diurnas mds eleva-
das, y se hace al mismo tiempo mucho mis sensible & los frios que
puede resistir.

Es preciso que la temperatura media pase de 10° con maximas de
mis de 15 para que el trigo erezca. Los tallos comienzan entonces
4 alargarse visiblemente al mismo tiempo gue engordan y se ende-
rezan, las hojas se separan por el crecimiento de los entrenudos,
aparecen también mds anchas y mds grandes, los nudos del tallo se
ven mis distintamente. Este periodo de la vegetacion del trigo ne-
cesita 860° después de ahijar 6 amacollar.

Bajo la influencia de una temperatura de 13° puede comenzar la
floracion, pero es mucho mejor que vaya acompainada de mis calor;
la temperatura 4 la que tiene lngar la floracion en Paris, es la de
16° ordinariamente. Se precisan ann 300° para la formacién y ma-
durez del grano.

Mientras dura la vegetacién, las raices toman del suelo los ele-
mentos minerales, que elaborados por las hojas y combinados 4 las
sustancias que éstas absorben de la atmdsfera, suministran la ma-
teria de los diferentes tejidos de la planta. Estas sustancias son ab-
sorbidas al estado de disolucidn en el agna cargada de dcido carbo-

es la de 4 centimetros, y nuestras propias experiencias nos lo vienen confirmando
con la ventaja de adelantarse dos y tres dias en su aparicion 4 los sembrados, se-
gin la costumbre del pais, en surcos.—N. dei T.

(1) Ean este pais comienza a ahijar 6 amacollar en el otofio, porque despues de
la sementera en septiembre 4 octubre hay todavia suficiente temperatura para que
el trigo continiie vegetando antes que los friosintensos y las heladas vengan a dete-
ner su desarrollo,.—N. del T.
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nico (1) y la experiencia ha demostrado que se necesitan 2.000 gra-
mos de agua traspirada para que la planta fije un gramo de mate-
ria seca, y 3.100 gramos para que fije un gramo de materia mine-
ral. La traspiracién es tanto mayor cnanto la tierra es menos fértil,
de snerte que dice Mr. Marié Davy «con la ayuda del sol el agna
puede en un cierta limite suplir 4 los abonos, y de la misma mane-
ra los abonos, cuando estdn bien adaptados 4 la tierra pueden has-
ta cierto punto suplir el agna, lo cual permite aprovechar mucho
mejor la misma cantidad de agua de que la planta dispone.» Una’
cosecha de trigo de invierno bien desarrollado y capaz de produeir
40 hectblitros por hectdrea (aproximadamente 26 fanegas por fane-
ga de 36,33 dreas que es la de pufio de este pafs), evapora durante
el periodo total de vegetacién, mds de 30 centimetros de agua; su-
poniendo 4 ésta extendida sobre el terreno en nna capa continna.
Esta capa de agua viene 4 ser aproximadamente lus tres cnartas
partes de la que cae en lluvia durante un afio en el clima de Paris.

De aqui se deduce la importancia que parg el cultivo del trigo tie-
nen las cualidades fisicas de las tierras, debido 4 las que retienen y
almacenan el agna sin dejar de ser accesibles al aire. Esto expli-
ca por qué las tierras un poco fuertes saneadas y bien trabajadas
son aquellas en que el trigo sufre menos por la irregularidad de las
lluvias.

Un factor muy importante para el desarrollo del trigo, es la cla-
ridad por los rayos del sol; esto es, la Inz recibida en los dias despe-
- jados. Una de las reacciones mds importantes de la vegetacion ‘es la
descomposicién del dcido carbénico fijando el carbono que es la con-
secuencia de aquélla. Ahora bien, la accién directa de los rayos so-
lares es la que determina y regula esta operacién. De aqui que la
abundancia de las cosechas sea, en gran parte, proporcional 4 la in-
tensidad de la luz durante los tres meses tiltimos de la vegetacién
del trigo.

La composicién quimica de una cosecha de trigo ha sido muchas
veces estudiada, pero nunca tan completamente como por Mr. H.
Joulie cuyas investigaciones y experiencias sobre este punto queda-

(1) Segtn trabajos de los émulos y sucesores de Way, Liebig, Briistlein que han
estudiado de una manera magistral todo lo que concierne al poder absorbente del
suelo, se ha demostrado que las plantas asimilan sus alimentos minerales, aun cuan-
do éstos no se hallen previamente disueltos en elagua. Este hecho se comprueba de-
mostrando como se ha hecho: 1.0 que el suelo en ninguna época del afio contiene
disolucién salina en cantidad suficiente, por su composicion, que baste nutrir
la planta; 2.0 que los verdaderos alimentos de las cosechas existen en la tierra al
estado insoluble y en este estado sirven para nutrir el vegetal —N, del T.
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rdn como uno de los més bellos monumentos de los progresos de la
quimica agricola en nuestro siglo.

Obligado & ocuparme de la parte objeto principal de esta confe-
rencia, que es el relativo al examen individual de las diversas razas
de trigo resumiré tan brevemente como me sea posible, los datos re-
lativos 4 la estdtica quimica del trigo.

Para producir una cosecha de 40 hectélitros 6 32 quintales de
grano por hectdrea aproximadamente, se necesita que la tierra su-
ministre & la planta en cifras redondas las cantidades siguientes de
elementos nntritivos.

AR5 s S ey oalt s cor hinaa e g2 kilos
Acido fosforico oy 37
Gl A i ts e ST e da el e 4 25
Magneala. ooty saee s Whaa v 12
Potasa.. . 116

Esto no quiere decir que estas cantidades de elementos titiles se
encuentren en el trigo en el momento de la recoleccién; pero es ne-
cesario que hayan pasado por la planta para que al recoger la cose-
cha se puedan obtener 40 hectdlitros por hectdrea.

Estas =on las cantidades importantes, y una tierra para llevarla
4 un buen grado de fertilidad debe de contenerlas para que pueda su-
ministrarlas segnramente, y sobre todo en condiciones de equilibrio
entre las diversas snstancias que son necesarias para una buena ve-
getacién. Pero gracias 4 la luz que el andlisis qunimico proyecta hoy
sobre estas operaciones, un cultivador reflexivo ¢ inteligente puede
calcular la alimentacién de sus cosechas como la de sus animales, y
asegurar por medio de un gasto relativamente médico las cosechas
con una gran regularidad en cantidad y en calidad.

En una explotacién ya célebre, la de Minpicien (Seine-et-Marne),
las cosechas de trigo eran casi nulas antes que la quimica hubiera
venido & indicar los medios de elevarlas & una cantidad de 33 4 40
hect6litros por hectdirea, y esto con nn gasto en abonos quimicos de
60 francos solamente por hectdrea y por afio.

4Quién no querrd & este precio asegurar sus cosechas en semejan-
te proporcién? Seguramente esto no es posible en todas partes ni
siempre, pero lo es ciertamente mds veces que se cree.

Es necesario darse cuenta desde luego de lo que tiene la tierra y
de lo que le falta.

Puede ser que la insuficiencia de un solo elemento sea la causa
del escaso producto de los enltivos, pero si esta falta de un elemen-
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to indispensable se ha visto & tiempo, nn suplemento de nun valor 4
veces muy mddico restableceri el equilibrio roto y permitiri obtener
con muy pocos gastos dos tercios mis de cosecha.

Esto es lo que ha sacedido en Minpicien. El nitrigeno sobra, la
cal v 1a magnesia no faltan, pero la potasa estd en cantidad insufi-
ciente v el deido fosforico falta casi por completo. Suministrando
este Gltimo elemento y completando la dosis necesaria de potasa, se
ha llecado casi del primer golpe & obtener cosechas normales tales
como se deben hoy dia regular, es decir de 30 hectdlitros y més (de
19 4 20 fanegas por fanega.)

i Cudintas tierras existen en Francia qune tienen reservas de nitri-
geno mis que suficientes para grandes cosechas de excelente trigo
¥ que no necesitan mds para producirlas que un snplemento bien
calculado de abonos minerales!

Abonos minerales digo, porque el encamarse & tumbarse los tri-
wos en la primavera cuando la vegetaciin es lnjuriante O estd muy
empanado, como dicen aqui los Iabradores, y sobrevienen vientos
fuertes & Huvias, inconveniente muy temido por los labradores, no
es debido muchas veees mis que al exceso del nitrdgeno asimilable
en el terreno.

Se previene este mal por el predominio de los elementos minera-
les. por las siembras en linea con la sembradora. por la siembra
clara separando suficientemente las plantas y aun si hubiera nece-
sidad por nna labor enérgica con el rulo o rodillo @t otro medio and-
logo para impedir que las hojas formen nna cubierta impenetrable,
hajo la que las tiernas plantas se ahilan, esto es, se ponen blanqne-
cinas, alargdndose y creciendo sin airve y sin luz. En una palabra.
es necesario prevenir o destruir el que el suelo se enbra con nn ex-
ceso de trigo, & como dicen los labradores de por acd. que esté muy
empanado 6 tupido de marojo. Insisto de propdsito sobre las pre-
canciones que hay (ne tomar para evitar que se encamen & tnmben,
porque ciertas razas excelentes como nnestro vigjo trigo de Crepi,
como los antignos trigos finos de los alrededores de Paris, se han
desechado & causa de su tendencia & verter o tumbarse. Y si se con-
siguiera hacerles producir sin encamarse, cosechas que se aproxima-
ran & 30 hectdlitros la superioridad de su calidad daria verdadera-
mente una compensaciin bastante & la pequena inferioridad de su
produccion comparada con los trigos ingleses de gran rendimiento.

(‘alidad de granos y resistencia & tumbarse no son dos cosas que
se excluyen felizmente; tendriamos una prueba bastante en el trigo
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rez del grano, reducir casi 4 nada una cosecha que hiciera concebir
las mas bellas esperanzas.

Felizmente es raro que la enfermedad se presente con semejante
intensidad, pero es mny frecnente y ocasiona todos los anos pérdi-
das considerables, Sostenida ¢ propagada por diversas gramineas
vivaces se reproduce por el paso de sus esporos sobre el agracejo, la
Rova, Moho 6 Anublo es una de las verdaderas plagas del cultivo
del trigo. Sila campana que la Sociedad nacional de agricultura pa-
rece dispuesta & emprender contra los agracejos, diera como resul-
tado sn destruceion & al menos la reducceion de esta enfermedad, ha-
bria sin donda prestado un verdadero servicio 4 la agricnltura.

Lo gne se sabe perfectamente, es que las diversas variedades de
trigo son atacadas por la Roya muy designalmente. Las que mds su-
fren son aquellas que se transportan de nn clima edlido y seco 4 otro
mis humedo.

En Francia los trigos de Egipto, los del Asia Uentral,de la Amé-
rica del Norte, de la Aunstralia y ciertos trigos de Espafia son los
mis expuestos & ser atacados por esta enfermedad.

El carbon 6 tizén que destruye v transforma en polvo negro las
espigas del trigo todavia encerradas en el tallo, es otro de los hon-
os O eriptogamas microscopicas. No se conoce un remedio cierto
para prevenirlo ni para cararlo. Por fortnua los trigos son poco ex-
puestos, i excepcitn del Noé, en el cual esta enfermedad es muy
trecuente.

La caries ¢ vegino que es la consecnencia de la invasion del tri-
o por otro hongo, no destruye la espiga como el carbdn, sino que
deforma los granos, los vuelve casi redondos, ligeros y quebradizos,
v estin llenos en lugar de harina, de un polvo negro parecido al
hollin de las chimeneas y de un olor fétido. Todos los trigos sin ex-
cepeidn estin expuestos d ser atacados por las caries ¢ vegino: mas
afortunadamente esta enfermedad, es mis ficil de prevenir que las
otras que atacan al trigo. Los esporos 6 semillas del hongo, de la
caries O vegino, se adhieren al grano antes de sembrarse, v se des-
truven por el sulfatado, el encalado, & la caparrosa, en enya disolu-
cion se bana el trigo de simiente, siempre gque la operacion se haga
bien (1).

(1} El que pretenda estudiar con mis detenimiento el desarrollo de estas enfer-
medades, podra hacerlo en la obra de D. Casildo Azcarate y Fernandez, profesor
de la Escuela de Agricultura, y cuya obra se titula «Insectos y Criptégamas que in-
vaden los cultivos en Espaia.»
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Supongamos que el trigo, enya vegetacidn hemos venido deseri-
biendo. ha recorrido en buenas condiciones todas las fases de la
misma, no ha sido atacado por ningnna enfermedad y ha desarro-
llado su grano perfectamente. Veamos ahora qué es este grano y
cuiles son las partes de que se compone. En toda planta la parte
itil es la que debe llamar la atencién. En el trigo, es pues. bajo el
punto de vista practico, como bajo el punto de vista botdnico, el gra-
no el que debe mirarse como el caracteristico de las diversas razas.

El estudio del grano de trigo se ha hecho por Mr. Aimé Girard,
de una manera tan completa, que no tengo mis ue citarle v seguirle
paso 4 paso. Qnisiera no verme oblicado 4 resumir.

El grano de trigo se compone de dos partes bien distintas:el pe-
ricarpio v el grano.

El pericarpio estd formado por la condensacion de las paredes del
dvalo & huevo vegetal preexistente i la fecundacion. Ne distingunen
_ tres membranas superpuestas y nnidas entre si. Lejos de ocuparnos
de estudiarlas separadamente, nos limitaremos i decir que (uedan
unidas cnando se mnele el trigo, no solamente entre si, sino con las
envolturas del grano propiamente dicho. Este se compone de albu-
men fecnlento, que molido da la harina, v del germen que debe repro-
dneir el trigo si se siembra el grano v no se muele. Estas dos par-
tes esenciales del grano, albumen y germen, estdn revestidas de una
triple membrana que, como he dicho ya, queda unida después de la
molienda con los tegnmentos exteriores que forman el pericarpio v
constituye con ellos lo que se llama el salvado.

En una de estas envolturas llamada testa 6 epispermo. es doude
reside la materia colorante, cuya presencia  ausencia es la que ca-
racteriza los trigos de grano rojo y de grano blanco.

En cien partes de trigo entero se encuentran:

84  por 100 de albumen.
14!y — de salvado.
t'ly — degermen.

Pero esta proporeidn no es en absoluto constante v el trigo. como
es logico, tiene tanto mds valor & medida que produce mis harina v
menos salvado,

En el grano propiamente dicho, el almidou, que forma la masa
de albumen, estd empastado en una substancia nitrogenada Nlamada
eluten, que encierra la casi totalidad de las materias proteicas con-
tenidas en el trigo. Esta sabstancia. el gluten. es el que da 4 la
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pasta su cohesién y al pan su elasticidad y una gran parte de su
valor alimenticio. La proporcién mds ¢ menos grande de glnten que
contiene el trigo es uno de los principales elementos de sn valor in-
dustrial.

Ahora bien: en las capas de las células mis exteriores’sobre todo,
es donde se encuentra el gluten en proporcion considerable, relati-
vamente al almidon. De aqui se dednce que los trigos de grano lar-
zo v delgado deberdn, verosimilmente, contener mids gluten gue los
de grano redondo y corto, que geométricamente presentan menos
superficie & ignaldad de peso. El anilisis quimico confirma en gene-
ral las consecuencias que se deducen de la forma del grano.

El predominio del gluten caracteriza los trigos daros de fractara
vitrea & cirnea, cuya harina es la mis apropiada, sobre todo para la
fabricacion de pastas. El del almidon es propio de los trigos blan-
dos, que suministran nna harina muy suelta que liga poco y da nna
pasta suelta y que retiene poca agua al cocerse.

Una clasificacién completa de los diferentes trigos, bajo el punto
de vista del valor industrial de su grano, no existe ain. La mayor
difienltad con que se tropieza para formar este cuadro es ne, fuera
de aleunas razas corrientes y mny poeo numerosas, los fabricantes
de harinas adquieren muy rara vez partidas de trigos perfectamente
puros v exactamente clasificados. Aiin hay otra v es que de una lo-
alidad 4 otra los earacteres del grano de un mismo trigo y las apre-
ciaciones de los fabricantes de harina, con relacion & este punte,
sufren modificaciones, 4 veces importantes.

Para los trigos tiernos usuales, la proporeion media varia de Y 4
11 por 100 de gluten seco por 100 de harina, tomados en su estado
hygromético ordinario; lo cual equivale, aproximadamente, 4 10 6
1% por 100, tomando el glaten con la proporcidn de humedad que
contiene la harina.

De esta indicacion y de la que respecta & la composicion del gra-
no del trigo entero, deduciremos lo signiente: que cnando un trigo
se anuncia como de una calidad saperior 4 la media, contiene mds
de 84 por 100 de albumen, si este albumen da mis de 11 por 100
de gluten.

Tenemos en Francia nn nimero de trigos extremadamente consi-
derable; muchos mds que se cree & primera vista. Pienso que incln-
vendo todas las razas locales de nuestras distintas provincias, se po-
dria calenlar el nfimero en 200 4 250 variedades de trigo. Muchas
de éstas no han traspasado jamds los limites de un cantén o de nun
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distrito muy limitado, porque no reunen grandes ventajas para
adoptarlas en otras partes; algnnas de ellas estin muy recomendadas
para una localidad por algiin mérito de un orden muy particular y
que las da un gran interés para su pais, pero que éste desaparece
para otras comarcas.

Puedo citaros un ejemplo muy notable. Ultimamente he recibido
del departamento de Saone-et-Loire un trigo con argafia que no
produce mucho, pero del cual se me han hecho las indicaciones si-
guientes: es nn trigo que se llama trigo de ribera, y que tiene la
propiedad particular de poder, en las crecidas & desbordamientos
del Saone, permanecer snmergido, sin gue se resienta. durante quin-
ce dias y aun tres semanas seguidas; y por lo tanto, es ciertamente
un meérito que le hace preferible en absoluto & cunalquier otro trigo
para las comarcas expuestas 4 estas inundaciones. Es indispensable
cultivar este trigo 6 suprimir el cultivo del mismo, porque fuera de
¢l no encontraréis otro que sea capaz de vivir y adquirie vigor des-
pués de haber pasado tres semanas bajo del agua.

De la misma manera para muchas de nuestras razas cuya utili-
dad y ventajas no se notan i primera vista, si se hace una investi-
gacidén profunda, si se va al fondo de las cosas, se puede hallar que
su conservacion es fundada y se explica por ciertas ventajas de un
orden especial.

Los trigos usunales que por un cierto conjunto de cnalidades han
merecido repartirse tuera de la localidad de dounde proceden, aque-
llos cuya semilla se busca en todo el pais, estin reducidos & un ni-
mero de 40 & 50. Dentro de este niumero hay 124 15 yue son par-
ticularmente Interesantes; insistiremos un poco mds sobre éstos (que
sobre los otros.

Se ha tratado de demostrar, sobre todo en estos filtimos tiempos,
que habia cierta incompatibilidad entre los trigos de buena calidad
v los de gran produccién. Es cierto que hay trigos de grandes ren-
dimientos cuya calidad deja mucho que desear; es una verdadera
desgracia, porque.las contrariedades que han resultado algunas veces
por la falta de calidad, han desacreditado los estuerzos que se han
hecho para introduncir en los diferentes paises los buenos trigos pro-
ductivos, pero, hablando en general, es preciso alambicar mucho
para demostrar que la calidad y la cantidad de los productos sean
propiedades que se excluyan. Bastard citar como ejemplo el trigo de
Burdeos, que en este momento es buscado con tanto afiin en los al-
rededores de Paris, en Beance principalmente, que ha suplantado
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casi por completo al trigo azul 6 de Noé. Tenemos en éste, en el
trigo Saumur y en el Rosean la prueba evidente de qué calidad y
cantidad pneden ir nnidas; mds adelante veremos otros muchos, 4
medida que os vava indicando las cnalidades méds interesantes de
nuestros trigos.

4

Siendo el grano, como hemos visto, el drgano capital del trigo, lo
tomaremos por base de nuestra clasificacion, estndiando desde luego
los trigos de grano tierno blanco y después los de grano rojo. El
conjunto se subdividird en trigos sin argaia y trigos con argaia 6
raspa.

Estudiaremos 4 sezaida los trigos de grano grueso, 6 sean los re-
dondillos 6 fanfarrones.

Después los trigos de grano duro, mis interesantes para la Arge-
lia que para la Francia continental, excepto en la parte de la Pro-
venza.

Y, en fin. los trigos de grano cabierto. los espeltas, reliquias del
pasado, gque se conservan solamente en muy raras localidades, por
razon de necesidades especiales.

Los trigos de grano blanco son numerosos v comprenden algunas
de las razas mis perfeccionadas (ue posee la agricnltura. Es dificil,
por ejemplo, coneebir para tierras ricas trigo mas perfecto que el
blanco de Flandes (1) (7ig. 1.*). llamado también trigo de Bergiies
i trigo blanco de Armentiers. Abundancia v calidad de la paja, gra-
no lleno, largo, bien nutrido, con envolturas 6 glomas finas, de al-
bumen abundante, sin ser pobre en gluten, es un trigo que no dejaria
nada que desear si fuera algo mids temprano y de un temperamento
un poco mis robusto.

El trigo Trump (2) tiene casi todos los méritos del trigo blanco
de Flandes, con la produceion de paja un poco inferior. Es un her-
moso trigo de grano blanco, alargado y grueso al mismo tiempo, que
merece la atencion de los labradores.

Sucede 1o mismo con el trigo Hunter (3), un poco mds expuesto
4 encamarse, pero también mds conveniente, & cansa de su gran rns-

(1) Como nuestro pelon 0 mocho castellano, mas moreno, grueso y redondo.—
.del T.

(2) De grano mas rojizo y pequefio que nuestro pelon.—N. del T.
(3) Mas blanco que los anteriores, redondo y mas pequefio.—N. dzl T
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ticidad, para paises de cultivo menos adelantado que Flandes y la
Picardia. Podria ciertamente snstituir en ciertas partes del BEste y
del Centro 4 los trigos del pais, todavia mis expuestos & tnmbarse
6 encamarse, & consecuencia de estercoladuras un poco fuertes. La
calidad de su grano es realmente buena.

El trigo Rosean (1) (fig. 2.*), que parece originario del Pas-de-
Calais, es un ejemplo de un trigo que da i la vez una produccidn de
las mas elevadas y un grano de una calidad inmejorable, prueba
evidente de que las dos cosas no son incompatibles. Grueso y largo,
bien lleno. & veces medio trasluciente, el grano del trigo Rosean da
una harina excelente, y no pnede ser clasidcado como el de la mayor
parte de las razas siguientes. entre las materias primeras para el
almidon,

Nos ha parecido conveniente intercalar aqui la resefia del trigo pelon,
que se cultiva en esta localidad, por hallarse comprendido en esta sec-
cién en que el autor incluye los trigos sin argana, de espiga blanca
v grano blanco y tierno; este trigo pelén (fig. 3*) es de paja bastante
gruesa, adelgazada en el extremo de su insercion con la espiga, alta v
hueca. Su espiga es derecha, larga, muy rala, adelgazada en el extre-
mo 6 algo piramidal. El grano es largo, abultado v muy blanco. Se
tumba 6 encama en la primnavera con facilidad cuando esta muy espeso
y se desgrana si no se le siega temprano. Se siembra con preferencia
en las buenas tierras, bien abonadas y en sitios sanos v deapu]ados
todo lo eual contribuye & que en general su producecion sea mas abun-
dante, pero matea ¢ amacolla menos que el candeal, que mds adelante
deseribiremos. El peso por unidad de volumen resulta siempre menor
que el del eandeal, corroborando la afirmacion del autor respecto 4 la
composicion del grano en relacion con la forma del mismo, porque ya
hemos dicho que es miis voluninoso y redondo que el de candeal v
por consecuencia ha de tener mds almidon,

En las experiencias de seleceion hechas durante algunos afos, hiemos
consegnido alargar la espiga desde 12 centimetros & 21, pero el nimero
de granos en cada espiga no ha pasado de 49 4 50, porque su espiga es
muy rala.

Amacolla 6 ahija menos que el candeal, y en las experiencias hechas
con sumo cuidado para averignar esta pmpiedarl hemos obtenido un
promedio de 28 espigas por grano, con un mdximum de 49 v un mini-
mum de 14 (2).

El trigo Victoria blanco (3 ), excelente raza bajo ciertos puntos de
vista, deja bajo otros mucho gque desear: su grano es mny volumi-

(1) Su grano es casi tan grueso y blanco como nuestro pelon, pero mis redondo
y corto—N.del T

{2y Trigo cultivado en el partido de Cindad Rodrige, cuya descripcion s2 adi-
ciona por el traductor.

(3) Esun trigo blanco, redondo y corta, y en las experiencias hechas por nos-
otros blanqueo mis y se hizo mas pequefio y redondo. — N del T.
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noso, muy corto, casi esférico como la cebada desnuda. El almidén
predomina sobre el gluten & tal punto, que el afo pasado los fabri-
cantes de harinas de Anjou se opusieron en absoluto & comprarlo
para la molienda. Su cultivo estaba muy extendido en el Oeste bajo
el nombre de trigo blanco de Mayena. El hecho 4 que me refiero
habrd sin duda retraido 4 mucha gente para sembrarlo.

El trigo Chiddan de Otofio de espiga blanca, mds corto de paja
y mis temprano que el Victoria blanco, el trigo blanco de Hungria
tienen andlogo aspecto al trigo Rosean y son también de grano
corto y grueso; creo que sou, en las circunstancias actuales al menos,
razas cuya propagacién no se debe aconsejar para las tierras muay
ricas.

El pequenio trigo blanco de Chile de espiga extremadamente
compacta y de grano menudo, muy redondo, es muay estimado cuando
procede de sn pais de origen, de la América del Norte donde se le
cultiva en grande. Pero el aspecto de su grano da motivo & pensar
si s mérito seria escaso cultivado en Francia, y ann si sn gran
propensién # ser atacado por la roya 6 herrnmbre le permitiria ad-
(uirir sitio entre nuestras razas nsuales.

Los trigos blancos de espiga vellnda son muy numerosos; son
alternativamente buscados v desechados por el cultivo, sin que la
balanza de ventajas é inconvenientes (ue presentan haya sido jamis
establecida de una manera positiva y clara.

En Francia dos de estas clases se hallan cunltivadas. El trigo de
seto & de Tunstall gue tiene analogia con el trigode Flandes por la
forma alargada de su espiga y de su grano.

('reo que es de buena calidad, aun cuando he de consignar que
carezco respecto 4 ¢l de datos precisos.

El otro, el trigo cox vELL0, recuerda mds bien el trigo Chiddan de
espiga blanca, cuadrada y corto de espiga, es semicompacto, bien
lleno y bien blanco; pero le supengo muy pobre en glutén. Los
trigos velludos pasan y creo que con razon por hallarse menos ex-
puestos & sobrecogerse (ue sus similares de espiga lisa.

El trigo blanco de Mareuil, de grano blanco, verdaderamente so-
berbio en ciertos afios, no ha sido nunca muy ecualtivado en los al-
rededores de Paris para tener uva reputacién también adquirida
bajo el punto de vista de la molineria.

La forma afilada y, no obstante, bien llena de su grano adelga-
zado en sus dos extremidades, su gran blancura y su peso especifi-
co elevado son indicios favorables de su calidad,
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Fig. 1.8 —Trigo Fig. 2.2—Trigo
blanco de Flandes. Roseau (¢anizo).
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Bajo el punto de vista de sn cultivo es un poco tardio y le ataca
facilmente la roya; es como el trigo Hunter, una raza recomendable
para las tierras de segunda calidad.

He citado sobre todo este trigo porque forma naturalmente la
transicion entre los trigos blancos que yo llamaria del grupo sep-
tentrional con otra serie que contiene razas de granos admirable-
mente hermosos, pesados y ricos en glaten, pero que su escasa rus-
ticidad hace dificiles de cultivar en los alrededores de Paris. Quiero
hablar del trigo de Talavera de Bellevue, del Richelle de Nipo-
les (1) (fig. 4*) y del trigo de Zelanda (2), variedades claramente
distintag una de otra, pero que constituyen, no obstante. nn grupo
muy natural.

Para las buenas tierras de aluvién de la Francia Meridional y
sin duda para algunas de las localidades de Corcega y Argelia es
para donde debieran reservarse estos magnificos trigos, cuyo éxito
en los alrededores de Paris estd siempre 4 merced de un invierno
riguroso. Pueden en nuestro clima cultivarse como trigos de Marzo
v de ordinario se desarrollan bien cuando se pueden sembrar tem-
prano, pero no alcanzan, enltivados en esta forma la abundancia de
produceion ni la belleza extrema del grano que hacen en condicio-
nes de vegetacion muy favorables, trigos dificiles de ignalar.

Hay grandes analogias entre los trigos que acabo de citar y el
trigo de ODESA SIN ARGANA (3) (7ig. 5.%), llamado también richelle
de Grinon, richelle de primavera, Toucelle de Perthuis, trigo de
Apt, trigo molinero. Esta abundancia de denominaciones indica casi
siempre una raza excelente, conocida v apreciada en localidades nu-
merosas. Es en efecto uno de los trigos mids estimados en el Medio-
din de Francia v en ln Argelia. Su grano grueso v alargado se
adelgaza en las dos extremidades. Tiene una consistencia semicor-
nea, una gran riqueza en harina v en gluten. Es dificil de encontrar
una tacha & este trigo, si no se tumbase 6 encamase con facilidad.
Pero este defecto es grave v no hay que negarlo ni atennarlo.

Todos los trigos blancos que hemos mencionado hasta aqui tienen
la espiga blanca como el grano, i excepeion del ultimo gue se colora
de rosa mis & menos fuerte. Nos va 4 servir de transicion para

{1) De grano mas obscuro pero tan lar%:: y lleno como nuestro pelon.—N. del T.

{2) Muy parecido a nuestro pelon, tan blanco como €I, pero mas grueso y redon-
do.—N.del T.

(3) Mas moreno, mas transluciente y tan grueso como el pelon, experimentado
en esta localidad mejord, blanqueando y haciéndose mas blando.—N. del T
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pasar 4 los trigos de grano blanco y espiga roja, que no son mny nu-
Merosos,

El trigo Red chaff Dantzick es, aparte del color rojo pialido ¢
estriado de su espiga, paralelo exacto del trigo Victoria blanco.
Tiene el mismo grano blanco, redondo, harinoso, muy pobre en
gluten; no se puede recomendar.

El Chiddan de Otofio de espiga roja (sig. 6.*), ha estado largo
tiempo muy en boga en la Brie. Se estimaba mucho sn grano bien
blanco y muy nervioso, aunque corto. Pero el débil rendimiento eu
paja de esta razs, ha hecho que se le abandone poco & poco.

Este defecto del trigo Chiddan es una de las cosas que me esti-
mularon para comenzar los ensayos de fecundaciéon cruzada entre
diferentes trigos con el fin de mejorarlos. He querido hacer un trigo
(hiddan mds productivo en paja sin perjuicio de sus demds cnalida-
des, y en esta investigacién he halladoel trigo Dattel (1) (fig. 7.%),
producido por el Chiddande Otofio de espiga roja, fecandado por el
trigo Principe Alberto. 8i el carifio paternal no me ciega, es verda-
deramente un bnen trigo, muy productivo, ahijando 6 amacollando
mucho, may precoz, la paja tiene aproximadamente 15 centimetros
miis alta ¥ el grano muy sensiblemente mis alargado que el Chiddan,
de donde procede.

Me han comunicado rendimientos que pasan de 50 hectélitros por
hectdrea (unas 33 fanegas por fanega de pufio de 36,33 dreas.) Lo
(que me satisfuce tanto como esto, es la gran extensién que ha toma-
do este ano la siembra de este trigo en el radio de Paris.

Falta en la serie de los trigos blancos de espiga roja que citar
una raza que no ha encontrado hasta agqui su empleo cultural, ¥ que
no obstante me parece digna de atencidn.

Es el trigo Rousselin (2), variedad de paja abundante, alta, ¥
(ue, sin embargo, se conserva bien derecho, de grano comparable por
su longitnd y calidad al de un Richelle de Nipoles. En el Mediodia
de la Loire es donde este trigo deberia hallar el medio mds conve-
niente para su desarrollo. Aqui, donde sea caltivado en grande, los
fabricantes de harina no tendrin que lamentarse de ello.

No es para buscar un efecto de contraste el que yo cite después
del trigo Rousselin el Shirriff de espiga cuadrada (7ig. 8.*), so-

{r) Mas redondo, corto y rojizo que nuestro pelén, y no sufrié alteracion en las
£x] }'eﬁ:ia.t-ﬂ.dd!‘. pel . PRl

2 tan largo y grueso su grano como nuestro n, pero mas rojizo. Lo tene-
mos sembrado este ado.—N. del T.
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an de

a—Trigo Chidd
de espiga roja.

Fig. 6.

Fig. 5,2—Trigo de Odesa
gin argana.
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bre el cunal se ha diseutido y contradicho tanto hace algnnos afos.

Es que la serie de trigos de grano blanco, e ha agotado, al menos
en cnanto & los trigos tiernos sin argana, v conviene pasar d los
trigos tiernos de grano amarillo 6 rojo.

Hacia 1876 es cnando se comenzo & hablar en el (ontinente de
este trigo que acababa de introducirse en Dinamarca y Holanda. Se
habia recibido de nn tal M. Shirriff. que no habia sido precisamente
el prodnctor. Segin .J. (. Scholey de Eastoft Grange en el condado
York, este trigo se habia encontrado accidentalmente en las fincas
proximas d las suyas.

Le adoptd & consecuencia de la fuerza de su paja, para sus tierras
sometidas 4 los depositos de limo del Humber, y se hizo uno de sus
miis ardientes propagadores. El mérito indisentible que hay que dar
i este trigo es el de producir grandes cosechas, abondndolo conabun-
dancia, y esto hizo gne se le adoptase i segnida en, las diversas co-
marcas de la Alemania del Norte. donde el cnltivo no se preocupa
mis que de obtener grandes rendimientos. Su reputacion llegi s
Francia por las comisiones enviadas en 1882 v 1883 & recorrer la
Alemania del Norte para estudiar las condiciones del enltivo de la
remolacha de azicar v todo lo gue 4 ella se refiere.

Por una curiosa coincidencia, este ano mismo era en el que habin
confiado la multiplicacion del trico Shirrift & un agrienltor de los
alrededores de Paris, el cual me dijo que no habia podido obtener nada
v me rogaba que le diera nueva muestra para cultivarla de asiento,

Es cierto que al lado de sus indiscutibles cnalidades, el trigo
Shirriff tiene el gran defecto de dar un trigo blando y pobre en
vluten. Hay que descartarlo cuando se haya encontrado otra cosa
mejor. Contintio la obra y sé que no soy solo para busear por medio de
un crozamiento un trigo tan productivo y tan resistente & encamar-
se, pero que al mismo tiempo e sobrecoja & merme menos y que ¢
mejor grano. Mi excelente colega v amigo M. Gatellier, trabaja e
el mismo sentido. Es nna empresa cuyo éxito se persigue con afin
en huena amistad. v cuyo resultado seri provechosod los intereses
de la agricultuora.

Puesto que hemos comenzado por los trigos de cnalidad media.
citaremos ann el trigo Hickling, casi abandonado ¢ sustituido por el
trico Shirriff, que tiene todas sns ventajas v se encama menos;
después el trigo Vietoria de Otono (1) (7ig. 9.*), nno de los verda-

(1) De grano mas obscuro, mas lleno y redondo que nuestro pelon. Sembrado en
esta localidad degenerd, mermandose mucho su grano.—N. del 7',



deros tipos de trigo llamado inglés, de larga paja, larga espiga y
grano mucho mds rico en almidén que en gluten. Cnando vegeta
bien da cosechas considerables. Este es del que ha hecho el mayor
Hallet las primeras selécciones. Se le conoce en los alrededores de
Paris con los nombres de trigo Hallet (1), Kessingland, trigo pro-
lifico rojo, v este afio se habla de é1 con el nombre de Nursery.

Hay aqui una confusion que es bueno aclarar antes de pasar mis
adelante. El verdadero trigo Nursery es un trigo de espiga muy
afilada, de grano rojo cobrizo, casi duro, parecido al antiguo trigo
parduzco de Duai. Se tiene en Inglaterra como trigo de otono y de
primavera. Cunando el mayor Hallet comenzo sus selecciones de
trigo, tuvo naturalmente el propdsito de mejorar el trigo Nursery.
Pero buscando la mejor espiga en un campo ¢ tierra, cogioé una es-
piga de trigo Victoria de otono que se hallaba mezclada. Este trigo
tiene en efecto lus espigas mis largas y sobre todo mds anchas que
el trigo Nursery. Y el nombre de Nursery se ha conservado i la
descendencia de esta espiga que corresponde @ otra variedad.

El error es ciertamente involuntario, pero es conveniente hacerlo
conocer para que se sepa bien que el nombre de Nursery (Hallet),
ex simplemente sinénimo del Victoria de Otofio, mientras (ue el
verdadero trigo Nursery es otro distinto.

He aqui trigos de grano amarillo 6 rojo de calidad mucho mejor.
Desde luego el trigo de la Isla de Noé 6 trigo azul (2) (7ig. 10). Ha
perdido mucho terreno en Beance pero ha ganado mucho en Vendée,
en la Charente, el Bordelais, el Bourbonnais, ete. Es muy conocido
por las condiciones que todos sabéis y que no me detendré 4 exami-
nar; su precocidad, su vigor, sn gran rendimiento, atenuado O dis-
minuido por su propension & ser invadido por la roya, el carbin o
tizén y por desgranarse mucho si se deja llegar #i la completa ma-
durez antes de segarlo. La calidad de su grano es 4 lo menos me-
diana, de ordinario muy superior 4 la media.

El trigo Saumur de Otono (3) 6 gris de Saint-Laund (7ig. 11), ex
uno de aquellos que prueban, que produccidn abundante y calidad
superior pueden ir unidas. Si fuera mis facil el conservarlo puro y
menos sensible 4 los frios. el trigo Saumnr dejaria mny poco que
desear.

(1) Tenemos un Hallet Hunter's Wite & blanco de monte, que es tan blance como
nuestro pelon, algo transluciente y de grano mas pequeio.—N. del 7.

2) Su grano es como el de nuestra Barbilla obscura y mas corto.—N. del T,

(3) El grano mis obscuro ain que el anterior y mas corto.—N_ de/ T,
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Fig. 9.8—Trigo ) Fig. 10. Fig. 11.-Trigo
Victoria de Otorio Trigo de Noé & trigo azul, Saumur de Otono.
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En otra época se hallaba muy repartido en el Oise y el Aisne, el
trigo Crepi (fig. 12) que en lo general se ha sustituido por los tri-
gos ingleses, menos rusticos y mucho menos ricos en gluten gue él.
Su gran rusticidad ha contribuido 4 (ue felizmente le conserven al-
gunos agricnltores, bien inspirados, y ha comenzado de nuevo 4 ad-
quirir cierto crédito al que han contribuido las justificadas preferen-
cias de los fabricantes de harinas. Sea por seleceidn directa. sea por
cruzamiento, es preciso buscar el medio de hallar que su paja sea
mas llena y resistente para evitar (ue se encame & tnmbe, que es su
gran defecto.

Divide el campo, esto es, entra en turno con los trigos de los al-
rededores de Paris y con los trigos finos del Norte, el gris ¢ pardo
de Duai, rojo de Armentiers, que hoy dia serian quizd dificiles de
hallar en el pais del que han tomado sus nombres,

No puedo cerrar la lista de los trigos de espiga blanca y grano
rojo sin citar el Touzelle Anone, grande y bella raza meridional, cuya
espiga excede en longitud 4 la de todas las razas francesas, y cuyo
grano rojizo, largo y muy grueso, se clasifica en el niimero de los
mejores trigos para la molienda.

Entre los trigos de espiga roja, el trigo de Burdeos (1) 17y, 13),
ocupa con justicia el primer lugar. La paja es un poco durs. pero
aparte de este ligero defecto, es un trigo (ue puede calificarse de ex-
lente, sin tacha. Bajo el panto fle vista del caltivo, es muy produe-
tivo, ristico, acomoddndose muy bien # cualguier época de siembra.
Puede sin gnebrarse dar muy buenas cosechas, (ue dificilmente, es
cierto, podran segarse con maquina. Pero el grano es grueso, largo.
1leno y pesado.

Este trigo es ciertamente una de las mejores adquisiciones de es-
tos quince aiios ltimos.

No hay ventaja en suplantarlo por el trigo #/ood red (mocho rojo)
6 rojo de Escocia (2) (fiy. 14), también conocido con el nombre de
trigo inglés Goldendrop (grano o lluvia de oro) que tiene el incon-
veniente de aplicarse & muchas razas absolutamente distintas. Intro-
ducido hace nnos 40 afos, el rojo de Eseocia, es uno de los mis
rasticos, mds productivos y bajo el punto de vista cultural. de los
mis seguros de todos nuestros trigos de invierno (3).

(1} Como nuestra Barbilla, pero mas obscuro su grano y mas corto.—N.del T.
(2] Mis obscuro que la Barbilla y de grano mas menudo. Se conservd bastante
bien en nuestras experiencias.—N. del T

(3) Este trigo que pedimos i la casa Vilmorin y cultivamos en esta localidad no
8
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Fig. 12.—Trigo Fig. 18. Fig. 14.—Trigo pelén
de Crépi. Trigo de Burdeos. rojizo 6 rojo de Escocia,
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La calidad de su grano es un poco discntida. Debe haberse nota-
do diferencias grandes 4 cansa de las circunstancias locales. En ge-
neral debe mirarse el grano del trigo
rojo de Escocia como de buena calidad.
No es muy largo, pero casi siempre es
semicorneo, lo cnal es nna sefial evi-
dente de la presencia del glnten en
buena proporeién.

El trigo Lamed es un trigo obteni-
do por cruzamiento. La diversidad de
caracteres de sus progenitores, el trigo
Noé y el Principe Alberto. explica lo
que se nota algunas veces, & pesar de
todos los cuidados para conservarlo
puro, algunas espigas blancas, entre
las espigas rojas que representan la
forma verdadera. Existe alguna ana-
logia aparente entre las espigas del
trigo Lamed y las del trigo Burdeos,
pero la paja es en el primero mds de-
recha y mds blanca, mds hueca y pue-
de sin ninguna difienltad segarse con
la méquina. El grano es groeso y lar-
go y tiene alguna semejanza con el
trigo Saumur, pero es menos colorea-
do. Un poco mis temprano que el Dat-
tel, el trigo Lamed, me parece que
debe ser superior en calidad industria]
en todas las localidades de estios se-
cos y cilidos. En los ensayos hechos
recientemente en el laboratorio de
M. Aimé Girard, los granos de trigo
Dattel y Lamed, cultivados en los al-
rededores de Paris, han dado en glu-
ten seco:

Fig. 15,—Trigo Lamed.

dio tan buen resultado como el Shireff’'Square headed wead (trigo de espiga cuadra-
da) que produjo cultivado 4 estilo del pais una cosecha de 25 fanegas por fanega de
sembradura y que debido 4 esto y 4 su caia resistente y buena paja, se ha pl'sgagﬂ-

dobastante. Sin embargo, conviene advertir que es mas tardio que las variedades
locales.—N. del T.



Trigo Dattel. . . . . . 1206 por % de harina.
Trigo Lamed. . . . . . 10,80 por % »

Siendo el término medio de 11 por 100, el Lamed no lo ha sape-
rado v el Dattel si.

En la madurez, el trigo Browick y el trigo rojo de Saint-Land
presentan cierta semejanza. Esta cousiste en tener uno y otro uns
espiga corta, cuadrads, mny compacta y gruess, derecha & erguida
sobre una paja tiesa, dura, gruoesa y relativamente corta. Estos dos
trigos recunerdan el porte del trigo Shiriff. Pero, mientras que el tri-
2o rojo de Saint-Laud, es nna raza temprana encespedando 6 ama-
collando poco, de follaje corto y derecho con espiga fiicil de desgra-
narse, el trigo Browick es tardio, amacolla mncho, tiene hojas anchas
como el Principe Alberto y madura bien muy rara vez. El grano es
de mediana calidad y se escalda 6 sobrecoge con facilidad. No es un
trigo recomendable para la generalidad de los cultivos franceses. El
trigo rojo de Saint-Laud, puede ser wtil, sobre todo en el mediodia
de la Loire.

El trigo centeno 6 trigo de Polonia, es nna raza bien distinta y
bien caracterizada. Alto de paja, riistico, desarrollindose bien sem-
brado en otofio y en primavera, dando cosechas muy aceptables en
tierras siliceas ¢ arenosas, por lo comin reservadas al centeno, este
trigo se encuentra, con sus caracteres y sus aptitndes propias en toda
la Europa central.

El grano es hermoso, muy semejante al del trigo Noé 6 azul y
ordinariamente de un color dorado muy bello.

Para el Mediodia, la Tounzelle roja de Provenza es uno de los tri-
gos mis recomendables. Es, por decirlo asi, el equivalente en trigo
rojo al de Odesa sin argafia, con lo cual estd dicho su mejor elogio,
La planta amacolla bien, es vigorosa con paja fina, abundante, muoy
flexible, el grano de una calidad industrial inmejorable.

Los trigos con raspa 6 argafia tienen tan escasa aceptacién, sobre
todo en el radio de Paris, que casi no me atrevo 4 hablar de ellos
aqui y no obstante, tengo la conviceién apoyada en muy numerosas
observaciones, que el cultivo de estos trigos daria, mezelindolos, nn
aumento muy notable en la prodaccién total de nuestro pais.

No en vano la raspa 6 argafia se la han dado al trigo. Constitu-
ven desde lnego la defensa mds efieaz contra los ataques de los pé-
jaros, sirven & modo de resorte 6 muelle é impiden que las espigas
se desgranen con facilidad con los grandes vientos; y por tltimo, se
cree que pueden atenuar los efectos de los grandes y repentinos ca-



lores. La principal objecion al caltivo de los trigos con raspa, estri-
ba en la depreciacion de la paja por el mucho tamo, casquillo & paja
menuda y ésta desaparece en gran parte por el uso casi comiin del
ensilado por el gque se tiene el medio de remojar completamente las
glomas y raspas mezclindolas con marterias verdes y acnosas. Para
las comarcas fértiles, de clima freseo & no mny frio, el trigo blanco
Shirrift (1), que es necesario no confnndir con el Shirriff de espiga
cnadrada, es una raza excelente. muy productiva, dando una gran
cantidad de nn trigo hermoso de grano blanco. de ealidad mas que
mediana,

Vegeta muy bien donde prospera el trigo blanco de Flandes, el
trigo rosean ¥ los trigos ingleses. Sin duda, teniendo en cuenta su
origen escoeés, soportarfa gqnizd climas nuis frios,

Entre los trigns con argana que son los mas cultivados en nues-
tro pais, en el que no existe el prejuicic que en Francia, figura nuestro
candeal /fig. 16) de cana llena. redonda. delgada, tlexible y no muy
alta, de un metro 4 un metro diez centimetros, Espiga blanea aplasta-
da, aguzada en el extremo, derecha, muy rala y de argana muy diver-
gente en los anos de buena feeundaeion y fruetificacion. Fl grano es
alargado, muy fino v blanco, produciendo mueha harina v muy buena
porque el hollejo es sumamente delgado. En la coleceién que tenemos
que pasa de 60 muestras de los mnejores trigos de todo el mundo, no hay
ningin grano que sea mis largo, fino y blanco que nuestro candeal,
siendo huena demostracion de ello nuestros selectos trigos de la Sagra
en Toledo, muchos de la provineia de Segovia. Valladolid, Palencia »
Salamanca.

Es muy propenso i encamarse en la primavera. & causa de la finura
de la cafia, v le ataca con mucha frecuencia la earies & vegino, euyva
invasion se nota al exterior por el color amarillento blanquecino que
presentan las esgigaq, pero en camnbio resiste mejor que el pelon la
siega tardia sin desgranarse.

Se sobrecoge & merma con mis facilidad que el pelon v i pesar de
todas estas desventajas se cultiva mdis que este dltimo por las inmejo-
rables condiciones de su grano, el enal hemos podido observar que re-
~ulta mas fino en las tierras caseajosas ¢ pedregosas v de mucho cuerpo.
Amacolla 6 encepa mucho y en nuestras experiencias hemos llegado 4
obtener de un solo grano el nimero inverosimil de 1335 espigas v un
promedio de 40. La longitud npiximwa de la espiga aleanzada por la
seleccion, ha sido de 20 eentimetros con 70 granos.

El afie 1592 <embramos, con la déeima parte de un cuartillo, nnos
1.340 granos, por el sistema Hallet distaneiindolos 25 centimetros en
todos sentidos, una parcela de 84 metros cuadrados. Se perdieron 6 co-
mieron los pijaros v morganos 6 insectos el 20 por 100 v hemos reco-
gido 36 cuartillos que equivale al 360 por une en proporeion de la se-

it] Este trigo tiene ¢l grano tan blanco como ¢l Candeal de la Sagra de Toledo
que es el trigo mas blanco y mas fino que conocemos en Espana. pero el grano dei
Ingles es mas corto y redondo —N. de/ T



Fig. 16.—Trigo candeal de Cindad-Rodrigo.
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milla. La cosecha, en relacion con la superficie, hubiera sido para una
hectdrea la asombrosa de doscientas cincuenta fanegas.

Dadas las excelentes condiciones de este trigo debiera intentarse un
cruzamiento, bien meditado, 4 fin de desterrar sus defectos, que no son
despreciables.

La otra variedad cultivada en este pais es el trigo llamado vulgar-
mente barbilla, con argaia, de aspecto parecido al candeal, pero mds
fuerte, de cafia llena poco abundante de paja, con la espiga mds grue-
sa y el grano de color rojo y mucho mds abultado y basto, y la piel 1
hollejo mucho méds grueso El cultivo de este trigo estd extendido en
en este partido y el de Vitigudino en los terrenos procedentes de la
descomposicién de las rocas graniticas y esquistosas, de poco fondo y
donde en general el cultivo y los abonos son mis deficientes.

El trigo Champagne ordinario es una raza extremadamente pro-
ductiva & pesar de su modesta apariencia.

La paja es fuerte aunque fina, las espigas se entrelazan por decir-
lo asi, y se sostienen mutuamente: menudo, no se encama con faci-
lidad y da cosechas notables. El grano es rojo pdlido, semitierno,
largo, y presenta todos los caracteres, de un trigo de calidad cnando
menos mediana. En un ensayo comparativo hecho este afio en Ve-
rrieres ha sobrepujado en producto 4 todos los demds trigos inclnso
el redondillo ¢ fanfarrén de Australia.

Muchas de nuestras regiones montafiosas de la Francia tienen
sus trigos con argana propios del pais, cuya resistencia 4 los frios
v temporales de todo género hace que se conserven con justa razin;
muchas de estas razas locales serian probablemente dignas de que
se extendiese mds su cultivo y seria de desear que desapareciese el
prejuicio tan extendido respecto & los trigos con argana. Para las
tierras medianas, hasta en el Centro y el Oeste de Francia, el trigo
Rieti (fig. 17) raza italiana de gran produccién y grano magnifico,
casi cirneo, constituye una 1til adquisicién. Originario de un valle
muy fresco, no hay que temer, como en los trigos de paises muy se-
cos, la invasion de la roya 6 atabacado, cuando se cultivan en Fran-
cia. Hace muchos afios que se ha estudiado de cerca y la constancia
de sus caracteres me parece completa.

El trigo Roussillon tiene un cardcter casi meridional. Es bien co-
nocido y muy estimado en la region del Sud Este y aun en una gran
parte de la cuenca del Garona. Es una raza local, de gran calidad,
(Jue conviene conservar con esmero.

Otro trigo barbudo ¢ con argafia que serfa injusto olvidar, es el
herizo negro (1), raza que se distingue perfectamente, tan notable

1) Su grano como el de Barbilla, muy obscuro y muy menudo.—N. del T.
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por el aspecto de su espiga corta, cuadrada, grisicea y herizada de
argafas fuertes, como por su grano pequeiio, fino, aunque muy cor-
to, corneo totalmente; con envolturas 6 glumas muy delgadas y de
color rojo cobrizo. Hemos recogido muy pocos granos en Francia,
entre todos los trigos ensayados, que puedan rivalizar en peso espe-
cifico con el Aerizo. He pesado muchas veces muestras cuya densi-
dad aleanzaba 89 kilos el hectélitro. (Un poco mas de 107 libras la
fanega.) El grano debe dar muy poco salvado y una harina muy
rica en gluten. Por otra parte esta variedad es muy notable por la
facilidad conque se desarrolla en las cirennstancias mas diferentes:
en buena O mala tierra, de otofio O de primavera, da casi siempre
una cosecha aceptable. No obstante, conviene advertir que es el me-
jor trigo para tierras medianas v climas frios. En otras partes, las
razas mis delicadas pueden dar cosechas mis satisfactorias, El
principal defecto del-trigo /erizo es la finura exagerada de sn paja
que se quiebra muy ficilmente por el peso del grano.

Vamos 4 pasar aun rdpidamente revista 4 los redondillos ¢ fanta-
rrones, los trigos duros y los espeltas y escandas.

Lo haremos sin extendernos demasiado, sobre todo en los prime-
ros y en los tltimos que deben ser mirados como razas inferiores
que estin llamadas 4 desaparecer & consecuencia de las mejoras de
las tierras para dar lugar & los trigos blandos.

Los redondillos 6 fanfarrones son trigos bastos bajo el punto de
vista de la calidad, con envolturas o glumas gruesas, dando mucho
salvado., Tienen importancia como razas de grandes rendimientos
acomodsindose bien 4 tierras friaus, encharcadas, muy dcidas 6 muy
hiimedas para que puedan vegetar bien los trigos finos. Sn inmuni-
dad, casi completa para las enfermedades (ue atacan 4 los otros tri-
gos, debe tenerse también en cuenta como nn mérito importante.

El Petanielle blanco 6 trigo hibrido Galland (/ig. 18) que no tie-
ne de hibrido méds que el nombre, ha reemplazado casi completa-
mente 4 todos los otros redondillos & fanfarrones de grano blanco.
Es un trigo vigoroso, con caia muy fuerte, alto v de espiga cuadra-
da, graesa, blanco, con argana que 4 veces pierde cuando madura.
El grano muy grueso y mny voluminoso, tiene un peso y una blan-
cura muy notables. Bajo el punto de vista de la calidad es materia
de apreciaciones muy diversas, motivadas probablemente por las
diferencias locales. Mientras que en lo general se compra para el
cultivo por un precio menor que los trigos finos, se me asegura que
en el Sud Este se paga més con frecuencia.



Fig. 17.~Trigo Rieti. Fig. 18.—Trigo redondillo blanco.
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El trigo gigante del Milanés y el Nonette de Lausanne, llamado
también trigo de Santa Elena, se cultivan en la Anvernia. Tienen
las espigas bellosas, cuadradas, los granos de nn rojo pilido, eér-
neos, jorobados 6 designales; dan nna harina apropiada, sobre todo
para la fabricacion de pastas. Difieren uno de otro por el color de
la espiga, que es rojo en el segundo, y gris rata en el primero.

El redondillo de Australia (7ig. 19) es todavia mds obscuro. Es
gris de ardilla con raspa casi negra en los afios cdlidos.

Su produceién considerable en grano hace que se admita en los me-
Jjores cultivos en una cierta proporcién, 4 pesar de la inferior calidad
reconocida de su grano y de su paja. Sn maduracién tardia permite
escalonar los trabajos de la siega, y la diferencia que existe entre
sn grano y el de los trigos blandos no es realmente enorme en cier-
tos casos. Es de un color amarillo agradable, largo, poco contrahe-
cho, y podria casi algunas veces tomar el aspecto de un trigo fino.

Entre los redondillos se halla todavia el Petanielle negro de
Niza (1), soberbio trigo meridional que en Paris no se desarrolla
mas que sembrado en primavera, y también el trigo del Milagro 6
trigo de Esmirna de espiga compnesta, raza extrafia que seduce 4
primera vista 4 los ignorantes, pero que los cultivadores experimen-
tados desechan, porque saben que el niimero de espigas estd en ra-
zén inversa de su desarrollo individual, y que en suma este trigo
produce en cantidad mucho menos que otro cualquiera y su grano
es mds dificil de trillar y de limpiar.

Lios trigos duros son casi para nosotros productos exéticos.

La Argelia no obstante produce una gran cantidad y deberd ten-
derse 4 que produzca méds. Mejor apropiados que todos los otros
trigos para los climas calientes, de estio precoz, los trigos duros
dan un grano en que el gluten predomina sobre el almidén en pro-
porcién algunas veces excesiva. El trigo Belotourca (2), uno de
aquellos que vegetan muy bien aun en el invierno, en los alrededo-
res de Paris, hace excepcién 4 esta regla y adquiere un aspecto rosa
velado del trigo Arnaoutka. Losdos tienen los granos parcialmente
harinosos y deben dar excelentes harinas para la panificacion.

El trigo de Medeah (3) goza desde hace mucho tiempo de una
reputacién merecida: productivo, resistiendo bien el calor, muy rico

v_(:) dS;;bgmoN :‘: mor la Barbilla muy obscura que se cosecha en el partido de
it o,

(2) El grano de este trigo es como la Barbilla que llaman acandealada, y expe-
rimentado jord blanqueando.—N. del T ® y

(33 Come Ba?hlh, de grano trulucuntc Degmal‘o sembradoaqui.—N. del T,



Fig. 19,—Trigo redondillo de Australis.
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en gluten, es objeto de nna exportacién muy importante como trige
de semilla.

El Jerez, de espiga cuadrada (1), grueso, compacto; los trigos
de Taganrock con argafia muy desarrollada son todavia buenos tri-
gos duros, notables por la longitud de su grano, que es blanco, cor-
neo 6 vitreo, traslicido y que hace presumir la identidad de los tri-
gos duros con el trigo de Polonia.

Este, en que se exagera todavia la longitud de su grano y su
apariencia cérnea, se distingne sobre todo por el desarrollo casi fo-
lidceo de las glumas y glomillas que forman las espiguetas. No es
posible confundirlo con ningtin otro trigo cuando se le ha visto una
vez. Como todos los otros trigos duros no tiene interés mids que
para la Provenza v Argelia (2).

De los trigos vestidos ¢ sean los que conservan adheridas las
glomas al grano al trillarlos, espeltas, almidoneros. escafias 6 es-
prillas. no diré mis que una palabra. Muy risticos y poco exigentes
pero poco productivos, necesitan para despojarlos de sus envolturas
persistentes una serie de aparatos especiales, v estin llamados 4
desaparecer ante las razas mejoradas que existen hasta el presente
4 las que puedan aparecer en el porvenir.

LI

No se crea en manera alguna gue las variaciones espontdneas del
trigo sean la sola fuente de razas nuevas. Desde hace mucho tiempo
los investigadores que se han dedicado 4 estos trabajos han provo-
cado la aparicién de formas superiores por mestizage é hibridacion
razonados entre las diversas razas de trigo, y estos esfuerzos han
tenido su éxito. Patrick Shireff en Escocia, ha obtenido de esta ma-
nera diversas razas ue subsisten atin y ya se ha hecho mencion en
este optisculo de los trigos que he creado por el mismo procedimien-
to. El mestizage é hibridacion, cruzamiento, abre las puertas 4 las
variaciones del trigo, les fuerza casi & manifestarse en una direceién

(1) Como la Barbilla, acandealada y algo trasluciente. Degenero también.—
N.del T.

(2) En nuestro pais se cultiva en las Baleares con el nombre de Bona, y algo en
las montaifias de Lebn; la espiga es muy grande y ancha, se resiente de la falta de
humedad, resiste mucho los frios y no le atacan tanto los gorriones por tener las
glumas & envolturas del grano muy desarrolladas. El pan que produce es de infe-
rior calidad aunque muy nutritivo por tener mucho gluten. Cultivado aqui se so-
brecogio.—N. del T.
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precisa si los progenitores han sido hibilmente escogidos. Pero la
fecundacién cruzada no da por si sola una raza fija y uniforme.
Para llevarla 4 cabo & que merezca realmente llamarse una raza
nueva la variacién obtenida, debe someterse 4 nna seleccién riguro-
sa y metddica y esto d veces durante cinco ¢ seis afios y ann mds.
- La seleccién de la que he hablado yo mucho, sobre todo desde
hace algunos afios, es la operacién fundamental que preside 4 la
formacion de toda raza de seres organizados. Es la seleccion natu-
ral o artificial de los individnos gqne deben perpetuar la raza, y la
supresion de otros al menos como reproductores. Es, en otros tér-
minos, la eliminacion de todos los no apropiados y la conservacion
exclusiva, para el fin de la reproduccion de los seres miis aptos para
mantener la perfeccion de la raza y ann para hacerla mejorar. Es
una operacién tan sencilla en su principio como complicada y heri-
zada de dificultades en su aplicacion. Mal practicada deteriora las
razas en lugar de mejorarlas,

Todo el mundo puede hacer la seleccién, pero es necesario golpe
de vista, juicio y un tacto particular para hacerla con éxito. En
cuanto 4 la operacion del cruzamiento no presenta dificultad seria.
La jigura 20 ayudari 4 comprender lo
(ue representa, La peqnena barqnilla
es la flor del trigo abierta; en el inte-
rior estdn los elementos esenciales para
la reproducecién: el pistilo y los es-
tambres conteniendo el polvo fecnn-
dante, el polen. Cnando se quiere ern-
zar un trigo con otro es necesario en
el momento en que esta flor estd toda-
via cerrada y en el que los estambres
no se han abierto ain, entreabrir la Fha:f’-;r‘f:'ﬂ‘g:’;bg:t;fiﬂ
tlor, sacar los tres estambres, y después
por medio de nna pequena ligadura que se pone alrededor de la tlor
v de la espiga entera, impedir qne la flor se abra espontineamente.
como se abriria para recibir el polen extrano. Al dia siguniente 6 al
otro, trayendo una espiga proxima 4 florecer de la especie que debe
de dar el polen, se entreabre ligeramente la tlor y se vierte el con-
tenido de un estambre madure y ya reventado por una de sus estre-
midades, después se ata de nuevo para estar seguro de que ningtin
polen extrafio venga & influenciar el producto; es una operacitn
muy sencilla, se puede decir muy ficil. aunque necesita un poco de




— 46 —

habilidad, ¥ se liexa de esta manera 4 conseguir el ernzamiento. Se
obtienen asi granos de trigo que sembrados producen plantas gene-
ralmente intermedias (si la fecundacién se ha hecho) entre los ca-
racteres de los dos trigos que han servido para produoeirla, y por
una de estas leyes naturales conocidas sin ser absolutamente expli-
cadas, sucede 4 veces qne por el hecho de este cruzamiento el pro-
ducte presenta uns de las coalidades de uno de los progenitores en
un grado de mayor desarrolle, més acentnado que lo presentaria la
misma planta madre; de esta manera se puede llegar aprovechando
una pequefia modificacion que se produce en un sentido, 4 acentuarla
¥ hacerla caminar mucho més rapidamente que por I seleccién pura
¥ simple. Pero es necesario insistir mucho en que en el intento pars
conseguir razas de trigos por cruzamiento la seleccidn sea innece-
saria; al contrario, e¢s absolutemente precisa, como ya os he dicho
antes de ahora. Y es importante que se la encamine con constancis
en la misma direceién; es el tnico medio de dar fijeza 4 la raza en
formacién.

Pero ann admitiendo la posibilidad de ver salir por lag siembras
que se hacen en las diferentes comarcas trigos excelentes por todas
partes, debemos pemsar ante todo en sacar partido de las fuentes
que actnalmente existen. Hemos visto que son variadas ¥y numero-
8a3 y 4 utilizarlas lo mejor posible es & lo que deben tender todos
los esfuerzos que cads uno hagsa, segiin sus fuerzas y sus medios de
accion, con el propésito de mejorar unestra produccién de trigo.

Aqui, sefiorcs, me parece que se necesita la mayor prudencis, ¥
cualquiera que sea el valor de los datos que poseemos sobre el mé-
rito relativo de las diversas razas de trige, no quisiera gue ni una
sola desapareciese sin estar seguro de poderla reemplszar por otra
de mérito eqnivalente.

Las causas que contribuyen & que un trigo sea preferido 4 cual-
quier otro en una comarca dada son muy complejas, algunas veces
muy especiales, como ya lo hemos visto con respecto al trigo de ri-
bera de las méargenes del Saona, del que nos hemos ocnpade mds
atrds. )

La primera operacién, antes de aconsejar la propagacién de cier-
tas especies y el abandono de otras, debiers ser hacer nna especie de
estadistica de los trigos cultivados y de la importancia de su pro-
- duceidén. Esto existe para las razas de ganado, ;por qué no hacerlo
pars las razas de trigo, sobre todo después que Ja descentralizacion
de la ensefianza agricola ha colocado en cada nna de nuestras pro-
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vincias un hombre instruido, activo y provisto de todo lo necesario
para dirigir sus estndios & investigaciones de este género? Y por
este medio no tendrian los profesores provinciales de agricultura
més que dar un paso para dedicarse & la experimentacion de los tri-
gos mas andlogos & las razas locales bajo el punto de vista de la
naturaleza, del producto y de la aptitud para acomodarse & las con-
diciones geoldgicas y climatologicas del pais. Tendrian también
mucho en que ocuparse y muy tutilmente, intentando mejorar las ra-
zas locales por seleccion, como Mr. Graudean lo recomendaba 1lti-
mamente con mucha razon.

En lo que concierne & los cuidados de cultivo necesarios para
acrecentar la produceion y mejorar la calidad del producto, las in-
dicaciones generales que se pueden dar, salvo las modificaciones
que en cada caso la experimentacion local haga notar, son las si-
guientes:

Cuidar la simiente, y por aqui economizar una parte de los 15
millones de hectolitros empleados cada ano para la siembra. Si se
redujera en una mitad, el equilibrio seria con muy poco establecido
entre la produccién y el consumo, siendo la produceién de 100 4 105
millones de hectélitros y el consumo de 110 & 120, Con las sembra-
doras de que se dispone actualmente hay gran facilidad de repartir
100 kilogramos de semilla por hectirea (poco mds de dos fanegas)
con la mayor regularidad para obtener una siembra mds que sufi-
ciente en lineas poco espaciadas y 4 distancia bastante grande sobre
las lineas. Se necesitan 400 canas por metro cuadrado para una
produccion de 38 4 40 hectdlitros por hectirea; éstas se consiguen
ficilmente por el ahijamiento & amacollamiento (si se nos permite
la frase) sembrando cien granos y aun cincuenta solamente por me-
tro: pero cuento 200 para dar cabida 4 todas las causas de destruc-
ci6n. Ahora bien veinte granos pesan término medio un gramo;
100 kilogramos de trigo dan 200 granos por metro cuadrado.

Vamos & echar esta misma cuenta para las sementeras usuales en
este pais.

La fanega de puilo en esta localidad, segin el promedio obtenido
por nosotros con la mayor escrupulosidad, en tierras buenas, es de
36,33 dreas 6 sean 3.633 metros cuadrados. En esta superficie por tér-
mino medio, repetimos, pues hay ocasiones y sembradores que arrojan
una fanega en 24 dreas ¢ 2.400 metros cuadrados, y otros la extienden
mucho mis, se deposita una fanega de trigo de un peso medio de 94
libras 6 sean 43,240 kilogramos. A la hectdrea le correspondersn, pues,
119 kilogramos, y continuando el cileulo en igual forma y bajo el mis-
mo supuesto que lo trae el autor, al metro cuadrado, en una distribu-
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cién exactamente igual, le corresponderdin 238 granos aproximada-
mente. :

Coino la labor en toda Castilla se hace alomada ¢ en sureos, supo-
niendo un rectdngulo de 60 metros de ancho por 60,55 de , ten-
dremos la superficie exacta de una fanega de puio. Ahora bien, el
surco 6 lomo tiene en esta localidad un ancho de 0,50 4 0,58 metros, y
m&;niando que se tracen paralelos al lado mayor y de un ancho de
0,56 metros, el nfimero de surcos serd de 107 aproximadamente, por
cuya razon cada surco lleva 8.175 granos en toda su extensién, y como
ésta es de 60,55 metros, cada metro longitudinal de surco llevard 135
granos de trigo. {

Para terminar este cdleulo y en el supuesto de que se pierdan la mi-
tad de los granos y que cada uno de los que nacen produzean dos es-
pigas, tendremos 135 espigas por metro lineal de surco, y en el metro
cuadrado 241 espigas, poco mis de la mitad de las que se necesitan
para conseguir una cosecha de 38 4 40 hectélitros a equivalentes
4 24 y 26 fanegas por fanega de sembradura; y por lo tanto, la cosecha,
echando un poco mis de semilla que la aconsejada por Vilmorin y
otros autores, se reduce 4 12 6 14 fanegas por fanega 6 sea la mitad.

El aiio pasado tuvimos la paciencia de contar las espigas 6 caias
que habia en un metro lineal de surco en distintos sitios y pudimos
observar que los trigos muy espesos solian contener desde 220 4 290,
descendiendo hasta 40 y 30 en los muy ralos, pero la media en trigos
de huen aspecto y haciendo concebir buenas esperanzas, fluctuaba en-
tre 100 y 120 espigas, lo cual coneuerda perfectamente con la cosecha
obtenida.

Para que en este pais lleguen 4 obtenerse cosechas de 38 4 40 hee-
télitros por Ha se necesita, suponiendo la tierra @ hoja toda igual, lo
cual es muy raro, naturalmente, que haya de 220 4 230 espigas por
metro longitudinal de surco, espesura que es atin mds rara que la su-
posicién anterior. Todo esto dando por sentado que la espiga esté bien
cuajada y llena. ;

Aconsejamos 4 los labradores que mediten sobre estos ecdleulos y ex-

riencias repetidas por nosotros desde hace algunos afios y que nos
ﬁn dado resultados asombrosos, porque de una buena siembra, bien
distribuida y enterrado el grano & una profundidad conveniente, de-
pende en una gran parte el conseguir una cosecha abundante.—Nota
del traductor.

Preparar cuidadosamente la simiente para evitar los danos de la
caries 6 begino. ;

Hacer cuanto sea posible para que desaparezcan las cansas de
invasiéon por la roya 6 moho.

Combatir los dafios que ocasiona el encamarse los trigos, retar-
dando si hubiera necesidad el que¥ste suba 6 encafie pronto, econo-
mizando los abonos nitrogenados y haciendo que penetre el mayor
tiempo posible el ambiente y la lnz hasta el suelo en que estd sem-
brado el trigo.

Emplear los medios para que el trigo solo, se aproveche de las
materias nutritivas de la tierra, labrindola y escarddndola por to-
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das partes donde esto sea posible. Es raro qune esta operacién no
pague sus gastos con el anmento de la cosecha. |

Evitar las pérdidas en la siega escalonando los trabajos por el
cultivo de trigo de madurez sncesiva, segarlo un poco tierno y co-
locarlo en hacinas desde luego que se comienza esta operacion.

Emplear las mezclas de trigos que bien combinadas y formadas
de razas que puoedan ser sembradas en la misma época dan casi
siempre mais en cantidad y en calidad que los trigos que se siem-
bran sin mezela (1).

Ocupar con los trigos de gran produnccidn, entre los que deben
ser preferidos las razas de mejor calidad, blanco de Flandes, Roseau,
Saumur, Dattel Lamed, en las tierras ricas, sobre todo en los valles
v Hanuras de alavién, donde la naturaleza ha preparado la mezcla
de los diferentes elementos minerales apropiados 4 la prodnccion
de los trigos escogidos, selectos.

Conservar para las tierras menos ricas y los climas mds duoros y
dsperos las castas de grano largo, sin argafa O con ella, como el
trigo Crepi, el Hunter, el trigo centeno, el de Champagne ordinario,
el Erizo. que son susceptibles de dar, con algunos cuidados, cosecha
abundante v de calidad conocida.

Reservar para las tierras del Mediodia, donde el invierno no es
nunca riguroso, los trigos de Tularera, Rickelle de Niipoles, Odesa
sin raspa, Touzelle rojo de Provenza que son también trigos de
calidad superior.

Destinar aun 4 los redondillos 6 fanfarrones las tierras todavia
frias, muy arcillosas 6 mal saneadas; 4 los trigos duros las de paises
meridionales.

En igualdad de condiciones, dar siempre la preferencia 4 las ra-
zas de calidad superior, produciendo menos salvado y mis gluten.

Y de una manera general, proporcionar siempre la casta al estado
de fertilidad natural 6 artificial de la tierra.

Es una falta casi tan grave poner un trigo de escasa produccién
en una tierra muy bnena, como poner un trigo mejorado y exigente
en una tierra pobre; en uno y otro caso, la cosecha no paga los gas-
tos del cultivo.

En resumen y ante todo, no innovar sino con mucha circunspee-
cion v guiados por la luz de la ciencia y la experiencia. No sustitair
por una raza nueva otra ya conocida que da cosechas regnlares, en

(f) Véanse «Los mejores trigoss, por Mr. Vilmorin-Andrieux y C.a
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tanto que no se haya experimentado seriamente y se haya hecho el
ensayo comparativo de las dos variedades. En agricultura, sobre
todo, el éxito no se improvisa, se prepara de mucho tiempo atrds y
este es el cardcter de los progresos durables que han de hacerse paso
4 paso. Que cada uno de nosotros por sus consejos, por su influencia
6 por sus ejemplos, haga dar 4 la produccion del trigo uno de estos
pasos para adelante y se habrd hecho acreedor al reconocimiento de
la agricultura y de todo el pais.

Hexry L. pE VIiLMORIN
Miembro de la Bociedad Nacional de Agricultura.

EL INVIERNO DE 1890 AL 91 Y LOS TRIGOS

El invierno de 1890 al 91 es uno de aquellos que no se olvidarin
v del cual se hablard constantemente en el hogar de todos los la-
bradores. Las heladas, de una tenacidad extraordinaria y de una
intensidad muy grande, al menos durante los primeros dias, han
tenido todos los campos de Francia, 4 excepeiin de un pequefio te-
rritorio 4 los bordes del Mediterrineo, bajo una capa de hielo, cuyos
efectos han sido por todas partes los mds desastrosos, debido 4 que
casi en ninguna parte la nieve ha recubierto la escarcha. La mayor
parte de las plantas de los campos y de los jardines, sorprendidas
bruscamente en plena vegetacion bajo la influencia de una humedad
casi templada, por frios de 154 18° bajo cero, han perecido en gran
nitmero en los primeros dias del hielo; de aqui el fendmeno casi sin
ejemplo de que las coles y los ajos se helaron en pleno campo y en
las huertas, no quedando al cabo de algunas semanas mis que una
mancha blaneca sobre el terreno antes cubierto de verdor intenso; de
aqui también el notarse en los mercados una falta sin precedente
de todas las verduras de invierno.

Del 25 de Noviembre al®21 de Enero, por lo que respecta 4 todos
los alrededores inmediatos de Paris, la tierra ha permanecido cons-
tantemente helada; se ha hecho absolutamente imposible labrar la
tierra v la costra helada ha alcanzado una profundidad de 0,60, y
en algnnas partes, segin autoridades dignas de fe, hasta 1,10 me-
tros en los terrenos con exposicion al Norte,
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¢Qué ocurrird en estas condiciones 4 los cereales de invierno?

Esto es lo que se ha preguntado por todas partes con ansiedad
por los resultados de la cosecha futura y del déficit probable de la
cosecha de trigo para la alimentacion piblica.

Los centenos son, relativamente 4 los paises vecinos, poco cultiva-
dos en Francia; mucho mds sufridos y rasticos que los trigos, sem-
brados antes que éstos podrian resistir 4 las intemperies y desde
luego si se exceptian algunos departamentos situnados al Norte de
Paris en las regiones en que se cultiva el centeno habia una cosecha
normal.

Las avenas y cebadas de invierno han perecido en general.

Es preciso reconocer que fuera de la Bretafia y de la regiin del
Sud-Oeste son cosechas mds O menos precarias en nuestro clima;
pero su incertidumbre por muy lamentable que sea para los produc-
tores no influye grandemente sobre la alimentacién en general, toda
vez qune estos granos no son consumidos por el hombre y la destrue-
cién de estos cultivos de invierno se compensa muy bien este afio
por las siembras de cebadas y avenas de primavera.

Queda el trigo, cuya importancia es capital entre nosotros, para
la fabricacion del pan, y cuyos 120 millones de hectdlitros aproxi-
madamente son necesarios para nuestro consumo anual.

No hay nada mds confuso ni mis contradictorio que los consejos
v los juicios de las personas mds expertas en agricultura mientras
ha durado el periodo de las heladas. La agricultura habia sido sor-
prendida en plena siembra; muchos trigos, no obstante, en las re-
giones de cultivo poco adelantado se habian sembrado un mes antes
que sobrevinieron los hielos; otros muchos, sobre todo en las gran-
des llanuras del Norte v Noroeste, se habian sembrado en el co-
rriente de Noviembre, y otros todavia felizmente, vistas las circans-
tancias, quedaron sin sembrar por los grandes frios que vinieron 4
interrumpir las operaciones del cnltivo.

Mientras duraron los frios y aun durante las primeras semanas
que siguieron al comienzo del deshielo, las mds contradictorias opi-
niones surgieron entre los labradores y las sociedades de agricultn-
ra. Para unos, todos los trigos de otoiio se habian perdido y se hacia
preciso con la mayor urgencia resembrarlos; para otros, el daio era
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mds aparente que real, convenia esperar, la naturaleza repararia el
dafio causado si realmente lo habia: otros, en gran niiero, creyen-
do que el perjuicio era grande esperaban no obstante que una pri-
mavera templada, abonando bien con nitrato de sosa, podria volver
las cosas 4 su primitivo estado.

Las mismas divergencias existian sobre los trigos que habian de
sembrarse luego que sobreviniera el deshielo; por una parte las pro-
visiones existentes de buenos trigos de marzo no eran suficientes
para sembrar toda la superficie que no estaba ocupada y que podria
quedar libre, y por otra, la época ya avanzada del invierno y la lenti-
tud del deshielo hacian un poco arriesgado la resiembra con los tri-
gos de invierno.

A pesar de esto las semanas pasaban y las noticias que llegaban
de todas partes no daban completamente la razdn 4 ninguna de las
opiniones que acabamos de exponer, razén por la que no permitian
inelinarse 4 favor de ninguna de las diversas indicaciones formnnla-
das por los pricticos que daban su consejo en este embarazoso caso.
Resultaba, en efecto, que segin las investigaciones hechas por par-
ticnlares y por asociaciones locales, que segin datos comunicados &
la administracién 6 recogidos por los periddicos O diversas socieda-
des, que los trigos sembrados es cierto que habian sufrido en todas
partes, pero que el dafio era excesivamente variable segin las regio-
nes, segtin las razas de los trigos sembrados, segin la naturaleza
del terreno y segiin la época ¥ las condiciones en gne se hicieron las
siembras: bajo el punto de vista de la cosecha futura, todo dependia
de la importancia ¥ del éxito de las siembras de primavera. Las di-
versas maneras de apreciar el estado de las cosechas y las distintas
indicaciones sobre los medios (ue habian de emplearse interpretin-
dolas cada cual & su gusto, eran origen de consejos mny variados y
d veces contradictorios.

Entre tanto, los cultivadores no permanecian inactivos; mientras
que se discutia en las sociedades y periddicos, cada cnal tomaba su
partido segin sn manera de ver, su instruceidn, las circunstancias
locales y los consejos y ejemplos de sus convecinos. Se puede calcu-
lar que en todo el paix la cuarta parte de los trigos sembrados en
otofio habia recobrado la vida; de esta extension, lo menos la mitad
se habia resembrado con los mismos tricos de otofio. Una cuarta
parte aproximadamente se habia sembrado con trigos de febrero o
trigos propios de marzo, y otra cnarta parte se habia ocupado con

los cereales secundarios: cebada, avena, alforfon, 6 se habia plantado
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de patatas. La mayor parte de las tierras preparadas para trigo y
no sembradas antes de los hielos se ocuparon con los trigos de otofio
Inego que se desheld la tierra. Estas operaciones de siembra y re-
siembra se han prolongado todo el mes de febrero, todo el de marzo
v una parte del de abril, con lo cual resulté que en 1891, la exten-
sion ocupada por los cereales ha sido & pesar de los perjuicios del
invierno, tan grande 6 mis que la de nn ano medio.

;Pero nna hectirea de trigo en 1891 mantenfa las mismas espe-
ranzas respecto & la cosecha que una hectirea de trigo en afio me-
dio? Esto es lo que cada uno preguntaba en la primavera. Un final
de invierno excepcionalmente favorable & la germinacion y al des-
arrollo de los cereales; los meses de abril y mayo, frios y tardios
(ue parecian s bien el anuncio de la primavera que no su llegada,
favorecian por demis los cereales retrasados. El empleo del nitrato
de sosa en polvo, insuficiente para reconstituir los trigos muy dafia-
dos por la helada, habia mejorado mucho aquellos cuya vegetacion
no habia sido nuis que detenida por el mal tiempo v habia activado
el desarrollo de las dltimas siembras; la prolongacion excepeional
del periodo, durante el que los trigos echan raices y amacollan, ha-
bia permitido 4 los de otono, sembrados en primavera y aun al co-
mienzo de marzo, desarrollarse con muy poca diferencia como si se
hubieran sembrado en su época oportuna: en cnanto al trigo azul 6
de Noé y al trizo de Burdeos, sembrados después del invierno, ja-
mis se habian presentado tan hermosos ni alimentado tan bellas
esperanzas. En estas circunstancias, & la preocupacion de conocer
cuil podria ser la cosecha, se anmentaba para mi una extrema cu-
riosidad por saber como habian resistido las distintas variedades de
trigos durante y después de nn invierno tan excepcional. Dirigi ha-
cia fin de mayo 4 casi doscientos agricultores, asi como & los profe-
sores provinciales de agricultura vy i los presidentes y secretarios de
numerosas asociaciones agricolas, un cuestionario que interrogando
sobre los efectos del invierno v el estado presente de las cosechas,
insistia especialmente sobre el grado de resistencia de las diferentes
variedades de trigo de cada comarca 4 las intemperies, De todas
partes he recibido muy numerosas y muy interesantes contestacio-
nes y no sé cimo agradecer i los que las dieron la precision, la cla-
ridad y la competencia de sns respuestas; del conjunto de estas no-
ticias, (ue yo quiero resumir taun exactamente como me sea posible,
para deducir ensefianzas propias, para ser retenidas y aplicadas
tilmente, es de lo que nos vamos & ocupar 4 continuacion.
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Este intento no es un trabajo ficil, porque la diversidad de apre-
ciaciones no cede en nada 4 la de las noticias que los cultivadores
snministraban i mitad de invierno. De region 4 region el cilculo
del déficit probable varia mucho; varia casi tanto de una localidad
4 otra en la misma regiin. Ademis de esto, en una misma localidad
los trigos han sufrido mids ¢ menos, segiin que se hayan sembrado
mucho antes, poco ¢ inmediatamente antes de los hielos: en una
palabra, de todas las cuestiones planteadas en el interrogatorio no
hay ninguna que como ésta haya recibido de los diversos correspon-
sales contestaciones tan diametralmente opuestas. Para abrazar el
conjunto, examinando bajo los distintos puntos de vista la parte
que coneierne 4 cada uno legitimamente, intentaré agrupar los da-
tos relativos 4 cada uno, estudiando: 1.° la fisonomia general de la
cosecha en cada region: 2.° su influencia sobre las diversas varie-
dades, ¥ 3.° la influencia de las condiciones de cultivo.

Hay que tener en cuenta, desde luego, qne las distintas regiones
agricolas de la Francia no han sufrido en una proporcion igual las
consecuencias del ultimo invierno: en primer lugar porque el rigor
del frio no ha sido por todas partes igual, y en segundo, porque la
importancia del cultivo del trigo, no siendo igual por todas partes,
las pérdidas no pueden haber sido las mismas.

Legion del Noroeste.—En esta region el dainio, aunque grande, se
ha atenuado por el amacollamiento vigoroso que tuvo lugar bajo la
influencia de una primavera muy favorable: en definitiva, la apa-
riencia era buena en mayo, v sin las desastrosas lluvias del estio la
cosecha habiera sido igual ¢ superior & la media. En condiciones
semejantes las diversas variedades de trigo han sufrido lo mismo.

Region del Norte.—La regiin del Norte, que comprende las gran-
des llanoras de Flandes, la Picardia, el Laonnais y el Soissonnais,
es una de las principales regiones productoras de trigo en Francia
y al mismo tiempo una de aquellas en que los efectos desastrosos
del invierno se han hecho sentir con mayor intensidad: las pérdidas
han sido muy considerables elevindose por cima del tercio de los
trigos germinados antes de la venida de los frios.

El caricter mds saliente de la estacion en esta comarca ha sido
el gran retraso de las labores de otono; si este retraso ha ocasionado
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la pérdida de una gran parte de las remolachas destrnidas en la
tierra, se ha compensado impidiendo la siembra de muchos trigos
hasta el mes de Febrero, los cuales prometian en Junio una magni-
fica cosecha. ('omo los trigos de gran produccion han sustituido casi
completamente en esta region & las antiguas ruzas locales, la com-
paracién no ha podido hacerse entre estas dos clases de trigo.

Regiin del Nor-Lste.—En el Nor-Este, al contrario, donde el
invierno ha sido mas duro, los trigos del pais annque han sufrido
mucho llevaron una inmensa ventaja sobre los trigos ingleses, que
han perecido casi por completo. Aqui es donde los trigos rojos de la
Lorena, Hamados de Seille, de Pout-ia-Mousson, de Aulnois, asi como
el trigo rojo de Altkirch, han demostrado su superioridad.

Las alternativas de hielo y deshielo que tuvieron Ingar 4 fines de
invierno, han sido, segiin opinién de todos, tan perniciosas como los
grandes frios de Diciembre y Enero.

Regiin del Oeste—Los danos en ésta han sido muy limitados,
de escasa importancia en lo referente 4 las distintas variedades que
han sufrido casi por igual, siendo mayor su influencia por lo que ata-
nie 4 la consistencia de las tierras v 4 los procedimientos de enltivo.

Los trigos en surcos, en general, han sido mis perjudicados que
los cultivados en llano: la primavera favorable y el amacollar bien
que ha sido la consecuencia de ésta, han Ilenado los huecos que el
invierno habia producido. 8i la cosecha deja algo que desear, es por
cansa de las lluvias de verano.

Legiin del Centro.—El Centro se ha perjudicado notablemente,
excepto una pequefia parte de Berry donde la nieve ha protegido
las cosechas: en casi toda la region todos los trigos intermediarios,
es decir, los que se sembraron primero, antes de los frios, se han
perdido; las diferencias notadas con gran claridad provienen mas
bien del estado de preparacion 6 de la naturaleza de las tierras: in-
sistiremos sobre ellas un poco mis adelante. Se ha comprobado que
no ha existido gran diferencia en cuanto 4 las diversas variedades,
¥ tan solo el trigo Raclin es el que ha aparecido verdaderamente
mads rustico que los otros,

Regiin del Este.—Los dafios en esta region se han limitado casi
al gran valle del Saona; en toda la region montafiosa, desde los
Vosgos hasta el Delfinado v en todo el pais que le rodea la nieve
ha preservado completamente los trigos; en la parte danada por los
frios, el trigo del pais llamado moutot ha resistido un poco mejor
que los trigos traidos de fuera.
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Regiones del Sur-Oeste, del Sur y del Sur-Este.—Toda la parte
de la Francia meridional comprendida en estas tres regiones, ha
escapado casi completamente & los efectos perniciosos del dltimo
invierno; cada nna de estas tres regiones, no obstante, ha sufrido en
los limites que se extienden 4 la parte opuesta de la llanura central.
Aqui todos los trigos de invierno han sufrido mds 6 menos, pero
como el enltivo es poco importante, el dafio no ha inguietado
mucho. Todo el resto del pais, desde el Océano Atlintico hasta el
Mediterrdneo, ha conservado sus trigos mis bien un poco atrasados
en amacollar que realmente dafiados en su constitucién por los frios
del invierno. Las escasas diferencias que en esta region se observan
de un campo 4 otro, deben atribuirse mds bien 4 las diferentes con-
diciones de cultivo que 4 la influencia de las variedades.

111

La comparacién que ha de establecerse entre las diversas varie-
dades bajo el punto de vista de sn resistencia al frio, presenta
grandes dificaltades; los datos aportados por observadores sinceros
y competentes en condiciones que parecen anidlogas sobre una misma
clase de trigo, han sido 4 veces totalmente opuestos. Las circuns-
tancias en efecto son tan complejas en el cultivo, hay que tener en
cuenta tantas circunstancias que es imposible & veces formar, aun
con datos muy exactos, una opinién precisa, no obstante se puede
afirmar de una manera general que las antiguas razas locales 6
trigos del pais han resistido por lo general mejor que las razas de
gran produccién, conocidas bajo la denominacion comin de trigos
ingleses. Esto lo prueba el que en log Ardenes un trigo local de es-
piga afilada andlogo, sin ser idéntico al trigo de Crepi, ha resistido
bastante bien los grandes frios. En la Champana la variedad ordi-
naria con argaiia del pais ha dado pruebas de una poderosa resis-
tencia 4 los frios.

En Lorena el trigo rojo del pais 6 trigo de Seille ha dividido con
el trigo de Altkirch el privilegio de librarse en una gran propor-
cién de los dafios de la helada, mientras que todos los trigos extran-
Jjeros se han resentido.

Eu Borgoia el trigo Moutot 6 Mouton, raza local bien distinta de
los alrededores de Dijon, se ha acreditado también de mds rustica
que la mayor parte de las razas ltimamente introducidas.
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Enu el Cher y departamentos circnnvecinos, el trigo Raclin pe-
queiia raza local derivada probublemente del trigo de Crepi, ha
conservado sn temperamento rustico.

En la parte opuesta al Sur de la llanura central, nn trigo rojo
con argana cnltivado en el Lozére, ha acreditado ignalmente un
temperamento muy robusto y ha resistido victoriosamente toda la
intemperie del invierno.

La comparacion en este caso se pnede establecer miés dificilmen-
te porque ha sido casi el tnico cnltivado en las llanuras que estin
detrds 6 mds arriba y batidas por los vientos predominantes.

Entre los trigos que se llaman mejorados, el rojo de Escocia &
grano de oro ha sostenido regularmente su reputacion en muchos
casos; ha sucumbido en bastantes ocasiones, pero si se examinan las
cosas de cerca, se ve que los mismos trigos del pais en ignaldad de
condiciones no han salido en general mejor librados. En los campos
de los alrededores de Paris en que la intensidad de los hielos ha
sido grande y donde yo he podido seguir dia por dia el desarrollo
de los cereales, el trico rojo de Escocia dard todavia este afio una
cosecha aproximada 4 los dos tercios de la normal en los campos
sembrados antes de los grandes frios.

El trigo blanco de Flandes, el trigo de Bergues & de Armentie-
res, se ha presentado también bastante resistente al frio y es una
cualidad que debe hacerse constar respecto a este trigo excelente
tan hermoso y tan productivo en grano y paja. De los trigos supe-
riores el mis generalizado el trigo aznl o de la Isla de Noé y el de
Burdeaux, el primero es el que mds generalmente y de una manera
miis clara ha sido menos sensible & la accion de los frios; esta par-
ticularidad es tanto mds digna de notarse cuanto que la snperiori-
dad del trigo de Noé se ha confirmado igualmente en las siembras
tardias, donde su precocidad se ha revelado muy superior 4 la del
trigo Burdeaux.

El trigo Saumur de Otono 6 trigo de Saint-Land, es el que en la
investigacion hecha han afirmado con mayor unanimidad su resis-
tencia al frio. Puedo decir que bajo este respecto ha lamado muy
poco mi atencion; i decir verdad no se le cultiva mis que en lus re-
giones donde la agricultura esti mis adelantada v donde no habia
probabilidades de poderse comparar con rivales menos resistentes 4
las escarchas.

El trigo Dattel ha salvado sin sufrir gran cosa este largo perio-
do de heladas en un gran nimero de localidades; por muy agrada-
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blemente impresionado que yo esté con las noticias recibidas res-
pecto 4 una variedad enyo éxito no puede serme indiferente, sin em-
bargo, seré el ultimo en otorgarle un diploma de rusticidad porque
ha sucnmbido en muchos casos, y por otra parte es preciso tener en
cuenta las condiciones favorables del sunelo v del caltivo en que la
mayor parte de los labradores habian colocado nn trico relativa-
mente nuevo y que venia precedido de la reputacion de producir
grandes cosechas.

En las experiencias comparativas que hago todos los afios en los
alrededores de Paris, he tenido este afio ocasion de comparar muchos
cientos de variedades y establecer un paralelo muy interesante bajo
el punto de vista de su resistencia 4 los efectos de los hielos. Como
he manifestado este verano 4 la Sociedad Nacional de Agricultura,
los trigos de la Rusia central, los de la Alemania del Norte v los
de los Estados Unidos de América, son los que han presentado nun
temperamento mucho mis robusto; algnnas razas locales francesas,
también de regiones muy frias en invierno, le han seguido después.
Los trigos ingleses y sus derivados han sufrido muchoj; los de origen
mediterrineo ¢ africano han desaparecido casi en su totalidad. La
experiencia hecha en pequeiio, pero muy precisa y en condiciones
estrictamente comparables, concuerda pues plenamente con las in-
dicaciones del gran cultivo,

v

La concordancia se mantiene respecto & la accion que es necesa~
rio atribuir, por una parte 4 la naturaleza y estado del suelo, y por
otra i la época de la siembra, teniendo en cuenta el periodo de las
heladas. He comprobado que en las tierras muy sanas, va por su
sitnacion nataral, ya de un modo artificial, los trigos han sufrido
menos con el hielo v han avanzado mis ripidamente en el momen-
to de renacer la vegetacion; especialmente se han resentido menos
en las alternativas de hielo y deshielo al fin del invierno, que segiin
opinion de muchos de mis corresponsales han sido mds contrarias
que el mismo periodo de los grandes hielos.

Esta afirmacion referente 4 la accidu preservadora de las tierras
perfectamente saneadas, se dednce de un gran niimero de informes.
Existen por el contrario indicaciones muy opuestas sobre los desas-
tres experimentados por los trigos en terrenos de distinta natarale-
za, segin que la siembra habia sido temprana 6 tardia. He aqui al-
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gunos ejemplos: en el Cher, dice M. Buffeuvir, se ha notado que en
los terrenos calcdreos los trigos ya muy desarrollados han sufrido
mis que aquéllos que se habian sembrado poco antes de los frios;
en los terrenos arcillosos y arcillo-siliceos sucedid justamente lo
contrario.

En el Nievre, segiin M. Tournyer, los trigos han sofrido mis en
las tierras graniticas que en las caledreas. Al contrario, M. de Gari-
del, dice que en el Allier las tierras calcireas y las de exposicion
Norte, han sufrido mds. El mismo observador, encontrdndose con
M. Henry Ratouis, secretario de la Sociedad de Agricnltura del
Indre, ha afirmado la curiosa observacion de que los campos muis
himedos son 4 veces aquellos en que el trigo ha resistido mejor,

M. el Marqués de la Jounquiereen el Orne y M. Delmas en el Isé-
re, han observado uno y otro que en los snelos arcillosos se han
sentido mas que en las tierras permeables. En la Charente-Inferior,
M. Tord, profesor de agricultura, ha observado que las tierras cal-
cdreas han sentido mis los hielos que las tierras arcillo-siliceas.

En lo que concierne & la influencia de la época de la siembra res-
pecto 4 los efectos del frio, se puede percibir & través de cierta con-
fusion de una porcion de noticias, una ley casi constante segin lo
cual los trigos se han presentado de muy distinta manera segin
que: primero, la germinacion no hubiera comenzado: segundo, que
estuviese verificindose; tercero, que estuviera terminada y que el
trigo no sintiera ya la necesidad de nutrirse con el albumen del
grano.

Estos trigos ya adelantados eran visiblemente los que ofrecian
mejor presa i los efectos de la helada, y no obstante, estos son casi
por todas partes los que han atravesado mejor el periodo critico, al
menos alli donde se encontraban en tierras sanas v secas. Y d este
propésito es permitido suponer que la resistencia superior de los
trigos del pais pudo muy bien ser debida hasta cierto punto i la
costumbre de sembrarlos temprano.

Los trigos que se hallaban germinando han sido los mds perju-
dicados; pocos han sobrevivido y este es uno de los hechos mis
universal y mis positivamente demostrado, Parece bien comproba-
do que la tierna planta abandouando el reposo orginico en el que
permanecia en el grano. pero aiin no bastante resistente para la ex-
posicion en la atmostera, es incapaz de resistir sin perecer hielos de
la intensidad y duracion de los que el trigo ha estado sometido en
Francia durante este invierno,
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Casi por todas partes, al contrario, los trigos que se habian sem-
brado muy poco autes de la llegada de los frios y enyo germen no
habia comenzado su evoluciéon germinativa, ésta se paralizé por el
descenso de temperatura y estos trigos, & mi juicio, han permanecido
inalterables en la tierra hasta finalizar los hielos y han germinado
muy tarde pero con mucha regularidad, cnando el aumento de tem-
peratura suficiente ha venido & alterar el reposo en que se encon-
traban. Estos trigos en general han vegetado bien; como en las
siembras tardias hechas en Febrero con trigos de Otofio se han
aprovechado de las condiciones metereologicas tan favorables del
final del invierno y de la primavera.

Conviene no perder de vista que entendemos aqui por siembras
tardias, aquellas en que el trigo habia germinado poco antes de la
llegada de los frios, los que no habfan nacido antes de los hielos no
se incluyen aqui. Respecto 4 estos 0ltimos, se me ha hecho notar
una observacion curiosa llevada i cabo en Gatinais porel Vizconde
de Reviers de Mauny y es la de los trigos que habian germinado
después del deshielo y cuyo desarrollo habiase estorbado por un
obstdculo completamente mecinico; consistia éste en la formacion
de nna costra dura é impenetrable en la corteza de la tierra, tal, que
las hojus radicales del trigo no han podido atravesarla y la planta
ha perecido después de torcerse v hacer esfuerzos impotentes para
salir & luz. Este accidente por fortuna ha sido uno de los mis raros.

Otra influencia que se ha dejado sentir en varias localidades y
que precisa tenerse en cuenta, es la preparacion de las tierras 6 su
disposicion cultural. Respecto & esto son varios los que atestiguan
que los trigos sembrados en barbecho han resistido mejor que los
que sucedian & tréboles, remolachas O patatas. Por otra parte, en
todo el Oeste donde la costumbre es lubrar las tierras en surcos, se
ha notado que los trigos sembrados en esta forma han sutrido mucho
mas que los cultivados en labor plana 6 llana.

A'4

;Qué ensenanzas y qué conclusiones es posible sacar de todas
estas numerosas observaciones y de las noticias que dejamos con-
signadas mds atrds? ;Es necesario abandonar los trigos de gran
produccién para volver 4 las razas locales y rusticas? ;Conviene re-
nunciar & las siembras tardias ¢ hechas al finalizar la estacién?
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varias comarcas el cultivo en surcos, contra el que la experiencia
este aiio se ha pronunciado por el cualtivo en llano?

Nada de esto 4 mi jnicio. El progreso no se realiza por revolu-
ciones en agricultura como en ninguna cosa. Hay ciertamente me-
joras de detalle que realizar, pero en su conjunto, la prictica actual
se halla immpuesta por las condiciones metereolbgicas y econdmicas
en que se halla Francia y me parece temerario querer transformar
el fondo de las cosas.

En lo que respecta & las variedades, seria nna falta imperdona-
Iile otorgarle mayor importancia que la que en realidad tiene, al
elegir un trigo, por lo que ha sucedido este invierno iiltimo. Una
helala semejante es nna contingencia excepcional cuya repeticion,
siendo posible, es & lo menos muy poco probable en un largo perio-
do de anos. Los agricultores, 4 mi juicio, no deben renunciar 4 los
trigos de gran produceién porque hayan sido destruidos por el frio
en 1890 & 1891, como los sevienltores de la Sologne no | wn renun-
ciado al pino maritimo porque se helara en 1879 i 1830. La mayor
parte de los trigos del pais son razas de paja relativariente muy
fina, incapaces de producir sin quebrarse, cosechas que pisen de 14
4 15 hectolitros por hectirea.

Limitarse por temor 4 los perjuicios de la helada 4 emp'ear trigos
tan poco productivos, seria evidentemente hacer nn gran sacrificio
sin motivo suficiente. Equivaldria anngue no se redujera lu pérdida
miis que 4 uno 6 dos hectolitros por hectdrea y por aiio, & pagar una
prima de seguro exorbitante en proporeidn con el riesgo (ue se corre.

Los buenos trigos para la siembra de Otofio serdn, pues, el
Blunco dv Flandes, €l Rouseau, el Vietoria de Otoiio & Kessin-
gland, llamado también Nursery, los dos Chiddan de Otoiio, el
Rajo de Escocia & (Goldendrop (grano de oro), el Principe Alberto,
el Browick, y alli donde no desechen el trigo con argaias, el Shireff
blanco barbudo y ¢l trigo de Otoio rojo barbudo.

Lo que ha tenido importancia y es muy interesante en la expe-
riencia de este ano, es el haberse demostrado que el trigo de
Altkirch es de un temperamento muy robusto, raza de un porte muy
firme, de paja fuerte y corta, susceptible de produeir cosechas de 20
hectolitros y ain mds, ¥ al mismo tiempo muy resistente al frio; he
aqui una averiguacién importante para las localidades en que se
quiera aumentar la intensidad del cultivo sin sacrificar la resisten-
cia para el frio.
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Es indudable que algo hay que hacer para mejorar y-hacer mds
productivas nuestras razas del pais, pero esto es obra de gran em-
peiio cuyos resultados son inciertos y cnando menos se hardn espe-
rar mucho; es mis conveniente utilizar las razas ya constituidas
como el trigo Altkirch. Se podria todavia incluir entre éstos, bajo
el punto de vista de la gran produccién, unido & una resistencia
completa el trigo de Otofio rojo con argaifia, alli donde estos trigos
no sean rechazados.

En lo referente i la época de siembras, se debe hacer constar que
se ha establecido cierta confusion en la costumbre que tenian los
agricultores desde hace cincuenta anos. Otras veces los trigos de
otofio se sembraban hasta San Martin, después de lo enal no se
cuidaban m#s que de las siembras de primavera. Desde Inego el
desarrollo que ha tomado la remolacha de aztcar se ha unido 4 otras
causas para prolongar la época de las siembras de otoiio y los in-
viernos templados han venido favoreciendo la prolongacion de la
siembra durante todo el invierno, de suerte que las siembras de
otofo se dan la mano con las de primavera, de tal manera que no
puede fijarse limite. El mayor mal de esta costumbre es que con
nuestro clima caprichoso y voluble se exponen & veces los trigos 4
que les sorprendan en plena germinacién los frios sibitos é inten-
s0s; en este respecto me parece gque habria que hacer alguna cosa.
La diversidad de razas de trigos de que hoy se dispone es bastante
grande para que se puedan elegir variedades que se presten ficil-
mente al caltivo que yo llamo de Febrero. Estos trigos, cuya pro-
duceion en tierras bien abonadas y bien preparadas no es sensible-
mente inferior 4 la de los de otono, vegetan tan rdapidamente que
pueden sin inconveniente sembrarse en una época en que no haya ya
que temer heladas intensas y durables que puedan comprometer un
buen éxito.

En el niumero de estos trigos pueden incluirse el trigo de Bar-
deos y el trigo azul, mds conocidosde todos: el Red-chaff-Dantzick,
el rojo de Saint-Laud, el Richelle blanco de Nipoles, el trigo de
Talavera de Bellevue, el trigo centeno: en fin, el trigo Dattel acaba
de acreditarse en este ano de que puede desarrollarse bien sembrado
en Febrero: convendria, no obstante, en lo yue i él concierne repe-
tir la experiencia, porque las condicioues del ano actual han sido
muy favorables para que pueda sacarse una conelosion definitiva,

Teniendo que escoger entre todos los buenos trigos, enya siembra
se puede hacer en Febrero, el lubrador retrasado hasta la segunda
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quincena de Noviembre harfa mejor 4 mi juicio aplazando resuelta-
mente sus siembras para el momento en que los dias comienzan &
crecer Y en que la temperatura aumenta. Creo que por punto gene-
ral las siembras de Febrero serian generalmente mejores que las de
fin de Noviembre y Diciembre 4 condicion de elegir variedades
apropiadas.

Uno de los puntos sobre los cnales hay (ue insistir muy especial-
mente, es el que se refiere al saneamiento de las tierras de trigo por
zanjas subterrineas y cubiertas. (‘asi siempre el dafio que el in-
vierno cansa 4 los trigos, tiene por origen la humedad excesiva que
rodea el cuello de la planta 6 & un nivel muy priximo. Al propio
tiempo que esta agna estancada favorece la descomposicion de las
raices, les priva del acceso del aire tan indispensable para el com-
plimiento regular de todas sns funciones. Se pierde seguramente en
bueno y en mal afo mis trigo por exceso de humedad que por la
helada.

En cuanto al punto especial de la labor de las tierras cn llano 6
en surcos, me inclino & creer que en las regiones del Oeste donde se
ha conservado esta costambre de labrar, estd justificada por la hn-
medad del clima: sin duda se pierde tierra y hay mis dilicultades
en las operaciones de cultivo, pero en tanto que las tierras no estén
suficientemente saneadas por algin otro procedimiento, me parece
gue tiene en definitiva mds utilidad que inconvenientes, ¥ para al-
gunas pérdidas que se pueden ocasionar en un invierno frio v seco,
ahorra muchas mds en los inviernos hiunedos que son los s fre-
cuentes en nuestras provincias del Oeste.

Sin duda este pirrafo, por la afirmacién que sienta respecto 4 la
mayor dificultad que ofrecen las operaciones del cultivo en las tierras
labradas en surcos, resultard un contrasentido en nuestro pais por la
inveterada costumbre entre nuestros labradores de ejecutar todas estas
operaciones con el arado comnin,de una manera ficil aunque imperfecta;
mas precisa advertir que estando en Francia generalizado el uso de las
sembradoras, arado de caballo ¥ todos los aparatos perfeecionados, con
la labor 4 surcos, resultan inaplicables la mayor parte de ellos y difi-
cultadas otras muchas operaciones como la siega mecdnica. En estas
observaciones de escasa importancia, cuando se miran las cosas super-
ficialmente, debieran parar la atencién muchas gentes para persuadir-
se de que no es tan hacedero el empleo de aparatos y mdquinas per-
feccionadas cuando las costumbres del pais los hacen absolutamente
inaplicables, & menos de producir una total revolucién en los cultivos,
cuyas ventajas ¢ inconvenientes no estin comprobados. Introducid en
la provincia de Salamanca la sembradora y tendréis que desterrar

inexcusablemente la labor en surcos, y como consecuencia, el arado
comun desaparecera por su inferioridad comparado con los de vertede-
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ra; pero mientras esto no suceda, ninguno de los dos, ni otros que son
secuela de ellos tendrdin aplicacién ni podrin competir con aquél, 4
pesar de sus defectos, por su aplicacion general para todas las labores
con pequeilisimas modificaciones. El empleo de los aparatos perfeccio-
nados en agricultura, como en todo, implica especializacién, progreso,
y nuestros labradores en general, por su escaso capital, su poca ins-
truceién y otro sinnimero de obstdculos que no es este sitio para
explanar, ni pueden ni deben meterse, en tanto que no se les demues-
tren priacticamente sus ventajas v conozcan su aplicacién, en innova-
ciones que si no se aplican con criterio resultan un descalabro com-
pleto.—N. del T'.

En resnmen: enalesquiern que hayvan sido las consecuencias fu-
nestas de los gramdes frios del invierno dltimo sobre nuestras
siembras de trigo, no me parecen suficientes para modificar de una
manera radical las indicaciones que las grandes sociedades, los pro-
fesores de agricultura v la prensa agricola, hacen de mucho tiempo
atrds, que son:

1.2 Sanear, profundizar con las labores y fertilizar las tierras
de trigo, la mejora del medio debe preceder siempre i la introduc-
cion de una raza perfeccionada.

2.2 La escarda de los trigos (ue paga casi siempre los gastos de
la siega y que contribuye no solamente i la abundancia sino al buen
estado del trigo. Todo lo que las hierbas ocupan y consumen en
alimento y luz, es con perjuicio del trigo.

3.0 La adopeion de razas que resistan mejor 4 las diferentes
enfermedades & cansas de destrnceion, y esto teniendo en cuenta la
enfermedad ¢ accidente que sea mds temible en cada localidad.

4.2 Perfeccionar los procedimientos de recoleccidn y preserva-
eion porgue 4 veces enfre el momento en que se siega v en el que se
trilla, es cuando el trigo sufre las mayores pérdidas.

Ahora bien, disminuyendo las pérdidas en ignal proporcion 4 lo
menos en que se anmenten los productos, es como llegaremos en
Francia 4 producir lo suficiente para nuestro consumo. Felizmente
por un camino & por otro no hay ya mds que dar resueltamente
algunos pasos para lograr nuestro proposito.

Hexry L. pE Vinvorix
Miembro de la Sociedad Nacional de Agriculturs.
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Después de dar & conocer las castas ¢ variedades mas afamadas
en el extranjero, parécenos inexcasable consignar aqui alguna noti-
cia respecto & las de nuestro pais, desconocidas en sn mayor parte
y que es de suponer que al caltivarlas en las distintas regiones de
la Peninsula, obedecerd sin duda 4 las cualidades de cada una de
ellas que las haya hecho preferibles en cada comarca. Convendria
muchisimo gue en cada provincia ¢ regién se hicieran observacio-
nes, se tomaran antecedentes de los labradores y se practicaran ex-
periencias por personas inteligentes para ir dando 4 conocer todas
ellas, porque ademds del beneficio incaleulable que reportaria al
pais en general, se lograria la inmensa ventaja de evitar que quizd
alguna desapareciese sin haber aquilatado antes sus ventajas é in-
convenientes, sustituyéndola tal vez por algin trigo extranjero que
ilusionando por el momento & los labradores les hiciera sentir mas
tarde su ligereza, cuando inflnido por el medio ambiente perdiese
aquellas condiciones 6 cualidades que por el momento le hubieran
otorgado la preferencia. No hay que olvidar que en agricultara y
sobre todo en lo que concierne 4 los cultivos, conviene caminar des-
pacio, observar mucho y comparar bien, antes de sentar afirmacio-
nes y como éstas, cuando no estin bien contrastadas por la expe-
riencia de largos afos, suelen desvanecerse y contradecirse al
someterlas & la prdctica, de aqui que el que se cree vulgo y el que
no se cree afirme con la mayor persuasién que en agricultura, la
teoria se halla en absoluto en divorcio con la prictica.

Los menos tienen idea del tiempo, medios y hasta capital que se
precisan para realizar alguna mejora en agricultura, pues de saber-
lo no pedirian ni al Gobierno ni & la ciencia esos saltos mortales
que tanto entusiasman & nuestra raza meridional que repele el tra-
bajo asiduo, tenaz y obscuro, inherente 4 estas empresas.
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Hallet, inglés, invirtié treinta y siete afos en seleccionar algunos
trigos y cebadas de su pais y su nombre marcha hoy unido al de las
castas mds notables por su produccién ¥ grano, reconociéndole en
Europa por el primero que aplict el método de seleccién respecto
i los cereales. Sin mermar en nada el mérito y aun cnando ya lo
hicimos en otro sitio, hemos de estampar aqni, para gloria suya y
satisfaccién nuestra, que Herrera en su inmortal obra de agriculta-
ra recomendaba v encarecia la importancia de la seleccion por lo
(que respecta al trigo, de una manera tan explicita como verin
nuestros lectores & seguida. Dice asi: « Dice Crecentino, Virgilio,
Varron, Columela y Plinio, que la simiente principalmente sea
nueva y tal que desde la era esté escogida para sembrar vy para ello
apartada, porque la que de mds del afio pasado no es tal, y la de
dos es muy peor, la de tres muy mala v la que dealli pasa es vana
y muy estéril: hablo del trigo v cebada y algunas legnmbres, gue
otras simientes hay que por ser viejus son mejores, de las cnales
trataremos adelante de cada una en su lugar:

»Item, sea la simiente de cualquier género, que sea muy granada
vy muy llena, muy pesada, no arrugada, no himeda ni mojada, el
grano lleno. duro, pesado, seco, sea limpio de cualguier simiente ¥
hierba, ¥ si ser pudiere, que grano & grano sea escogido.

»En el trigo, el grano sea rubio, sino es de casta de ser blanco y
candeal, aunque esto es bueno que tire & rubio y gue partido tenga
tal color dentro como parece de fuera, que parezea dmbar, no esté
harinoso, sea de buen olor antes de troje alta y airosa que soterri-
nea: y si es de silo sea enjuto, ¥y no mucho tiempo detenido en él,
no sea gorgojoso ni carcomido.» «Dice mds Columela: e es bueno
que cnando el pan se limpia. que entonces se escoja la simiente de
lo que cayere mas al hondo del montdn, porque la tal es mejor por
ser mds pesada. También se puede escoger en un harnero trayvéndo-
le alrededor, porque lo vano y mis liviano, quédase encima como la
paja v lo pesado va & lo bajo, ¥ asi lo pueden apartar v escoger. Es
también provechoso aviso que miren cnando de un grano nacen
muchas espigas, deben escogerlas aparte y limpiarlas por sf y sem-
brar por si junto 4 la era y otro ano hacer otro tanto, ¥ después que
haya tal cantidad de tan buena simiente, sembrar mds en grueso.
Y no piense alguno que esto sea tal poquedad de mirar en tal me-
nudencia de simiente, que avisos son de singulares varones, v quien
de las menudencias hace poco caso ¥ las estima en poco no aleanza
las mayores y hdllase burlado, mayormente en estas cosas. que ni
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paran perjuicio, ni deshonra. Y como en los animales buscamos
buena casta como en caballos, perros, toros y en los demis, ;por
qué no haremos otro tanto con las simientes? pues esto no daiia,
antes aprovecha al dnimo y cnerpo.»

Por referencias tomadas de agrieultores antignos supimos que en
el campo de Salamanca, entre los labradores de la Puerta de Za-
mora, se conservaba la costumbre, que no sabemos si habri desapa-
recido y nos doleria qune asi fuera, de aprovechar las largas noches
de invierno rodeados al amor de la lnmbre reposando en los cldsi-
cos escafios de las cocinas de los labriegos en esta provincia, para
escoger grano & grano la simiente necesaria que sembrada en buenas
condiciones de cultivo ¥ abono, habia de producir, por lo regalar, la
suficiente para la siembra total de sus tierras de barbecho al ano
signiente. Hoyv la mayor parte de los labradores celosos acriban sn
grano con la mdquina, como ellos dicen, gne es la criba Marot y
debido # esto se nota nna gran mejora, no tan solo en lo que res-
pecta al grano, sino también en la menor proporcion de semillas
extranas. Pero d todo el qne quiera ir seleccionando la simiente con
mayor escrupulosidad, le aconsejamos (ue escojalas mejores espigas
por su magnitud, mis tipicas, mejor fecundadas v granadas, y de
éstas los granos de enmedio de la espiga, mejor couformados y gra-
nados y de mayor peso con los que, sembrados en buena tierra, bien
preparada, espaciados v 4 una profundidad (ue no exceda de cnatro
centimetros, llegard con constancia @ conzegair una buena simiente
para sus tierras, De esta manera hemos procedido nosotros con las
castas del pais hace algunos anos y por este medio hemos llegado &
consegnir alargar las espigas desde 10 & 12 centimetros que tenfan
las elegidas hasta 19, 20 v 21, y anumentar el nimero de granos
desde 28 ¢ 30 hasta 44, Sembrando grano & grano y distanciado
hasta 25 centimetros, pnede también hacerse la seleccion por matas,
lo cual no es factible en las tierras, porque sembrando d voleoy
echando término medio de 150 & 160 litros por hectirea, no es po-
sible afirmar si la mata procede de nun solo grano ¢ de muchos. Es
de gran importancia también cnando se introducen castas nuevas
saber si raigan, encepan § amacollan mds que las de la comarea, por
ser este un dato preciso para sembrar mis 6 menos espeso.

Volviendo & nuestro propdsito, diremos, comenzando por nuestro
=abio Herrera que no describe y para esto muy sucintamente, mas
que el trechel & ruhién (ue pertenece & los redondillos 6 fanfarro-
nes, al cual le da la preferencia sobre todos, el arisprieto ¢ de arga-
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fia negra que se cultiva en Andalucia y corresponde & los duros, el
candeal, desraspado 6 mocho y el tremesino. Después de éste, los
botdnicos Rojas Clemente, Lagasca, Arias y Valedrcel, describieron
miis de 1.200 castas, y segin tenemos entendido sus trabajos, en
especial los de Lagasca, yacen olvidados en el Ministerio de Fo-
mento sin que se dé el caso de que haya habido nn ministro 6 di-
rector que los saque 4 Inz como se hizo con los de Rojas Clemente
respecto 4 la vid, siendo su importancia bastante mayor, pnes se
trata de una riqueza superior 4 la de la vid.

Jon el fin de que nuestros lectores tengan idea de las variedades
que se cultivan en el pais, presentamos 4 continnacion un cuadro
por provincias completado con los antecedentes extractados que se
consignan en el Avance estadistico sobre el cultivo cereal y de le-
guminosas asociadas, formado por la Junta Consultiva Agrondmi-
ca, que es lo mds completo, al menos de lo conocido por nosotros,
respecto 4 esta materia: y aun cuando en general no da & conocer
las cualidades de eada casta, noticia que limitamos 4 los de este
partido, observados por nosotros, puede ser ntil, sin embargo, 4 los
agricultores para intentar algin ensayo guniados por la identidad
de condiciones agricolas y climatoligicas de las comarcas en que
exploten su industria con la de la provincia de donde proceda el
trigo que pretendan ensayar.



CUADRO

DE LAS VARIEDADES DE TRIGOS CULTIVADOS EN ESPANA

Provincias Clasificacion Nombres vulgares OBSERVACIONES
Espiga aristada bas-
tante larga, espiguillas
Trigo valenciano. . ../ bastante espaciadas, gra-
no y paja blandos, aquél
rojizo.
Triticum ﬁ_\‘bﬁnnm‘} Hembrilla.......... Poco extendida.
Al Mocho blanco & blan-
shitocn LT \I uillo y mocho rojo
3& grano rojizo in-
ferior al blanco.
Azulo Noé..o..vun. (}Z’om:enzf\acgiumrs_e.
'0oco cultivado, paja
T UM sue: wowws | Trigo murciano..... \dura, bueno para terrenos
| hZmedos y arcillosos.
oy { Candeal fino.
T. estivum.,...... negrito.
Geja blanca.
Id. dorada, platina,
Albacete.. ... { T hybernunt.. . ... colorada y mallor-
quina.
Trigo negrillo.
T. durum Enano claro, macan-
v SRR da, rubion.
T. estivum.. . | Candeal, gejay enano
Muruno, rubion, rolo.
Alicante .. ... o= S T \ blancal extremeiio,
' """"" ) churrel y arisoe-
[ gro.
\ Trigo rubio 6 dora-
‘ T. SaT0UM . v v vn s do, cafiivano, can-
Almeria, .. deal y tremes. .
R . " El trigo duro esel que
’ T. durum...o.un.. ‘ Raspiblanco, raspi-} ¢o cyltiva preferente-
,J Negro y moruno..| mente,
\T. hybernum., .. Candeal, mocho, tre-
Avila ) T, astivim....ede. mesino O raspon
Ghith et ‘ T.durum.. ... ... blanquillo 6 redon-
UT. turfidum.,..... dillo, recio 6 duro.
Trigo candeal, blan-
zg‘ I'EJUb!Qi gn ?sp;- Todos estos nombres
IlEgo pge Sangta puramente locales nada
Badajor....coocncmmmvmnvsmnaak Marta, marroqui,) dicen respecloasuzcgn»
| barbilla, bragado,/ diciones, pero no halla-
tino, candeal de| MO8 mas noticias y fuer-
Llerena , pintado]?®* =8 aceptarlos.
-1 27 R
T. vulgare. ... ... ) Trigocandeal....... \ Blat en catalan.
Barcelona....| T. durum.. . Id. duro..........! Forment id.
T.rubens. . ......) 1d rojal.......... | Rojal  id.
Nola.

tractamos estas notas, 4 pesar de las diferencias que se notan,

Hemos conservado inalterables las clasificaciones segun se consignan eq el libro del que ex-
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Provincias Gasificacion Nombres vulgares OBSERVACIONES
S Trigo mocho, rojo
Burgos, .... ‘ Fohpbowm;.o-v.c } bfanquillo. a4
T. durim.. . ... ..! Trigo alaga.
. Trigo candeal, cha-
Céceres ...... ' T, astivum.. .. .. . % I'EOI-'I'Q y barbilla.
Trigo Alonso, can-
Cédix......... « T, estivum... .. .. ., deal, blanquillo y
I obispado.
Trigo candeal, ma-
\ lorquin, abellar,
T.vulgare.. .., ..! moreno, rojo, de
| arista negra, geja
Castellon.... .{ T. turjidum. . . ... " catalana,geja blan-
ca, parda, grosal,
T. hybermum. . . . .. redondillo, geja ro-
{ ja, trigo maceto,
! blancal.
s T U o =t { Trigo fino.
Ciudad n“"‘) T.durtm ....... ' 'l‘rigo duro.
Trigo blanquillo, cas- o
T. ashivum. . .. ... calvo, Alonso, ru- En toda la provincia
T. hovtianum. . . . . bio, negro, caniva-| se cultivan unas jo va-
T. gernerianum . . .| no, candeal, azul| riedades de trigo de las
T. lincanum, , ... .| piel de buey, lagu-| especies, Triticum esti-
Cordoba., ..., T. durum, , ,..... na, tremes, redon-; vum, hortianum, gerne-
T. pilosum. . .. ... dillo, berberisco,| rianum, huneanum, pi-
T. hybernum. .. . . . enano, rabon, ila-| losum, hivernum, durdu-
T.compositum ... .| ga, macolo, mila-} rum, compositum y
T.spelta. .. ..... gro, salmeroén y es-| spelta.
Cafa.... ovennnas .
1 Trigocandeal, duro & |
demonte, mazarron
de marina, de ber-
gantiiios, blanco,
castellano de pajal Es muy probable que
corta, comin de ca-| muchas de estas denomi-
Coruna, ........... iy na, fidalgo o treme- | naciones diversas corres-
sino, de riega y pondan 4 una misma va-
monte, marral, fi-| riedad.
dalgo & moruno,
bravo, gordo y ma-
rrueco, serodio o de
marzo...... e
T. sativam. . ... .. + Trigo candeal ygeja,f Tis eanelia i stlitea
Cuenca...... .‘ 7T‘ iysi:f;::'m ..... i :::‘?apl MEETOy es-( muchoeﬁeesta provincia.
En esta provincia no
Gerona.......... e T R | TIIgosvevivayasiisie )58 cita ninguna varie-
I dad.
Trigo Alonso, pichi,
castro granadino,
\ serrano, trujillo cu-
Granada...... T e A P ! chareta, del mila-
gro, del marquesa-
do, de los montes,
moruno.
T. astivim.. . . . . \ Trigo candeal.
Gu.d.l.j.r.,, T hj‘b:rnum.. e Il?’lol’]?oe ];]‘l;;'o cha-
T. turjidum . . . | ’ Trigo rojo,
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Proviaclas Clasificacion Nombres vulgares

OBSERVACIONES

T. hybernum . .. . .{ Chamorro 6 mocho. .i
T { Darillo 6 daro......

do, caiivano, tre-
Huelva....... S vievsess..  mesino, redondillo,
‘ blanguillo, rojal y

moruno.

, Candeal y desraspa-

\ Candeal blanco fino,
L astioum . ... .. rojo fino 6 catalan
{ y hembrilla,

ybernum ) Toseta blanco treme-;

N SiN0..covesiainnse
cspelta. . ...l l Escana 0 escalla....P
| Trigo piel de buey,
T. durum . . . . ... barquefio, Alonso
T. @stivum . . .. .\ mnegro y rubio, cas-
T. fastwosum. , . . . callo, cafnivano,
T. pavinerianum.. .| arisnegro, rojal,
Jatn, .....00. T. lincanum. . ... . candeal, blanco,
T. hybernum., . .. . blanquillo, racimal
T. compositum, . . .| y del milagro, mo-
T. turjidum . , . .. | ratos,larguilloazal
T.spettae .o cnn s 0 azulado, dorado &
| colorado, escana.
T hyi Marrueco © mocho,
2t il RS candeal..... ar
Taastivum -, oo o ROJO covnsnvsssizm
Ledn......... T. turjidum . .. .. Barbasobarbilla....
T.dwrum ... .... Corricasa, alaga....
T. lineanum . . ... Redondillo, alaga...
T. gavinerianum. . .
. T. astivum , . .. .. { Candeal,
Lérida....... ) T. lineanum. . . . . | Redondillo.
( N { Mocho & navarro
. \ T. astivum.. . . . . . Ylanco.
Logroiio. ... ) T. turgidum . .. . . Marroqui.
T.dwrum ....... Hembrilla 6 marzal,
L \T. r}g‘bmmm arista-{ Trigs coman, treme-
MBS, swwiwans odi sino 0 de marzo.
| T.astivum. . ... ‘
Madrid..... } T. hybernum... .. . : 5 o [~ T ——
t Morillo, blanco, cor-
. tesano, serrano,
Ilihg- .................... e ) b]anquilio y ]agu-
nas.

! Fuertes. raspinegros
oarisnegros, claros,
extremenos, comu-
nes, blancos, roja-
les, raspircjos, ru-
biones,chacones,
enanos, bascufia-
nas, blanquilloes,
raspiblancos, pla-
tillas, de color, can-

deales, gejas y pe-
rifanes.

T. turitdume ., ... .
T. kybernum. . . ..
T.astivum . , . ..
T

cdurum. . ... ..

———

En vascuence Gariya.

(Este es mocho).

Para alimento del ga-

nado.

A la mezcla de tri
centeno sembrados
llaman seruendo.

Bol);

No menciona ninguna

variedad,
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Provincias Clasificacion Nomres viigirs ~~ OBSERVACIONES
Chamorro 6 toseta.
1d. vellouso.
N Candeal lampifo.
avarra..... T T e T «++| Redondillo Iamp'nc
( Id. velloso.
! Recio y blanco.
OPEDSE. oo v svavisnsmsvsos wowme | Candeal y tremesino.
\Escanda. rapino y
Oviedo . .... PR o S v.+-¢ avilerino, borondn,
{ candarino.
El mocho es de cafa
\ c];?r:a y espiga pequ?ﬁa.
anco y da poco salva-
T. hybernum . . ... Blanquillo rojo y mo-| do. El candeal encepa y
g T.sativum 6 vulgare)  cho,arisnegro, can- ahija mucho, buena ha-
Palencia... .{ 7 zstivum .. ... . | deal, tremesino, ala- | rina y poco salvado. El
T. durum. . .| gay redondillo. ... | redondillo, grano y piel
gruesos. El tremesino
muy precoz y produce
mucho.
Pontevedra........coonniniananss (R o1 E— | Se cultiva muy poco.
La barbilla sélo se cul-
T. @stivum, Trlgo candeal....... tiva en los partidos de
T. hybernum . . . .. \ mocho........] Ciudad Rodrigo y Viti-
Salamanca... T o0yt yepianum !d rubion........ gudino, y el rubién en el
(Lagasca) . . . ' Id. barbilla...... ' gre Salamanca y Alba de
ormes.
Santander....| T. hvbernum . . . . . Id. mocho....... .| Se cultiva muy poco,
Trigo candeal, fino,
- \ " mocho blancoy mo-
&gﬂm nesasrans PRSP R cho l’DjD. moruno,
candeal moreno (1).
Macolo, semental,
raspinegro, recio,!
colorado, cascalvo,
Trigos duros de color]  berberisco, corteza-
irors 57 ma verdial foare]  Hemos prefeido csta
' ;‘::la‘!eﬁaﬁgf i_:e‘.; adoptada por los agricul-
tores y comerciantes por-
U Pelof v i s T
| que se aviene mejor al
3 | T.blandosyclarosdey Candeal, hembra, }'-"'._ espirita dela conferencia
Sevilla....... ! color, che, barbilla. | y al propésito del extrac-
| Blancon , bIa.nqu:lIo {o 6 harmias T elas
T. duros y claros dés Alonso (menos cla- siﬁ%acién botinicapbede
color . ’ ro), serrane, Cabiy yerce en la obra qu:e ex-
VAND. o s
tractamas, tomo 39, pi-
Pinton, enano plnton
b i d'r;ros rmrus ¥y -.:'e',‘ Silfonieono, ehand gina 114.
MEGAG. CPAPR e negro extremenio. .
| T. precozduray ﬁua TrOMES.. .. ovoo vores]
\ T. bastos en general.) Fanfarrones. . .. ... !
Candeal blanco, cha-
\T‘ hybernum . . .. ‘ morro, toseta o tu-
! Bianquil ho d
3 J 3 Blanquillo, ma.c o de
Soria......... 'r T. turpidum. . . .. F vega, rojal y dlaga.
\ Recios fuertes, rubio-
, T.odurum .. ...q. nes, negrillos 6 mo-
i runos.

(1) Este debe ser el lamado barbilla en la proviwcia de Salamanca,
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Provincias Clasificacion Nombres vulgares OBSERVACIONES
. Trigo Perelloy Urgel,
‘l‘-.rr-gona...‘ T. astivim .o oo * .‘Eonjuic.h ; Va'ils.
) T. espelta . . .. .. | Espeltas.
\ Chamorro , candeal,
Termel, .. ..i. .. 60 aideainaianss - geja, hembrilla, ca-
I talan.
! De esta provincia nos
f | envio nuestro infortuna-
do companero Alvarez
Trejo, una muestra de
candeal de la Sagra que
es el mas fino que ha lle-
gado a nuestro poder y
!sam?l::_ido pog ngsmros
__ . | cambio, engordando mu-
‘_.'I C‘?”d“l-e‘f;‘?';’eo:i'c" 9 choel prin%er aio. El ex-
Taledo ....o0vviavinnn B e e ;b‘,‘r?.acgeﬁlo Y tremo E‘le. la qaﬁa'muy
"""" | fisa, proximo & la inser-
cion de la espiga, en la
épocade lamadurez
toma un color encarna-
de violiceo, muy bonito,
cuya particularidad se
observa también en algu-
\ . no de la provincia de Se-
A govia.
. . \ Candeal & chamorro,\ D¢ consistencia hari-
T.sativum (turnos)‘ geja o xeija. . ... . l:;:rs)aa. paja hueca 6 semi-
+ Rasticos y producti-
Madrilefio, blaneal de\ 0s, espigasgruesas, cua-
T. turjidum [semi=, .-\lba_ida y maseta, ) dradas, grano abultado
duros & redondi-) cahivano, pinet, casigiboso y de inferior
WOs) v ine bominie enano y arisnegro calidad a les tiernos. El
| de Chelva. . . ... .| blancalespreferido, pero
Valsaoia, ... " degenera tacilmente.
g ) | Todos son barbudos,
Trobat, rojal 6 r%ql_lai\ gfano al]argado, cén{:im.
wyne) ¢ raspinegro, rubion, ' glumas largas agudas,
T. durum (duros). . ma_?umf.. charre]l,’ gaja fina y ﬁena 6gsemi-
moro & marisco. . [ ilena al aproximarse a la
' espiga.
\ R y Secultiva en pequeiia
T. monococum . . . ’ Eetafan. ..covnms “ escala a 1.000 metros de
\ Bl deal . altitud.
. rigocandeal, mocho
Valladolid ... vvveeenernn nan ! g T
Vizcaga....oo..cosneeconsonneas | Do ewes sy Se cultiva muy poco.
Aun cuando no especi-
\ . fica nada, suponemos que
y AN R P R 4 TPRGO -« snvsnasivans seran las mismas varie-
! dades de Salamanca y
’ Valladolid.
T. astivam, .. . .. ) Catalan, caspino,
Zaragoza..... YT dieanum. L hembrillas mocha
1T monceocum . . ..} O toseta y esprillas,
( T. astivum ...... Blat xeva.
t T. hybernum . .. . .| Escoat.
'f T. polonicum , .. . ge Bona.
| T. fastucsum. . . .. / D'aresta negra.
Baleares.. ... T {fu:um ....... \ Mora. R
T aovatum. .. ..|De perdin.
T. turjidum. . ... .[J D'ariso.
" T. gartnevianum . | Pintat o rosi.
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PRODUCCION DE TRIGOS POR PROVINCIAS EN ESPARA

Secani ¥ Regatic

2 £ Habivintes : o TulAL
Superficic tatal, L LULL Superniclc
PROVINCIAS fe heh Bedicansal ! producainn
el gensn d =
Jleczurens. Hecaivte s,
Abwas i s 104 492 53.53% 4386 g6 I71.171
Albacete . .. 1.4586.310 219 055 : { 816 473
Alicante. . | 565471 411.365 2% 355.623
Almeria. : S§70.399 33u 076 248 NS¢
Avila. . . . . 788.200 180,436 12.25 §75.33¢
Badajoz 2:18g 352 332503 Hom 825
Barcelona. . " = 3f 885 HES . Mg
Burgos. ., . 3 332023 1.%82.2g2
Caceres ., 1 300183y 14 300
Cadiz: ... . 424 200 o063 T3R8
Castelion, 283 g5 22,22 562 503
Ciudal Real . 1 260 358 ~hy 33n
Cordoba., ... 1 355 432 233 452
Corgna . ., .. 545 433 617 qur
Cuenca. .. ... 1. 236 253 473 974
(Grerona, L, . 204 7oz 149 oGO
Granada (11... 1.276.841 479 064 20 1.535 Szo0
Guadalajara. 21y 321 207 238 9.5~ 437.431
Guipizeoa, . 155 3=1 167 aay 120544
Huelva, . T o1y T4 210 437 993 100
Huesca. 1514383 252 239 e s 1 N
Jaen 1345035 423 023 503 o0 T2
Leon T'§y7inry 357 210 I8 673 13.42
Lgridas soooon L2igiorg 273 133 263 676 10 14 1
Logrona: ... g0 112 174.425 102633 11,02
g5 034 410210 53700 1306
SR TORATS 503 104 347134 5.5
Malaga. . .. 734579 500 322 270 245 6,~5 q.61
Murcia 1153 070 4510101 000G go% 28
Navarra. ... 1050 637 307 1854 155 376 1706 20
Orense il 6a7.571 NN Bas Y2842 14,50
Oviedo. .., .. 1.0% 450 570 352 20 200 » .
Palencia. . . . 543370 180 771 ars 531 1202y 16 Ti
Pontevedra | 439 132 451 46 S 423 1367
Salamanca.. . 1.231.015 235133 251 504 088 i
Santander. . 2435 253 22 183 g.50
Segc-via_. . 130 052 235 203 352
Sevilla 1 sob6 N12 500 5535 109f I
Soria. .., .. 1 153 g2 270 676 9.03
Tarragona. 310103 67 191 705 15.37
Teruel, . .. 1 232 163 306 T s 9,25
Toledo 1 135 038 TOR 234 4 HE
Valencia. .. .. 1 fi7g agh 1h3 186 660 24
Valladoelid. . ., 247 4358 210 332 7 1
Vizcaya., .. .. 210 546 189 54 10533 15,60
Zamora.... .. 1.061 471 244 720 186 o2 9.50 1 63,288
Zaragoza. ., .. 1742434 400 357 360347 11,29 1937 1.773 154
Baleares ., .. 501.411 2589 033 183 244 =% 13,5 420 040
VRERanedis vrinesss o8- v saiiaas 3 1,40
Totales.; | 50 451653 16634 145 13 69 35: 33.570. 4112
YHE Ul CEMGs 03 A que e olilene en ] )L SUBETEm T
ida en las vegas 0 i B prov

o seanl 4o finegas ¢
pto denormal; no h

€4, U T:lak vCTas
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Este folleto se halla de venta, al preco de dos pese-
tas ejemplar, en la libreria de . Fernando Fe, Carrera
de San Jeronime, 2, Madrid
PUBLICACTONES DEL MISMo AUTHR
Exf telin gabre la f‘.r':__’ i -i.‘:;;- dort odel cevdibu .:y;'rr‘--’[u‘ sk }":".f'lt:—
r. Memioria premiada en el conen:sn alierto por [k 11 de
i< Ja Aggsto de 1583, — Mregrs: | peseta.
Lo Dyesidwecion ol outsivg del frige on Portigal, Tradue-
cidn dela conferencia dada en Listea o DL Luis de Castro,
—Precior 1 pescta.
r coyecto e estatutus y coglamenta el fietnion ayricala on i
i lad Radfrigo —Preein (170 eseras
e
.“l'

a M
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