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EDITORIAL

EL PROBLEMA DE LOS TOROS QUE SE CAEN

Hace tiempo publicamos en este mismo lugar unas [i-
neas tratando de fijar la postura del veterinario en su do-
ble aspecto zootécnico y patologo ante la fiesta nacional.

Pretendiamos con ello definiv el papel profesional del
técnico de la tndustria animal en el problema laurino que
tantos y variados aspectos ofvece en nuestro pais, la mayo-
ria dz ellos de subido valor cientifico y econdmico, sin caer
en la desdichada chabacaneria de literatura chatlesca que han
dado por cultivar cierios organos de prensa, mds llamados
a olros quehaceres.

De la somera enwmeracion de problemas que entonces
haciamos, queremos hoy destacar ¢l que titula estas lineas,
a saber el de los toros que se caen en plena lidia, ¢l cual es
para el veterinario de honda trascendencia cienti fica, para
el eriador de graves preocupaciones, para la autoridad de
posibles alteraciones de orden en la fiesta tawromaca y pava
el valgo de necias fnvenciones.

Consciente del grave problema, la asociacion de cviado-
res de reses bravas abrio hace mas de un ano wun concurso
de memorias o trabajos ofreciendo wir premio en meldilico
de cuantia algo desusada en nuestro pais, sesenta mil pese-
las, para quicen hallara la cansa de esas caidas especiacula-
res de las veses en plena lidia, y otro de cuarenta mil para
qitten descubriera el remedio.

Ll anuncio de dicho concurso piblico fué de indudable
oportunidad, y entre otros muchos aspectos tenia el de pro-
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clamar la honrades profesional de los gmmdems de reses
bravas, victimas ino-entes del problema, que deseaban acla~
rar un asunto totalmzitle gscuro para ellos y para laciencia
actual, sttuindolo en su perdadero plano y saliendo al paso
de la multitud d= opiniones necias, ya lo hemos dicho antes,
que incluso en letras de molde, para desdoro de la cultura
patria, aperecen con frecuencia en los medios taurinos.

Para nosotros los veleyinarios, el problema es de wuna
gran trascendencia ctentifica, y especialmente a los espa-
noles, no faltaba nedas, nos incumbe su estudio y posible veso-
lucion, por razones qite ya dabanos en anteriores 0:astones.

EL problema de los bovinos que se caen es algo wniversal,
porque es la especie ganadera con mas tendencia a la catda
por miiltiples causas, y esto bien lo saben los ganaderos de
nuestro pais, que en épocas de hantbres, de estas levribles
hambres periodicas gue sufre nuestra cabana en las sequias
frecuentes de nuestro pais, tiencn que levantar con palancas
las vacas caidas en las delesas, cosa que 1o osurre con 0tros
ganados en el mismo grado de penuria alimenticia.

Por consipuiente, en olros paises, se viene estudiando la
caida del ganado vacuno, incluso en tevneros, pov centios de
experimentacton, sin que alcance el problema la tmportan-
cia que en el nuestro poy obyias razones, y Stn que tantpoco
se haya llegado a conclusiones definitivas que nos pudieran
orientar.

El problema, en los vacunos, es de una categoria clenti-
fica andloga a la que pueda tener en medicina el problema
de la poliomielitis, pongamos por caso, de cuya enfermedad
en estos dias se celebra en Roma un cougreso tnternacional
con las eminencias mas notables de distinios paises.

Tode tha bien encausado, por consiguiente, con la aper-
tura de un concurso publico de trabajos que permitieran en-
focar el grave problema dentro de sus apropiados términos
y ofreciendo la novedad, muy precisa en nuestro pais, de
qute una entidad economica, que por sus componentes dispo-
ne de vecursos sufictentes, ofreciera a los investigadores
cientt ficos una ayuda o compensacion a sus trabajos.

Pero lodo se vino abajo, cuando una brevisima nota que
recorrio la prensa nacional declard teyminantemente que el
concturso quedaba desier o,
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Permitasenos decir que dicha nota estaba carente de todn
seriedad y garantia, y ademas presuponia el desistimiento
y enterramiento del grave problema por parte de la asocia-
cion de criadoves de reses bravas, los mas interesados en el
estudio y esclarecimiento del m ismo.

Crando se publican resoluciones de esta indole se hace
piblico también la .:‘nﬂ.rpos;'rr'riu del jurado que ha resuelto la
cuestion, para que tanto interesados como toda la opiniin
del pais, sepa que se ha pestelto con la debida gavanitia
para todos.

Se ha debido decir si qm'a’(i efectivamente desierio por
falta de trabajos, o si hubo alguno o varios presentados que
Jueran totalmente inaccptables 0 merecieran al menos una
mencion de estimulo a sus anlores, aungue no alcanzaran el
ofrecido premio metalico.

No podemos creer que en lodo el ambito nacional haya
quedado desoida la lUamada de los criadores de reses bravas,
y mds bien tenemos datos para opinar que se han producido
intentos loables que hubieran merecido siquiera el estimulo
moral para que fueren continiados, en vez de la declaracion
deprimente y castiza que se ha producido.

Tengamos fé, en [in, en que la verdadera ciencia ni aho-
ra ni nunca ha necesitado estimulos economicos para (ra-
bajar y que si alguien ha emprendido en nuestro pais algiin
serdo trabajo sobre este problema, muy dificil en el terreno
de la patologia nerviosa y que necesita hondos conocimicn-
10s, no los abandonard por ese byrusco portazo que la asocra-
cion de ganaderos de reses bravas ha dado a la cuestion.

Pero lo otro, la ayuda continnada, el aplauso, la subven-
cion, hubiera estado muy bien. Liva aquello tan bueno, que
nos parecia un hermoso sueio, del que simplemente hemos
({t'.s'pr’i’fmfﬂ.
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ESTUDIO BROMATOLOGICO DE LAS VERDURAS

Por A. Ruiz Prieto
Veterinario

Con los nombres de hortalizas y verduras se designan una serie de
alimentos vegetales, que se emplean no sélo en estado fresco, para in-
gerirlos o cocidos, sino también conservados de varias maneras y que
constituyen un importante componente de la alimentacién humana.

Bl nombre de hortalizas se aplica a los producidos en los huertos.
El de verduras a las plantas verdes.

Unos y otras estdn formados por un grupo de alimentos muy hete-
rogéneos desde el punto de vista botdnico, como de su composicion fi-
sico-quimica, las cuales tienen de comiin en si, el poseer gran cantidad
de agua y el ser consumidas en su periodo evolutivo (algunas sazona-
das) lo cual les hace ser muy quuificadas, encontrandose su célula en
condiciones que todavia por hidrolisis, en el tubo digestivo del consu-
midor pueda transformarse en ciertos tipos de azicares.

Caracteres generales de las verduras.- Dada la diversidad de
ellos no es facil senalar los caracteres comunes @ todas ellas, pues va-
ria seg(in los grupos que se consideren; no obstante, senalarcmos al-
gunos caracteres afines,

El color no es constante, varia, tendiendo a tomar tonalidades mds
o menos verdes o verde-amarillento y en ocasiones las coloraciones
son caprichosas.

Su consistencia es mas o menos tierna, si bien ello depende del pe-
riodo de evolucién o desarrollo en el cual se encuentran; la forma va-
ria considerablemente segiin la parte de la planta que es aprovechada
como comestible. Su estructura es distinta, también en consonancia con
la que nos enseiia la Histologia Vegetal, para cada una de las partes
de la planta.

Composicién quimica.—La composiciin es variable si bien existe
un predominio neto de agua que oscila alrededor del 85-95°/; v en al-
gunos los sobrepasan, como en los esparragos y el pepino 97 “/,. Por
tanto, nos queda un extracto seco de un 15-5°/, el cual se encuentra
formado por los siguientes componentes.

Hidratos de carbono.—En las verduras y hortalizas se encuentran
principalmente la glucosa, sacarosa y fructuosa. Entre los hidratos de
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carbono insolubles, la celulosa y peptosonas. En los espdrragos, no s6lo
hay glucosa y [ructuosa, sino que se encuentran también polisacaridos
especiales, llamados asparagosa y pseudoasparagosa. En muchas ver-
duras se encuentra también la manita y el dcido glucosdnico.

La celulosa de las verduras se halla en una forma que pudiéra-
mos denominar en formacién embrionaria, facilmente asimilable, te-
niendo encomendada en el organismo, en la alimentacién el formar el
volumen de la racidn, para de esta forma dar a todo el tubo digestivo
suficientes estimulos secretorios y motrices que facilitan la formacion
y a la vez asimilacion de los principios inmediatos de los alimentos ve-
getales que componen la base de la alimentacion humana.

Lipidos.—La cantidad de grasa tiene escaso interés en las verdu-
ras y hortalizas. Los extractos estéreos no sélo tienen grasa, sino que
también lecitina y fosfatidos procedentes de los protoplasmas celulares.

Proteinas.-—Solo una parte de las sustancias nitrogenadas estan
en forma de proteinas y contienen, ademas, aminoacidos, bases nitro-
genadas y amoniaco. Son poco conocidas las proteinas que contienen
las verduras y hortalizas. En las primeras predominan nucleoproteidos;
en las hojas se hallan albuminoides solubles y coagulables. En las es-
pinacas se ha aislado uno de estos albuminoides, llamado espinacina.

LLos aminoacidos se encuentran en buena cantidad. Las coles tienen
arginina, lisina, histidina y las bases colina y betania. En los espérra-
gos, se encuentran como dijimos antes, la asparagina asociada a la
siromina.

Acidos.—Todas las verduras tienen dcidos orgdnicos. Entre ellos
tenemos el oxalato calcico, dcido citrico, tartrato acido de potasio y
todos en general dcido malico.

Sales.—Las cenizas de las verduras son ricas en alcalis, principal-
mente potasio. El calcio esta en una proporcién de 10-12°/,.

También existe hierro (ensaladas y espinacas). Los aniones princi-
pales son los fosiatos, sulfatos y cloruros.

A parte de estos componentes encontramos en las verduras los ele-
mentos microponderables.

Vitaminas.—Todas las verduras y hortalizas contienen gran can-
tidad de vitaminas hidrosolubles y provitamina A. El contenido en la
vitamina C disminuye en el tiempo que llevan recolectadas las verdu-
ras. También enconframos diastasas y fermentos y en algunos esen-
cias. hidrocarburos, esteres diversos (ajos, cebollas) los cuales exci-
tan el gusto del consumidor y hace que éstos sean empleados mas
como condimentos que como alimentos propiamente dicfios.



— 233 —

Pigmentos.—La materia colorante verde que predomina en las ver-
duras es la clorofila.

La carotina y xantofila son sustancias que dan el color a las hojas
mustias. El pigmento rojo de los tomates es un polimero de la carotina.

Valor nutritivo de las verduras.—Al igual que su composicion, las
verduras tienen un valor nutritivo heterogéneo, pudiendo decir que en
general, tal valor se deduce de los valores siguientes:

1.° Volumen que aporta a la racion

2.° Naturaleza de las vitaminas que tienen

3.” Sales que poseen.

Clasificacion de las verduras.—Es dificil hacer una clasificacion,
pero como es necesario hacer una metodizacion para el estudio de las
mismas, hemos de decir que existen varias clasificaciones.

Una que es préctica, agrupa las verduras en varios tipos:

1. Coles (repollo, coliflor)

2.° Raices (rdbano, remolacha)

3.° Ensaladas (lechuga) .

4.* Bulbos (cebollas)

5." Legumbres (judias)

6.” Hojas (acelga)

7.° Bayas (tomate)

8.° Inflorescencias (alcachofas)

9.° Tallos jovenes (esparragos).

Pueden asimismo clasificarse tomando como base para ello sus ori-
genes boténicos de la parte comestible de la verdura y formar los gru-
pos siguientes:

1.° Verduras herbédceas o folidceas (se aprovecha la hoja: coles,

escarolas, espinacas, etc.)

2.° Verduras granosas (se aprovechan los frutos o semillas: judias,

habas, guisantes)

3. Verduras tallos (espdrragos)

4.° Verduras bulbosas (cebollas, ajos)

5.” Verduras tuberosas (patatas)

6.” Verduras rizosas (remolacha, nabos, zanahorias)

7.° Verduras frutas (tomates, pimientos)

Rouget y Dopfer los han clasificado en los siguientes grupos:

1.° Raices (zanahorias, nabos, remolacha, rdbanos etc.)

2.° Hojas (espinacas, lechugas, berros, acederas etc,)

3.° Yemas (espérragos, alcachofas, coles, cebollas, ajos)
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4. Frutas (tomate, pepino, pimiento).

Cuando se consumen frescos también se incluyen en las legumbres
las judias y los guisantes.

Verduras folidceas u hojas.—En este grupo se incluyen las verdu-
ras en las cuales es la hoja la que sirve de alimento. Se caracterizan
porque tienen coloraciones diversas, siempre més o menos verdes y
en ocasiones amarillo-verdosas. Cuando se encuentran en estado de
liquificacion constituyen para el aparato digestivo del hombre un cuer-
po extraio de dificil digestion, que dificulta a la vez la digestion de
otros alimentos ingeridos a la vez. Este estado se aprecia fdcilmente
porque las inervaciones estdn muy marcadas y que al romperlas apa-

recen unos hilos que en las tiernas no existen. Contienen un 90-95°/4
" de agua y todos contienen mercaptanes.

A este grupo pertenecen las coles, cardos, espinacas, alcachofas,
lechugas, escarola, berro, acederas, perejil, etc.

Verduras rizosas. Raices.—Todas ellas se caracterizan por el al-
macenamiento de hidratos de carbono, bien en forma de féculas, almi-
dones o glicidos. Entre ellas figuran la remolacha. llamada de huerta
o roja que contiene mayor cantidad de aziicares que la llamada azuca-
rera; zanahoria, de color amarillento debido a la presencia de caroti-
na, hidrocarotina y daucosterina. Contienen también otras esterinas,
fostatidos y aminodcidos. Nabos. contiene un aceite esencial que le
da un ligero sabor. Rdbano. color rojo vivo exteriormente y blanco
en el interior, con un sabor picante. La esencia que contiene posee
mercaptanes. Estas ltimas son menos amiliceas que la remolacha co-
mestible y contienen una cantidad insignificante de azicar.

Verduras yemas.—Como tipo representativo de ellas tenemos los
esparragos. Estos son los brotes tiernos del Asparagus officinalis L.
De ellos se ha obtenido la asparagina. Contiene también tirosina. Se
consume como aperitivo y a la vez alimento fuerte, contiene ciertos
principios diuréticos. Otras son las cebollas y ajos caracterizadas por-
que tienen dominio de principios aromiticos, los cuales ejercen accio-
nes estimulantes del apetito, razdn por lo que se emplean como condi-
mentos mas que como alimentos propiamente dichos.

Verduras frutas.—Denominadas asi por tener caracteres comunes
de ambas, tienden mas bien a considerarse como verduras sazonadas,

Como tipo de ellas tenemos los tomates. Este tiene una constitucion
similar a la de las frutas y caracteres que poseen las verduras. Tiene
gran cantidad de vitaminas y sustancias colorantes, a las cuales debe
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su color, esencias, etc., que le hace ser condimento y excelente esti-
mulante de todo el tubo digestivo.

Pimientos. —Son los frutos verdes o rojos. El fruto seco o pulve-
rizado produce el pimentdn.

La materia colorante es la capsantina, que es una sustancia cerea
en la que existen combinados los dcidos palmitico, oleico, esterdsico,
etc., con un pigmento de naturaleza analogo a la carotina. El sabor
picante se debe a la capsaicina.

Berenjenas.—Por su utilizacién y por sus caracteres es el incluir-
las en este grupo. Su valor nutritivo es €scaso, por eso algunos le han
llamado engafiabobos.

También incluimos entre las verduras ciertas semillas por consu-
mirse con sus vainas frescas. Entre ellas tenemos las judias, habas y
guisantes, que son conocidas con el nombre de legumbres.

Conservacién.—Desde muy antiguo existieron précticas tendentes
a conservar estos vegetales. Al principio los métodos de conservacion
se practicaban en pequefia escala; hoy son objeto de una poderosa
industria sobre todo la dedicada a la esterilizacion en botes de hojalata.

Es fundamental la limpieza previa de las verduras y hortalizas. Ello
se consigue tratandolas con agua fria o caliente en maquinas lavado-
ras y separando los fallos, partes lefiosas, hojas secas o podridas y
todas las impurezas que pudieran contener. Las verduras se cortan en
trozos manualmente o con maquinas. Ciertas hortalizas como el toma-
te, se reducen a pasta homogénea.

La conservacion puede llevarse a cabo por procedimientos fisicos
y quimicos.

Conservaci6n por el frio.-—No se practica la congelacién sino el
refrescamiento o refrigeracion entre temperaturas que oscilan de 0° a
8° pero sin que desciendan por debajo de los 0°. La refrigeracion se ha
de hacer inmediatamente después de la recogida sin esperar a mds
tiempo; si se prolonga durante mucho tiempo, algunos elementos vita-
minicos se oxidan y desaparecen.

Conservacién por el calor.—Ello sélo, estrictamente hablando,
no se lleva a la préctica, sino que se combina con la desecacion y hasta
con una ligera condimentacién. El calor se aplica principalmente para
las leguminosas, se someten a una cocién rdpida, el escaldado y la de-
secacion, después se introducen en botes.

Conservacién por desecacion.—Es el tipo de conservas mas an-
tiguo. Consiste en evaporar el agua que contienen, con la que resulta
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un medio inapropiado al desarrollo bacteriano. Se acostumbra a cocer
ligeramente las verduras antes de desecarlas. La desecacin se hace
al sol, en verano o en estufas.

Industrialmente se desecan con una corriente de aire caliente 0 en
aparatos de vacio y se procura que la temperatura no suba de 40-50°
para obtener el producto con las maximas condiciones alimenticias.
Este método se aplica con frecuencia. Nuestra cldsica sopa de hierbas
0 Juliana est hecha por la asociacion de diferentes verduras desecadas.

Conservacién de verduras por acetificacién.—La conservacion
se logra por la accion del acido acético del vinagre. La acidez que co-
munica impide el desarrollo de los micrcorganismos. También se em-
plea a veces el dcido ldctico como conservador de ciertas verduras;
para ello lo que se acostumbra hacer, es colocar en las verduras que
se quieren conservar colarios de hongos que producen la fermentacion
lactica a partir de los hidratos de carbono que tienen las verduras.

Fermentacién.—Otro método poco usado en Espafia pero mucho
en Europa Central, es la fermentacién. Las verduras se amontonan
durante varios dias; en el transcurso de este tiempo sube su tempera-
tura ligeramente y se observan zonas decolorantes debidos a la accion
enzimatica. Después se pican en tiras finas y se echan en 4-5°/, de
sal en una cuba de fermentacién. Por la accion de la sal exudan un li-
quido, se prensan en la misma cuba, se dejan durante cinco semanas
a una temperatura de 5°, La fermentacion microbiana es mixta. Las le-
vaduras elaboran alcohol y el Pecillium glaucosu odium lactis, entre
otros producen el dcido ldctico inactivo.

Esterilizacién.—Es el método que tiene hoy mayor importancia.
Las hortalizas después de lavadas se someten a la accidn del anhidrido
sulfuroso, y después se cuecen en agua o por vapor de agua, a fin de
eliminarles un olor desagradable que se origina al calentarlas con agua
y, ademds, para que adquieran un volumen permanente. Ya preparadas
se llenan con ellas los botes de hojalata, se les afiade algo de agua y
se esterilizan.

Algunas conservas, como las judias verdes, pierden el color y ello
no ocurre si las verduras se cuecen en recipientes de cobre o se les
anade sulfato ctiprico. Esta practica se permite siempre que no pase de
55 mg. por cada Kg. de verdura.

Alteraciones de las verduras.—Estas alteraciones pueden presen-
tarse antes y después de la recoleccion. Entre las primeras figuran las
verduras repugnantes y poco nutritivas.
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Verduras repugnantes.—Ellas son debidas en unas ocasiones a
que sufren las invasiones de ciertas larvas, principalmente lepidopte-
ros, que las corroen, comiéndose las partes mas tiernas y dejando nada
mas que las nerviaciones, aparte de que su presentacion en el merca-
do les da un mal aspecto, tienen también menor valor nutritivo.

Las verduras son también atacadas por hongos, dandose lugar a lo
que se llama necrosis de la verdura. Estos hongos se desarrollan en
forma de placas, dédndoles una coloracion que imprime un aspecto re-
pugnante.

Aparte de ello, es posible también las deteriorizaciones.

Verduras poco nutritivas.—Son todas aquellas verduras ya viejas
y lefosas, liquificadas y fibrosas, las cuales en vez de tener la celulo-
sa en estado mas o menos embrionario 1a tienen liquificada. Son ver-
duras todas ellas indigestas por su gran consistencia. La coloracidn
que presentan es variable, pero siempre tienden a tomar coloracion
mds o menos blanco-amarillenta.

Alteraciones después de la recoleccion.—Son consecuencia de la
mala conservacion. Tenemos entre ellas la desecacion, por la cual las
verduras se marchitan y sus vitaminas se oxidan, teniendo menor va-
lor nutritivo.

Las fermentaciones que sufren las verduras amontonadas en época
de calor son motivo de alteraciones. Estas fermentaciones son de dis-
tinta naturaleza, patrida, butirica, etc. Tanto unas como otras dan ori-
gen a verduras repugnantes por el olor, el sabor y el aspecto general.

También se presentan en las verduras suciedades de tipo grosero
por poca higiene en la recoleccion o en los transportes.

Adulteraciones de las verduras. -las alteraciones que encontra-
mos en las verduras son del tipo de las sustituciones, es decir, el do-
ble fraude en toda la linea; estas adulteraciones o sustituciones en las
verduras frescas en unas ocasiones es total, como ocurre cuando se
sustituyen variedades o especies enteras por otras, las cuales tienen
menor valor nutritivo o bien presentan peores condiciones en la cocina.
En otras ocasiones en sustitucion de verduras que son buenas por otras
de la misma especie, de menor valor nutritivo y por tltimo puede ha-
cerse la sustitucion de verduras en perfectas condiciones higiénico-sa-
nitarias por otras que presentan alteraciones.

Hay también sustituciones parciales las cuales se producen mez-
clando las de poco valor por las de mucho. Frecuente es entremezclar
judias, lentejas, etc., del aiio anterior con las tiernas. En las habas,
garbanzos, etc., ocurre igual.
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Técnica de la inspeccién de las verduras. —En primer lugar el
inspector ha de tener el conocimiento botdnico y agricola necesario a
fin de poder distinguir en el mercado las diferentes especies de varie-
dades que se venden como verduras. Igualmente debe conocer aque-
llas variedades que més corrientemente se cultivan en la localidad
donde ejerza.

Después atenderd a los caracteres organolépicos en todos sus as-
pectos. Examinard si estan parasitadas haciendo el diagndstico zoolo-
gico y botanico de estos organismos.

En todas aquellas verduras las cuales provengan de zonas en las
que de una manera constante reinen endémicamente oricesos tificos,
paratificos o de colibacilos, el Inspector, por el bien de la salud pabli-
ca, habra de practicar el examen bacterioldgico de algunas muestras
de verduras a ver si es que ellas estin contaminadas a partir de las
aguas de riego.

SEL_AVICULTOR
Puaw LAFTDE AumEw
TACION DE LAY AVLS
ENTERMEDADES

DE LAS AVES

W L ABORATORIO
, FITOOUMC

L



INSTITUTO HIGIENE PECUARIA, S. A

MADRID. - FRANCISCO SILVELA, 7 TELEF. 25-92-00

SUEROS, VACLINAS
Y ESPECIALIDADES
FARMACEUTICAS
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SUS PRODUCTOS Y SU MARCA SON UNA
GARANTIA PARA EL VETERINARIO

Un Laboratorio de y por Veterinarios al

servicio de la profesion y de la Ganaderia

VIGORINIPE CORRECTOR DE PIENSOS

COMPLEJO MINERAL ANTIBIOTICO - VITAMINADO

Poderoso estimulante de la
nutricion y el desarrollo

VIGOR - SALUD

Pida prospectos a la Delegacién mds proxima de LABORATORIOS INHIPE

Delegacion en Cardoba: Plaza e [as Dobias, 6.-Telélono 3262




NUEVOS '‘PREPARADOS DE

LABORATORIOS IVEN

CARDIO IVEN

Estimulante cardiaco y respiratorio a base de Pentametilentetrazol
y cloruro de Efedrina. Indicado en sincopes, debilidad cardfaca,
disnea, etc.

URO IVEN polvo

Antiséptico a base de hexametilentetramina con dcido mandelico
como acidificante. Indicado en las infecciones de las vias urinarias
y hepatobiliares. Favorecedor de la diuresis.

URO IVEN inyectable

Antiséptico de las vias urinarias a base de hexametilentetramina con
acido mandelico como acidificante. Las mismas indicaciones del an-
terior, especialmente en casos agudos.

ANESTESIVEN

A base de clorhidrato de p-aminobenzoil-dietilaminoetanol y cloruro
de Efedrina. Para la anestesia local, epidural, localizacion de co-
jeras, colicos espasmodicos, etc.

ANESTESICO GENERAL IVEN

Asociacion de pentobarbital, hidrato de cloral y sulfato de magne-
sia. Indicado en la anestesia general de grandes y pequenos
animales.

CASEIVEN

Caseinato sddico y sal sadica del dcido 7-yodo 8- oxiquinolein 5 sul-

fdnico. Para la proteinoterapia anespecifica. Como refuerzo en el

tratamiento de enfermedades infecciosas y como coadyuvante en la
aplicacion de sueros sulfamidas, antibidticos etc.

INSTITUTO VETERINARIO NACIONAL, S. A.—Alcantara, 71.—MADRID,
SUCURSAL EN CORDOBA: Carlos Rubio, 5.—Teléfono 1545
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APORTACION AL ESTUDIO DEL CRECIMIENTO
DE LA RAZA CAPRINA GRANADINA

Por el

Dr. Rafael Saraza Ortiz

['NTRODILCETON

Después de haber leido una gran cantidad de bibliografia nacional
y extranjera sobre caprinos, consideramos que son muy escasos los estu-
dios sobre el crecimiento y que en la raza granadina no se ha efectuado
ninguno. Por ello nos parece til la publicacion de esta experiencia,
aunque ha sido realizada sobre un reducido nimero de cabritos.

Anotamos la alimentacion que dimos por semanas. Hacemos un
estudio del peso semanal y de las estimaciones biométricas mas im-
portantes tomadas los dias 7, 15, 30 y 60. El despiece, (18 pesadas) de
dos chivos sacrificados a los dos meses de edad.

ALIMENTACION

1.* semana 2 3% 4! 58 (o7 its 8.2
N.? || Todo el dia| biberdn = T L ;
Zorail g (;'5(:8[(”0'70“ 0,750 | 0,750 | 1,000 | 1,000 lﬁgzgay
» 1| lgual que| . -- = s = —
bis '.N.o ]' O,IDO = ===
9 DIberon | 1950 1,250 2,000 2,000 | 2,000 | 2,000 | 2,000
9 BIEEON | 0,750 [0,750] 0,750 | 1,500 | 1,500 | 1,500 | 1,500
» 4| Conla |Conlamadre|, .
madre ordenada Igu"] T = e el 1§
ks T e
» 9] Db | 0,500 {0,500 1,000 | 1,000 | 1,000 [1,0004{1,000
5 b'b‘n ; comida | comida
"ol 000 | 0,500 [0,500( 1,500 | 1,500 | 1,500 1,5009/1,500 y
b’(‘f biterén comida | comida
>
trso | 1o roooi1000f — | — | — | —
» O Siempre junto a la madre (chiva primeriza de unos dos litros de leche al dia)
» 10] Siempre junto a la madre (chiva primeriza de unos dos litros de leche al dia)

_(1) Litros
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PESO AL NACER
MACHOS
INERAT L 2,750 (1)
» 1 bis -
S F e
x 3 3,500
» 4 3,000
S T 3,000
» 5 bis 2,500
5 G e 4,200
YR 7 R ——
» 16 -
Méaximo 4,200
Minimo. 2,500
PSS @ AW .0 Sk 07
MACHOS
) (S 4,250 (1) (+ 1,500) (1)
> 1 bis o
e s =
> 3 3,500 (4 0) (2)
PAE7 4,500 (-+ 1,50)
LA 5] s 3,500 (-+ 0,500)
» 5 bis 3,000 (- 0,500
ey s 3,750 (+ 0,450) (2)
» 9 e
Y6 -
Maximo 4,500
Minimo . . 3,000
Aumento maximo . 1,500
Aumento minimo . 0,450

(1) En kilogramos.
(2) No tomaban bien biberén.
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» 16
Maximo
Minimo. .
Aumento maximo .
Aumento minimo .

PE SO 1,08

2
o

O TIOI s WRD — —

bis

=
. e

»
»
»
»
»
»
»
»
»

16

Maximo

Minimo. S
Aumento maximo
Aumento minimo .

(1) En kilogramos.
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MACHOS

4,000 (— 0,250)

3,750 (+ 0,250)
5,500 (-+ 1,000)
3,000 (— 0,500) (1)
4,250 (++ 0,500)
5,500

3,000

1,000

— 0,500

MACHOS

14

2 1

DIAS
HEMBRAS
3,000 (—0,500) (1)
4,000 (-4 0,500)
4,000 (+ 0,500)
4,250 (+ 0,850)
4,950
3,000
1,850
— 0,500
DIAS
HEMBRAS
4,000 (+ 0)
5,000 (+ 1,000)
5,000 (- 0.750)
5,000
3,500
1,000
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16"
Miximo
Minimo. :
Aumento maximo .
Aumento minimo .

N2
%D
> -3
DRI
» 5 bis
» 6

» 9

A0 (S
Miaximo
Minimo.
Aumento maximo .
Aumento minimo .

MACHOS

AT IROIS 3

MACHOS

5,000 (| 0,500)

4,000 (- 0)

4,000 (-+ 0,500)
4,950 (- 0.750)
5.100 (- 0,100)

5,100
4,000
0,750
0

HEMBRAS

4,500 (4 0,500)

DEIVAS

HEMBRAS

5500 (+ 1,000)
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PRISIO A LGOS &2
MACHOS
N.° 1 5,000 (-+ 0)
v 1P £
>3 4,800 (-} 0,800)
0] 4,250 (+ 0,250)
» 5Shis 5,000 (+ 0,750)
» 9 —
» 16 -
Maximo 5,000
Minimo. : 4,950
Aumento maximo . 0,300
Aumento minimo . 0
PE'SIO MA L '8
' _MACHOS
N 5,756 (4 0,750)
» 9 -
» 3 5,250 (4 0,450)
3 D 4,600 (4 0,350)
> gbis 5,400 (+ 0,400)
i, 4
Maximo 5,750
Minimo. ; 4,600
Aumento maximo. 0,750
Aumento mininio . 0,350

DIAS

HEMBRAS

6,000 (-+ 0,500

7,500 (- 0,900)
7.400 (-} 0.900)
7,400
6,000
0,900
0,500

DIAS

6,750 (-+ 0,750)

8,500 (- 1,000)
8.250 (-} 0,850)
8,250
6,750
1,000
0,750

S
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PRSI0 vA LOS 58 GDIFAS

Minimo. . . .
Aumento maximo .
Aumento minimo .

P EiS+40

o Do —

5ibis =
8

¥ ¥ ¥ ¥ ¥ %

16 .
Méaximo
Minimo.

Aumento maximo.
Aumento minimo .

(1) Mezcla: Destete.

MACHOS

5,500 (— 0,250) (1)

5750 (4 0,500)

5,750
5500
0,500
0,950

A LOS

MACHOS

6,000 (-+ 0,500)

6,300 (-+ 0,550)
5,700 (-+ 0,900)
5800 (+ 0,400)

6,300
5,700
0,900
0,400

HEMBRAS

7,600 (-+ 0,850)

9,500 (- 1,000)
9,000 (-+ 0,750)
9,000
7,600
1,000
0,750

DIAS

_HEMBRAS

8,300 (-+ 0,700)

10,000 (- 0,500)
9,750 (- 0,750)
10,000
8,300
0.750
0,500
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ESTIMACITONES

BIOMETRICAS

A G S AS
Klzada Dorso- | B. | P. | P P e L. A.
D: L : v

a la orw2 esternal | costal [recto| vientre frodillajcania| total |grupa |grupa
N.°1. @) 81 ]33] 13 | 6 34l &t e | Faas | e s ol
» 1bis | 290 [29] 11 | 5 |30] 30 e g 8 O [ 5
v 2 S0 THR P (P e [ e S vt R R (R = e
» 3 31 | 32] 13 |6,5] 33 32 7 |5 46 9 5
v 4 33 33|12 18 |35] 40 QRIS 6N -o2nd0 |- ©
» 5 32 {99t 11 | 51301 29 |«7 | &1 35 9 4
» 5bis | 32 [29]| 11 |6 [30]| 29 8 | 5|44 | 10 5
v G R B L | e P B 8 =l [ ] [t i I
» 9 33 |35]12 19|33 32 9 5,5 46 |10,5] 5
» 16 31 130] 12 |6,5| 33| 33 8 |51 45 9 5
Méxima |33 (35|13 [9]35/40 ] 9 | 6|52 [105] 6
Minima DOWSGR IS 5301028 5 T DRy 83ty © 4

A0S b AP ASS

Alzada b1 Dorso-| B. | P. | P i P. 1§, 15 A,

alaornr - lesternal |costal frectol vientra [rodillajcania| total | grupa|grupa
N.°1 35 135,5[13,516,5| 34| 33 9. |6:51 50 %10 | 6
» Ibis | —|—=|—={|—=|—=|— | —|—]| — |- —
» 2 36 [30( 13 [ 8 |35] 40 g 2.1 48 | 18
» 3 36 (32| 14 |7 [35] 35 DN Gl D20 R
v 4 36 [ 38| 13 | 8|38 40 [ 10 | 6 | 55 |11,5] 6
» 5 325 314 11| 7 113233 0] 50) 45 40 1l 5
» 5bis | 33 | 32]12,5|6,6| 32| 35 8 | 65|48 | 10|55
y 6 a2 | e L R T . Tl 3
» 9 35 |35 139 | 37| 34 G515 BUSHEITE 1i58
» 16 S 0 8 AT 50 e g Y 2 [ el RTINS [ R
Méxima 36 |38|14191]38] 40 | 10 |6,5] 55 | 12 | 7
Minima 32 130] 11 16,5] 32| 33 7 45 ] 10 | 5

(1) Los nimeros 1,3, 4, 5, 5 bis y 6, machos.
Los nimeros 1 bis, 2, 9 y 16, hembras.
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ARSITORS 310 DS IAES
flzada X Dorso- | B. | P. P. P. | B L. L. A,
alaoruz] |esternal{costal|recto| vientre |rodillajcatia| total grupafgrupa
N.° } 38 | 391 13,5 8 | 35( 36 | 10 [6,5] 56 | 12 | 6
» 1 bis —_—| =] === - | === =] =
» 2 37 1 35113,5,8,5] 381 42 Ol 53 13 | T
» ?1 37 | 38| 14 753836 | 9 |6([55]12]6
§ = T AR A T T
» 5 bis - —_] - == = = | =] ===
> 6 BrBEBE 15| 75036437 ¢ 10rRBHIEo 1S 6
» 9 41 1411155 9 (421 39 | 10 |5,5] 60 | 12 | 7
» 16 35 (385 121 9 | 40| 41 | 10 [5,5] 55 | 11 | 6,5
Maxima dlsid 15,9 | 9 le4240 42 o 100664 60x] 13 T
Minima SoMEBRIIS T 5l 85" 36 9 |55 53 | I 0
A LOS 60 DIAS

Alzada D1 Dorso- | 8. | P. P o R L 1 A.
alaorz| | esternal {costal{recto| vientre |rodillajcafia| total |grupa|grupa

N.” 1 39 139115 |9 [38] 36 | 10 |65] 60 | 13 | 8
il 2 42 142 16 [10]45( 48 [ 10 | 6 | 60 | 13 | 7
» :'55 39 | 33116,5] 11 (41| 44 9 | 6621365
3 ey sl e RN = e o S W TP 5 ) i K 8 A -
» 9 410 — ol e L I B e e B
» 16 43 |44 15 | 10|48 — | — | —=| — | 12 | ¥
Méaxima | 43 | 44 {16,5] 10| 48| 48 | 10 |6,5] 62 | 13 | 8
Minima 39 |33 15| 9 | 38| 36 9 | 6|60 | 13165
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N.2 5Bl ———a ..
N.* 6 = !
N.° 9 = |
N.O 1(‘5 e S — ‘w‘-l

RENDIMIENTO CARNICO

N.° 1 N.2'5
Edade e an S e g GO dias GO dias '
Y SRR e ST Macho Macho .
PREGEVING o ST 6,000 (1) 5,700 (1) |
Pesareandl e e 3,370 3,370 '
SERDIEM T e 0,310 0,300
O i A 0,420 0,430
B B T A S 0,560 0,450
BAAS R R 0,250 —
LT FIE e s 0,120 —
Hifged o 0.150 0,150 |
Coraztn-f e Pk =1 0,040 0,070 g
RITONAY. « s ekt St 0.060 0,000 J{
Baz0uc e S 0,020 0,015 i
Estomagos e intestinos llenos 0,850 0,920 :
QB80S .+ il y 0,080 0,080 '{
Canal sin v1sceras B T 2.500 — 4
LERgnars & v - TR 0,024 0,050
Rendimiemta o 80 0 % 56 (2) 59,50 (2)

(1) En kilogramos.
(@) Enf,
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RESUMEN

1) El peso méaximo y minimo al nacimiento fué de 4,200 y 2,000
kilogramos respectivamente.

2) El peso maximo y minimo a los 60 dias fué de 10,000 y 5,700
kilogramos respectivamenie.

(3) El estado general, la salud y el vigor, el mejor desarrollo, fué
mds palpable en las chivas criadas con su madre.

4) La cantidad de leche optima para la lactancia artificial se puede
fijar en dos litros en las veinticuatro horas.

5) Creemos que laraza granadina no ha acusado demasiada pre-
cocidad somatica.
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queso

La Clasificacion Decimal Zootécnica

(Continuacion)

1

INDICE ALFABETICO

por

Diego Jordano Barea

productos vegetales marinos 639.64
— y cultivos marinos 630.5
profilaxis en apicultura 638.159
—  en sericultura 638.25
propoleos, himago, productos utili-
zados por las abejas
638.130.2
proteccion contra viento y Iluvia
036.083.66
—  contra el calor 636.083,62
—  contra el frio 636.083.01
—  contra las fieras 6360.083.4
protozoosis de las abejas 038.154.4
provisiones especiales 636.084,31
proyecto y planos (004)
prescripciones (007.2)
presupuestos y estados (004)
provenzal 636.447
Psoraleae 636.086.375
publicaciones de las asambleas
036.004
— no periddicas de las
academias 636.06
puesta de los peces 639.3.034
— , nidificacion 639 1,034
puma 639.111.72
pumas 630.111.71
pura sangre inglés 636,122

pura sangre inglés en Espafia
636.122 (40)
purificacién de la miel 638.163.44
purificadores de ostras 639.41.064
Putorius furo 636.936G.43
—  putorius 636,936.42
queserias, fibricas de quesos 637.331
queso (accidentes causados por el)
037.30
— (almacenamiento de)637.335.3
— (alteraciones, impurezas, falsi-
ficaciones, accidentes causa-
dos por el) 637.30
— blando, fresco, maduro ale-
man, limburgués 637.353.3
— blando, fresco, maduro inglés
637.353.2
— Camembert 637.353.4
— (caracteres y composicion)
637.32
— (caracteres y propiedades)
637.321
— (coccion. Calentamiento. Se-
cado) 637.333.4
(colocacion en moldes)
637.333.8
— (coloracion) 637.333.5




queso

quesos
queso (componentes, constitucion)

637.322

(composicion) 637.32
(constitucion) (G37.322
(consumo) 637.34

(control y examen) 637.325
(corte de la cuajada) 637.333.2
(cualidades) 637.323

de Brie, Camembert, Neufcha-
tel 637.353.4

de bifala 6G37.355.4

de cabra 637.355.2

de oveja 637.355.1

de rena 637.355.3

de Roquefort, Texel 637.355.1
de Texel 637.355.1

de vaca 637.3

duro Cheddar 637.354.2
duro Edam 637.354.34

duro de Sage 637.354.2

duro Emmenthal 637.354.32
duro de Stilton 637.354.2
duro Gex 637.354.4

duro Gruyere 637.354.4
duro parmesano 637.354.5
(embalaje) 637.335.2
(examen) 637.325
(fabricacion, operaciones)
637.333

(fabricas) 637.331
(falsificaciones) 637.36
(gastos) 637.317

Gorgonzolla 637.353.5
(ingresos) 637.318
(instalaciones y aparatos para
su fabricacion) 637.332
italiano: Gorgonzolla 637.353.5
limburgués 637.353.3
(locales,instalaciones y maqui-
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naria para fabricacion) 637.33

queso Neufchatel 637.353.4

— (precio de venta) 637.318,5

— (prensas) 637.332.3

— (propiedades) 037.321

— (salazon) 637.333.7

— (secado) 637.333.4

—  (subproductos) 637.34

— (tipos) 637.35

— (transporte) 637.335

— (uso, consumo, subproductos)
637.34

— (volteo) 637.333.6

quesos blandos, frescos, maduros

037.353

— blandos, frescos, sin madurar
637.352

— duros alemanes, suizos, holan-
deses 637.354.3

— duros de otrospaises 637.354.9

— duros espaiioles (de leche de
vaca) 637.354.6

— duros franceses: Gruyeére, Gex
037.354.4

— duros holandeses 637.354.3

— duros ingleses: Cheshire, Che-
ddar, Sage, Stilton 637.354.2

— duros o consistentes, de vaca
037.354 .

— duros suizos 637.354.3

— espafioles 637.353.6

— fabricados con leche agria,
Potcheese, queso holandés,
smear-case 637.350

— fabricados con leche agria, que
no sea de vaca 637.357

— fabricados con leche distinta
de la de vaca 637.355

— frescos 637.353
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quesos italianos: parmesano
637.354.5
— maduros 637.353
— obtenidos por coagulacién ar-
tificial de la leche de vaca, en
general 637.351
(refinacion y otras operacio-
nes) 637.333.9
— sin madurar 637,352
(Quercy (cerdo) 636,445
rabanos 636.087.515
rabuda (Ovis brachycerca) 636.385 y
636.386
racionamiento 630.084.4
racion de conservacion 636.084.412
— de produccion 0636.084.413
raciones 636.084.41
—  (composicion y proporcion)
636.084.41
Radnor 636.324.5
raederas 637.513.34
raices comestibles 636.087.51
— y tubérculos 636.080.4
rajaderas para mataderos 637.513.27
rillidos y gallinetas o pollas de agua
639.127.17
Rambouillet 636.367.4
Ramelsloh 630.533
ranas 639.3.026
ranchos 636.081.3
raton almizclado 636.936.83
raza 636.082.112
-~ vacuna blanca salvaje 636.221
— vacuna de los bosques 636.221
— vacuna gallega rubia 636.272.442
— vacuna retinta andaluza, de la
cuenca del Guadalquivir
636.272.424
razas 630.082.11

razas

razas 630.082
— caballares espanolas puras
630.136.2
— caprinas alemanas y austriacas
636.303
— caprinas de otros continentes
636.308
— caprinas de oftros paises
europeos 636.307
— caprinas, espafiolas, celuloides
636.396.2
- caprinas, espanolas, cirtoides
636.396.3
- caprinas extranjeras producidas
en Espana 636.396.0
— caprinas inglesas 636.302
— caprinas suizas 636.393.6
— espanolas de gallinas (otras)
(636.560
— ovinas alemanas, holandesas y
suizas 636.33
— ovinas de la cuenca de la Loira
y del norte de Francia 636.344
— ovinas de la meseta central
636.342
- ovinas delana larga (coarse wool)
636.321
— ovinas del norte de Europa. Es-
candinavas, de Irlanda, Islas Fe-
roe, Ovis brachyura borealis
636.372
— ovinas del Sudeste europeo
636.373
— ovinas espafolas 636.30
— ovinas espafiolas celoides
636.360.3
- ovinas espafolas cirtoides
636.360.4
— ovinas espanolas distintas de la
merina 630.309 (Continuard).
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olIBr0S Y Vacunas para ganaderi

Suero y Virus contra la Peste Porcina.
Suero contra el Mal Rojo.

Suero y Bacterina contra la Septicemia
porcina.

Suero contra el Carbunco bacteriano y
sintomatico.

Vacunas anticarbuncosas.
Vacuna antirrabica.

Colera y Tifosis aviar.
Difteria y viruela de las aves.
Vacuna Peste Aviar.

DELEGACION EN CORDOBA:

RAFAEL SARAZA ORTIZ
Plaza del Doctor Emilio Luque, n.° 6 —Teléfono 1449

SERVICIO DE ANALISIS GRATUITO

G J
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NOTICIAS

El 175 Aniversario de la Escuela Superior Veterinaria
de Hannover

El 29 de Agosto, comenzaron los solemnisimos actos con el de ho-
menaje a los caidos en la Il Guerra Mundial. En el Rectorado se hizo
la primera recepcion. A las 2,30, en el Salén de actos de la Baja Sa-
jonia, el Rector Prof. Vélker pronuncié el discurso de bienvenida. El
Prof. R. F. Meyer (de San Francisco U. S. A.) disert6 sobre <La medi-
cima veterinaria preventivas, y el Prof. J. Dobberstein (de Berlin), so-
bre «La importancia de la medicina veterinaria en patologia compara-
da-. El Rector entrega los titulos a los nuevos doctores e impone la
medalla Dammann a ancianos veterinarios. A las 8 hubo una recepcion
general, en los salones de la Stadthalle. Desfilé una cabalgata de es-
tudiantes con antorchas. El dia 30 se celebro la gran fiesta jubilar, en
la Niedersachsenhalle. La orquesta interpretd la obertura de la Fiesta
Académica de Bramhs. Terminado el discurso del Rector Volker, pro-
cede a la entrega de titulos de Doctor honoris causa a Meyer, Bona-
donna, Gruber, Schermer, Lagerlof y Erstrom. Condecora o entrega
titulos honorificos a autoridades e industriales mds destacados en la
reconstruccion de los edificios 0 como colaboradores en las ensenan-
zas prdcticas. Pronuncian discursos los representantes de las Univer-
sidades alemanas y los representantes extranjeros. Por Espana asisten
los Profesores Carda y Jordano. El Prof. Carda pronuncidé breves pa-
labras de congratulacion, en nombre de las Facultades y veterinarios
espafoles. Por la tarde hubo un baile de gala. El 31 se inauguré el
nuevo edificio para clinica vacuna. Terminado el discurso del Pro-
fesor Goetze se visitan todos los edificios, la exposicion de material
y la bibliografica. Largas mesas muestran la enorme labor publicitaria
del centro en sus 178 afos de vida. Simultaneamente comenzaron las
demostraciones en clinicas y laboratorios, para dar una idea de los
trabajos recientemente realizados o en curso, sobre leptospirosis, to-
xoplasmosis, tuberculosis, enfermedad X (hiperqueratosis), encefalitis
del perro, electroforesis sobre pape! de filtro, vitamina Bi:, herencia
patologica, etc. Entretanto se reunia la Sociedad de Amigos de la Es-
cuela. Por la tarde en los jardines Herrenhausen, la orquesta sinfonica
de la Baja Sajonia di6 un concierto de despedida.
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LABORATORIO FITOQUIMICO, S. L. @
Despacho' TRAVESFRA DE DALT, 98 - BARCELONA




LABORATORIOS YBARRA
PRODUCTOS IFMY

SUGFOS, \/acunas Y

Productos Farmacéuticos para Ganaderia

Laboratorios:

| SEVILLA.-Conde de Ybarra, 24.-Teléfonos ggggg
CORDOBA.-Carretera de Trassierra, s/n. - Telf. 1519

DELEGACIONES EN TODA ESPANA
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