PROTEOMICA Nuamero 8, Febrero 2012

Posters S6: Protedmica Vegetal y Animal

P54

Incidencia del estado hidrico en el perfil proteico del
hollejo de bayas cv. Tempranillo

Joaquin Frutos', Amelia Diaz',M.Victoria Alarcon?, David Uriarte?, Esperanza
Valdés',Daniel Moreno’, Esther Giraldo'

" Instituto Investigacién Agroalimentario Extremerio (INTAEX). Junta de Extremadura. ° Centro de
Investigacion La Orden-Valdesequera. Junta de Extremadura

joaquinfrutosblanco@hotmail.com

En el vifedo, el aporte hidrico incide tanto en la cantidad de uva
producida como en sus caracteristicas fisico-quimicas. El conocimiento de
los mecanismos biologicos implicados en estas modificaciones seria de
gran ayuda para optimizar el uso del riego y permitir estrategias mas
eficientes con uvas y vinos de mayor calidad. Algunas de las proteinas
implicadas en el desarrollo y maduracion en el hollejo de la baya del cv
Cabernet sauvignon han sido identificadas mediante estudios proteomicos
[1], sin embargo queda mucho por aclarar.

Este trabajo pretende mostrar las incidencias del estado hidrico en el
hollejo de bayas del cv. Tempranillo mediante una aproximacion
protedbmica. Para ello, se aplicaron dos tratamientos de riego en relacion a
la evapotranspiracion del cultivo (ETc): secano y riego. La extraccion de
proteinas y las condiciones de electroforesis se realizaron segun [2]
convenientemente modificado. Tras el analisis de tres réplicas por
tratamiento, se identificaron por MALDITOF-TOF dos proteinas relevantes:
gliceraldehido-3-fosfato deshidrogenasa, enzima de la glucolisis que se
inactiva en respuesta a estrés oxidativo [3], y la enzima
metilentretrahidrofolato deshidrogenasa, implicada en el metabolismo del
acido félico.

La ausencia de estas dos enzimas en el hollejo de uvas regadas
refuerza la hipotesis de que el riego pueda causar importantes cambios en
la calidad de la baya.
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