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Summary

The aim of this werk is the study of the foodstuff resources that
provide the by-products for stock in the vegetable canning industry of
Murcia.

The county area is studied and brought up to date in its substructu-
ral aspect and the subsequent agricultural and industrial structures.
The knowledge of these aspects will allow us to know the quanty-gqualita-
tive importance of the most important by-products from the canning indus-
try, by means of direct and indirect tests to the factories.

The most important by-products of the vegetable canning industry
in Murcia are:

The pit fruits by-products (peach, apricot, etc.).
Pip fruits by-products {pear).
Vegetable by-products (pea).

Horticultural plant by-productoes {orange and satsuma).

Recibido para publicacidén el 4-12-1981.
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They are distinguished from the foodstuff point of view by its high
water percentage {nearly 50 p.100).

Considering the values of C.P., {.F. and N.F.E. as more common va-
lues of its qualification (between 6,5-20 p.100 C.P.,;§I}§—37,7 p.100
C.F. and N.F.E. from 25,9-76,5 p.100) let us set up the follewing decrea-
sing order by means of its energetic valuation:

1, Satsuma: 2, Orange; 3, Artichoke; &4, Pea; 5, Tomato; 6, Pepper;
7, Pear.

We have also studied the by-products usable parts, production date
and the intervals between them and also their destination and valuation.
This is all data of great importance as an introduction to the knowledge
contained in the afore mentioned theme.

Resumen

La aportacién al conocimiento y valoracidn de los recursos ailimenti-
ciocs que pueden proporcionar los subproductos de la industria conservera
de Murcia a la complementacién de la alimentacidn animal es el objetive
del presente estudio. Dichoe trabajo se realiza mediante una introduccidn
al conocimiento del marce provincial en que la industria estd ubicada,
tanto desde el é&ngulo infraestructural como del estructural agrario e
industrial, actualizando y revisando todos los datos estadisticos corres-
pondientes; en una buena medida inexistentes desde la desaparicién de
la antigua Organizacidén Sindical, en 1976.

La metodologia empleada ha hecho wuso de fuentes alternativas
de consulta y obtencién de datos, como son las encuestas directas a la
industria, la estadistica oficial incompleta y la consulta privada a
nivel de personal técnico, con diferencias no superiores a + 5 p.100.

[l estudio consiguiente se refiere a la importancia y calificacién
alimenticia de los subproductos mads impertantes de la industria conserve-
ra murciana, su encuadramiento en grupos afines, sy descripcién, valor
alimenticio, digestibilidad y valor energétice correspondiente. Se deter-
minan, igualmente, sus rendimientos globales y especificos y sus épocas
de obtencién {parametros de gran interés aplicativo), as{ como su destino
actual y uso de los mismos, valordndelos econémicamente y sefialando sus
problemas futures.




Archivos de zootecnia, vol. 31, ndm. 120, 1982, p.157.
MARTINEZ ¥ MEDTINA: SUBPRODUCTOS DE INOUSTRIA CONSERVERA DE MURCIA#

La naturaleza del trabajo no permite extraer conclusiones gue con-
firmen o desechen hipdtesis establecidas, aunque conducen a subrayar
la investigacién realizada concentréndola, en este sentido, en las si-
guientes aportaciones:

1. Los subproductos de .la industria conservera murciana de mayor
importancia en su empleo en alimentacidn animal son: subproductos de
frutales de pepita (pera), de legumbres (guisante), de plantas horticolas
{alcachofa, pimiento y tomate), y de citricos (naranja y satsuma).

2. Estdn caracterizados por el elevade porcentaje de agua, lo que
aconseja su desecacidén como trato previo a la consideracidn de su valora-
cidn alimenticia especifica.

3. Su composicién alimenticia, una vez desecados, es la siguiente:
P.8., entre §,4-20,7 p.109; F.B., entre 11,3 y 37,3 p.100 y S.E.L.N.,
de 75,9 a 76,5 p.100, como parédmetros mis expresivos de su calificacidn.

L. Su calificacidn ordenada, establecida por valoracidn energética,
se encuentra en la siguiente gradatoria decreciente: 1, subproductos
de Satsuma; 2, naranja; 3, alcachofa; &4, guisante; 5, tomate; 6, pimien-
te; 7, pera.

%, Sus rendimientos:118.210 Tm anuales, utilizables en una produc-
cién regular, gue sélo se interrumpe, para los subproductos estudiados,
del 15 de junic al 15 de jullo de cada afio.

6. Su valoracidén econdmica, expresada en Tm de productos animales
y de unidades monetarias, es de 7.134 Tm y 1.252 miilones de pesetas.

En el mundo es creciente el interés por el aprovechamiento integral
de la biomasa, en general, y muy en particular aquella capaz de servir
como aliments o soporte del mismo a los animales, limitando o rebajando
la competencia de otros productos de origen agrario con destino humano.
En este sentide adguieren hoy importancia relevante los subproductos
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agricolas que por su volumen y sus caracteristicas pueden significar,
y lo son de hecho, importantes usos del sector ganadero.

Los subproductos de las industrias conserveras han pasado casi desa-
percibidos para las economfas de los ganaderos, tanto por la nula o defi-
ciente informacién al respecto como por la ausencia de divulgacién, espe-
cialmente por part® de los organismos de la administracidn.

La importancia del volumen de estos subpreductos corre paralela
a la produccién de conservas, que ha ido aumentando segin el nivel de
vida, de un lado; y de otro, por la capacidad exportadora de algunos
de los citados subproductos (1).

En efecto, les datos de la demanda futura (2), especialmente en
cuanto a exportacién, amplian el horizonte productivo conservero, como
ya anticipan la participacidén en el sector de las multinacionales, aten-
tas al ingreso en la C.E.E. (3). Y su importancia se manifiesta fundamen-
talmente en utilizarse como soporte volumineso de raciones, esencialmen-
te, asi como en su propio valor especifico, con arregle a su composicidn,
propiedades y épocas de produccidn. '

Es bien sabido gue para el ganado no constituyen un alimento comple-
to, que reguiere complementos imprescindibles para su equilibrio nutri-
cional y gque representan determinantes econémicos necesarios para abara-
tar férnulas alimenticias, pese a lo cual su importancia sdlo comlenza
a advertirse cuando, en algln caso, son motivo de exportacidn. Recuérdese
en este sentido el interés con que especialmente nuestro Ministeric de
agricultura trata al orujo de olivo, lo que se debe en origen y buena
medida no a los numerasos trabajos de clentificos espafioles sobre el
tema de su uso (&, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11 y 12), sino al hecho de que
se exportan hey crecientes cantidades del mismo; circunstancia que permi-
te intuir que haya sido determinante de aquella actitud oficial.

Finalmente, a las circunstancias y consideraciones anteriores justi-
ficativas del interés del tema, se suman otros arqumentos que tiene gran
importancia, como son los inconvenientes que se crean en las lndustrias
por el considerable espacio que ocupan, por los olores y fermentaciones
desagradables que pueden favorecer la presencia de roedores, insectos,
etc., y con ella el deterioro de la sanidad imprescindible en cualquier
industria alimentaria.

Toda la problemdtica resefiada justifica el interés de su estudio
en esta provincia, cuyo equilibrio ganadero es necesario conseguir, espe-
cialmente en cuanto al incremento de rumiantes y que ademds estd justifi-
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cado dada la importancia que alcanza el sector de conservas vegetales
en el conjunte del pals.

Por todo ello, la importancia del estudio de estos subproductos
en la provincia, radica en razones fundamentales de Indole social y
econémica, que pueden sintetizarse en:

1. La provincia tiene el 15 p.100 de las fabricas de conservas vege-
tales de todo el pafs, con 106 fabricas frente a 680, respectivamente.

?.Estas fabricas ocupan el 34 p.10C de la mano de obra del sector
correspondiente de todo el pals. Incluso en los meses de mixima actividad
alcanzan el 37 p.10C.

3. La produccién de productos preparades para su consumo humano
es de 200.000 Tm, lo que representa un 25 p.100 de la produccidn total
nacional, y adendses la 12 provincia productora.

4. Nuestros datos permiten sefialar que la provincia proporciona
la cuarta parte de los subproductos de la industria conservera vegetal
de todo el pafs, lo que significa un estimable impacto en el &rea de
la alimentacién volumétrica. '

5, ta necesidad de encontrar recursos que permitan mejorar la es-
tructura de la produccidn ganadera provincial asentada sobre limitados
aprovechamientos pascicolas y alimentos concentrades no producidos en
la misma.

Dentro del estudio socloecondémico de la provincia cabe subrayar
la infraestructura agraria de la misma y sobre todo la descripcidén de
la distribucidn de la superficie geografica provincial y nacional, a
efectos de establecer posibilidades de alimentacidn ganadera provincial
(tabla I). :

Podemos apreciar en la tablal que la superficie dedicada a pastos
tan sélo ocupa el 2,5 p.100 de la superficie provincial. Las razones
de este déficit habria que buscarlas en la naturaleza de los suelos,
con gran cantidad de litoscles, poco aptos para una pascicultura adecua-
da, y en la climatologia adversa, con temperaturas muy elevadas en veranc
y pluviemetria muy escasa, por debajo de 1os 300 mm anvales.
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Tabla T. {1979). Distribucién de la superficle nacional y,proviﬂciai.
Tante p.100
PROVINCIAL NACTONAL de la supf.

Miles de Ha p.100  Miles de Ha p.i0p Prove S007¢
‘ 1a nacional

Superf. geografica 1.131 100,00 50.471 140,00 2,2
Tierra cultive _ 573 50,6 20.527 40,6 2,8
Pastos y prados A 2,1 §.762 13,4 0,35
T. forestal 316 28,0 15.506 30,7 2,1
Otras superficies 217 19,2 7.675 15,2 2,8
Superf. product. 913 80,7 £2.795 84,0 2,2

Fuentes: Anuario estadistico agricola (1979) y elaboracién propia.

Para estimar las necesidades del censo ganadero provincial se ha he-
cho uso de la técnica de Borgioli (13}, evaluando las necesidades totales
en U.F., y de unidades proteicas, que se cifran en 544.852.000 y 40.728
Tm, respectivamente, como paso previo al cerrespondiente halance de posi-
bilidades alimenticias correspondientes. Y a continuacién, para comparar
estas necesidades con lo gue aportarian los alimentos de la provincia,
valoramos éstos por el citado método (13), cuantificando cereales, legu-
minosas y forrajes aptos para ser consumidos por los animales, resuitando
un total de 158.488.000 U.F. y 21.510 Tm de proteina digestible.

Tales estimaciones de necesidades y produccidn provincial revelan
un balance con déficit muy elevado, sobre todo debido a las grandes nece-
sidades del ganado porcino.

Fs pues necesarioc, para Iimitar en lz medida de lo posible 1z 1mpor-
tacién de materias primas, encontrar nuevas fuentes de energia y de pro-
teinas que ayuden a paliar el menclonado déficit y rebajar el transporte
de materias primas de otras provincias, lo que encarece los costes de
oroduccién. En este sentide se justifica el conocimiento y emplec de
los subproductos de conserveria vegetal, que tanto pueden completar el
abastecimiento ganadero provincial.
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Metodocleogia y obtencidn de datos

Se comenzé obtenlendo informacidn y realizando tanteos con estadis-
ticas oficiales, algunas de ellas de organizaciones desaparecidas (16),
lo que preporciond una visidén global y de conjunto, perc en absolute
del problema especifico de porcentajes de subpreductes, valoracidn vy

destino.

Se planteé un modelo de encuesta para obtener datos directamente
de las industrias, a fin de recopilar valores cuatrianuales de consume
de materias primas, cantldades de subproductos, destine y uso de los
mismos; ademds de un aperte social del volumen de empleo de mano de obra,
para clasificar a las irdustrias por este parametro.

Dada la 1diosincracia del empresario, reacio en general a facilitar
cualguier tipo de datos, la consulta fue reducida al 30 p.100 del censo
de industrias conserveras vegetales. Tal sistema y la reiteracidn de
la visita permitié obtener un limitado nGmero de respuestas {alrededor
del 10 p.100), que prdcticamente recogian datos de interés, preferente-
mente dentro de las féabricas de mayor envergadura.

Los resultados obtenidos por los dos anteriores métodos determinaron
plantearse el acceso a la informacidn mediante entrevista privada al
perscnal técnico, tras prescindir de cualquier dato identificatorig,
y solicitando datos especlalmente concretos de produccién, subproductos

y valoracidn., Este sistema ha permitido recoger informacién que bisica-
mente informa nuestros resultados y discusién, no sélo por el porcentaje
obtenido (més de 30 empresas estudiadas), sinc porque ia comparacién
de sus deducciones con los obtenidos por otros medios revelan su fiabili-

dad, ya que no se apartan en més del 4£-5 5.100 de los datos conocidos
y estimados como fuente cierta contrastable.

Resultados y discusidn

Estudio de los subproductos y su importancia.

Los subproductos correspondientes han sido clasificados como sique:

a) Subproductos de frutos de hueso. No se utilizan para la alir
cién animal, puesic que se reducen al hueso, que es 1

~7-
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los animales. La piel nc existe como subproducto, pues el pelade para
su conservacidén se hace por inmersidn en soluciones de sosa, que la hacen
gesaparecer.

b) Subproductes de frutos de pepita. Se estudian los subproductos
de pera, de la que se aprovecha la piel (su pelado se hace a mano o mecéa-
nicamente) y la parte central del fruto.

¢} Subproductos de leguminosas. Unicamente se estudia el gquisante,
del que se emplea la vaina. Otra legumbre que se conserva es la judia
verde, que no proporciona subproductos por conservarse entera.

d) Subproductos de plantas horticolas. Se emplean subproductos de
slcachofa, pimiento y tomate. De la primera se aprovechan las bricteas;
del segundo, corazén y semillas; y del tomate, la piel.

e) Subproductos de agrics. Se estudian subproductos de satsuma (va-
riedad de mandarina originaria de Japén) y de naranja, de cuyos frutos
se obtienen los subproductes de corteza y corteza y pulpa, respectivamen-
te.

Epocas de obtencidn de subproductos.

£1 problema de la &poca de obtencidn es de interés por cuanto incide
en la problemdtica de su desecacién natural o artificial y, naturalmente,
en la calidad del producto final, asi como en la regularidad en el tiempo
de obtencién de materia prima y a su uso inmediato er el racionamiente

animal.

En lTa figura lse comprueba que hay una distribucidn bastante unifor-
me de la produccién en el tiempo, que se eclipsa (nicamente entre la
Gltima quincena de junio y primera de julio; época que corresponde preci-
samente a la conservacién de frutos de hueso, cuyos subproductos neo son
utilizables.

Rendimientos.

Se determinan en base a los dates obtenides en la Agrupacidn de
conserveros de Murcia (1&) y a los estimados en nuestras encuestas y

8-
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Figura 1

entrevistas, en fdbrica y con las cantidades de subproductos correspon-
dientes. Dichoes datos reprsentan unos de los mas laborioscs de nuestra
investigacidn y son bdsicos para la valoracidn definitiva y calificacidn
de los mismos. Proporciona elementos de conocimiento para posteriores
elaboraciones industriales y no difieren en mids de un 5 p.100 de los
cotejados por la estadistica oficial, cuando existe.

Estudio de la composicidn alimenticia.

En la tabla IIl destacamos como pardmetros mds significatives la
cantidad de proteina bruta, de fibra bruta y S.E.L.N. Para la P.B. se
hacen tres grupos de subproductos: menos de 10 p.100; 10-16 p.100 y méas
de 16 p.100. Para la F.B. se hacen dos grupos: 10-20 p.100 y més de 20
p.100. Y para S.E.L.N., 3 grupos: -25 p.100, -50 p.100 y més de 70 p.iCO.

También hay datos de digestibilidad .que aparecen en la tabla IV.
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Tabla II. Rendimientos.

Productes Rendimiento=P. Resto=Sub

Fuentes: Sanchez Vizcaino y Moreno Rios.

~10-

b Cantidad
Subproductos ~ Elaborados Elaborado /M.  producte Subproduc
(Tm) Prima {p.100) {p.100) tos (Tm)
Alcachofa ' 17.355 23 . 75 56.590
Satsuma ' - 18.000 40 58 26.100
Pimiento 15.000 45 - 53 17.600
Naranja 8.000 42 56 10.500
Guisantes 1.913 28 70 4.782
Pera 2.764 63 35 1.488
Tomate 13.000 91 8 1.150
VO TAL e e e s 118210 Ths
Fuentes: Agrupacién provincial de conserveros de Murcia, y elaboracidn
propia (1980). '
Tabla III.
Subproductos $.s. P.B. G.B. " F.B. Ceniza  SELN p Ca
e p.100 p.106 p.100 p.100 p.100 p.100 p.10C p.100
Naranja 85,57 7,02 4,02 11,35 4,98 76,52 1,20 3,48
" Pere 89,58 6,51 2,86 32,68 6,06 51,91 0,90 1,02
Satsuma 91,87 7,80 3,15 13,28 4,15 71,76 0,82 1,49
Alcachofa 89,00 13,00 2,08 26,74 6,45 51,73 2,30 1,25
Guisantes 86,63 16,48 1,50 19,88 §,68 53,45 2,93 1,27
Tomate g2,71 19,81 12,506 37,76 4,01 25,92 3,72 0,20
Pimiento 97,32 20,70 2,05 20,92 11,54 44,79 2,70 3,22
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Tabla IV. Coeficientes de digestibilidad.

Subproductos 5.5. P.B. G.8B. F.B. S.E.L.N.
2ubprogductos P.100 p.100 p.100 0.100  p.100
Naranja - 82,20 39,90 74,20 82,40 88,50
Satsyma 85,50 61,10 63,20 84,60 93,80
Pera 33,60 16,40 26,20 27,90 40,30
Alcachofa 74,70 66,90 . 53,10 70,50 79,80
Guisantes 73,00 75,30 51,30 69,90 79,20
Tomate \ 53,10 61,10 73,00 31,50 71,80
Pimiento ‘ 50,60 43,90 47,90 28,20 57,20
.

Fuentes: Sénchez Vizcaino y Moreno Rios.

En esta tabla podemos apreciar la gran disparidad de dichos coefi-
cientes. Destaca que en subproductos tan semejantes como son los. de satsu
ma y naranja, la digestibilidad para la P.B. sea doble para satsuma que
para naranja, asi como los bajos coeficientes de digestibilidad para
los subproductos de pera.

Valoracién nutritiva y energética.

En la tabla V aparecen los valores nutritivos y energéticos de los
subproductos estudiados, expresados en T.D.N., E.M., E.N., U.F. y U.A.

A partir de esta tabla, resumen de una valiosa investigacién, puede
establecerse una secuencia que es coincidente para todos los apartados,
de mayor a menor valor nutritivo y energético: 1, Satsuma; 2, naranja;
3, alcachofa; &, guisante; 5, tomate; 6, pimiento; 7, pera. t

~11-
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Tabla V. Valoracién nutritiva y energética.

E.M.Kcal/ E.K.Kcal/ u.

T.0.N. F./ U.A./
Subproductos p.100 100 g Kg.S.5. Kg.5.5. Kg.S.S.
Satsuma 88,33 318,0 2.003,0 1,21 0,85
Naranja 83,26 300,9 "1.719,1 1,04 0,72
Alcachofa ' 71,56 257,6 1.402,0 0,85 0,60
Guisantes 69,32 249,6 1.296,0 0,79 d,55
Tomate 53,13 21G,7 1.180,2 0,76 0,50
Pimiento 42,81 154,1 568,0 4,34 0,24
Pera 32,79 108,1 294,7 0,18 0,13
Fuentes: Sanchez Vizcaino y Morenc Rios.
Destino y uso.
Tabla VI. Destino de los subproductos.

SE VENDE NG SE VENDE
95 p.100 5 p.100

A industrias A ganaderosm Se regala Se tira
Alcachofa....)
Guisante..... )
Pera...eeses. ) I 0 p.10C0 100 p.100
Pimiento ....)
Tomate.eausen )

. 76 p.100 30 p.100

Naranja......
aranja b 50 p.100 50 p.100
Satsumas.ees. )

Fuente: Elaboracidn propia
12—
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Como puede cemprobarse por la tabla VI, se vende casi todo a ganade-
ros, exceptuando los subproductos de agrios; sobre todo, de cortezas ’
para industrias de extracidn de aceltes esenciales.

Valoracidn econdmica de los subproductos.

Tabla VII.Valoracidn econémica de los subproductoes. :
Valor car-

Subpreduc- S5.S.Subpro- Carne pro- ne (miles
tos {Tm) ductos (Tm) ducida (Tm) pesetas)

Alcachofa 56.590 50.308 3.353 570.010

. Guisante 4.782 4.236 282 47440
Pera 1.488 1.333 88 14.946
Piniento 17.600 17.124 1.141 193.970

~ Satsuma 26.100 23.985 1.599 271.830
Naranja 10.500 8.988 600 102.000
Tomate 1.150. 1.066 71 ©12.070
TOTAL 7.134  1.212.780

Fuentes: Varias fuentes y elaboracidn propia.

A partir de las cantidades de S.S. reflejadas en la tabla VII de
cada uno de los subproductos se obtiene la cantidad de carne en peso
vivo, teniendo en cuenta un Indice de transfermacidn de 15 Kg de subpro-
ducto para producir 1 Kg de peso vivo; y por otra parte y teniendo en
cuenta un precio medio entre vacuno y ovinc de 170 Pta/Kg se obtienen
asl 7.134 Tm de carne en peso vivo y de 1.213 millones de pesetas.

Finalmente se relacionan los precios de los subproductes obtenidos,
seglin encuestas, estimdndose en 249 millones de pesetas la valoracidn
de los subproductos extraidos.

~13-
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Tabla 'VIII.Valoracién de los subproductos estudiados.

Subproduc-
tos de fa- Precio pe- Valor miles
5.5. (Tm) ca (Tn) setas/Kg (Pta}
Alcachofa 50.308 100.618 1,25 125.772
Guisante o 4,236 8.472 1,00 8.472
Pera - 1.333 2.666 G.20 533
Pimiento 17.124 34.248 ¢,50 17.124 4
Satsuma 23.985 47.970 1,25 5§.962 ‘
fomate - 1.066 S 2.132 1,00 2.132
Naranja §.988 17.976 1,25 30.952
TOTAL v ivnvnnanensasnsasssnnassssssssnsnssrsasasns 249.947

Fuentes: Varias fuentes y elaboracién propia (1980).-
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